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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Grundig. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposoéb bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyé
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

u

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
, - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos$é¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy réwniez
przekazac¢ instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
Cji.

Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.
Uzywaj tylko oryginalnych cze-
§ci zamiennych i akcesoridw.

* Nie nalezy naprawic¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzgdzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

» To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepéw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
§ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposodb, tak aby zwiga-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywa¢
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywacé dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

* Dzieci nie nalezy pozostawiaé
bez opieki, aby mie¢ pewnosc¢,
ze nie bedg sie one bawic urza-
dzeniem.

Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawié sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegna¢ dzieci.

* Obréc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwycié i popa-
rzyc¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

* Trzymaj materiat uzyty do opa-

1.

2.

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.
Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:
Odtgcz wtyczke zasilania i
wyjmij jg z gniazdka.
Odetnij kabel zasilajgcy i
odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.
Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztacze elektryczne
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urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym




miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalaciji
elektrycznej, do ktérej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

Odtgcz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawag, konserwacjg lub
czyszczeniem.

* Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe,;.

» (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajacy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

 Nalezy upewnic¢ sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.
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- Uzywaj wytgcznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

Jesli dtugosé przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub

wielokrotne wtyczki moga sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

« W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z




gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia mogag sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

* Unikaj wktadania urzadzenia
do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pradem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-
krymi rekami!

« Wyciggaj wtyczke z gniazdka,
uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

A.I 4

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro- .
duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasmg. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans- -
portu. W przypadku uszkodze-

Zabezpieczenie pod-
czas transportu
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo
montazu

Przed rozpoczeciem instalaciji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktoérej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajgc bez-

piecznik.

« Podczas transportu i montazu

nalezy nosi¢ rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urzga-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatdw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatéw wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-



twopalne materiaty wokot pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogag sie przewrdcic.
Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogag sie przewrdcic.
» Jesli za miejscem instalacji
produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnié
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka pod-
tgczong do gniazdka.

- Waz gazowy, plastikowa rura
wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej $cianie miejsca, w ktoé-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
moga one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowié
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

A.I .6 Bezpieczenstwo
uzytkowania

- Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
« W przypadku nieuzywania pro-
duktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikdw.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtgcz produkt od zasilania,
aby unikngc ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytgcz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urza-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

- W obszarze gotowania i wokot
niego nie mogag znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze doj$¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywa lub tka-
ning ognioodporng (itp.).
- Zachowaj ostrozno$¢ stosujgc

A.I .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

- OSTRZEZENIE: W trakcie ko-

rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorace.
Nalezy zachowaé ostroznosé i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementdéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zbliza¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni
do gotowania.

Bezpieczenstwo pie-

1.8
A czenia

- OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

- OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowacé pozar. NIGDY nie prébuj
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
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napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

ALQ Plyta indukcyjna
* Elektrycznie sterowane strefy

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegdtowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybor garnkow”.

 Poniewaz ptyta indukcyjna wy-

twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono miec¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajgce z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-

nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.



* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

wierzchni ptyty, poniewaz mo-
gg sie one nagrzad.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach
pod ptytg. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moga sie przegrzac.

 Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komorkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodo-
wac oparzenial!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc wodg!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow urzadzenia pomaga zapobiegaé negatyw-
o . nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
2.1.1 Zgodnosc z dyrektywq WEEE i dzi.
usuwanie odpadow
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa Zgodnosc z dyrektywa RoHS:
Parlamentu Europejskiego i Rady Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa

(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego ~ (Ograniczenie uzycia substancji niebez-

i elektronicznego (WEEE). piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-

urzadzenie zostato wyproduko-  danych w tej dyrektywie .

wane z wysokiej jakosci czesci 2.2 Opakowanie urzadzenia
i materiatow, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadaja sie do Opakowanie produktu jest wytwarzane z

recyklingu. Dlatego nie nalezy materiatéw nadajacych sie do recyklingu
B |, zuzytego produktu zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
wraz z normalnymi odpadami domowymi i ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
innymi po zakoriczeniu uzytkowania. Za- dow opakowaniowych razem z odpadami
nie$ urzadzenie do punktu zbiorki w celu re-  domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro- do punktéw zbidrki materiatow opakowa-
nicznego. O punkty zbidrki mozesz zapyta¢ ~ niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

* Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

3 Produkt

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i po-

krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar

garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

ptyty grzejnej i dna garnkéw. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania

5 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

0Ogdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$c¢/szerokos$é/

gteboko$¢) (mm) 48 /580 /510 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosé) (mm) |560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
gzg;igrzekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,4 kW

|Strefy gotowania

Lewa - I-I-I-IV Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary 94x188 mm

Zasilanie (W) 3600

Srednie Dodatkowe pole do gotowania indukcyjnego
Wymiary 94x188 mm

Zasilanie (W) 1800

Prawa I-lHII-IV Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary 94x188 mm

Zasilanie (W) 3600

|* Wysoko$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentacji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatkg lub ggbka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczgce mogqg uszkodzié¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i doich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachow, ktore sie tworza.

PL

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania ptyty

Ostrzezenia ogolne

+ Nie pozwol, aby na ptyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowac zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszyé
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktore sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzagdzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wytg-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrze¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogg spowo-
dowac¢ uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

« W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

« Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

ng na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchniag gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposob ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
srednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktére wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
srednio do garnkow/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktérych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotow, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac¢ z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytg znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytaczy¢ ptyte.

+ Ptyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdétowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wiaczy sie automatyczny
system wytgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywacé ferromagnetycznych garn-

kéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;.

Im wyzsza zawartosé zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkéw / patelni do gotowania powinna

odpowiadac strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

« Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykieta lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

« Ceramika i porcelana

Zalecenia:

« Uzywaj wytgcznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v X

« Uzywac¢ garnkow/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac¢ ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi€ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzadzenie nim wiaczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektérych garnkéw/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rownomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-

sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.

W zwigzku z tym ptyta powinna zosta¢
wybrana zgodnie z wielkoscig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektore garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcag materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjng. W niektoé-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Réwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnos¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajgc z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie

magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol 1./ * nie miga po posta-
wieniu garnka na ptycie i jej wigczeniu
oznacza to, ze nadaje sie do ptyt induk-
cyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Strefa gotowania z szerokg powierzchnia (flexi)

Szeroko$¢ 230 - Dtugosé 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od srednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
koéw/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wiekszg. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii ha ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.
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Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz akty-
wowa¢é funkcje tagczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkow.

Mozesz uzywac powierzchni do gotowania
I-II-11I-IV po prawej i lewej stronie oraz po-
mocniczej powierzchni do gotowania po-
srodku nadajacej sie do matych garnkéw/
patelni. Jesli jednak chcesz gotowac przy
pomocy dwoch matych garnkéw/patelnia-
mi, powierzchnie do gotowania I-ll i po-

wierzchnie do gotowania llI-IV sg uzywane
z jednej jednostki sterujgcej, wiec umiesz-
czajac naczynia na tych powierzchniach,
bedziesz gotowaé na tym samym poziomie
temperatury.

o 0 . .:..'-:_'I_l_i"j

-
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Przyktady uzycia garnkow/patelni

00D

4 oddzielne powierzchnie na szero-
kiej strefie gotowania. Jednak tych
stref mozna uzywa¢ dla dwéch réz-
nych pozioméw temperatury, takich
jak HIIi I-1IV. Na przyktad, jesli
chcesz gotowac w 4 oddzielnych
matych garnkach, to inny poziom
temperatury mozna nadac¢ obsza-
rom gotowania I-l, a inny dla obsza-
réw lI-IV.

W przypadku uzywania duzych garn-
kéw/patelni, umie$é naczynia tak,
aby zakrywaty srodki obu stref i byty
wysrodkowan.

Garnki/patelnie nalezy umiesci¢ na
$rodku powierzchni, zgodnie ze
srednica garnka/patelni. Jesli gar-
nek/patelnia obejmuje dwa obszary
gotowania, powinien by¢ umieszczo-
ny posrodku dwéch obszaréw, jesli
obejmuje jeden - powinien by¢
umieszczony posrodku jednego ob-
szaru gotowania.

Jesli korzystasz z jednego garnka/
patelni, umies¢ go na srodku strefy.
Nie umieszczaj garnka/patelni mie-
dzy powierzchniami do gotowania.

Dodatkowa strefa gotowania indukcyjnego
Ptyta jest wyposazona w pomochnicze in-
dukcyjne pola grzejne pomiedzy szerokimi
powierzchniami (Flexi). Mozesz wykorzy-

sta¢ obszary gotowania, ktére utworzysz za
pomocg duzych garnkéw/patelni jako ob-
szary pomocnicze. Przyktady uzycia garn-
kow/patelni pokazano ponizej.

Przyktady uzycia garnkéw/patelni

v

v

v

X
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Podswietlane strefy gotowania na plycie
Ro6zni sie w zaleznosci od modelu pro-
duktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Strefy gotowania na ptycie sg podswietla-
ne. Strefy gotowania nie powinny by¢ wi-
doczne, gdy ptyta jest wytaczona lub znaj-
duje sie w trybie czuwania. Po wigczeniu
ptyty zapalajg sie lampki wskazujgce pola
grzejne.

5.2 Panel sterowania

L - L -

Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
(przedstawione na rysunku A) zostang po-
taczone jako strefa gotowania o duzej po-
wierzchni pokazana na rysunku B, lampka
oddzielajgca powinna zgasna¢. Gdy szero-
ka strefa gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne strefy gotowa-
nia, lampka oddzielajgca powinna sie za-
sSwiecic.

™NG L. ™NO L. A I CR N\O©
=0 572 7 o wiag 7 % 0 =0 B3 T [ o wiag
| ¢ | | ¢ | | ¢ | 1 ¢ |
1 2 3 4
1 Wyswietlacz kontrolny lewa llI-IV 2 Wyswietlacz kontrolny lewa I-lI
3 Wyswietlacz kontrolny prawa IlI-IV 4 Wyswietlacz kontrolny prawa I-lI
@ Klawisz wtgczania/wytgczania w1 przycisk funkeyjny ,Przesun”
A 4

I% Symbol blokady przyciskéw

@ Aktywacja/dezaktywacja przycisku timera

Q&l Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

I]l] Przycisk STOP

—

0 Przycisk wyboru strefy gotowania o szerokiej
™ powierzchni

G_) Przycisk wydtuzenia czasu
@ Przycisk skrécenia czasu

|]§|] Wskaznik aktywnego pola grzejnego
=

fé% Symbol potaczenia ptyty grzejnej z okapem
(Hob to Hood) *

Dm Symbol WiFi * *

* R&zni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie byé dostepny w Twoim produkcie.
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1 Obszar ustawien (do ustawiania poziomu cie-
pta)
Aktywacja/dezaktywacja przycisku timera

3 Wyswietlanie poziomu mocy

N

Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

)]

przycisk funkcyjny ,Przesun”
Symbol pola grzejnego

o

Dtugie naciskanie dowolnego przy-
@ cisku (przycisku (przycisku "(&")
powoduje automatyczne wytacze-

nie produktu ze wzgledéw bezpie-
czenstwa.

Wylaczanie ptyty

1. Dotknaé przycisku "(D" na panelu stero-
wania.

= Ptyta wytgczy sie i powroci do trybu go-

towosci.
Jesli po wytgczeniu ptyty na wy-
@ Swietlaczu strefy gotowania swiecg
sie symbole "#" lub "=, ozna-

cza to, ze strefa ta jest nadal gora-
ca. Nie dotyka¢ stref gotowania.

Grafika i rysunki stuzg wytgcznie do
@ celéw informacyjnych. Rzeczywiste
wyswietlane informacje i funkcje

moga sie rozni¢ w roznych mode-
lach ptyty.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania
$wieci sie symbol "#"  oznacza to, ze
strefa ta jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢
do podgrzewania niewielkiej ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zmieni sie w symbol

u:+:" oznaczajacy nizsza temperature.

Urzadzenie to jest sterowane za po
@ mocg dotykowego panelu sterowa-
nia. Kazda operacja wywotana do-

tknieciem przycisku jest potwier-
dzana sygnatem dzwigekowym.

Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zaswieci sie i nie ostrzeze uzytkow-

nika przed gorgcymi strefami goto-
wania.

Panel sterowania trzeba stale utrzy
mywac w czystosci. Zawilgocenie i
zabrudzenie jego powierzchni moze

powodowac problemy w dziataniu
funkciji.

Wiaczanie plyty

1. Dotknaé przycisku"(D" na panelu stero-
wania.

= Ptyta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powréci do stanu gotowo-
Sci.

Wiaczanie stref gotowania

---'--.N

NO B i

| : ¢
‘\ H“” I, :oo.:
= 0 15 &l 2 1

1. Wiaczyé ptyte, dotykajac przycisku "'
= W strefie gotowania zaswieci sie
symbol "0".
2. Dotknac¢ w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktory chce sie wigczyc, i prze-
sung¢ palcem w tym obszarze.
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Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powréci do stanu gotowo-
Sci.

Ustawianie temperatury

Ustawic¢ temperature pomiedzy "0" a "15",
dotykajac obszaru regulacji lub przesuwa-
jac po nim palcem.

Do gotowania mozna uzywac jed-

@ nej dodatkowej strefy. W tym celu
poziom temperatury nalezy ustawi¢
na lewa tylng strefe gotowania.

Dodatkowe strefy gotowania moga

@ dziata¢ samodzielnie. W tym celu w
przypadku dodatkowej lewej strefy
gotowania nalezy ustawi¢ poziom
temperatury dla tylnej lewej strefy;
w przypadku dodatkowej prawe;j
strefy gotowania nalezy ustawic
poziom temperatury dla tylnej pra-
wej strefy.

2. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy goto-
wania o duzej powierzchni.

= Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie 0, a na wy-
Swietlaczu przedniej strefy goto-
wania pojawi sie " £,".

/
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3. Ustawic¢ temperature pomiedzy 0a 15,
dotykajac obszaru regulacji lub przesu-
wajac po nim palcem.

= Temperature obu stref gotowania moz-
na zmieni¢ w obszarze ustawien.

Wylaczanie stref gotowania:

v" Wybrang strefe gotowania mozna wy-
tgczac na dwa sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury
do"0": Strefe gotowania mozna wyta-
czyc, obnizajac jej temperature do"0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wyia-
czenie poprzez opcje zegara: Po upty-
wie nastawionego czasu czasomierz
wytgczy przypisang do niego strefe go-
towania. Na wszystkich wyswietlaczach
pojawi sie wartosc "0" lub "00" . Z wy-
$wietlacza ptyty zniknie symbol "®". Po
uptywie tego czasu witaczy sie alarm
dzwiekowy. Aby go wytgczy¢, nalezy do-
tkng¢ dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej po-
wierzchni (R6zni sie w zaleznosci od mo-
delu produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.)

1. Wiaczyé plyte, dotykajac przycisku "(D".

Lewe strefy gotowania o duzej po-
@ wierzchni sg podane jako przyktad.
Jesli strefa gotowania o duzej po-

wierzchni jest tez z prawej strony
ptyty, zastosowanie majg te same

instrukcje.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej po-
wierzchni, gdy dziata jedna lub obie lewe
strefy gotowania (R6zni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie by¢ do-
stepny w Twoim produkcie.)

v Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczyc obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe goto-
wania o duzej powierzchni. Tym sa-
mym mozna korzystaé z wiekszej stre-
fy gotowania przy tych samych warto-

Sciach.
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1. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy goto-
wania o duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy gotowania.

= Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie nizsza war-
tos¢ sposrod temperatur wybra-
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nych uprzednio dla stref gotowa-
nia. Jesli na zegarze bedzie usta-
wiony czas, na wyswietlaczu poja-
Wi sie nizsza wartosc¢ zegara strefy

gotowania.
SN AN
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2. Aby zmieni¢ wtedy temperature, nalezy
ustawic¢ zgdang temperature w obszarze
ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
@ strefy gotowania o duzej po-
wierzchni, gdy dziata strefa gotowa-

nia o duzej powierzchni, strefy go-
towania zostang roztgczone i wyta-

czone.

Wylaczanie strefy gotowania o duzej po-
wierzchni

v’ Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢ na 3 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do
"0": Strefe gotowania o duzej po-
wierzchni mozna wytaczy¢, obnizajac jej
temperature do "0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wyia-
czenie poprzez opcje zegara: Po upty-
wie nastawionego czasu czasomierz
wytgczy strefe gotowania o duzej po-
wierzchni. Na wyswietlaczu lewej strefy
gotowania pojawi sie 0, a na wyswietla-
czu czasomierza pojawi sie 00 . Zgasnie
podswietlenie przycisku "®" lewej tylnej
strefy gotowania.

3. Poprzez dotkniecie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duzej po-
wierzchni: Jesli na 3 sekundy zostanie
dotkniety symbol strefy gotowania o du-
zej powierzchni, strefa ta zostanie wyta-
czona.

Tryb , Autoflexi” (wlaczanie automatycz-
nej, szerokiej powierzchni gotowania)
Jesli garnek zostat umieszczony na stre-
fach gotowania, tak jak pokazano ponizej,
tryb "flexi" (szeroka powierzchnia strefy
gotowania) zostanie automatycznie wia-
czony. Dotkngé "0 " jeden raz, aby wyj$¢ z
tej strefy.

Ustawienie duzej mocy (szybkie podgrze-
wanie)

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do
grzania z maksymalng moca. Jednakze
dtugotrwate gotowanie przy uzyciu tej funk-
cji nie jest zalecane. Funkcja szybkiego
podgrzewania moze by¢ niedostepna w nie-
ktorych strefach gotowania. Gdy uptynie
ustawiony czas szybkiego podgrzewania
(patrz tabela limitéw czasu pracy), strefa
gotowania wytaczy sie.

Bezposrednie wybieranie szybkiego pod-
grzewania:

1. Wiaczyé plyte, dotykajac przycisku "(D".
2. Dotknaé przycisku'Af".

= Wigczona strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na wy-
Swietlaczu strefy gotowania pojawi sie
animowany symbol szybkiego podgrze-
wania "i-i".

Wybieranie funkcji szybkiego podgrzewa-

nia, gdy strefa gotowania jest wiaczona:

1. Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona oraz
aktywna jest odpowiednia strefa goto-
wania, nacisnaé "A§".
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Szybkie nagrzewanie moze by¢

@ wigczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawej). Je-
zeli jedna strefa gotowania po tej
samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury, nie
mozna ustawi¢ szybkiego nagrze-
wania w innej strefie gotowania po
tej samej stronie. Jezeli duza strefa
gotowania jest wtgczona, nie moz-
na ustawi¢ szybkiego nagrzewania
dla uzywanych stref gotowania.

2. Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petna
mocy, a na jej wyswietlaczu migac beda
3 lampki. Po uptywie czasu szybkiego
podgrzewania strefa ta przetaczy sie na
nastawiong temperature i bedzie wy-
Swietlana tylko wybrana temperatura.

Przedwczesne wylaczenie ustawienia du-
zej mocy (szybkiego podgrzewania):
Dotknieciem przycisku "A8" mozna w kaz-
dej chwili wytgczy¢ szybkie podgrzewanie.
Blokada przyciskow

Blokade przyciskdw mozna aktywowac¢ w
celu unikniecia przypadkowych zmian funk-
cji w trakcie pracy ptyty.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Dotknaé przycisku "(@" na 3 sekundy,
aby zablokowa¢ panel sterowania.

= W przypadku nacisniecia dowolnego
przycisku przy witgczonej blokadzie
przyciskow bedzie migaé podswietle-
nie przycisku "(®".

Blokade przyciskdw mozna wia-
@ czy¢ tylko w trybie pracy. Po wia-
czeniu blokady przyciskéw dziata
tylko przycisk "(D" . W przypadku
dotkniecia kazdego innego przyci-
sku bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "(§1", sygnalizujac, ze blo-
kada jest wtgczona.
W przypadku wytgczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytgczy¢ blokade, aby byto mozli-
we ponowne witgczenie ptyty.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnac i przez 3 sekundy przytrzymac
przycisk "[@".

= Operacje te potwierdzi sygnat dzwieko- J2I8

wy. Zgasnie lampka przycisku "(3" i pa-
nel sterowania odblokuje sie.
Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
pilnowa¢ kuchenki przez caty czas gotowa-
nia. Strefa gotowania wytgczy sie automa-
tycznie po uptywie nastawionego czasu.

Wiaczanie czasomierza
1. Wiaczyé ptyte, dotykajac przycisku "()".
= W strefie gotowania pojawi sie
symbol "0".
2. Zwiekszyc¢ poziom strefy gotowania,
ktdrg chce sie wigczyc.
3. Dotkna¢ przycisku "®", aby wigczyé
czasomierz.
= Na wyswietlaczu odpowiedniej

strefy gotowania pojawi sie sym-
bol "00".

/
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4. Nastawic zadany czas trwania, dotyka-
jac przyciskow "@" i "@".

5. Dotkngé"®", aby potwierdzi¢ to usta-
wienie. Jesli przycisk "®" nie zostanie
dotkniety w ciggu kilku sekund, wprowa-

dzone ustawienie zostanie automatycz-
nie anulowane.

Czasomierz mozna nastawiac¢ tylko
@ dla dziatajacych stref gotowania.

Aby ustawi¢ czasomierze innych
@ stref gotowania, nalezy powtorzyc¢

proces opisany powyzej.
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Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa

gotowania i jej temperatura.

Wylaczanie czasomierzy
Po uptywie nastawionego czasu ptyta wyta-
czy sie automatycznie i wyemituje dzwieko-
wy sygnat ostrzegawczy.

Wczesniejsze wylaczanie czasomierza
Jesli czasomierz zostanie wytgczony wcze-
sniej, ptyta nadal bedzie dziata¢ przy nasta-
wionej temperaturze, az sie jg wytaczy.
Czasomierz mozna wytgczy¢ przed czasem
na dwa sposoby:

Wytaczenie czasomierza poprzez skro-

cenie ustawionego czasu do warto-

$ci"00":

1. Wybrac strefe gotowania, ktorg chce sie
wytgczyc.

2. Dotkna¢ przycisku "®®", aby wybrac jej
czasomierz.

3. Gdy na wyswietlaczu odpowiedniej stre-
fy gotowania wyswietlana jest wartosé

"00", zmniejszyc¢ jg przyciskami "(&)" i
Il@ll‘
Wytaczenie czasomierza poprzez do-
tkniecie przycisku na okoto 3 sekundy:

Dotkna¢ przycisku "(®" odpowiedniej strefy
gotowania na okoto 3 sekundy "®" zga-

Snie, a ustawienie czasomierza zostanie
anulowane.

Korzystanie z funkcji przenoszenia
Funkcja ta utatwia szybkie przetaczanie na
inne poziomy gotowania, ktére mozna
zmienia¢ samym ruchem patelni bez uzy-
wania panelu sterowania. Dzieki temu nie
trzeba za kazdym razem zmniejszac lub
zwiekszac temperatury.

Funkcja przenoszenia moze by¢
@ wigczona, jezeli patelnia zajmuje

jedna lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyc funkcje przenoszenia:

1. Dotknaé¢ "(D)", aby wiaczyé ptyte grzew-
cza.

2. Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawej
stronie strefy gotowania, zgodnie z z3-
danym poziomem poczatkowym, tak
aby znajdowata sie na obu strefach go-
towania.

3. Dotknijraz"O".

= Symbol "H}" $wieci na pét jasno.

*n T"

4. Dotknij raz klawisza "d;" . Symbol "t}
zaswieci sie catkowicie i funkcja "prze-
nies" zostanie aktywowana. Aby uzy-
ska¢ zadany poziom gotowania, wystar-
czy przesuna¢ patelnie na strefe goto-
wania.

Funkcja ta umozliwia szybkie przetacza-

nie pomiedzy trzema strefami gotowa-

nia:

Poziom 3 (utrzymywanie w cieple): Jezeli

patelnia zostanie umieszczona na kran-

cach lewej i prawej strefy gotowania, ptyta

grzewcza bedzie dziatata na poziomie 3.

Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia zo-
stanie umieszczona na srodku lewej i pra-
wej strefy gotowania, ptyta grzewcza be-

dzie dziatata na poziomie 9.

|

Poziom 15 (smazenie) : Jezeli patelnia zo-
stanie umieszczona z przodu lewej i prawej
strefy gotowania, ptyta grzewcza bedzie
dziatata na poziomie 15.
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W trakcie korzystania z funkcji
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac¢ z funkcji prze-
noszenia, gdy patelnia znajduje sie

Nie mozna korzystac z funkcji prze-
noszenia, gdy patelnia znajduje sie

na odnosnej dodatkowej strefie go-
towania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje
sie na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie anu-

@ na dodatkowej strefie gotowania.

lowana.

Funkcja zatrzymania

v Wszystkie funkcje (z wyjatkiem cza-
somierza) uruchomione na ptycie moz-
na zatrzymac za pomoca tej funkciji.

Jesli dla jakies strefy nastawiono
@ czasomierz, bedzie dalej dziatat w

trakcie takiego zatrzymania.

1. W trakcie pracy ptyty dotkngé przycisku
n I][[ n.
= Wszystkie aktywne strefy gotowa-
nia bedg dziataty na minimalnym
poziomie temperatury.

N 0
/ \, C).._ 0l

I \ *® o0

o) 0)

2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie wyta-
czone strefy gotowania z ich poprzedni-
mi ustawieniami, nalezy ponownie do-

tknaé przycisku " 0"

W przypadku nacisniecia przycisku
@ zatrzymania na wyswietlaczach

stref gotowania aktywnych przed

nacisnieciem tego przycisku pojawi

sie symbol "§" .

Funkcja zarzadzania energia

Urzadzenie ma funkcje zarzadzania energig
Dzieki tej funkcji mozna zmienic catkowite
ustawienie mocy, ktore bedzie pobierac pty-
ta. Istnieje 9 r6znych poziomdw funkcji za-
rzgdzania energia.

Opcje zarzadzania energia - Poziomy
mocy catkowitej, ktére mozna ustawié
P1  1,2kW

P2 24kW
P3  3kw

P4 3,6 kW
P5 44KkW
P6  54kW
P7  57kW
P8 6,7kW
P9 74KkW

Po wylaczeniu plyty grzejnej,
1. Nacisnij "(D", aby wtaczy¢ plyte.

2. Dotknac¢ klawisza "(®" lewej tylnej strefy
grzejnej, nastepnie klawisza "©" lewej
przedniej strefy grzejnej i na koncu kla-
wisza "[l", nie podnoszac palca. Po do-
tknieciu kazdego klawisza rozlega sie
dzwiek.

3. Poziom zarzadzania energig ustawiony
na lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita wartos¢ mocy
tego poziomu pojawig sie na lewym
przednim wyswietlaczu pola grzejnego.
Przestan naciska¢ 3 przyciski po poja-
wieniu sie wartosci.

4. Przetaczaj poziomy, naciskajgc "[0"i
ustaw moc catkowita.

5. Potwierdz, naciskajac "(D" i wytacz pal-
nik. Ustawiona moc catkowita zostanie
aktywowana.
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W zaleznosci od ustawionego po-
@ ziomu mocy catkowitej, poziomy
temperatury polach grzejnych mo-

gq sie rozni¢. W zaleznosci od usta-
wienia mocy ptyty, poziom tempe-
ratury podany dla pola grzejnego
moze spas¢ automatycznie. To nie
jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty
indukcyjnej polega na tym, ze nagrzewa
ona bezposrednio naczynia z gotowang za-
wartoscig. Ma zatem rézne zalety w porow-
naniu z kuchenkami innego rodzaju. Dziata
wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrze-
wa sie.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze by¢ wyposazona w in-
dukcyijne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180,
210 oraz 280 mm. Kazda strefa go-
towania automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukcyjnej. Energia kiero-
wana jest tylko tam, gdzie naczynie
styka sie ze strefg gotowania, a za-
tem ogranicza sie jej zuzycie do mi-
nimum.

@

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia ograni-
czenie czasu pracy. Gdy jedna (lub wiecej)
ze stref gotowania bedzie pozostawiona
witaczona, strefa taka zostanie automatycz-
nie wytgczona po uptywie okreslonego cza-
su (patrz tabela 1). Jesli do takiej strefy
przypisany jest czasomierz, pozniej wyta-
czy sie takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej tem-
peratury. Maksymalny czas pracy ma za-
stosowanie do tego poziomu temperatury.
Uzytkownik moze ponownie uruchomic te
strefe gotowania po jej automatycznym wy-
tgczeniu jak opisano ponize;.

Poziom temperatury

Limit czasu pracy (w godz.)
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Szybkie podgrzewanie

10 minuta

Tabela 1: Limity czasu pracy
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabez-
pieczajace przed przegrzaniem. W razie
przegrzania mozna zaobserwowag, co na-
stepuje:

+ Moze zostac wytagczona czynna strefa
gotowania.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom. Jed-
nakze stanu takiego nie pokazuje wskaz-
nik.

System zabezpieczajacy przed wykipie-

hiem

Ptyta ta wyposazona jest w system zabez-

pieczajacy przed wykipieniem. Jesli zawar-

tos¢ naczyn przeleje sie na panel sterowa-
nia, system bezzwtocznie odetnie zasilanie

i wytgczy ptyte. W miedzyczasie na wyswie-

tlaczu pojawi sie "E" lub "F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej po-

lega na tym, ze natychmiast reaguje ona na

polecenia. Bardzo szybko zmienia ustawie-
nia mocy. Tym samym mozna zapobiec
przelaniu sie zawartosci naczynia (woda,
mleko itd.), nawet jesli niewiele do niego
brakuje.

Powierzchnie dotykowego panelu
@ sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Moze on poda-

wac btedne ostrzezenie co do dzia-
tania.

Na panelu sterowania dotykowego
@ nie wolno stawia¢ garnkéw/patelni.

Obstuga ptyty kuchennej w potaczeniu z
okapem (Ré6zni sie w zaleznosci od mo-
delu produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.)

Jesli na produkcie znajduje sie symbol "%
", 0znacza to mozliwos¢ potaczenia go z
okapem. Funkcja ta pozwala na potgczenie
okapu i ptyty kuchennej oraz ich automa-
tyczne dziatanie za pomoca regulacji pozio-
mu wyciggania zgodnie z ustawionym po-
ziomem grzania, co zapewnia optymalne
osiagi. W tym celu nalezy potaczy¢ okap z

ptyta kuchenng, a nastepnie aktywowac po-
tgczenie na ptycie kuchennej, co pozwoli na
ich wspdlne dziatanie.

Laczenie okapu i plyty kuchennej

Proces tgczenia okapu i ptyty kuchenne;j
wymagany jest tylko jednokrotnie. Aby po-
taczyc ptyte kuchenng z okapem, wystarczy
aktywowac potgczenie na ptycie kuchennej
po pierwszym potgczeniu urzadzen.

1. Dotknij przycisku "(D", aby wiaczyé pty-
te.

2. Przytrzymaj przycisk "%&" przez mniej
wiecej 3 sekundy.

= Symbol "%&" miga na wy$wietla-
czu.

3. Aktywuj potaczenie ptyty kuchennej z
okapem (patrz instrukcja obstugi oka-
pu), po czym odpowiedni symbol na
okapie zacznie migac.

= Po wykonaniu potgczenia symbol "R "
na ptycie i odpowiedni symbol na oka-
pie zacznie Swieci¢ statym Swiattem.
Aktywacja wspolnego dziatania ptyty ku-
chennej i okapu

1. Dotknij przycisku "(D", aby wiaczyé pty-
te.

2. Dotknaé przycisku """ na ptycie ku-
chennej.

3. Po aktywacji odpowiedni symbol na
okapie i symbol "&" na ptycie grzewczej
zaczng swiecic¢ statym swiattem.

= W zaleznosci od temperatury na ptycie
kuchennej okap automatycznie zwiek-
sza lub zmniejsza swoj poziom dziata-
nia.

Korzystanie z aplikacji ,,HomeWhiz”

v" Jesli na produkcie znajduje sie symbol
"0, istnieje mozliwos¢ obstugi urza-
dzenia za pomocg tabletu/telefonu.
Ponizsze kroki pozwalajg sterowac pty-
tg i sledzi¢ jg za pomoca tabletu/tele-
fonu. Tablet/telefon nalezy podtaczyc
do sieci domowej, a hastepnie pobrac
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aplikacje ,HomeWhiz" na tablet/telefon
ze sklepu z aplikacjami dla danego
urzadzenia inteligentnego.

1. Uruchomi¢ pobrang aplikacje na table-
cie/telefonie.

2. Na wyswietlaczu tabletu/telefonu naci-
$nij pozycje ,Add/remove product” (Do-
daj/usun produkt).

3. Wybierz model " 0" z opcji w aplikaciji.

4. W celu ukonczenia konfiguracji usta-
wien postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na ekranie tabletu/telefo-
nu.

5. Naci$nij i przytrzymaj przycisk " 0"
przez 3 sekundy, a nastepnie zwolnij go.
Symbol " ™" bedzie miga¢ na ekranie. W
tym czasie mozesz potaczy¢ urzadzenie
z urzadzeniem mobilnym.

6. Potacz sie z ptyta, logujac sie do aplika-
cji przy uzyciu nazwy i hasta wskaza-
nych w ustawieniach tabletu/telefonu.

7. Wybierz zgdang siec z listy i podtgcz do
niej ptyte, wpisujagc wymagane hasto. Po
zakonczeniu instalacji na wyswietlaczu

S

stale bedzie miga¢ symbol """ . Po
nadaniu ptycie nazwy w sekc;ji aplikacji
»2Add/remove product” (Dodaj/usun pro-
dukt) mozna rozpocza¢ korzystanie z
okapu.

Aby uzyskac dostep do menu ,Ho-
meWhiz" , potgczenie z siecig musi
by¢ aktywne.

Dopoki aplikacja ,HomeWhiz" jest
wtaczona, mozna sterowac oka-
pem i monitorowac go zaréwno na
ekranie okapu, jak i za pomocg
urzadzen inteligentnych.

Whiz", nacisnij i przytrzymaj przy-
cisk """, a nastepnie zwolnij go.

Symbol " " zniknie z ekranu.

W razie awarii zasilania i zerwania
potaczenia przy wtgczonym pota-
czeniu w aplikacji ,HomeWhiz" z

produktem aplikacja ,HomeWhiz"

@ Aby roztgczy¢ aplikacje ,Home-

automatycznie sie wytaczy.

,HomeWhiz" , obstuguje pasmo
@ czestotliwosci 2.4 GHz.

Obstuga ptyty kuchennej za pomoca table-
tu

1. Uruchom zainstalowang na tablecie/te-
lefonie aplikacje ,HomeWhiz" .

= Twoje urzgdzenie bedzie widoczne
w oknie aplikacji.

2. Dotknij swojego urzadzenia.

= Na tym ekranie mozna zobaczy¢ po-
ziom temperatury stref gotowania, blo-
kade przyciskow, aktywacje potaczenia
ptyty z okapem (Hob to Hood) i inne
ustawienia.

Jesli potgczenia sieciowego nie
@ udaje sie nawigzac¢ w ciggu 5 minut
po nacisnieciu i przytrzymaniu przy-
cisku " 0" przez 3 sekundy, system
automatycznie opusci aplikacje

,HomeWhiz" i zniknie symbol " "

Ze wzgledow bezpieczenstwa nie
mozna dokonywa¢ zadnych usta-

wien na tablecie/telefonie.

Aplikacja ,HomeWhiz" na tablecie/

@ telefonie zawiera instrukcje doty-
czace potaczenia i obstugi dostep-
nych funkgciji.

Wylaczanie aplikacji ,,HomeWhiz”
Kiedy tablet/telefon jest potaczony z pro-
duktem, Kliknij przycisk " 0", po czym z

S

ekranu zniknie symbol " " . W tym czasie
tablet/telefon oraz urzadzenie sg roztgczo-
ne.

Usuwanie potaczonego urzadzenia

1. Réwnoczesnie dotknij przyciskéw "[1"
oraz" (0"
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= Symbole "[1"i" 0" zaczng migac i Aby moc usunaé proces, musisz
witaczy sie sygnat ostrzezenia. @ mie¢ potaczenie z siecig, a produkt

2. Koniec migania symboli "I1"i" 0" ozna- musi byc podtaczony do sieci

cza zakonczenie procesu usuwania.

Zgodnos¢ z normami i informacje dotyczace badan / deklaracja zgodnosci UE

Etapy rozwoju, produkc;ji i sprzedazy urzadzenia sg prowadzone zgodnie z zasadami bezpieczenstwa
okreslonymi we wszystkich wtasciwych przepisach prawnych Unii Europejskiej.

Zakres

czestotli- |:2.4 Ghz

wosci

Maksy-

malna : maks. 100 mW

moc

transmisji

Deklaracja zgodnosci CE

Niniejszym Arcelik A.S. o$wiadcza, ze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/53/UE. Szczeg6towa deklaracje
zgodnosci RED mozna znalez¢ pod adresem support.grundig.com wraz z dodatkowymi dokumentami na stronie
produktu dla danego urzadzenia.

Zdefiniowany okres wsparcia aktualizacji gwarancji produktu. Po tym okresie aktuali-
oprogramowania zwigzanego z cyberbez- zacje oprogramowania zwigzanego z cyber-
pieczenstwem dla produktu jest okresem bezpieczenstwem nie sg gwarantowane.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazéwki dotycza- nym oleju. Przed smazeniem produktow
ce przygotowywania i pieczenia potraw. mrozonych nalezy je wczes$niej rozmro-
.. . zié.
6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace + Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
plyty ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty nie otwieraj jego pokrywy.

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem * Zalecenia dotyczace gotowania z 0szCzg-
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci. dzgnlem energii mozna znalez¢ w roz-
Podczas podgrzewania oleju nie wolno d2|a!e sInstrukcje dotyczgce ochrony $ro-
pozostawiac¢ ptyty bez nadzoru. Przegrza- doyv!ska". _
ny olej moze zapalié sie. Nigdy nie wolno ~ * Jesli podczas podgrzewania mleka beda
gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie zapali, na- uzywane poziomy ,15" lub ,P", nalezy je
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym podgrzac, mieszajqc, aby‘d'no nie trzyma-
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to to sie. Aby uz‘yskac.bardgleJ kontrqlovya-
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i ne ogrzewanie, mozna uzy¢ ustawienia
zadzwoni¢ po straz pozarna. 121ub 13. )

- Przed umieszczeniem zywnosci na patel-  * Podane wartosci temperatury i czasu pie-
ni nalezy usunaé z niej nadmiar wody, a czenia potraw moga sig roznic w zalez-
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza- nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu

wartosci te sg podane w przyblizeniu.
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Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywnosc |Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 2 20 .. 30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 8 10..12
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepia
Woda 1 L (Gotowanie) P 1.
Woda 3 L (Gotowanie) P 6..
Mleko 1 L (Gotowanie) 9 3.
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 8..10
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |13 3..5
Gotowanie
zZ;I()emniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 15 17 .20
Filet z fososia 15 12 .17
Makaron (150 g) 15 8..10
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |15 6..9
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 5 10 .15
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 15 4.7
do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-
gu Noego 6 10..15
Qf:;léﬁ{:mding Noego -Wszystkie 15 25 30
Golonki z warzywami **
Przypieczenie *** 15 3..6
Smazenie warzyw 15 6..8
Pieczenie 8 180 ..210
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 10 34 .45
Smazy¢ w ptytkim ttuszczu
Filet z okonia morskiego 15 3..6
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 15 6..8
Jajko sadzone 7 3..5
Frytka
Boortsog 13 10..13
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Zywnosé Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Sznycel 10 5.7
Nuggetsy 13 4..6

* Zaleca sie uzycie woka.

** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

°

Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzgdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposdb mozna tatwo usungé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposéb wydtuza sie okres
eksploataciji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujacych problemow.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.
Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak scierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg wodg i miekka
Sciereczka lub gabka i osuszy¢ sucha
szmatka.
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Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla piyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czysc¢ miekka sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwacé natychmiast, nie czekajac. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

Srodki czyszczgce rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.




Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys$c¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg sciereczka z mikrofibry.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimnag wodg i
osusz czysta i suchg sciereczkg z mikro-

szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
Sci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

* Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

* Nie nalezy uzywaé¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna

Smietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscic, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkow czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania
+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami

nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-

ttami nie nalezy uzywac srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-

czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic nie-
prawidtowe wykrycie.



8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawcy lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze byé uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtaczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ witgczona,
wytacz blokade klawiszy.

« Jesli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywac odpowiednich garn-
kow. >>> Sprawdz swoje garnki.

. Uikona jest zawsze pod$wietlona na
wysmetlaczu strefy plyty grzejnej.
Na dziatajgcej ptycie kuchennej nie wolno
stawiac garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

« Twoj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukgcji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga byc¢ zbyt
gorace. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mégt
uptyng¢. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania moégt zostac
zakryty jakims przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wigczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajac garnek, ktory jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chlodzacy nadal pracuje, mimo

Ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w ptycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywa¢ sie dzwieki. Dzwieki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. Dzwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescia technologii induk-
cyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktory witgcza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-
ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na r6znych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.

* Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
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jest przenoszone bezposrednio do pod-
stawy naczynia do gotowania, takie brze-

czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w riatow.
przypadku materiatu naczynia do goto- + Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,

wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne r6zne od-

gtosy.

styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z roznych mate-

gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-

nia na réznych poziomach gotowania.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest
konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwigzania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz kuchenke indukceyjng i pocze-
E 22 . L kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 Kuchenka indukeyjna jest przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskéw naci- I Lo . )
$nietych przez ponad 10 sekund. Err]zalﬁm zniknie po zdjeciu dtoni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
o ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jakis przedmiot lub panel sterowania anelu sterowania
zostat wystawiony na dziatanie pary. P :
o . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47/F1 Nie jest uzywany garnek odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego. nego
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikaciji na ptycie indukcyj- |kundach witacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach witacz jg ponownie. Skontak-
E16-E 21 : o o :
indukcyjne;. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E 23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wtacz jg ponownie. Skontak-
E 24 dukcyjne;j. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E 25 Btad pracy wentylatora na ptycie in-  |kundach wtacz ja ponownie. Skontak-
dukcyjne;j. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
Btad sprzetowy ptyty elektronicznej |kundach witacz jg ponownie. Skontak-
E31-E45 o ) o :
na ptycie indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 ; ) .
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 Btad czujnika na ptycie indukcyjnej. | Skontaktuj sie z autoryzowanym de-
E 51 alerem, jesli problem pojawi sie po-
nownie.
Wytacz kuchenke indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E52 - E57 Btad wysokiej temperatury na ptycie |temperatura czujnika spadnie ponizej

indukcyjnej.

dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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