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1. IN ORMACJE DOTYC CE BE PIEC E STWA 
OG LNE OSTR E ENIA 
• Czyszczenia nie wykonywa  myjk  parow . 
•  OSTRO NIE: Aby unikn  niebezpiecze stwa zwi zanego z nieza-

mierzonym zresetowaniem wy cznika termicznego, to urz dzenie nie 
mo e by  zasilane przez zewn trzne urz dzenie prze czaj ce, takie 
jak minutnik, ani pod czane do obwodu, kt ry jest regularnie w -
czany i wy czany przez sie  energetyczn  

• Podczas u ytkowania urz dzenie nagrzewa si . Nie dotykaj element w 
grzejnych wewn trz kuchenki. 

Stoso  o ie  pr e c e ie  
• Piekarnik nale y u ywa  wy cznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn. 

tylko do pieczenia ywno ci  wszelkie inne zastosowania, na przyk ad jako 
r d o ciep a, uwa ane s  za niew a ciwe, a zatem niebezpieczne. Produ-

cent nie ponosi odpowiedzialno ci za jakiekolwiek szkody wynikaj ce 
z niew a ciwego, nieprawid owego lub nieuzasadnionego u ytkowania. 

O r ic e i  u yt o i  
• Urz dzenie mo e by  obs ugiwane przez dzieci powy ej 8 roku ycia 

i przez osoby o ograniczonych mo liwo ciach fizycznych, sensorycznych 
lub umys owych lub osoby nieposiadaj ce do wiadczenia ani wiedzy pod 
warunkiem, e s  one pod odpowiednim nadzorem lub zosta y poinstruo-
wane, jak bezpiecznie obs ugiwa  urz dzenie i rozumiej  zwi zane z nim 
zagro enia. Dzieci nie mog  bawi  si  urz dzeniem. Czyszczenie i konser-
wacja nie mog  by  wykonywane przez dzieci bez dozoru. 

• To urz dzenie nie mo e by  u ytkowane przez osoby (w tym dzieci) 
o ograniczonej sprawno ci fizycznej, czuciowej lub umys owej ani 
przez osoby bez odpowiedniego do wiadczenia i wiedzy, chyba e 
b d  one nadzorowane lub zostan  odpowiednio poinstruowane. 

• Nale y pilnowa  dzieci, aby nie bawi y si  urz dzeniem. 
•  OSTR E ENIE:  Podczas u ytkowania urz dzenie oraz jego dost pne 

cz ci silnie si  nagrzewaj . Nale y zachowa  ostro no , aby nie 
dotyka  element w grzejnych. Dzieci w wieku poni ej 8 lat nale y 
trzyma  z dala od urz dzenia, chyba e s  pod sta ym nadzorem. 

•  OSTR E ENIE: Dost pne cz ci mog  si  nagrzewa  podczas 
u ytkowania. Ma e dzieci nie powinny mie  dost pu do urz dzenia. 
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OSTR E ENIA DOTYC CE INSTALACJI 
• Piekarnik mo na umie ci  wysoko w s upku lub pod blatem roboczym. 
• Przed monta em zapewni  dobr  wentylacj  w przestrzeni piekarnika, 

aby umo liwi  w a ciw  cyrkulacj  wie ego powietrza potrzebnego do 
ch odzenia i ochrony cz ci wewn trznych. Wykonaj otwory wskazane 
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nale y zawsze mo-
cowa  do mebli za pomoc  rub dostarczonych wraz z urz dzeniem. 

• Do obs ugi urz dzenia na cz stotliwo ciach znamionowych nie jest 
wymagane wykonanie adnej dodatkowej operacji/ustawienia. 

• Urz dzenia nie mo na montowa  za dekoracyjnymi drzwiami, aby si  
nie przegrza o. 

• Podczas monta u piekarnik nale y od czy  od sieci, aby unikn  
przegrzania. 

• Je li usuni cie usterek wynikaj cych z nieprawid owego monta u 
wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest obj ta 
gwarancj . Nale y przestrzega  instrukcji dotycz cych instalacji 
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalist w. 

• Nieprawid owa instalacja mo e spowodowa  obra enia lub urazy 
u ludzi, zwierz t b d  uszkodzenie mienia. Producent nie mo e by  
poci gni ty do odpowiedzialno ci za takie szkody lub obra enia. 

• Instalacja musi by  przeprowadzona przez wykwalifikowanego 
technika, kt ry musi zna  i przestrzega  przepis w obowi zuj cych 
w kraju instalacji oraz instrukcji producenta. 

• Po rozpakowaniu urz dzenia zawsze sprawd , czy nie jest uszkodzone, 
w razie problem w przed instalacj  skontaktuj si  z obs ug  klienta 
i nie pod czaj do pr du. 

• Przed uruchomieniem urz dzenia usu  opakowanie. 
• Podczas instalacji nie u ywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podno-

szenia i przenoszenia piekarnika. 
• Meble instalacyjne i meble s siaduj ce musz  wytrzymywa  tempe-

ratur  95°C. 
• Podczas monta u zaleca si  noszenie r kawic ochronnych, aby unikn  

skalecze . 
• Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach nara onych na dzia-

anie czynnik w atmosferycznych. 
• To urz dzenie jest przeznaczone do u ytku na wysoko ciach poni ej 

2000 m. 
• Przed pierwszym u yciem nale y usun  folie ochronne i naklejki 

reklamowe z przedniej powierzchni piekarnika. 
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OSTR E ENIA ELEKTRYC NE 
• Gniazdko musi by  odpowiednie do obci enia wskazanego na 

tabliczce i musi posiada  pod czony oraz dzia aj cy styk uziemiaj cy. 
Uziemienie oznaczone jest kolorem to-zielonym. Ta czynno  musi 
by  wykonana przez specjalist  z odpowiednimi kwalifikacjami. 

• Pod czenie do r d a pr du mo na wykona  za pomoc  wtyczki lub za 
pomoc  sta ego okablowania, umieszczaj c wy cznik wielobiegunowy 
z separacj  styk w zgodn  z wymaganiami dla kategorii przepi ciowej 
III, pomi dzy urz dzeniem a r d em pr du, kt re mo e wytrzyma  
maksymalne pod czone obci enie i jest zgodne z obowi zuj cym 
ustawodawstwem. 

• W razie niezgodno ci pomi dzy gniazdem i wtyczk  urz dzenia, nale y 
poprosi  wykwalifikowanego elektryka o zast pienie gniazda innym 
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo musz  by  zgodne z obowi -
zuj cymi normami kraju instalacji. 

• to-zielony kabel uziemiaj cy nie powinien by  przerwany przez ten 
wy cznik. Gniazdo oraz wy cznik wielobiegunowy zastosowany do 
pod czenia powinien by  po zainstalowaniu urz dzenia atwo dost pny. 

• Je li kabel zasilaj cy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpiecze stwa nale y 
zleci  jego wymian  producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub 
osobom o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw nale y 
zwr ci  si  do Dzia u obs ugi klienta i poprosi  o zastosowanie 
oryginalnych cz ci zamiennych. 

• Przed przyst pieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nale y 
od czy  urz dzenie od sieci elektrycznej. 

•  OSTR E ENIE:  Aby unikn  ryzyka pora enia pr dem elektrycznym, 
przed przyst pieniem do wymiany ar wki upewni  si , e urz dzenie 
jest wy czone. 

• Piekarnik nale y wy czy  przed wyci gni ciem zdejmowalnych cz ci. 
Po wyczyszczeniu nale y je ponownie z o y  zgodnie z instrukcj . 

• U ytkowanie ka dego urz dzenia elektrycznego wi e si  z konieczno-
ci  przestrzegania pewnych zasadniczych regu : 
- Nie ci gn  za kabel zasilaj cy podczas od czania urz dzenia od 

r d a zasilania  
- nie dotykaj urz dzenia mokrymi lub wilgotnymi r kami lub stopami  
- Generalnie nie zaleca si  u ywania adapter w, wielu gniazd 

i przed u aczy  
- W razie awarii i/lub nieprawid owego dzia ania wy czy  urz dzenie 

i nie manipulowa  przy nim. 
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•  UWAGA: Piekarnik mo e wymaga  prac konserwacyjnych, dlatego 
zaleca si  udost pnienie innego gniazda ciennego, tak aby mo na 
by o go pod czy , je li zostanie wyj ty z miejsca, w kt rym go 
zainstalowano. 

• Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawid owo przepro-
wadzona mo e spowodowa  powa ne zagro enie dla u ytkownika. 

• Firma produkcyjna niniejszym o wiadcza, e nie ponosi adnej odpowie-
dzialno ci za szkody bezpo rednie lub po rednie spowodowane niepra-
wid ow  instalacj , konserwacj  lub naprawami. Ponadto nie ponosi 
odpowiedzialno ci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem 
instalacji uziemiaj cej (np. pora eniem pr dem). 

•  OSTRO NIE:  aby unikn  niebezpiecze stwa zwi zanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wy cznika termicznego, to urz dzenie nie 
mo e by  zasilane przez zewn trzne urz dzenie prze czaj ce, takie 
jak minutnik, ani pod czane do obwodu, kt ry jest regularnie w -
czany i wy czany przez sie  energetyczn . . 

• Urz dzenie nie jest przeznaczone do w czania za pomoc  zewn trznego 
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania. 

U YTKOWANIE I KONSERWACJA 
• Ociekacz zbiera resztki, kt re ociekaj  podczas gotowania/pieczenia. 
• Umieszczaj c tac  Air Fry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nale y 

zwr ci  uwag , aby kr tsza cz  boku (mi dzy ogranicznikiem 
a ko cem) by a skierowana w stron  wn trza piekarnika. Je eli ruszt 
posiada ozdobn  metalow  listw , nale y zwr ci  uwag  na jej 
umiejscowienie na zewn trz piekarnika, tak aby logo marki by o 
widoczne i czytelne. Prawid owe ustawienie mo na znale  tak e na 
ilustracji w cz ci Akcesoria  niniejszej instrukcji obs ugi. 

• Nie u ywaj ostrych, ciernych rodk w czyszcz cych ani ostrych 
metalowych skrobak w do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki, 
poniewa  mog  one porysowa  powierzchni , co mo e spowodowa  
p kni cie szyby. 

• U ywa  wy cznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika. 
• Podczas pieczenia wewn trz piekarnika lub na szybie drzwiczek mo e 

skrapla  si  wilgo . Jest to stan normalny. Aby ograniczy  skraplanie 
wilgoci, przed w o eniem potrawy do piekarnika nale y po jego 
w czeniu odczeka  10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik 
osi gnie temperatur  pieczenia. 
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• Warzywa nale y piec w naczyniu z pokrywk  zamiast na nieos oni tej 
tacce. 

• Po upieczeniu potrawy nie powinno si  zostawia  jej w piekarniku 
przez czas d u szy ni  15-20 minut. 

• W przypadku d ugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia mo e doj  
do nieprawid owego dzia ania wska nika kontrolnego. W takim 
przypadku nale y skontaktowa  si  z dzia em obs ugi klienta. 

•  OSTR E ENIE: Nie wyk ada  cian piekarnika foli  aluminiow  ani 
jednorazowym zabezpieczeniem dost pnym w sklepach. Folia 
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezpo rednim 
kontakcie z gor c  emali  stwarzaj  ryzyko stopienia i pogorszenia 
stanu emalii wewn trz piekarnika. 

•  OSTR E ENIE: Nie wolno zdejmowa  uszczelki drzwiczek piekarnika. 
•  OSTRO NIE: Nie nape nia  dna komory wod  podczas pieczenia lub 

gdy piekarnik jest gor cy. 
• W celu prawid owego u ytkowania piekarnika nie zaleca si  umieszczania 

ywno ci w bezpo rednim kontakcie z rusztami i tacami, ale u ywania 
papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnik w. 

OSTR E ENIA (*DLA PIEKARNIK W  PIROLI ) 
• Przed czyszczeniem zmy  nadmiar wycieku. 
• OSTR E ENIE:  Przed rozpocz ciem automatycznego cyklu czyszcze-

nia nale y: 
- Otworzy  drzwiczki piekarnika  
- Wilgotn  g bk  usun  z wn trza piekarnika du e lub gruboziarniste 

resztki jedzenia. Nie u ywa  detergent w  
- Wyci gn  wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych p ek (o ile 

dost pne)  
- Nie wk ada  cierek do naczy . 

• W piekarnikach z sond  Preci Probe nale y przed rozpocz ciem cyklu 
czyszczenia nale y koniecznie zamkn  otw r za pomoc  dostarczonej 
nakr tki. Otw r zamyka  nakr tk  zawsze, gdy sonda Preci Probe nie 
jest u ywana. 

• Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (je li jest dost pny) 
powierzchnie mog  si  nagrza  bardziej ni  zwykle, dlatego dzieci 
powinny znajdowa  si  z dala od urz dzenia. 

• Je li nad piekarnikiem zamontowano p yt  kuchenn , podczas pracy 
pirolizera nie wolno u ywa  p yty kuchennej. Zapobiegnie to jej 
przegrzaniu.  
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OSTR E ENIA otyc ce BE PR EWODOWEJ SONDY TEMPERATURY 
(tylko je li jest dost pna*) 
• Ten produkt jest przeznaczony wy cznie do urz dze  z piekarnikiem. 

Nale y go u ywa  wy cznie w spos b opisany w niniejszej instrukcji 
obs ugi. 

• NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe R KAMI BEZPO REDNIO PO 
GOTOWANIU. Zawsze no  r kawice kuchenne, aby usun  sond  Preci 
Probe z potrawy po ugotowaniu. 

• Aby sonda dzia a a prawid owo, podczas gotowania metalowa cze  
sondy musi by  umieszczona g boko wewn trz potrawy - nale y j  
wsun  a  do czarnej, ceramicznej cz ci znajduj cej si  na ko cu. 

 
• Nie wystawiaj metalowej cz ci sondy Preci Probe na bezpo rednie 

dzia anie ciep a wytwarzanego przez piekarnik. 
• Nie u ywaj sondy Preci Probe w innym urz dzeniu z wyj tkiem 

piekarnika do zabudowy. 
• Nie u ywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowej. 
• Sond  Preci Probe mo na czy ci  i my , ale nie nale y jej d ugo 

zanurza  w wodzie. 
• Ten produkt nie jest przeznaczony do u ytku przez osoby w wieku 

12 lat i m odsze. 
• Dostawca nie ponosi odpowiedzialno ci za jakiekolwiek uszkodzenia 

sondy Preci Probe spowodowane niew a ciwym u ytkowaniem 
urz dzenia. 

• Wyczy  sond  Preci Probe przed u yciem. 
• Sonda mo e pracowa  w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymalnej 

temperatury wewn trznej 100°C cz ci metalowej. Cz  ceramiczna 
mo e osi gn  350°C. 

• Je li temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie 
zostanie przerwane, a sond  Preci Probe nale y jak najszybciej wyj  
z piekarnika w r kawiczkach, aby unikn  uszkodzenia sondy. 

W  sond  Preci Probe do 
ywno ci do tego miejsca 
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2. WPROWAD ENIE DO PRODUKTU 
2.1. PR EGL D PRODUKTU 

 

1. Panel sterowania 
2. Numery pozycji p ek 
3. Kratki 
4. Tace 
5. Os ona wentylatora 
6. Drzwiczki piekarnika 
7. Boczne siatki druciane (je li wyst puj : 

tylko w przypadku p askich wn k) 
8. Numer seryjny i kod QR 

  

 Wpisz tutaj sw j numer seryjny do wykorzystania w przysz o ci. 

2.2. AKCESORIA 

Boc e si t i ruci e (tylko je li s  dost pne*)  Kr t  et lo  

 

 

 
Umieszczone po obu stronach komory piekarnika 
prowadnice boczne s u  do umieszczenia blach 
do pieczenia i ruszt w podczas pieczenia. 

 UWAGA: 6 lub 7 poziom w w zale no ci od 
modelu. 

 Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana, 
regulowana p ka, kt ra podtrzymuje naczynia, 
zapewniaj c r wnomierne gotowanie i u atwiaj c 
czyszczenie. Mo na jej u ywa  do utrzymywania 
talerzy i patelni na r nych wysoko ciach 
w zale no ci od potrzeb kulinarnych. Tace liczone 
s  od do u do g ry 

Bl c  o piec e i  (tylko je li jest dost pna*)  G bs  t c  

 

 

 
Blacha do pieczenia idealnie nadaje si  do uzyskania 
r wnomiernego przyrumienienia od do u, co czyni j  
idealn  do ciastek i ciast ze wzgl du na jej p ytk , 
p ask  konstrukcj . Dodatkowo umieszczenie jej pod 
rusztem do gotowania mo e pom c w zbieraniu 
skroplin i zapobiegni ciu ubrudzenia piekarniku. 

 G bsza blacha idealnie nadaje si  do przepis w 
z dodatkiem p yn w lub warstw, takich jak zapiekanki 
lub pieczenie. Jej g boko  zosta a specjalnie za-
projektowana, aby zapewni  po dan  konsystencj  
przygotowywanej w nim ywno ci. 

STOP 

STOP 
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Pro ice teles opo e  
(tylko je li s  dost pne*) 

 i sy So t-close/So t-ope  
(tylko je li s  dost pne*) 

 

 

 
Teleskopowe szyny piekarnika to p ki, kt re mo na 
wysuwa , co u atwia wk adanie i wyjmowanie po-
traw, bez konieczno ci si gania do wn trza gor cego 
piekarnika. Poprawiaj  bezpiecze stwo, stabilno  
i mo na je regulowa  na r nych poziomach. 

 Zawiasy Soft-close/Soft-open kontroluj  ruch drzwi, 
zapewniaj c jego p ynno  i zapobiegaj c trzaskaniu. 

Po  t c  – tryb PARA  
(tylko je li jest dost pna*) 

 Po  t c  – tryb rillo i   
(tylko je li jest dost pna*) 

 

 

 
Wkl s y kszta t umo liwia prawid ow  cyrkulacj  
wilgoci powstaj cej podczas gotowania, utrzymuj c 
wysoki poziom wilgotno ci ywno ci. W zale no ci 
od ilo ci wody w o onej do tacy, uzyskamy bardziej 
suche lub bardziej mokre  potrawy. 

 Wypuk y kszta t nadaje si  do grillowania w pie-
karniku w wysokiej temperaturze (220°), umo li-
wiaj c efekt grillowania nawet w domu przy nie-
wielkiej ilo ci dymu dzi ki dzia aniu odprowadza-
j cemu t uszcz z dna blachy. 

P ele t lityc e (tylko je li s  dost pne*)  So  Preci Probe (tylko je li jest dost pna*) 

 

 

 
Specjalne panele pokryte emali , wykonane 
z mikroporowat  struktur , zamieniaj c  t uszcz 
w elementy gazowe, kt re s  atwe do usuni cia. 
Wymienia  po 3 latach u ytkowania (w przypadku 
2/3 cykli gotowania tygodniowo). 

 Sonda Preci Probe to czujnik temperatury, kt ry po 
w o eniu do potrawy i pod czeniu do piekarnika za 
pomoc  kabla umo liwia kontrolowanie wewn trz-
nej temperatury potrawy podczas gotowania. Jest 
g wnie u ywana do ryb i mi sa. 

3 LATA 
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T c  Air ry (tylko je li jest dost pna*) 

 
Taca Air Fry zapewnia r wnomierny i tr jwymia-
rowy dop yw gor cego powietrza do ywno ci, 
co zapewnia bardziej chrupi c  sk rk , zachowu-
j c jednocze nie delikatno  wn trza. Opcjonal-
nie na poziomie L1 mo na umie ci  blach  do 
pieczenia, w kt rej zbierane s  soki lub panierka. 
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2.3. PANEL STEROWANIA 

 
Funkcje i ranking funkcji mo na zmienia  w zale no ci od modelu. 

1. W ./Wy . 
2. Blokada rodzicielska 
3. Lampa 
4. Zdalne sterowanie 
5. Ulubione 
6. Uruchom/Wstrzymaj 

G WNE UNKCJE 

Symbol Funkcja Opis 

 
W ./Wy . Naci nij, aby w czy /wy czy  piekarnik. 

 
Blo  ro iciels  

Naci nij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby 
zablokowa  ekran i zapobiec niepo danemu 
u yciu przez osoby niepe noletnie. 

 
O ietle ie Naci nij, aby w czy /wy czy  o wietlenie komory 

piekarnika. 

 

l e stero ie 
Naci nij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, 
aby w czy  zdalne sterowanie, po sparowaniu 
piekarnika z aplikacj  hOn (poprzez aplikacj ). 

 

Ulubio e Naci nij, aby uzyska  dost p do menu Ulubione. 

 
Uruc o /Wstr y  Naci nij, aby rozpocz /wstrzyma  gotowanie lub 

zatwierdzi  funkcje. 
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2.4. C NO  

P r etry sieci be pr e o o e  

Technologia Wi-Fi Bluetooth 

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 

Pasmo(-a) cz stotliwo ci [MHz] 2401÷2483 2402÷2480 
Moc maksymalna [mW] 100 10 

I or c e o pro u cie ot. ur e  siecio yc  

Pob r mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, je li wszystkie przewodowe porty sieciowe s  
pod czone i w czone s  wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 
2,0 W. 

Mo el so y Preci Probe et180 - p r etry sieci be pr e o o e  

Technologia Bluetooth 

Standard Bluetooth v4.0 BLE 

Pasmo(-a) cz stotliwo ci [MHz] 2400÷2480 
Moc maksymalna [mW] 2,5 - (4 dBm) 

J  ty o  port sieci be pr e o o e  

Naci nij Ustawienia  na Karuzeli strony g wnej, a nast pnie naci nij Ustawienia sieci . Prze cz Wi-Fi, 
aby WI-FI WY . 

 

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o wiadcza, e sprz t radiowy jest zgodny z dyrektyw  2014/53/UE i odpowiednimi wymogami 
ustawowymi obowi zuj cymi na rynku brytyjskim. Pe ny tekst deklaracji zgodno ci dost pny jest na stronie internetowej pod 
nast puj cym adresem: www.candy-group.com 
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J  e ty o  port sieci be pr e o o e  

Naci nij Ustawienia  na Karuzeli strony g wnej, a nast pnie naci nij Ustawienia sieci . Prze cz Wi-Fi, 
aby WI-FI W . 

 

J  reseto  sie  

1. Naci nij Ustawienia na Karuzeli strony g wnej, a nast pnie naci nij Ustawienia sieci  
2. Naci nij Zresetuj sie  (aktywowane tylko wtedy, gdy urz dzenie zosta o ju  sparowane)  
3. Potwierd  wyskakuj cy komunikat, naciskaj c Resetuj  
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JAK KOR YSTA   APLIKACJI 
Twoje urz dzenie mo e by  pod czone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za 
pomoc  aplikacji. Pod cz swoje urz dzenie, aby zapewni  aktualne oprogramowanie i funkcje. 

 UWAGA 
• Po w czeniu piekarnika ikony WIFI migaj  przez 30 minut. W tym czasie mo na zarejestrowa  produkt. 
• Upewnij si , e domowa sie  Wi-Fi jest w czona. 
• Otrzymasz instrukcje krok po kroku zar wno na rejestrowanym urz dzeniu, jak i na urz dzeniu 

mobilnym. 
• Pod czenie piekarnika mo e zaj  do 10 minut. 
• Dalsze wskaz wki i rozwi zywanie problem w mo na znale  w aplikacji. 

Pobierz na sw j smartfon. 

 

REJESTRACJA NOWEGO U YTKOWNIKA 

• Kliknij opcj  Zarejestruj si  

• Mo esz si  zarejestrowa  si  za po rednic-
twem kont spo eczno ciowych lub przy u yciu 
osobistego adresu e-mail 

 
S YBKA REJESTRACJA PAROWANIA  
Kro  1 
• Wybierz opcj  Dodaj urz dzenie . 
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Kro  2 
• Zezw l na lokalizacj . 

 
Kro  3 
• Wybierz piekarnik z kategorii urz dze . 

 
Kro  4 
• W cz urz dzenie  je li jest ju  w czone, wy cz je 

i w cz ponownie. 

 
  



 

PL 19 

 
W

PR
O

W
AD

ZE
N

IE
 D

O
 P

RO
DU

KT
U 

 
 

 
 

 
 

 

Kro  5 
• Po w czeniu aplikacja hOn rozpocznie wyszu-

kiwanie Twojego urz dzenia gospodarstwa 
domowego. 

 
Kro  6.1-6.2 
• Wybierz swoje urz dzenie gospodarstwa 

domowego, kliknij pod cz  i poczekaj kilka 
sekund. 

 
Kro  7 
• Tw j piekarnik zostanie znaleziony i b dziesz 

m g  nim sterowa  poprzez hOn. 

 
  



 

PL 20 

 
W

PRO
W

ADZEN
IE DO

 PRO
DU

KTU 
 

 
 

 
 

 
 

 DALNE STEROWANIE 

Zdalne sterowanie oferuje u ytkownikom liczne korzy ci, zwi kszaj c wygod , wydajno  i og lne 
wra enia z gotowania, umo liwiaj c sterowanie produktem bezpo rednio z urz dzenia i aplikacji hOn. 

Ta funkcja umo liwia korzystanie za po rednictwem urz dzenia z r nych funkcji, takich jak: 
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepis w lub program w gotowania dost pnych ju  
w aplikacji, zar wno z sond , jak i bez  monitorowanie w czasie rzeczywistym post pu wykonania 
przepis w  dostosowanie u ywanych parametr w gotowania  zarz dzanie i monitorowanie procesu 
gotowania poprzez sond  Preci Probe  tworzenie spersonalizowanych przepis w poprzez funkcj  U-
Create  i zapisywanie utworzonych przepis w bezpo rednio w urz dzeniu za pomoc  funkcji Jolly . 
Zdalne sterowanie mo na aktywowa  wy cznie po zarejestrowaniu produktu. 

Mo esz tak e zdalnie zatrzyma  program gotowania za pomoc  aplikacji, klikaj c przycisk 'STOP' na 
wy wietlaczu urz dzenia. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie. 

Gdy Zdalne sterowanie jest w czone, mo esz uruchamia /zatrzymywa  oraz monitorowa  programy 
gotowania i przepisy zar wno bezpo rednio z aplikacji, jak i z urz dzenia. Gdy Zdalne sterowanie jest 
wy czone po rozpocz ciu programu gotowania, program mo na zatrzyma  tylko z poziomu piekarnika. 

 UWAGA: Zdalne sterowanie jest dost pne dla wszystkich funkcji gotowania urz dzenia, z wyj t-
kiem program w Grill + termoobieg i Supergrill. 

J  ty o  l e stero ie: 

1. Na Karuzeli strony g wnej naci nij  w prawym dolnym rogu  
2. Na dole ekranu pojawi si  ikona  Zdalne sterowanie w .  
3. Wejd  do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mo na 

kontrolowa  i zmienia  parametry programu zar wno z poziomu urz dzenia, jak i aplikacji. 

 

J  e ty o  l e stero ie: 

1. Gdy Zdalne sterowanie jest aktywne, naci nij , aby je wy czy . 
2. Ikona Zdalne sterowanie w .   zniknie. 
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 UWAGA: Je li u ytkownik zatrzyma trwaj ce gotowanie w piekarniku, 
jednocze nie zatrzymane gotowanie b dzie widoczne w aplikacji. 

AKTUALI ACJA BE PR EWODOWA (OTA) 

Piekarnik jest wyposa ony w funkcj  bezprzewodowej aktualizacji (OTA), kt ra zapewnia konserwacj  
oprogramowania urz dzenia, kt ra jest zalecana w celu zagwarantowania zaktualizowanej 
funkcjonalno ci piekarnika. Jest ona aktywowana natychmiast po zarejestrowaniu urz dzenia 
w aplikacji. Gdy dost pna b dzie aktualizacja i piekarnik jest pod czony, zostaniesz o tym 
powiadomiony za pomoc  wyskakuj cego komunikatu na wy wietlaczu. 

Proces OTA b dzie przebiega  w 2 krokach. 

1. POBIERANIE OPROGRAMOWANIA - Podczas tego procesu, kt ry mo e zaj  oko o 2 godzin, 
mo liwe jest u ywanie piekarnika do pieczenia, ale aplikacja hOn b dzie niedost pna. 

• Po wybraniu Kontynuuj  rozpocznie si  pobieranie aktualizacji, a ikona Wi-Fi z niebiesk  strza k  
pozostanie widoczna a  do zako czenia pobierania. Aby wy czy  wy wietlacz w tym czasie, nale y 
przed naci ni ciem przycisku W ./WY . aktywowa  zdalne sterowanie, w przeciwnym razie proces 
pobierania zostanie przerwany. 

 

• Wybieraj c opcj  P niej , mo liwe jest rozpocz cie procesu poprzez wybranie opcji Aktualizacje 
oprogramowania  w menu Ustawienia. 
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2. INSTALACJA Podczas tego procesu, kt ry mo e zaj  oko o 2 godzin, mo na u ywa  piekarnika 
do pieczenia, ale aplikacja hOn nie b dzie dost pna. 

• Po klikni ciu Kontynuuj  aktualizacja zostanie zainstalowana. 

 

• Wybieraj c opcj  P niej , mo liwe jest rozpocz cie procesu poprzez wybranie opcji Aktualizacje 
oprogramowania  w menu Ustawienia. 
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3. PR ED URUCHOMIENIEM 
3.1. IN ORMACJE NA START 

Kiedy po raz pierwszy w czysz piekarnik, mo esz zauwa y  dym. Nie martw si , po prostu poczekaj, 
a  dym opadnie, zanim u yjesz piekarnika. 

J  i  r i 
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostaj  przez ca y czas zamkni te. Je eli nie 
jest zablokowany, piekarnik wy wietli kod b du 24 i wstrzyma funkcj  czyszczenia. 

J  i  o ietle ie 
Komora piekarnika jest o wietlana przez jedn  lub wi cej ar wek, zwykle w czanych za ka dym 
razem, gdy rozpoczyna si  funkcja gotowania. 
W przypadku piekarnik w wyposa onych w wy cznik drzwiowy (patrz poni ej) wiat o w cza si  
automatycznie po otwarciu drzwi. 

W przypadku piekarnik w wyposa onych w przycisk lampki mo na go r wnie  wykorzysta  do 
w czenia o wietlenia. 
Je eli drzwi piekarnika pozostan  otwarte d u ej ni  10 minut, o wietlenie wy czy si  automatycznie. 
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wy czona. * 

J  i  e tyl tor c o cy 
Wentylator ch odz cy odpowiada za odprowadzanie ciep a, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu piekar-
nika i jego otoczenia oraz ochron  urz dze  kuchennych przed dzia aniem wysokich temperatur. Z tego 
powodu wentylator ch odz cy pozostaje s yszalny przez pewien czas nawet po wy czeniu piekarnika. 
Dzia a podczas i po cyklu pieczenia w zale no ci od temperatury wewn trznej piekarnika. 
Gdy wentylator ch odz cy dzia a, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mo na r wnie  
zauwa y  ciep y strumie  powietrza wydobywaj cy si  ze szczeliny pomi dzy drzwiczkami piekarnika 
a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi s  zamkni te, w cza si  
wentylator ch odz cy. * 
Podczas dzia ania funkcji EKO wiat o pozostanie wy czone. 

(*tylko dla piekarnik w z piroliz ) 

J  i  p se  st u 
Pasek stanu, oparty na ustawionych programach, u atwia monitorowanie temperatury i czasu. 
W szczeg lno ci w przypadku funkcji obejmuj cych podgrzewanie wst pne wy wietla wzrost 
temperatury w tej fazie. W programach gotowania i funkcji czyszczenia pirolitycznego pokazuje 
odpowiednio odliczanie czasu gotowania i cykl czyszczenia. 

3.2. PIERWS E U YCIE 
Podczas pierwszego w czania urz dzenia nale y na pocz tku wybra  j zyk, ustawi  godzin , wybra  
albo 13 amper w albo 16 amper w. 

Najpierw na wy wietlaczu pojawi si  komunikat powitalny. Aby kontynuowa , naci nij  
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• WYBIER  J YK: Wy wietlone zostanie menu karuzelowe. Przewi  karuzel  w poziomie, aby 
wybra  dany j zyk. Naci nij wybrany j zyk, aby przej  do nast pnego kroku. 

 

• USTAW NAT ENIE W AMPERACH: Domy lnie piekarnik ustawiony jest na prac  z wi ksz  moc , 
odpowiedni  dla gospodarstw domowych o mocy powy ej 3 kW (16 A). Je li instalacja w Twoim 
domu ma mniejsz  moc, mo esz zmieni  to ustawienie na 13 A. To ustawienie wp ywa na szybko  
nagrzewania si  piekarnika. Wybranie wy szej opcji (16 A) oznacza, e nagrzewa si  szybciej 
(poniewa  zwi ksza si  pob r mocy). Na wy wietlaczu zobaczysz dwie mo liwo ci: 13A i 16A. 
Naci nij dane nat enie, aby je wybra  i przej  do nast pnego kroku. 

 

• USTAW C AS: Na wy wietlaczu pojawi si  wst pnie ustawiony czas 0:00  w formacie 24-
godzinnym. Aby zmieni  format czasu, naci nij 12h / 24h po lewej stronie ekranu. Aby ustawi  
godzin , przewi  cyfry w pionie. 
Je li wybra e  format czasu 12-godzinny, naci nij tak e PRZED PO UDNIEM / PO PO UDNIU, aby 
wybra  por  dnia. Aby potwierdzi  wyb r, naci nij . 

 
  



 

PL 25 

 
 

PR
ZE

D 
U

RU
CH

O
M

IE
N

IE
M

 
 

 
 

 
 

 

Po dostosowaniu ustawie  pocz tkowych pojawi si  komunikat z informacj  o parowaniu. Naci nij 
, aby potwierdzi  i przej  do menu karuzelowego Strony g wnej. 

 

DODATKOWE USTAWIENIA 
U ytkownik mo e regulowa  jasno  i poziom d wi ku w sekcji Ustawienia. 

• JASNO : W Karuzeli strony g wnej naci nij Ustawienia . Przewi  menu Ustawienia w poziomie 
i naci nij Jasno  wy wietlacza . Przewi  suwak w poziomie, aby dostosowa  jasno . Naci nij 

, aby potwierdzi . 
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• D WI K: W Karuzeli strony g wnej naci nij Ustawienia . Przewi  menu Ustawienia w poziomie 
i naci nij D wi ki . Przewi  suwak w lewo i w prawo, aby dostosowa  g o no  d wi ku. Naci nij 

, aby potwierdzi . 

 

3.3. WST PNE C YS C ENIE 
Przed u yciem po raz pierwszy wyczy ci  piekarnik. Przetrze  zewn trzne powierzchnie piekarnika 
wilgotn , mi kk  szmatk . Umy  wszystkie akcesoria i wytrze  wn trze piekarnika p ynem do mycia 
naczy  wymieszanym z gor c  wod . Nastawi  pusty piekarnik na maksymaln  temperatur  
i pozostawi  w czony na oko o 1 godzin , co pozwoli na usuni cie wszelkich utrzymuj cych si  
zapach w nowo ci. 
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4. D IA ANIE PRODUKTU 
4.1. JAK D IA A PRODUKT 

W C ANIE/WY C ANIE PIEKARNIKA 
Aby w czy /wy czy  piekarnik, nale y nacisn  i przytrzyma  przycisk W ./WY . 

 

USTAW UNKCJ  GOTOWANIA 

Aby wybra  funkcj  gotowania, naci nij G wne Programy  w menu karuzelowym Strony g wnej. 
Przewi  karuzel  w poziomie, a  dojdziesz do danej funkcji. Naci nij , aby rozpocz  gotowanie 
w domy lnej temperaturze ustawionej dla wybranej funkcji gotowania. 

 

USTAW TEMPERATUR  

Naci nij temperatur  wskazan  obok opcji G wne Programy  na karuzeli. Przewi  poziomo, aby 
wybra  dan  temperatur . Naci nij , aby potwierdzi  sw j wyb r. 
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MENU C ASU 

Przejd  do menu Czas, naciskaj c  Czas gotowania na karuzeli. 

U ytkownik mo e wprowadzi  nast puj ce ustawienia: 

a. Mi ut i  
Funkcja ta umo liwia ustawienie przypomnienia dot. czasu gotowania. Po naci ni ciu  Czas 
gotowania na karuzeli, w czona zostanie ikona  Minutnik. Przewi  cyfry w pionie, aby ustawi  
godzin , a nast pnie naci nij , aby potwierdzi . 

 

b. Auto tyc e y c e ie 
Automatyczne wy czenie sprawia, e piekarnik automatycznie wy cza si  po ustawionym 
przypomnieniu. Funkcja ta jest domy lnie wy czona i wymaga aktywacji przez u ytkownika. 

Naci nij , aby aktywowa  Automatyczne wy czenie. Ustaw godzin , przewijaj c w pionie, 
a nast pnie naci nij , aby kontynuowa . 

 

c. Op ie ie st rtu 
Naci nij , aby ustawi  Op nienie startu. Przewi  w pionie, aby ustawi  dany czas, a nast pnie 
naci nij , aby potwierdzi . 

 

 UWAGA: Op nienie startu mo na aktywowa  dopiero po ustawieniu Czasu gotowania. Opcja nie 
jest dost pna, gdy ustawiona jest sonda Preci Probe. W przypadku korzystania z opcji Op nienie 
startu czas gotowania zostanie automatycznie zmieniony na funkcj  Automatyczne wy czenie.  



 

PL 29 

 
 

 
DZ

IA
AN

IE
 P

RO
DU

KT
U 

 
 

 
 

 

UNKCJE DODATKOWE 

 O WIETLENIE 
Aby w czy /wy czy  o wietlenie komory, naci nij  

 

 UWAGA: Podczas og lnych proces w nawigacji 
o wietlenie komory jest domy lnie wy czone. 
Podczas gotowania lub czyszczenia wiat o b dzie 
domy lnie w czone. 

 BLOKADA ROD ICIELSKA 
Funkcja ta umo liwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepo danemu korzystaniu z niego przez 
osoby niepe noletnie. Aby aktywowa  blokad  ekranu, naci nij i przytrzymaj  . Na kilka sekund 
wy wietli si  komunikat. Gdy funkcja Blokada dzieci ca jest w czona, wszystkie przyciski b d  
dezaktywowane, z wyj tkiem W ./WY . i Blokady rodzicielskiej. 

 
Aby odblokowa  ekran, ponownie naci nij i przytrzymaj . Na kilka sekund wy wietli si  komunikat. 
Mo esz nacisn  dowolne miejsce na ekranie, aby go ukry . Wy wietlacz zostanie odblokowany i 
powr ci do poprzedniego ekranu. 
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4.2. UNKCJE GOTOWANIA 

OPCJA S YBKIEGO NAGR EWANIA 
Szybkie nagrzewanie jest zawsze zalecane w ramach komunikatu na wy wietlaczu i rozpoczyna si  
automatycznie. Kiedy rozpoczyna si  szybkie nagrzewanie, pojawia si  opcja pomi . Je li wybrana 
zostanie opcja pomi , uruchomi si  dana funkcja gotowania i mo na b dzie w o y  potraw  do 
zimnego piekarnika. Funkcja Szybkie nagrzewanie uruchomi kombinacj  termoobiegu i element w 
grzejnych niezale nie od wybranej funkcji gotowania. Aby oszcz dza  energi , lampa zostanie 
wy czona do czasu osi gni cia przez piekarnik danej temperatury. 

4.2.1. G WNE PROGRAMY 

 UWAGA: w przypadku funkcji wymagaj cych wst pnego nagrzania nale y na tym etapie zdj  
wszystkie akcesoria. Post puj zgodnie z instrukcjami zawartymi w poni szej tabeli dotycz cymi 
nagrzewania wst pnego. 

TAK  oznacza, e szybkie nagrzewanie jest aktywowane automatycznie i mo na je pomin . NIE  
oznacza, e wst pne nagrzewanie nie jest mo liwe i ywno  nale y wk ada  do zimnego piekarnika. 

Po zako czeniu programu gotowania mo esz doda  kolejne 5 minut czasu gotowania, zapisa  go 
w menu Ulubione lub powr ci  do ekranu g wnego. 

Symbol Funkcja Domy lny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja p ki 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Dost pna 
PRECI PROBE Sugestie 

 

*EKO 
190°C 

150-220°C 
L3/L4 NIE NIE 

IDEALNY DO: gotowania mi sa, ryb 
i warzyw 

Funkcja ta pozwala oszcz dza  
energi  podczas gotowania, 
utrzymuj c ywno  wilgotn  
i delikatn . Lampa wn kowa jest 
wy czona 

 

*Statyczny 
200°C 

30-250°C 
L2/L3 TAK TAK IDEALNY DO: ciast, pieczywa, 

ciastek, na jednym poziomie. 

 

Wielopoziomowo 
160°C 

50-250°C 

L3 (jedna taca) 
L3+L6  

(dwie tace) 
L2+L4+L6  
(trzy tace) 

TAK TAK 

IDEALNE DO: ciast, herbatnik w 
i pizzy na jednym lub kilku 
poziomach. Idealny do gotowania 
r nych potraw. 

 

Konwekcja + 
wiatrak 

175°C 
50-250°C 

L2/L3 TAK TAK 
IDEALNY DO: pieczeni, zapiekanek, 
warzyw czy pasztet w z wilgotnym 
nadzieniem. 

 

**Ma y grill 
L5 

L1-L5 
L6/L7 NIE TAK 

IDEALNY DO: ma ych ilo ci 
kie basek lub stek w. U ywa  przy 
zamkni tych drzwiczkach 
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Symbol Funkcja Domy lny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja p ki 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Dost pna 
PRECI PROBE Sugestie 

 

**Super Grill 
L5 

L1-L5 

L7 do cienkich 
potraw, L5 do 

grubych 
potraw. 

NIE TAK 

IDEALNE DO: du ych ilo ci kie bas, 
stek w i pieczywa tostowego. Ca y 
obszar pod grza k  grilla staje si  
gor cy. U ywa  przy zamkni tych 
drzwiczkach. W razie potrzeby 
obr  potraw  po dw ch trzecich 
czasu gotowania. 

 

**Grill + 
termoobieg 

200°C 
150-250°C 

L4/L5 TAK TAK 

IDEALNY DO: ca ych kawa k w 
mi sa (pieczeni) lub potraw 
zapiekanych. 
U ywa  przy zamkni tych 
drzwiczkach. Wsun  tac  
ociekow  pod p k , aby 
zgromadzi  soki. W razie potrzeby 
obr ci  potraw  w po owie 
gotowania. 

 

Grzanie dolne + 
termoobieg 

170°C 
50-230°C 

L2/L3 TAK TAK 
IDEALNY DO: s onych ciast lub 
potraw z p ynnymi dodatkami na 
jednym poziomie 

 

Grzanie dolne 
170°C 

50-230°C 
L1/L2 TAK TAK 

IDEALNY DO: gulaszu i delikatnego 
gotowania na jednym poziomie 

*Testowano zgodnie z norm  EN 60350-1 pod k tem deklaracji zu ycia energii i klasy energetycznej. 
**U ywa  przy zamkni tych drzwiczkach. 
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4.2.2. UNKCJE SPECJALNE 

Symbol Funkcja Domy lny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja p ki 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Dost pna 
PRECI PROBE Sugestie 

 

Pizza 300 
300°C 

200-300°C 
L2/L3 NIE  

IDEALNY DO: pieczenia wszystkich 
rodzaj w pizzy, bez konieczno ci 
podgrzewania. W przypadku 
mro onej pizzy u ywaj ni szej 
temperatury, a 300° w przypadku 
okr g ej, wie ej pizzy. 

 

Suszenie 
55°C 

45-65°C 
L4 NIE  

IDEALNY DO: suszenia kawa k w 
warzyw i owoc w. Aby uzyska  
lepszy efekt, pokr j w cienkie 
plasterki i u  je w jednej 
warstwie, tak aby nie zachodzi y na 
siebie. 

 

Podtrzymywanie 
temp. 65°C L3 NIE  IDEALNY DO: utrzymywania 

temperatury potraw 

 

Jogurt 40°C L4 NIE  
IDEALNY DO: przygotowania 
jogurt w, umo liwia prawid owy 
przebieg procesu fermentacji 

 

Zakwas 40°C L3 NIE  
IDEALNY DO: zakwaszania ciasta na 
pizz  i chleb, umieszczania 
posi k w na trzecim poziomie 

 

MULTICOOKING 
200°C 

150-250°C 
L1+L3+L5+L7 TAK  

IDEALNY DO: jednoczesnego 
gotowania r nych da  tworz cych 
pe ny posi ek na r nych 
poziomach bez mieszania 
zapach w. Umie  ywno  na 
wszystkich dost pnych poziomach 
po nagrzaniu piekarnika. Wyjmij 
ka de danie osobno, w zale no ci 
od tego, czy zosta a osi gni ta 
temperatura gotowania. 

 

Air Fry 
200°C 

150-250°C 
L3/L4 NIE  

IDEALNY DO: przygotowywania 
da  mro onych, podsma anych 
i panierowanych. Dzi ki 
specjalnemu akcesorium gor ce 
powietrze r wnomiernie 
rozprowadzane jest na potrawach. 
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pis  pr episy o Ulubio e: 
Mo esz zapisa  przepis w menu Ulubione bezpo rednio z poziomu piekarnika, po zako czeniu 
dowolnego programu gotowania, naciskaj c na wy wietlaczu Zapisz w Ulubionych . Ten przycisk 
b dzie widoczny po pojawieniu si  komunikatu Smacznego . 

Dost p do ulubionych przepis w mo na uzyska  z menu Ulubione. 

 

J  u ys  ost p o e u Ulubio e  po io u pie r i : 
Naci nij  na wy wietlaczu. Mo esz te  przewin  Karuzel  strony g wnej, a  dojdziesz do Ulubione, 
a nast pnie naci nij nacisn  t  opcj . Wy wietli si  menu Ulubione, w kt rym b dziesz m g  
przewija  wcze niej zapisane przepisy. Najpierw zostan  wy wietlone przepisy zapisane bezpo rednio 
z piekarnika  przepisy zapisane za pomoc  funkcji Jolly zostan  wy wietlone na ko cu karuzeli. Je li 
znajdziesz okre lony przepis, naci nij , aby rozpocz  gotowanie. 

 

 UWAGA: W przypadku przepis w zapisanych jako Ulubione nie mo na zmienia  ustawie , takich 
jak Czas gotowania i Temperatura. Je li klikniesz przepis w menu Ulubione, pojawi si  komunikat. 
Naci nij OK , aby wr ci  do karuzeli, lub naci nij , aby potwierdzi  wyb r i rozpocz  gotowanie. 
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 u c  Jolly ( sy l ie 5 pr epis ) 
Dzi ki funkcji Jolly produkt oferuje wiele mo liwo ci konfiguracji, pozwalaj c na przechowywanie 
spersonalizowanych przepis w bezpo rednio w piekarniku. Mo esz korzysta  z tych przepis w tak 
cz sto, jak chcesz, bez konieczno ci logowania si  do aplikacji. 

 

J  ust i  u c  Jolly: 
Aby ustawi  funkcj  Jolly w piekarniku, otw rz sekcj  z przepisami 
w aplikacji, wybierz przepis, kt rego chcesz u y , i kliknij opcj  U yj jako 
funkcji Jolly . Od tego momentu mo esz uruchomi  j  z poziomu produktu, 
bez interakcji z aplikacj . 
 

 

J  e yto  u c  Jolly: 
Aby edytowa  funkcj  Jolly, przejd  do sekcji przepis w w aplikacji i wybierz 
kart  przepisu oznaczon  jako funkcja Jolly. Naci nij przycisk edytuj , aby 
dostosowa  przepis i zmodyfikowa  wcze niej wprowadzone ustawienia. 
Pojawi si  wyskakuj ce okienko z informacj , e zapisanie nowo 
zmodyfikowanej funkcji Jolly wymaga usuni cia poprzedniej. Je li 
potwierdzisz, poprzednia funkcja Jolly zostanie usuni ta, a nowe parametry 
zostan  zapisane w produkcie i b d  widoczne w aplikacji. 

 

 

J  usu  u c  Jolly: 
Aby usun  funkcj  Jolly z interfejsu u ytkownika piekarnika, przejd  do 
sekcji przepis w w aplikacji. 
Po naci ni ciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly mo na go usun , 
klikaj c czerwony przycisk usuwania. 
W wyskakuj cym okienku wy wietli si  pro ba o potwierdzenie. 
W nast pnym kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usuni ta i 
nie b dzie ju  dost pna w aplikacji. 

Przepisy zapisane za pomoc  funkcji Jolly mo na zobaczy  w menu Ulubione w piekarniku. 
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 BE PR EWODOWA SONDA PRECI PROBE (dost pna w zale no ci od modelu) 

J  u y  so y: 
1. W Karuzeli strony g wnej naci nij  . 
2. Naci nij Po cz , aby po czy  sond  Preci Probe z piekarnikiem. 
3. Piekarnik rozpocznie wyszukiwanie sondy Preci Probe. W tym momencie upewnij si , e sonda 

Preci Probe jest w pe ni na adowana i znajduje si  blisko piekarnika. 
4. Po wykryciu sondy Preci Probe, wybierz j  naciskaj c jej ikon  na wy wietlaczu. Pojawi si   

w lewym dolnym rogu wy wietlacza. 
5. Wybierz temperatur  docelow , przewijaj c w lewo i w prawo, a nast pnie naci nij , aby 

potwierdzi  sw j wyb r. Rozpocznie si  Szybkie nagrzewanie. 
6. Pojawi si  komunikat: w  sond  Preci Probe do potrawy i umie  j  w piekarniku, a nast pnie 

naci nij , aby rozpocz  gotowanie. 
Po zako czeniu gotowania na kilka sekund wy wietli si  komunikat Smacznego . Przed 
wyj ciem potrawy z piekarnika nale y ostro nie wyj  sond  Preci Probe z potrawy. 

 UWAGA: Gdy korzysta si  z sondy, nie ma potrzeby ustawiania minutnika  pieczenie zatrzyma si  
automatycznie po przekroczeniu danej temperatury. 
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Je eli chcesz piec potraw  d u ej, naci nij   Gotuj wi cej  na wy wietlaczu i ustaw now  
temperatur  docelow  dla sondy Preci Probe. 

 

Por y otyc ce oto i  
Sonda wyposa ona jest w jeden punkt pomiarowy. W  go 
ca kowicie do potrawy, tak aby metalowa ko c wka 
znajdowa a si  po rodku potrawy. Punkt ten powinien 
znajdowa  si  jak najbli ej najgrubszej (najzimniejszej) cz ci 
potrawy, aby dok adnie monitorowa  proces gotowania.  

Sondy mo na u ywa  z funkcjami r cznymi (Statyczny, Konwekcja + wiatrak, Grill, Super Grill, Grill + 
Termoobieg i Wielopoziomowo), z KATEGORIAMI GOTOWANIA YWNO CI (Mi so, Ryby i Warzywa) 
oraz Gentle Cooking. 

Kategoria ywno ci Sugerowana wewn trzna T°C Sugerowane umiejscowienie 
Piecze  wo owa 45°C Po przek tnej w najgrubszej cz ci. 

W przypadku potraw o cylindrycznym 
kszta cie (np. piecze  wo owa) umie  
ko c wk  jak najbli ej rodka 
geometrycznego 

Pieczone mi sa 55°C / 60°C / 65°C 

Dr b 83-85°C W najgrubszej cz ci piersi 
Ryba (ca a/steki) 65°C Po przek tnej w najgrubszej cz ci 
Chleb/zapiekanki 90°C Blisko geometrycznego rodka potrawy 
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4.2.3. UNKCJA WIELOETAPOWA 

Funkcja wieloetapowa pozwala na zachowanie wcze niej ustawionych parametr w gotowania 
(temperatury i czasu) przy jednoczesnej zmianie funkcji podczas gotowania. 

Przepisy wieloetapowe mo na tworzy  w aplikacji hOn za pomoc  funkcji U-Create i zapisywa  
w piekarniku. U ytkownik mo e uruchomi  przepis wieloetapowy z menu Ulubione. 

U ytkownik mo e zapisa  przepis wieloetapowy jako funkcj  Jolly i przechowywa  go w menu 
Ulubione w piekarniku lub zapisa  w aplikacji hOn, aby uruchomi  go zdalnie z aplikacji. 

Kro  1. W sekcji U-Create aplikacji naci nij Utw rz przepis . 

 

Kro  2. Edytuj nazw  przepisu i wybierz parametry pierwszego kroku przepisu. 
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Kro  3. Po dostosowaniu pierwszego kroku naci nij Dodaj krok , aby doda  kolejn  funkcj  
gotowania do przepisu i dostosowa  jej parametry. 

 

Kro  4. Zapisz przepis w aplikacji, aby uruchomi  go zdalnie z hOn, lub zapisz go jako Funkcja Jolly , 
aby m c go wyszuka  w menu Ulubione bezpo rednio w piekarniku. 
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5. WYTYC NE DOTYC CE GOTOWANIA 
5.1. OG LNA TABELA GOTOWANIA 

Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
m w 

Program 
gotowania T°C 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

Po o enie 
p ek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

S odkie 
wypieki 

Ma e 
ciasta/Muffiny 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
175°C 
160°C 

T 

Blacha do 
pieczenia L3 

20-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 150°C Pieczenie + 
G bsze blachy L3+L6 30-40 

3 Wielopoziomowo 140°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 40-50 

Biszkopty  
(26 cm Ø) 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
170°C 
150°C 

T 

Kratka 
metalowa + 

forma do ciasta 

L2 
L3 

30-40 
40-50 

2 Wielopoziomowo 150°C 
Kratki 

metalowe + 
Forma do ciasta 

L3+L6 50-60 

Ciastka/Kruche 
Ciasto 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
150°C 
150°C 

T 

Blacha do 
pieczenia L3 

25-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 140°C Blachy do 
pieczenia L3+L6 35-45 

3 Wielopoziomowo 140°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 35-40 

Krokiety 
1 Wielopoziomowo 190°C 

T 

Blacha do 
pieczenia L3 25-35 

2 Wielopoziomowo 170°C Blacha do 
pieczenia L3+L6 25-35 

Yorkshire 
pudding 1 Statyczny 200°C T Blacha do 

pieczenia L3 20-30 

Bezy 1 Wielopoziomowo 90°C T Blacha do 
pieczenia L3 90-160 

Makaron 1 Statyczny 150°C T Blacha do 
pieczenia L3 15-20 

Jab ecznik 

1 Statyczny 185°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 60-70 

1 Wielopoziomowo 170°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L3 65-75 

Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 40-60 

Suflet 
czekoladowy 1 Statyczny 200°C T 

Blacha do 
pieczenia + 

formy 
L3 10-15 

Sernik 1 Statyczny 150°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 50-65 

Mro one 
rogaliki 

1 Statyczny 180°C 

T 

Blacha do 
pieczenia L3 20-25 

2 Wielopoziomowo 180°C Blachy do 
pieczenia L2+L5 25-35 

3 Wielopoziomowo 160°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 30-40 

Strudel, 
mro ony 1 Statyczny 210°C T Blacha do 

pieczenia L3 30-45 
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Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
m w 

Program 
gotowania T°C 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

Po o enie 
p ek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Chleby 
i podp o-

myki 

Chleb tostowy 1 Supergrill 05 N Kratka 
metalowa L7 4-6 

Focaccia 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L2/L3 25-35 

Chleb, ca y 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L3 35-50 

Pikantne 
ciasta 
i zapie-
kanki 

S one ciasta / 
Quiche  

(26 cm Ø) 

1 Konwekcja + 
wiatrak 180°C 

T 

Kratka 
metalowa + 

forma do 
quiche 

L3 45-60 

2 Wielopoziomowo 180°C 

Kratka 
metalowa + 

forma do 
quiche 

L2+L5 50-70 

Suflet serowy 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L3 20-35 

Lasagne, 
wie a 1 Statyczny 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 40-60 

Lasagne, 
mro ona 1 Konwekcja + 

wiatrak 180°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 45-55 

Cannelloni, 
mro one 1 Konwekcja + 

wiatrak 180°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 45-55 

Zapiekany 
makaron 1 Grill + 

termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L4 20-30 

Pizza 

Pizza, wie a 
(taca) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do 
pieczenia L2/L3 

15-20 
18-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T Pieczenie + 
G bsze blachy L2+L5 25-35 

Pizza, wie a 
(okr g a) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do 
pieczenia L2/L3 

8-10 
15-20 

2 Wielopoziomowo 180°C T Pieczenie + 
G bsze blachy L2+L5 30-40 

Pizza mro ona 
(cienkie ciasto) 

1 Statyczny pizza 
220°C 
200°C 

T 
N 

Kratka 
metalowa L3 10-15 

2 Wielopoziomowo 200°C T Kratka 
metalowa L2+L5 15-25 

3 Wielopoziomowo 180°C T Kratka 
metalowa L2+L4+L6 25-35 

Mi so 
i dr b 

Pieczony ca y 
kurczak  

(1-1,2kg) 
1 Grill + 

termoobieg 220°C T 

Kratka meta-
lowa Umie ci  
blach  do pie-
czenia na po-

ziomie L1 

L4 40-60 

Udka kurczaka 1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 30-50 

Pieczona 
kaczka 1 Grill + 

termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 50-60 
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Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
m w 

Program 
gotowania T°C 

Wst pne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

Po o enie 
p ek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Mi so 
i dr b 

Kogut 1 Grill + 
termoobieg 220°C T 

Kratka 
metalowa 
Umie ci  
blach  do 

pieczenia na 
poziomie L1 

L4 20-40 

Pieczony indyk 1 Grill + 
termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 50-60 

eberka 
wieprzowe 

(1000-1200 g) 
1 Statyczny 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 80-100 

Kie baski 1 Supergrill 04 T Kratka 
metalowa L5 40-50 

Piecze  
wo owa (500 g) 1 Grill + 

termoobieg 220°C T Blacha do 
pieczenia L3 20-40 

Piecze  
mi sna  

(1000-1500g) 
1 Statyczny 180°C T Blacha do 

pieczenia L3 40-50 

Pieczony 
kurczak z 

ziemniakami 
1 Grill + 

termoobieg 200°C T G bsza taca L4 45-60 

Ryby 
i owoce 
morza 

Grillowane 
owoce morza 1 Supergrill 04 N Kratka 

metalowa L5 15-30 

Mro one 
paluszki rybne 1 Air Fry 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25 

Pieczona ryba 1 EKO 200°C N 

Kratka 
metalowa 
Umie ci  
blach  do 

pieczenia na 
poziomie L1 

L3 40-60 

Warzywa 

Zapiekanka 
warzywna 1 EKO 200°C N 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L3 80-90 

Mro one frytki 
(300-500 g) 1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 18-25 

Zapiekanki 
ziemniaczane 1 Grill + 

termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
aroodporne 

L4 15-25 

Pieczone 
ziemniaki 1 Statyczny 200°C T Blacha do 

pieczenia L4 30-50 

Czas gotowania mo e si  r ni  w zale no ci od przepisu konsumenta i sk adnik w. 
*Je li wymagane jest nagrzewanie wst pne 
**W zale no ci od modelu piekarnika. 

 UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepis w wymagaj cych formy lub pojemnika na 
2 poziomach, umie  blach  naprzemiennie: g rn  blach  po lewej stronie i doln  blach  po prawej stronie. 
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5.2. TABELA EVERYDAY COOKING 

Menu kategorii ywno ci pozwala na gotowanie r norodnych przepis w dzi ki specjalnym programom 
gotowania dostosowanym do wymaga  ka dej kategorii. 
Po wybraniu kategorii potrawy i przepisu b dziesz m g  wybra  liczb  tac do jednoczesnego 
gotowania lub zakres wagi potrawy (w zale no ci od wybranej kategorii). Wy wietlany jest domy lny 
czas i temperatura, kt re mo na edytowa  naciskaj c okre lone ikony na wy wietlaczu. Temperatur  
gotowania mo na ustawi  w ograniczonym zakresie. 
Zalecana jest opcja szybkiego nagrzewania. Jest ona domy lnie w czona, ale mo na j  pomin . 
Po zako czeniu programu gotowania mo esz doda  kolejne 5 minut czasu gotowania, zapisa  go 
w menu Ulubione lub powr ci  do ekranu g wnego. 

Symbol Kategoria ywno ci Przepis Zakres porcji Dost pna sonda Preci Probe 

 

Makaron, chleb i pizza 

Okr g a pizza 1 do 3 tac Nie 

Focaccia 1 do 2 tac Nie 

Mro ona pizza 1 do 3 tac Nie 

wie a lazania 1 do 2 tac Tak 

Cannelloni 1 do 2 tac Tak 

Mro ona lazania i cannelloni 1 do 2 tac Nie 

Chleb 1 do 2 tac Tak 

 

Mi so i dr b 

Piecze  wieprzowa 

500-1500g Tak 

Piecze  wo owa 

Mi so duszone 

Udziec jagni cy bez ko ci 

Pieczony kurczak 

Faszerowany kurczak 

Piecze  mi sna 

 

Ryby 

Filet z ryby 

200-1200g 

Tak 

Ca o , pieczona w piekarniku Tak 

Grillowana ryba Nie 

Pieczona solona ryba Nie 

Mro ona ryba Nie 

 

Wytrawne tarty i placki 

Ciasto francuskie na s ono 1 do 3 tac 

Nie 
Suflet 1 do 2 tac 

Wytrawna tarta 1 do 2 tac 

Flan warzywny 1 do 2 tac 
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Symbol Kategoria ywno ci Przepis Zakres porcji Dost pna sonda Preci Probe 

 

Warzywa 

Pieczone ziemniaki 

500-1200g Nie 

Zapiekane warzywa 

Warzywa w papilotach 

Grillowane warzywa 

Faszerowane warzywa 

 

S odkie wypieki 

Ciasteczka ma lane 1 do 4 tac 

Nie 

Mro one rogaliki 1 do 4 tac 

Tarta owocowa 1 do 2 tac 

Ciasto francuskie 1 do 2 tac 

Muffiny 1 do 3 tac 

Biszkopty 1 do 2 tac 

Strudel 1 do 3 tac 

Ciasto dro d owe 1 do 2 tac 

Ciasto na zakwasie 
z pokrojonymi w kostk  

owocami 
1 do 2 tac 
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6. KONSERWACJA I C YS C ENIE 
6.1. ALECENIA OG LNE 

Regularne czyszczenie mo e przed u y  ywotno  urz dzenia. Przed przyst pieniem do r cznego 
czyszczenia odczeka , a  piekarnik ostygnie. 
• Po ka dorazowym u yciu piekarnika minimalne czyszczenie pomo e utrzyma  piekarnik w idealnej 

czysto ci. 
• Nie wyk ada  cian piekarnika foli  aluminiow  ani jednorazowym zabezpieczeniem dost pnym 

w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezpo rednim kontakcie z gor c  emali  
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewn trz. 

• Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy, 
aby nie u ywa  piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wyd u y  czas pieczenia 
i nieco obni y  temperatur . 

• Opr cz akcesori w dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy u ywanie wy cznie naczy  i form 
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury. 

6.2. C YS C ENIE PIEKARNIKA 

6.2.1. WEWN TR  PIEKARNIKA: u c e c ys c e i  

Przewi  Karuzel  strony g wnej w poziomie i naci nij Czyszczenie, aby wej  do menu Czyszczenie. 

 

Przewi  karuzel  Czyszczenia, aby wy wietli  r ne funkcje. W przypadku dowolnej funkcji naci nij , 
aby przeczyta  jej opis i sugerowane zastosowanie. 
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Mo esz wybiera  spo r d nast puj cych opcji czyszczenia: 

PYROLI A (w zale no ci od modelu) 

Proces ten opiera si  na procesie chemicznym o tej samej nazwie, kt ry polega na rozk adzie substancji 
z o onych poprzez zastosowanie obr bki cieplnej. 
Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperatur  do 410°C. 
Pod koniec cyklu czyszczenia we wn ce pozostaje jedynie minimalny osad kurzu, kt ry mo na atwo 
wytrze  wilgotn  szmatk . 

Do wyboru s  dwie funkcje czyszczenia metod  pyrolizy: 

E o Pyroli  
Czy ci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dzia a przez 90 minut. 

J  to i : 
1. Przewi  karuzel  Czyszczenia do opcji Eko Pyroliza. 

Pojawi si  komunikat. Naci nij , aby kontynuowa  lub naci nij OK , aby wr ci . 
2. Naci nij , aby kontynuowa . 
3. Pojawi si  komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewn trzne i p ki boczne z piekarnika. Naci nij 

, gdy sko czysz. 
4. Rozpocznie si  proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nast pnej fazy ch odzenia drzwiczki 

b d  zamkni te, a na wy wietlaczu pojawi si  . 
5. Gdy urz dzenie ostygnie, drzwiczki odblokuj  si  i pojawi si  komunikat. W tym momencie mo esz 

otworzy  drzwiczki i wyczy ci  wewn trzne powierzchnie piekarnika szmatk . 

 
  



 

PL 46 

 
 

 
 

 
KO

N
SERW

ACJA I CZYSZCZEN
IE 

 
 

 

Pyroli  Plus 
Czy ci mocno zabrudzony piekarnik. Dzia a przez 120 minut. 

J  to i : 
1. Przewi  karuzel  Czyszczenia do opcji Pyroliza Plus. 

Pojawi si  komunikat. Naci nij , aby kontynuowa  lub naci nij OK , aby wr ci . 
2. Naci nij , aby kontynuowa . 
3. Pojawi si  komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewn trzne i p ki boczne z piekarnika. Naci nij 

, gdy sko czysz. 
4. Rozpocznie si  proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nast pnej fazy ch odzenia drzwiczki 

b d  zamkni te, a na wy wietlaczu pojawi si  . 
5. Gdy urz dzenie ostygnie, drzwiczki odblokuj  si  i pojawi si  komunikat. W tym momencie mo esz 

otworzy  drzwiczki i wyczy ci  wewn trzne powierzchnie piekarnika szmatk . 

 

HYDROCLEAN 

Funkcja Hydroclean zosta a zaprojektowana tak, aby bez wysi ku usuwa  lekkie zabrudzenia oraz 
szybko i ekologicznie wyczy ci  komor  piekarnika przy u yciu pary. 

J  to i : 

1. Przewi  karuzel  Czyszczenia do opcji Hydroclean. 
Po naci ni ciu tej funkcji pojawi si  komunikat. Naci nij , aby kontynuowa  lub naci nij OK , 
aby wr ci . 

2. Naci nij , aby kontynuowa . 
3. Pojawi si  komunikat z pro b  o dodanie 100 ml wody w dolnej cz ci komory. Kiedy sko czysz, 

naci nij  
4. Rozpocznie si  proces czyszczenia. Nie otwieraj w tym czasie drzwiczek. 
5. Po zako czeniu procesu czyszczenia pojawi si  komunikat i b dzie mo na otworzy  drzwiczki 

piekarnika. Ekran powr ci do karuzeli strony g wnej. 
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 UWAGA: W ka dej chwili mo na przerwa  wszystkie funkcje czyszczenia poprzez naci ni cie przycisku 
Stop w lewym g rnym rogu. Po przerwaniu funkcji Eko Pyroliza i Pyroliza Plus drzwiczki pozostan  
zamkni te do czasu ostygni cia urz dzenia. Po odblokowaniu drzwiczek pojawi si  komunikat. 
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6.3. PO A PIEKARNIKIEM: y o ie i 
c ys c e ie s l yc  r ic e  

 

1. Ustawi  drzwi pod k tem 90°. Obr ci  zatrzaski 
zawias w na zewn trz piekarnika. 

 

2. Ustawi  drzwi pod k tem 45°. Jednocze nie 
nacisn  dwa przyciski po obu stronach 
bocznych ramion drzwi i poci gnij do siebie, 
aby zdj  os on  g rnych drzwiczek szyb. 

 

3. Bardzo ostro nie wyj  szyb  piekarnika, 
zaczynaj c od wewn trznej. Podczas zabiegu 
mocno trzyma  szyb  obiema r kami i umie ci  
j  na p askiej, wy cie anej powierzchni (np. na 
materiale). 

 

4.  OSTR E ENIE: Zewn trznej szyby nie da 
si  zdj . 

 

5. Szyb  czy ci  mi kk  ciereczk  i odpowiednimi 
rodkami czyszcz cymi. 
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6. W  panele szklane, upewniaj c si , e ety-
kieta LOW-E / PYRO  jest czytelna i umiesz-
czona w lewym dolnym rogu drzwiczek, w po-
bli u lewego zawiasu. Dzi ki temu wydruko-
wana etykieta na pierwszej szybie pozostanie 
po wewn trznej stronie drzwiczek. 

 

7. Za  ponownie pokryw  drzwiczek g rnej 
szyby, wciskaj c j  do rodka, a  us yszysz 
klikni cie dw ch bocznych przycisk w. 

 

8. Nast pnie ustaw drzwiczki z powrotem na 
90° i obr  zatrzaski zawias w do wewn trz, 
w stron  wn trza piekarnika. 

 

  

PYRO 

LUB 

LOW-E 
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6.4. C YS C ENIE AKCESORI W 

Po ka dym u yciu dok adnie wyczy  akcesoria i osusz je r cznikiem. W przypadku trwa ych 
pozosta o ci nale y rozwa y  namoczenie akcesori w w mieszaninie wody i myd a na oko o 30 minut 
przed ponownym umyciem. 

C YS C ENIE PROWADNIC BOC NYCH: 

1. Wyjmij prowadnice boczne, najpierw poci gaj c przedni  cz  w kierunku wskazanym przez 
strza k , a nast pnie od czaj c tyln  cz  od rub. 

2. Aby wyczy ci  prowadnice boczne, w  je do zmywarki lub u yj wilgotnej g bki, upewniaj c 
si , e zosta y p niej wysuszone. 

3. Po wyczyszczeniu zamontuj prowadnice boczne, wykonuj c powy sze czynno ci w odwrotnej 
kolejno ci: umie  tyln  cz  pomi dzy rubami i wsu  przedni  cz  w kierunku 
oznaczonym strza k . 
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6.5. KONSERWACJA 

WYMIANA KOMPONENT W 

Wy i  r i  r e: 

1. Od czy  piekarnik od zasilania sieciowego. 
2. Zdj  szklan  os on  lampy. 
3. Zdemontowa  ar wk . 
4. Wymieni  ar wk  na now  tego samego typu. 
5. Za o y  szklan  os on  lampy. 
6. Ponownie pod czy  piekarnik od r d a zasilania. 

Kro  1 Kro  2 Kro  3 Kro  4 

    

Kro  5 Kro  6   

  

  

Ten produkt zawiera jedno lub wi cej r de  wiat a o klasie efektywno ci energetycznej G (Lampa) 
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Wy i  r i boc e : 

1. Od czy  piekarnik od zasilania sieciowego. 
2. U y  rubokr ta p askiego, umieszczaj c go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisn , aby j  usun . 
3. Ostro nie chwyci  ar wk  z podstawy. 
4. W o y  now . 
5. Zamontowa  ponownie szyb  ochronn , delikatnie j  dociskaj c, a  zaskoczy na swoje miejsce. 
6. Ponownie pod czy  piekarnik od r d a zasilania. 

Kro  1 Kro  2 Kro  3 Kro  4 

    
Kro  5 Kro  6   

  

  

Ten produkt zawiera jedno lub wi cej r de  wiat a o klasie efektywno ci energetycznej G (Lampa) 
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6.6. TRYB DEMO 

1. Z karuzeli strony g wnej wybierz Ustawienia. 
2. W menu Ustawienia naci nij i przytrzymaj  i  w tym samym czasie. 
3. Przewi  cyfry w pionie, aby wprowadzi  has o 1100, a nast pnie naci nij , aby potwierdzi . 
4. Wy wietlacz powr ci do karuzeli strony g wnej w trybie demo. 
5. Aby wyj  z trybu demo, powt rz te same kroki. 
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7. USUWANIE USTEREK 

Je li podczas u ytkowania piekarnika wyst pi b d, na wy wietlaczu pojawi si  kod ER , po kt rym 
nast puj  dwie cyfry, kt re identyfikuj  b d. 
Kontynuowa , wy czaj c piekarnik i od czy  go od pr du, odczeka  kilka minut, a nast pnie 
pod czy  go ponownie. 
Je li b d zniknie, mo esz wznowi  korzystanie z piekarnika. Je li tak si  nie stanie, skontaktuj si  
z obs ug  klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wy wietlaczu. 

B  

 

Dy  
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8. OCHRONA RODOWISKA I UTYLI ACJA ODPAD W 
8.1. UTYLI ACJA UR D ENIA 

 

To urz dzenie ma oznaczenie zgodne z Europejsk  Dyrektyw  2012/19/UE dotycz c  
zu ytego sprz tu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zu yty sprz t elektryczny 
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczaj ce (kt re mog  wywiera  negatywny 
wp yw na rodowisko) oraz elementy podstawowe (kt re nadaj  si  do ponownego 
wykorzystania). Wa ne jest w a ciwe przetwarzanie zu ytego sprz tu elektrycznego 
i elektronicznego w celu prawid owego usuni cia i utylizacji wszystkich substancji 
zanieczyszczaj cych oraz odzyskania pozosta ych materia w. 
Ka dy mo e odegra  wa n  rol  w zadbaniu o to, by zu yty sprz t elektryczny 
i elektroniczny nie zagra a  rodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku 
podstawowych zasad: 

- Zu ytego sprz tu elektrycznego i elektronicznego nie nale y traktowa  jak odpad w z gospodar-
stwa domowego  

- Zu yty sprz t elektryczny i elektroniczny powinien by  odwo ony do wyznaczonych punkt w 
zbi rki odpad w zarz dzanych przez rad  miasta lub zarejestrowan  firm . 

W wielu krajach organizowane s  lokalne zbi rki du ego zu ytego sprz tu elektrycznego 
i elektronicznego. Po zakupie nowego urz dzenia, stare mo na odda  dostawcy, kt ry musi je 
bezp atnie przyj  w ramach wymiany, je li to urz dzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje 
jak urz dzenie zakupione. 

8.2. OCHRONA I POS ANOWANIE RODOWISKA NATURALNEGO 

O ile mo liwe, unika  wst pnego nagrzewania piekarnika i zawsze stara  si  go wype ni . 
Drzwiczki piekarnika otwiera  jak najrzadziej, poniewa  przy ka dym otwarciu ucieka ciep o z wn trza. 
Aby uzyska  znaczn  oszcz dno  energii, wy czy  piekarnik na 5-10 minut przed planowanym 
zako czeniem pieczenia i wykorzysta  ciep o resztkowe, kt re piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki 
utrzymywa  w czysto ci i porz dku, aby unikn  uciekania ciep a poza wn trze piekarnika. Je li masz 
umow  na energi  elektryczn  z taryf  godzinow , program gotowania op nionego  u atwia 
oszcz dzanie energii, przesuwaj c proces gotowania tak, aby rozpoczyna  si  w przedziale czasowym 
o obni onej taryfie. 
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9. INSTALACJA 

 
  

Kabel zasilaj cy 1100 

Widok z ty u Widok z boku 

Kabel zasilaj cy 1100 
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LUB 

Zderzak 

Zderzak 
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