INSTRUKCJA OBSLUGE

SUSZARKA DO ZYWNOSCI

SIFITA

MODEL: $TSG-520

Importer: EuroSAS sp. z 0. o. adres: Miodocin Mnicjszy 51 L, 26-624 Kowala,
Polska

proystapieniem do uiytkowania, naleiy preeccytaé wsiysthie wskazowki i
ostrzezenia, dotyczgce bezpieczeristwa uiytkowania. Niepraestraeganie podanych niicj
ostreedei, dotycgeych_bespieczeiistea i wskuziwek becpieczeiistwa, miewlascive

,,
Smieré wkutek porazenia pradem, wybuchu pozaru.
1. OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
lugi.
Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
i ¢ do gniazdka o godnych
podanymi w instrukeji
Usywanie przedhuzacza z tym nmdzﬂ"zm nie ;m zalecane. Jesli jednak konieczne jest
nalezy si¢ upewni s
urzadzenia, aby 3 N utyat § innego

2
Urradseni o preediusacr Nie a2y umicoreza prrcahuzcss w micse, w kiorym
e soiaé pociagnitypree. i b evirsta b potknaé s o nigo.

Nie uzywac iz 40 godzin.

ursadseniprca 37 8007 nalery wyheye urzadseni, ey Wik » Emasdia
pozostawic do ostygniecia.

Nie uzywat na wolnym powietrzu.

Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami

N nlesy posesiamiad wywancgo ursadzena bez nadzors.

Num.jszy spragt moze by uzytkowany przez dzieci w wicku co najmnic; § lat i przez

osoby o obnizonych mozliwosciach fizyeznych, umyslowych i osoby o braku

dobwisdozenia zllajvmusc\ sprzgtu, j:zeh Spemions zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytk
Tagroseni by, zrorumiale Deicc i powinny bawicsi¢ spragiem. Diee b2 nadzoru
nie powinny wykonywa¢ czyszczenia i konserwacji sprzetu. Zachowaé szczegolng
nswmosc, gdy w pnbhzu zadzenia auajd s daec. Diec winny pozosaa pod

nadzore
Dot o umdzgmg na phsklej, sabiln  odporncj a wysokq mmpm.m ‘powierzchni.

przewdd zasilajacy y
Nie wietza peewrod ot aurych lswelaich e dopesacast, sy sykatsig 2
‘goracymi powierzel

Wylaczyé nmdzum, 2 sicci, jesli nie st ju ono uzywane oraz przed jego

Pozostawié do ostygniccia przed zalozeniem lub zdjeciem czesci.
Nie dotyka goracych powierzchni.
Przed wyjeciem wiyczki z gniazdka sieciowego wylaczy¢ najpierw urzadzenie.
Uwagas Nie wolno zanurzac podstawy z silnikiem, przewodu i wiyczki w wodzie lub
innych plynach.

Nie wolno uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia rownie? wiedy, gdy uszkodzony jest
przewdd sieciowy lub wtyczka. W takim przypadku nalezy oddac urzadzenie do naprawy
‘W autoryzowanym punkcie serwisowym.

P P w
Nie wolno niczego stawiaé na pokrywie urzadzenia

Nie nakrywac urzadzenia w czasie pracy.

Nicurywat w pobiza materialow Itwopalnych jak meble,poiel, papir,ubrani,
firany, wykladziny itp.

Nie wolno stawia urzadzenia w poblizu innych urzdzefs elektrycznych, palnikow,
kuchenek, pickarnik6w, itp.

spowodowaé
obrazenia,
Nie wolno ¢ urzadzenia do innych celow
mizin urzadzenia oy Jea ie i zranienie
uzytkownika.

Firma EuroSAS Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstale
W wyniku niewlasciwego uzywania urzadzenia.

T1INSTLACJA URZADZENIA

opIs czRSCI URZADZENIA
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Tiaca/wyines temperatury

wybwietiaca czsu
pracy.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wigezyé rzadzenie na ok. 30 minut, bez zywnosci.

Po wylgezeniu urzadzenia nalezy je umyé w cieplej wodzie i wytrzec suchq szmatk.

Susznxkn przeznaczona jest do suszenia grzyhdw owocow, warzyw, ziol, kwiatéw, a
igsa, ryb i innych produkiw s 2ych.

Su51=m= produkmw spozywezych Fonh skul:cmym sposobem ich kons:rw:l:j|

alator temperat
Cieple powietrze, ktdrego temperatura jest ciagle kontrolowana, krazy we wngtrzu
suszarki , por sitami, w ten sposdb wszy . majduja
sig na i " i

odzywezych.
Daickitemu pace caly rok moima delklowa s owocai, warzywami cy graybami

Za pomoca tego urzadzenia morie) Jest i kwiat6w, zi6l, przygotowanie
musli, itp.

¢ dhusej niz 72 god: tego

u przyezyni si¢ o jej szybszego zuzycia.
Sita na skladniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawic, aby mozliwy byt migdzy
nimi swobodny przeplyw powietrza.

Sitaw czasie renspors uradzenia ukadane s wsposdjk naysunku ponie

Sita w czasie pracy urzadzenia ukladane sa w sposGb jak na rysunku ponizej.
/ﬂﬁf\

)
N 1 74

In same postion is working way

Jezeli wszystie sita nie sa zapelnione skladnikami wskazane jest, aby w suszarce ulozyé
wzystkie sita
Nie nalezy nadmierie obeigza sit produktami do suszenia.

P powinny
Jezeli w danym dniu suszenie nie zakoficzylo si¢, mozna suszy¢ produkty w dniu
nastgpnym. W micdzyczasie produkty nalezy przechowaé w szczelnym pojemniku.
Aby rozpocza¢ suszenie uldz przygotowane produkty na sitach, ukladaj sita kolejno na
podstawie suszarki, nastepnie naloz pokrywe.

Wigez wiyczke do gniazdka sieciowego.

PPRACA URZADZENIA
K po wiaczeniu a wySwietlacz
ylorwy wy: _weiniej prrycisk

wyswietlacz pokarze “10:007; silnik zaczenie pracowad, a grzalka zacznie grzaé po 3
sekundach, WySwietlacz czasu pracy bedzie pokazywal 10:00, 09:59, 09:58...;
‘macinij przyeisk czasu aby wySwietlié czas i naciskaj dodawanie “+” lub

odejmowanie - “aby ustawié czas co 30 minut w czasie mrugania; nastepnie

przycisnij “+” lub “ = “ aby ustwié temperaturg co 5C w czasie
‘mrugania; dlugo ptrzyciénij “+” lub - “ aby szybko ustwié temperaturg od
35C do T0°C. Gorace powietrze zacznie nawiewaé przez otwory do urzadzenia.
Zalecane temperatury dla przykladowych produkiw:

ziola: 40°C

pieczywo: 40-50° C

warzywa: 50-55° C

owoce: 55-60° C

migso, ryby: 65-70°C
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Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy suszarkg wylgezyé.
Sita ety mytciepa wods, miek awehians ereczla

Podstawe suszarki ¢ podstawy
suszarki w wodzie.

Trudne do ibrudzenia mozna likwidowaé, pocierajac

szczoteczka,

Nie nalezy Inych d 6w oraz osirych przedmiot

sy’ tuoga one uszkodzié obudowe urzadzen
Nie nalery ke my€ jeichkolwiek cementow suszarkiw zmywarkach do nacryi.

IV DANE TECHNICZNE
: STSG-520

loc
AC 220-240/50Hz

regulacja temperatury 35-70°C.
cyfrowy regulator czasu pracy
wydajnnodé suszenia, nie mnicj niz 80%

OCHRONA SRODOWISKA - urzadzenie jest zbudowane z materialow,
ktore moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi, -
nalezy je przekazaé do odpowiedniego punktu, kiéry zajmuje si¢ zbieraniem
i recyklingi dzeis i

hi¢

EEE
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SIELLA

Electric Vegetable and Fruit Dryer

Model: STSG-520
AC220—240V/ 50Hz / 520W

This product is characterized by energy saving and low

power consumption! The home-made dried fruit contains no

additives, pigment or flavourings, which can not only lock in

food nutrients, but prolong the food preservation time. It would
definitely become a good helper of healthy diet.

Please read this operation manual carefully before using this product!
‘This product is only limited to household or similar use.

. Simpl frui fish and other food,

such as dried apples, bananas, vegetables, beef and fish etc..

« The hot air circulation dryi

system can speed up food drying.

. for drying
aiming at different food according t the necds.
. is green and healthy with
1. General provisions

getable and it 10 8 the cectrc

i, wild i,

pasbiliy” chapte of this
provision;

——Functons;

aand
“The lectric dryer can be used in the ambient temperature from +1 fo +31°C.

1L Technical information

Power supply voltage 230V/240V

Power grid frequency: S0Hz

Standard power consumption: 20W.

Curentshock protection levet: I

Working condition: contnuous working condition

Ambient temperature on cach ray: 56414

Drying efficiency, %, nolssthan: 80%

111 Compatibility

1 piece
caniog picce
picce
Packaging |
1V. Safety requirements
. N
only  domestic e
Ateniont
Ac

T lecric dyercan be oprated withoutsupervision
Plesse place food on clsn seamin try. And do not spill wate inside the bse o the
eeericdryer,or s, it may ead 10 shrt it
o avoid the dange caused by th fls resctof thermal it breaker,the clectric dryer

periodically swiiched on and off by a common part

And please piace smallpicce of food on the bottom shef o eserve space for the crcultion of
botsir

The following scts shallbe probibite:

by yourser
Replace the porwer cord by yourself or sk for help from non-profesional personnel in

case of any damages;

Rinse the extemal surface of the elecrc dryer base with waer or put it in water for
deaing:

Movethe clctrc dryr durng power-om;

I the mtor implie sops suddenly during us, plase discomnet th. power supply

immedintly.

Parts names

Steaming tray I —"

Addkey O Subractkey

Temperature control ey

“Time control ey

Time display

switch are insalled on the base ofthe eecti dryer,

pass through heated ai. The steaming tay is covered with 3 sieaming cover with holes. The

elctric ey o por
it base. The impi pumps. ectric
dryer can dry food quickly.

=

Precautions for use

Please adjust the temperature knob o the lowest position, tum off the power switch and
disconnect plug afer use.

“The red indicator lght of the switch, the fan and other part shall be in working state
during normal use afer being powered on; that i, the red light is on with obvious wind
blowing out from the ar outetof the scaming cover.

‘No water or other liquids may be added to this produc, but small drops of water on food
inside the steamer container is permitied.

Please ensure natural circulation of heat inside the product during drying. Do not place
100 heavy food on the steaming tray, or overlap food. The drying time is different for
different food (notes: please ensure that the steaming cover is in the correet position
during work. If food cannot be dricd in one day, which may be dicd on the second day. In
this case, please seal food in a container o plastc bag).

6 - the work. To dry
please change the position of the steaming tray regularly.
If food is not edible aftr drying, please seal it in a container or plastic bag immediately; it
s ecommendd o besored n e e
8 ded that all be stacked and placed

use regardless of any food on them.

9 Pluse pll:: food from the bottom tray to the top tray, then close the cover, orelse, it may
time, food taste and others.
10. PI:ase e, lc o dior sk food bfore drying, which may help to preserve color

VI Schematic
diagram of lifting
and lowering of

the steaming tray

=] |
VII. Operation steps
1. Please clean the stcaming tray, and wipe it clean with a dry rag prior to the first use the
clectric dryer.

2. Please put the pre-prepared food evenly on each layer of the steaming tray; and then place

the base of the product,

3. The product will emit a “drip” sound afer inserting the power cord plug into the socket,

and the display screen shows “~:" blinking by default; press the on-off key, and the
display screen shows “10:007 the initial motor starts, and the heating wire starts to work
after 3s; the display screen declines from 10:00, 09:59, 09:38.; press the “time key” to

show time, and press “+” o " o adjust time per 30 minutes during blinking; long press

can set time quickly: press the “temperature key” to show the default
temperature 70°C: press “+" or “" o adjust the temperature per 5T during blinking;
Tong press “+” or - can set temperature quickly with the temperature range from 35°C
10.70°C. The hot air will blow out from the oles of the stcaming cover in the working

state

VIIL Cleaning and maintenance

Please wash the steaming tray with warm water and soft cotton cloth afler drying food. I

i

water flow Useawetrag
10 clean the dirt on the surface of the base of the electric dryer.

al forel

IX. Storage rules
Please stors the elecric dryer in a plant with heating equipment and favorable ventiation.
The temperature ranges from +17C to 40TC.
X. Fault and troubleshooting method
The faults (such as heater burnout, wire breakage and others) of the electric dryer during

work can only be repaired by professional personnel from the repair factory.
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