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Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Grundig. Mamy nadzieje, ze wyréb ten, wyprodukowany
zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci
bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te
instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowaé je do wgladu w
przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje.
Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukciji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

e

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogolne zasady
bezpieczenstwa
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia ani
konserwacji.
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
dzieci) niepetnosprawne
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fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia
lub wiedzy w zakresie
obstugi urzgdzenia
wytgcznie pod nadzorem lub
po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

- W razie przekazania

produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

- Instalacje | naprawy musi

zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg



uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

- Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

- Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

- W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

- To urzadzenie mozna
podtaczyc tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zlec¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

- Nie wolno my¢ urzgdzenia

rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

- Urzadzenie to trzeba

odtgczyc¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
CzyszCzenia i napraw.

- Aby unikng¢ zagrozenia w

przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

- Urzgdzenie nalezy tak

zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytgczenie
wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

- Wszelkie prace na uktadach i

urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

- W razie jakigjkolwiek awarii

wytgcz wyrob i odtgez go od
sieci zasilajgce). W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajacy instalacje
domowa.
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- Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

- Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

- Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu
- OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania urzgdzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
- Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia
oceny sytuacji lub
koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkdéw

odmieniajgcych swiadomosc.

- Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokie] temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

- Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki mogg
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.
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spowodowac porazenie
prgdem.

. OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie nalezy

nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie

pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- W przypadku pekniecia

szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki |



elektryczne elementy grzejne
oraz odtgcz urzgdzenie od
zasilania. Nie dotykaj
powierzchni urzadzenia. Nie
uzywaj urzadzenia.

- Po uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj
sie na dziatanie detektora
garnkow.

- Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

- Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z
wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania

indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac.
Patrz ogéine informacje o gotowaniu,
sta]ZANybérﬂaczyﬁ

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogag miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komaorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

- OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

- Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

- Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
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przedtuzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajgcego.

- Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktérego wtgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

- Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

- UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen.”

- Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

- OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

- Materiaty opakowaniowe
mogg by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
Z normami ochrony
srodowiska.
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- Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

- Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i

usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony jest
symbolem klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.



Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Przysziy transport

* Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie babelkowa lub gruba
tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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A informacje ogéline

Opis urzadzenia

1 Dodatkowa strefa gotowania indukcyjnego

2 Kuchenna ptyta indukcyjna
Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwose

IN~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

tgczne zuzycie energii el

maks. 7400 W

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

55 mm/770 mm/510 mm(W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang
do produktu, nalezy wzig¢ pod uwage
wymiary szerokosci i gtebokosci jako o0 10
mm wieksze niz te pomiary.)

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Palniki

Lewy I-II-11I-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Srodek - Dodatkowa strefa gotowania indukcyjnego
Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Prawy I-1I-11l-1V Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Dane techniczne moga zostaé
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnosnymi normami. Wartosci te
moga sie rézni¢ zaleznie od
operacyjnych i srodowiskowych
warunkdw pracy danego wyrobu.




E Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomoga uzytkowac

urzadzenie w sposéb ekologiczny oraz
energooszczedny
* Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

+ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

+ Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajacej $rednicy garnka. Zawsze
wybieraj garnki o rozmiarze odpowiednim
do potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

+ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywaé garnkéw
o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej.

+ Naczynia i garnki musza by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od ptyty
grzejnej.

+ Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkdw
w czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie
ciepta miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.

+ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalezé na karcie produktu
dotaczonej do produktu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.
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Bl Jak uzywaé plyty kuchennej
Garnki ustawiaj w $rodku strefy

Ogélne informacje o gotowaniu gotowania. Aby przenies¢ garnek do innej

& Nigdy nie wolno napetniac¢ rondla strefy gotowania, podnie$ go i postaw w

olejem powyzej jednej-trzeciej jego tej strefie zamiast go przesuwacé.
pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie.
Nigdy nie wolno gasi¢ ognia woda!
Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyc
kuchenke i zadzwonic¢ po straz
pozarng.

+ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie jg
potéz na goracym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

+ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

+ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptyta, co zapobiegnie
ich nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na
ptycie naczyn niewywazonych i takich,
ktdre tatwo moge sie przechylic.

+ Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw
na zatgczonych strefach gotowania.
Moga sie uszkodzié.

+ Zataczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze

Dobor garnkow

+ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne réznice temperatur.

+ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

+ Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre

krawedzie powodujg zarysowanie tej

powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-ceramiczng
i spowodowac
pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko
garnkow i patelni z
dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie ciepta.

uszkodzi¢ ten wyrdb. Po zakoAczeniu »<Zachowanie podczas gotowania moze sie
gotowania wytacz strefy gotowania. rézni¢ w zaleznosci od typu i wielkosci

+ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu garnka oraz wielkosci strefy gotowania; aby
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej uzyskac bardziej réwnomierne zachowanie
naczyn plastikowych ani aluminiowych. podczas gotowania, mozna uzy¢ strefy
Jesli taki material roztopi sie na gotowania wiekszej o jeden stopien.
powierzchni ptyty, oczysc ja z niego Uzywanie wiekszej strefy gotowania nie ma

natychmiast.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé zywnosci.

negatywnego wptywu na zuzycie energii w
ptytach indukeyjnych, poniewaz ciepto

« Uzywaj tylko gamkow | naczyri z ptaskim powstaje tylko w odpowiednim obszarze
dnem. garnkéw".

- Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie DO gotowania na ptytach indukcyjnych
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz ~ UZywal tylko przeznaczonych do tego
przelaniu sie zawarto$ci naczynia, a wiec naczyn.

unikasz niepotrzebnego czyszczenia. Proba garnka

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do

na strefach gotoweania. gotowania na ptycie induykeyjnej,
nastepujaca metoda.
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1. Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuje sie magnes. .
2.Garnek nadaje sie, jesli "} oraz " nie
miga po ustawieniu go na strefie
gotowania i zataczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkéw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem
oznaczajacym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy uzywac
naczyn szklanych i ceramicznych ani
garnkéw i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania
garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnos$nej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar.
Gotowanie przerywa sie, jesli w jego trakcie
podniesie sie garnek ze strefy gotowania.
Wybrana strefa gotowania oraz symbol "...{
oraz " migajg na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub
z jego niewielka iloscia, nie wybieraj
najwyzszych poziomdéw nagrzewania.
Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw
metalowych, takich jak widelce, noze, lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadZ na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik i
ﬂ jest zatgczony, czujniki ptyty moga
obnizyé poziom gotowania lub
wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Podswietlane obszary gotowa-
nia(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Strefy gotowania na ptycie grzewczej
zostang podswietlone. Strefy gotowania nie
pojawig sie, jezeli ptyta grzewcza jest
wytaczona lub znajduje sie w fazie
gotowosci. Po wytgczeniu ptyty grzewczej
powinno pojawi¢ sie podswietlenie
wskazujace strefy gotowania.

Uzycie patelni na duzej strefie goto-
wania

Uzywana patelnia powinna zajmowac oba
srodki duzej strefy gotowania. Nie uzywac
strefy gotowania w zaden inny sposéb.
Mozna korzystaé z duzej strefy gotowania,
taczac strefy dla patelni o duzych
Srednicach. Mozna korzystaé z duzej strefy
gotowania na dwa sposoby, czyli lewej
tylnej i lewej przedniej strefy.

___________________________________________________ e,

[]

|
|
SN NS X
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Uzytkowanie ptyt kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej.

Do takiego pekniecia moze dostaé
sie woda i spowodowac zwarcie.
Jesli powierzchnia ptyty zostanie w

jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.

widocznie popeka), natychmiast
wytacz ptyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem
elektrycznym.

Panel sterowania

NO L o .
O EION:
LRI I Ul :l::nmw

0 NO o o .
0 (e (o) o
¥ ¢ Nooo15d I N7 )

Dane techniczne
Obszar ustawien (poziomu

( > temperatury)
0 15

Przycisk wt./wyt.
Przycisk blokady przyciskow

Przycisk wigczania/wytgczania
zegara

_:& Przycisk szybkiego

- nagrzewania / ustawienia duzej
mocy (wzmacniacz)

'l §5§ I' Przycisk automatycznego
programu gotowania

u[] Przycisk Stop

l1 Przycisk wyboru strefy

= gotowania o duzej powierzchni
(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego

produktu).

@ Przycisk zwiekszania poziomu
zegara

O Przycisk zmnigjszania poziomu
zegara

EI]\I]% Aktywny wyswietlacz obszaru
gotowania

ot Symbol funkeji ,Move"

i\\ Symbol Hob to Hood (Hob to

Hood symbol) *

D)

= Symbol Wi-Fi *

*(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Grafika i rysunki stuza wytacznie do
celéw informacyjnych. Rzeczywiste
wyswietlane informacje i funkcje
moga sie rézni¢ w réznych modelach

phyty.
1 2 3
| | |
! |
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Obszar ustawien

Przycisk zegara

Wyswietlacz strefy gotowania
Symbol strefy gotowania (¥)
Przycisk szybkiego podgrzewania
Przycisk automatycznego programu
gotowania
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*  (Roznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem
dZwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowad
problemy w dziataniu funkgji.

Wiaczanie ptyty

1. Dotkna¢ przycisku D na panelu
sterowania.

Plyta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadnej czynnosci, ptyta
automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.

Dtugie naciskanie dowolnego

ﬂ przycisku (przycisku "") powoduje
automatyczne wytgczenie produktu
ze wzgleddw bezpieczenstwa.

Wytaczanie ptyty
1. Dotkna¢ przycisku D na panelu
sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli po wytgczeniu ptyty na
wyswietlaczu strefy gotowania
$wiec sie symbole "# |ub "z
oznacza to, ze strefa ta jest nadal

goraca. Nie dotyka¢ stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania
$wieci sie symbol "#" oznacza to, ze strefa
ta jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkiej ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zmieni sie w symbol "
0znaczajacy hizsza temperature.

Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zadwieci sie i nie ostrzeze
uzytkownika przed gorgcymi
strefami gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

1. Wigczy¢ ptyte, dotykajac przycisku 103
» W strefie gotowania zaswieci sie symbol
”OH.
2. Dotkng¢ w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktdry chce sie wigczyd, i
przesunaé palcem w tym obszarze.
Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadnej czynnosci, ptyta
automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.

Ustawianie temperatury

Ustawié temperature pomiedzy ,0" a , 15",
dotykajac obszaru regulacji lub przesuwajac
po nim palcem.

Dodatkowe strefy gotowania mogg
dziata¢ samodzielnie. W tym celu w
przypadku dodatkowej lewej strefy
gotowania nalezy ustawi¢ poziom
temperatury dla tylnej lewej strefy; w
przypadku dodatkowej prawej strefy
gotowania nalezy ustawi¢ poziom
temperatury dla tylnej prawej strefy.

Wylaczanie stref gotowania

Wybrana strefe gotowania mozna wytaczaé

na dwa sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"
Strefe gotowania mozna wytaczy¢,
obnizajac jej temperature do ,0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytgczenie
poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na wszystkich

wyswietlaczach pojawi sie wartosé ,,0"
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lub ,00". z wyswietlacza ptyty zniknie
symbol "®"

Po uptywie tego czasu witaczy sie alarm
dzwiekowy. Aby go wytaczyé, nalezy
dotkna¢ dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
1. Wigczy¢ ptyte, dotykajac przycisku ©
2. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni.
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie 0, a na wyswietlaczu
przedniej strefy gotowania pojawi sie

N L
(s

symbol ".£.".
.‘ "- @ e
o157 s
3 Ustawic¢ temperature pomledzy .0"a
»15", dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajac po nim palcem.
» Temperature obu stref gotowania mozna
zmieni¢ w obszarze ustawien.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako przyktad.
Jesli strefa gotowania o duzej
powierzchni jest tez z prawej strony
ptyty, zastosowanie majg te same
instrukcje.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata jedna lub obie
lewe strefy gotowania (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potaczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe gotowania
o duzej powierzchni. Tym samym mozna
korzystac z wiekszej strefy gotowania przy
tych samych wartosciach.
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( ) /‘Q@ -y
LA 15’/w @r: a\n 157 1w o

1. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy gotowania.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie nizsza warto$é

sposréd temperatur wybranych uprzednio
dla stref gotowania. Jesli na zegarze bedzie
ustawiony czas, na wyswietlaczu pojawi sie
nizsza wartos¢ zegara strefy gotowania.

( ) ..... ("\\9 -
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» Aby zmieni¢ wtedy temperature, nalezy
ustawi¢ zgdang temperature w obszarze
ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata strefa
gotowania o duzej powierzchni,
strefy gotowania zostang roztaczone
i wytaczone.

Wylaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢ na 3 sposoby:
1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢, obnizajac jej temperature
do ,0".
2. Stosujac wzgledem tej strefy wytgczenie
poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy strefe gotowania o duzej
powierzchni. Na wyséwietlaczu lewej strefy
gotowania pojawi sie 0, a na wyswietlaczu
czasomierza pojawi sie 00. Zgasnie
podswietlenie przycisku "®" lewej tylnej
strefy gotowania.



3. Poprzez dotkniecie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duzej
powierzchni

Jesli na 3 sekundy zostanie dotkniety

symbol strefy gotowania o duzej

powierzchni, strefa ta zostanie wytaczona.

Tryb ,Autoflexi” (wlaczanie automa-

tycznej, szerokiej powierzchni goto-

wania)

Jesli garnek zostat umieszczony na strefach

gotowania, tak jak pokazano ponizej,

tryb,flexi” (szeroka powierzchnia strefy
gotowania) zostaniergutomatycznie
wiaczony. Dotknaé "B jeden raz, aby wyjsé

Z tej strefy.

Modele z podswietleniem wokét stref
gotowania: (Moze on nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego pro-

duktu).
A B
r A r 7
| - | | |
L 4 L 4

Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
(przedstawione na rysunku A)
zostang potgczone jako strefa
gotowania o duzej powierzchni
pokazana na rysunku B, lampka
oddzielajgca powinna zgasnaé. Gdy
szeroka strefa gotowania zostanie
oddzielona z powrotem na dwie
oddzielne strefy gotowania, lampka
oddzielajgca powinna sie zaswiecic.

Ustawienie duzej mocy (szybkie
podgrzewanie)

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do
grzania z maksymalng moca. Jednakze
dtugotrwate gotowanie przy uzyciu tej
funkgji nie jest zalecane. Funkcja szybkiego
podgrzewania moze by¢ niedostepna w
niektorych strefach gotowania. Gdy uptynie
ustawiony czas szybkiego podgrzewania
(patrz tabela limitéw czasu pracy), strefa
gotowania wytaczy sie.

Bezposrednie wybieranie szybkiego
podgrzewania:

1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku 103
2. Dotkna¢ przycisku s!ﬂ

Wigczona strefa gotowania bedzie dziataé z
maksymalng mocg, a na wyséwietlaczu
strefy gotowania pojawi sie animowany
symbol szybkiego podgrzewania "i::i".

» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego
podgrzewania (patrz tabela limitéw czasu
pracy), strefa gotowania wytaczy sie.
Wybieranie funkcji szybkiego
podgrzewania, gdy strefa gotowania
jest wiaczona:

1. Gdy ptyta grzewcza jest wtaczona oraz
aktywna jest odpowiednia strefa

gotowania, nacisnaé¢ .-5@!
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Szybkie nagrzewanie moze by¢
wiaczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawej).
Jezeli jedna strefa gotowania po tej
samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury, nie
mozna ustawi¢ szybkiego
nagrzewania w innegj strefie
gotowania po tej samej stronie.
Jezeli duza strefa gotowania jest
witgczona, nie mozna ustawic
szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2. Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petng
moca, a na jej wyswietlaczu miga¢ beda 3
lampki. Po uptywie czasu szybkiego
podgrzewania strefa ta przetaczy sie na
nastawiong temperature i bedzie
wyswietlana tylko wybrana temperatura.

Przedwczesne wytgczenie ustawienia

duzej mocy (szybkiego podgrzewania):

Dotknieciem przycisku "=l mozna w kazdej
chwili wytaczy¢ szybkie podgrzewanie.
Blokada przyciskéw

Blokade przyciskéw mozna aktywowaé w
celu unikniecia przypadkowych zmian
funkgji w trakcie pracy ptyty.

Wiaczanie blokady przyciskéw
1. Dotknaé przycisku @' na 3 sekundy, aby
zablokowadé panel sterowania.

W przypadku nacisniecia dowolnego

przycisku przy wtgczonej blokadzie

przyciskéw bedzie migaé podséwietlenie

przycisku "Y',
Blokade przyciskéw mozna wtaczy¢
tylko w trybie pracy. Po wiaczeniu
blokady przyciskéw dziata tylko
przycisk LOR przypadku
dotkniecia kazdego innego przycisku
bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "', sygnalizujac, ze
blokada jest wtgczona.
W przypadku wytaczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytaczy¢ blokade, aby byto mozliwe
ponowne witgczenie piyty.
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Wytaczanie blokady przyciskow

1.Nacisna¢ i przez 3 sekundy przytrzymac
przycisk "'

Operacje te potwierdzi sygnat dzwiekowy.

Zgasnie lampka przycisku "' i panel

sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowa¢ kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wigczy¢ ptyte, dotykajac przycisku @

2.W strefie gotowania pojawi sie symbol ,,0".

3. Zwiekszy¢ poziom strefy gotowania, ktérg
chce sie wigczyé.

4. Dotknaé przycisku "®", aby wigczyé
czasomierz.

Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy

gotowania pojawi sie symbol ,00".

QL e
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5. Nastawi¢ zadany czas trwania, dotykajac
przyciskow LOJEC

» Dotkna¢ "®©", aby potwierdzié to

ustawienie. Jesli przycisk "®" nie zostanie

dotkniety w ciagu kilku sekund,

wprowadzone ustawienie zostanie

automatycznie anulowane.

Czasomierz mozna nastawiac tylko
dla dziatajacych stref gotowania.

Aby ustawié czasomierze innych
stref gotowania, nalezy powtdrzyé
proces opisany powyzej.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa
gotowania i jej temperatura.

Wytaczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyemituje
dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy.



Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisngc
dowolny przycisk.

Wczesniejsze wylgczanie czasomierza
Jesli czasomierz zostanie wytaczony
wczesniej, ptyta nadal bedzie dziata¢ przy

nastawionej temperaturze, az sie jg wytaczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ przed czasem

na dwa sposoby:

1 Wylaczenie czasomierza poprzez

skrécenie ustawionego czasu do warto$ci

,00":

1. Wybra¢ strefe gotowania, ktérg chce sie
wytgczyc.

2. Dotknaé przycisku "®", aby wybrac jej
czasomierz.

3. Gdy na wyswietlaczu odpowiedniej strefy
gotowania wyswietlana jest wartosé¢ 00",
zmniejszy¢ ja przyciskami LO2E

2 Wylaczenie czasomierza poprzez

dotkniecie przycisku na okoto 3 sekundy:

1. Dotknaé przycisku "®" odpowiedniej
strefy gotowania na okoto 3 sekundy; "®"
zgasnie, a ustawienie czasomierza
zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego programu
gotowania

Za pomoca tej funkeji mozna szybko
przyrzadzi¢ potrawe przy uzyciu 3 réznych
poziomdw gotowania.

1. Utrzymywanie w cieple

2. Gotowanie

3.Smazenie

Uruchomienie funkcji automatycznego

programu gotowania bez nastawiania

czasomierza

1. Wigczy¢ ptyte, dotykajac przycisku 103

2. Dotknaé przycisku "IJ" strefy gotowania,
dla ktérej chee sie wiaczy¢ funkcje
automatycznego programu gotowania.

3. Po pierwszym dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa gotowania
z programem utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawig sie symbole "iz:i".

4. Po drugim dotknieciu zostanie wtgczona
odpowiednia strefa gotowania
z programem gotowania. Na
wyswietlaczu pojawig sie symbole "

5. Po trzecim dotknieciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania
Z programem smazenia. Na wyswietlaczu
pojawig sie symbole "
» Strefa gotowania wiaczy sie na
ustawionym poziomie automatycznego
programu gotowania.

Uruchomienie funkcji automatycznego

programu gotowania poprzez

nastawianie czasomierza

1. Wybra¢ zadany poziom automatycznego
programu gotowania, dotykajac przycisku
") odpowiednie] strefy gotowania.

2. Dotknaé przycisku "®", aby wigczyé
czasomierz.

» Na wyswietlaczu strefy gotowania pojawig

sie symbole ,00" | "®".

3. Ustawi¢ zadany czas trwania, dotykajac
przyciskow Qe

» Strefa ta bedzie dziataé na wybranym

poziomie automatycznego programu

gotowania przez caty nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytgczy sie automatycznie i wyemituje

dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy. Aby

wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisna¢

dowolny przycisk.

Wylaczenie funkcji automatycznego

programu gotowania

1. Automatyczny program gotowania mozna
anulowacé oraz catkowicie wytaczy¢
odpowiednig strefe gotowania, dotykajac
przycisku 102

2. Aby nastawi¢ odpowiedni poziom
temperatury strefy gotowania i wytgczy¢
funkcje automatycznego programu
gotowania, nalezy ustawi¢ zadany poziom
temperatury, dotykajac przyciskéw "
(. Strefata bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury. Jesli
wczesniej nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie zostanie
anulowany i bedzie nadal aktywny na
wybranym poziomie temperatury.

Korzystanie z funkgc;ji przenoszenia
Funkcja ta utatwia szybkie przetaczanie na
inne poziomy gotowania, ktére mozna
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zmienia¢ samym ruchem patelni bez
uzywania panelu sterowania. Dzieki temu
nie trzeba za kazdym razem zmniejszac lub
zwiekszaé temperatury.

Funkcja przenoszenia moze by¢
wigczona, jezeli patelnia zajmuje
jedna lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyé funkcje przenoszenia:

1.Dotknaé 102 aby wiaczy¢ ptyte grzewcza.

2.Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawej
stronie strefy gotowania, zgodnie z
Zadanym poziomem poczatkowym, tak
aby znajdowata sie na obu strefach
gotowania. .

3. pﬂwukrotnie dotknac "&".

K= zostang wtaczone, wskazujac, ze

dostepna jest funkcja przenoszenia. Aby

uzyskac zadany poziom gotowania,
wystarczy przesunaé patelnie na strefe
gotowania. Funkcja ta umozliwia szybkie
przetaczanie pomiedzy trzema strefami
gotowania:

+ Poziom 3 (utrzymywanie w cieple): Jezeli
patelnia zostanie umieszczona na
krafcach lewej i prawej strefy gotowania,
ptyta grzewcza bedzie dziatata na
poziomie 3.

Poziom 3

- Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona na srodku lewej i
prawej strefy gotowania, ptyta grzewcza
bedzie dziatata na poziomie 9.

Poziom 8

+ Poziom 15 (smazenie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona z przodu lewe; i
prawej strefy gotowania, ptyta grzewcza
bedzie dziatata na poziomie 15.
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Poziom 15

W trakcie korzystania z funkcji
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac¢ z funkgcji
przenoszenia, gdy patelnia znajduje
sie na odnosnej dodatkowej strefie
gotowania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje sie
na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie
anulowana.

Obstuga ptyty kuchennej w potaczeniu
z okapem (Moze on nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Jesli na produkcie znajduje sie symbol ",
oznacza to mozliwos¢ potgczenia go z
okapem. Funkcja ta pozwala na potaczenie
okapu i ptyty kuchennej oraz ich
automatyczne dziatanie za pomoca
regulacji poziomu wyciaggania zgodnie z
ustawionym poziomem grzania, co
zapewnia optymalne osiagi. W tym celu
nalezy potaczy¢ okap z ptyta kuchenna, a
nastepnie aktywowac potgczenie na ptycie
kuchennej, co pozwoli naich wspdine
dziatanie.

Ltaczenie okapu i ptyty kuchenne;j

Proces tgczenia okapu i ptyty
kuchennej wymagany jest tylko
jednokrotnie. Aby potaczy¢ ptyte
kuchenng z okapem, wystarczy
aktywowac potgczenie na ptycie
kuchennej po pierwszym potaczeniu
urzgdzen.

1. Dotknij przycisku 103 aby witaczy¢ piyte.

2. Przytrzymaj przycisk "e8" przez mniej
wiecej 3 sekundy.

» Symbol "&" miga na wyswietlaczu.



3. Aktywuj potaczenie ptyty kuchennej z
okapem (patrz instrukcja obstugi okapu),
po czym odpowiedni symbol na okapie
zacznie migac.

» Po wykonaniu potaczenia symbol "&" na

ptycie i odpowiedni symbol na okapie

zacznie $wieci¢ statym Swiattem.

Aktywacja wspélnego dziatania ptyty

kuchennej i okapu

1. Dotknij przycisku 0] aby wtaczy¢ piyte.

2. Dotknaé przycisku " na ptycie
kuchennej.

3. Po aktywacji odpowiedni symbol na
okapie i symbol "8 na ptycie grzewcze;
zaczng $wieci¢ statym swiattem.

» W zaleznosci od temperatury na ptycie

kuchennej okap automatycznie zwieksza

lub zmniejsza swdj poziom dziatania.

Korzystanie z aplikacji HomeWhiz
Jesli na produkcie znajduje sie symbol "%,
istnieje mozliwos¢ obstugi urzadzenia za
pomocy tabletu/telefonu. Ponizsze kroki
pozwalajg sterowac ptytg i sledzi¢ jg za
pomoca tabletu/telefonu. Tablet/telefon
nalezy podtaczy¢ do sieci domowej, a
nastepnie pobra¢ aplikacje HomeWhiz na
tablet/telefon ze sklepu z aplikacjami dla
danego urzadzenia inteligentnego.

1. Uruchomié pobrang aplikacje na
tablecie/telefonie.

2.Na wyswietlaczu tabletu/telefonu nacisnij
pozycje ,Add/remove product”
(Dodaj/usun produkt).

3. W celu ukoriczenia konfiguracji ustawien
postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na ekranie
tabletu/telefonu.

4. Naci$nij i przytrzymaj przycisk "% "przez
3 sekundy, a nastepnie zwolnij go. Symbol
"% bedzie migaé na ekranie. W tym
czasie mozesz potgczy¢ urzadzenie z
urzadzeniem mobilnym.

5. Potacz sie z ptyta, logujac sie do aplikacji
przy uzyciu nazwy i hasta wskazanych
w ustawieniach tabletu/telefonu.

6. Wybierz zadang sie¢ z listy i podtacz do
niej ptyte, wpisujac wymagane hasto. Po
zakonczeniu instalacji na wyswietlaczu

stale bedzie migaé symbol "&". Po
nadaniu ptycie nazwy w sekcji aplikaciji
+Add/remove product” (Dodaj/usun
produkt) mozna rozpoczaé korzystanie z
okapu.

HomeWhiz obstuguje pasmo
czestotliwosci 2.4 GHz.

Jesli potaczenia sieciowego nie udaje
sie nawigzaé w ciggu 5 minut po
nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku
’;N\"

""" przez 3 sekundy, system
automatycznie opusci aplikacje
HomeWhiz i zniknie symbol "%

Aplikacja HomeWhiz na
tablecie/telefonie zawiera instrukcje
dotyczace potaczeniai obstugi
dostepnych funkcji.

Aby uzyska¢ dostep do menu
HomeWhiz, potgczenie z siecig musi
by¢ aktywne.

Dopdki aplikacja HomeWhiz jest
wigczona, mozna sterowac okapem i
monitorowac go zaréwno na ekranie
okapu, jak i za pomocg urzadzen
inteligentnych.

Aby roztaczy¢ aplikacje HomeWhiz,
nacisnij i przytrzymaj przycisk "=, a
nastepnie zwolnij go. Symbol "%
zniknie z ekranu.

W razie awarii zasilania i zerwania
potaczenia przy wtgczonym
potaczeniu w aplikacji HomeWhiz z
produktem aplikacja HomeWhiz
automatycznie sie wytaczy.

Obstuga ptyty kuchennej za pomoca

tabletu

1. Uruchom zainstalowang na
tablecie/telefonie aplikacje HomeWhiz.

» Twoje urzadzenie bedzie widoczne

w oknie aplikaciji.

2. Kliknij to urzadzenie.

» Na wyswietlaczu pojawi sie okno stuzace

do sterowania okapem i monitorowania jego

pracy. Na ekranie mozna regulowa¢

temperature stref gotowania, blokade
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urzadzenia, potaczenie ptyty z okapem (Hob

to Hood) i inne ustawienia.

3. Po wykonaniu ustawien na
tablecie/telefonie nalezy zatwierdzi¢ na
urzadzeniu, po czym zaczng migac
symbole ") i . Dotknij przycisku "1}
" aby uaktywni¢ ustawienia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
wymagane jest potwierdzenie
poszczegdlnych ustawier na
tablecie/telefonie.

Wytaczanie aplikacji HomeWhiz

1. Kiedy tablet/telefon jest potgczony z
produktem, kliknij przycisk "%, po czym
z ekranu zniknie symbol "&". W tym
czasie tablet/telefon oraz urzadzenie s
roztgczone.

Usuwanie potgczonego urzadzenia
1. Réwnoczesnie dotknij przyciskéw "Il oraz

Prmay
n/?\n

nm]n Rl f\ "

» Symbole zaczng migac i wiaczy

sie sygnat ostrzezenia.

2. Koniec migania symboli
zakoriczenie procesu usuwania.

W celu dokonczenia procesu
usuwania potagczonych urzadzen
konieczne jest nawigzanie potgczenia
Z siecig internetowa.

nm]n Rl l\ "

oznacza

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym Arcelik A.S. o$wiadcza, ze
urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg
2014/53/UE. Szczegdtowg deklaracje
zgodnosci RED mozna znalezé pod
adresem support.grundig.com wraz z
dodatkowymi dokumentami na stronie
produktu dla danego urzadzenia.

Pasmo 2,4 GHz: Maks. 100 mW

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcje (z wyjatkiem
czasomierza) uruchomione na ptycie
mozna zatrzymac za pomocag tej funkcji.

Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.
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1. W trakcne pracy ptyty dotknac przycisku "ﬂﬂ

Wszystkle aktywne strefy gotowania beda
dziataty na minimalnym poziomie
temperatury.

2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie
wytaczone strefy gotowania z ich
poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotknaé przycisku "I".

W przypadku nacisniecia przycisku
zatrzymania na wyswietlaczach stref
gotowania aktywnych przed
nacis’nieciem tego przycisku pojawi
sie symbol "#

Funkcja zarzqdzanla energia
Urzadzenie ma funkcje zarzadzania energia
Dzieki tej funkcji mozna zmieni¢ catkowite
ustawienie mocy, ktére bedzie pobieraé
ptyta. Istnieje 9 réznych poziomdw funkgcji
zarzadzania energia.

Funkcja zarzadzania energig - Poziomy
mocy catkowitej, ktére mozna ustawic¢

P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Po Wy’raczeniu ptyty grzejnej

1.Nacisnij "\l", aby witaczy¢ ptyte.

2.Dotknac Klawisza "®" lewej tylnej strefy
grzejnej, nastepnie klawisza "®" fewej
przedniej strefy grzejnej i na koricu
klawisza "ll', nie podnoszac palca. Po
dotknieciu kazdego klawisza rozlega sie
dzwiek.

3. Poziom zarzgdzania energig ustawiony na
lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita warto$¢ mocy



tego poziomu pojawia sie na lewym
przednim wys$wietlaczu pola grzejnego.
Przestan naciskac 3 przyciski po
pojawieniu sie wartosci.

4. Przetgczaj poziomy, naciskajac "I i ustaw
moc catkowitg.

5. PotwierdZ, naciskajac O wytacz palnik.
Ustawiona moc catkowita zostanie
aktywowana.

W zaleznosci od ustawionego
poziomu mocy catkowitej, poziomy
temperatury polach grzejnych moga
sie rozni¢. W zaleznosci od
ustawienia mocy ptyty, poziom
temperatury podany dla pola
grzejnego moze spasé
automatycznie. To nie jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty
indukeyjnej polega na tym, ze nagrzewa ona
bezposrednio naczynia z gotowang
zawartoscia. Ma zatem rdzne zalety w
poréwnaniu z kuchenkami innego rodzaju.
Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty nie
nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajace
maksymalne bezpieczeristwo uzytkowania.
Ptyta moze byé wyposazona w
indukeyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu, 145,
180, 210 oraz 280 mm. Kazda strefa
gotowania automatycznie
rozpoznaje ustawiane na nigj
naczynie dzieki funkcji indukeyjne;j.
Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie jej
zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna (lub
wiecej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wtgczona, strefa taka
zostanie automatycznie wytaczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz tabela 1).
Jedli do takiej strefy przypisany jest

czasomierz, pdZniej wytaczy sie takze jego
wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy ma
zastosowanie do tego poziomu temperatury.
Uzytkownik moze ponownie uruchomié te
strefe gotowania po jej automatycznym
wytgczeniu jak opisano ponizej.

Tabela 1: Limity czasu pracy

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 15
12 15
13 15
14 1
15 1
Szybkie 10 minut
podgrzewanie

P1 6
P2 15
P3 1

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajace przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowag, co

nastepuje:

+ Moze zostac¢ wytaczona czynna strefa
gotowania.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczajacy przed
wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajacy przed wykipieniem. Jesli
zawarto$¢ naczyn przeleje sie na panel
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sterowania, system bezzwtocznie odetnie
zasilanie i wytgczy ptyte.

W miedzyczasie na wyswietlaczu pojawi sie
JE" lub ,F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze natychmiast reaguje ona
na polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci naczynia
(woda, mlekoitd.), nawet jesli niewiele do
niego brakuje.

Gtosne dziatanie

Ptyta indukcyjna moze wydawaé pewne

odgtosy. Jest to normalna cecha gotowania

indukeyjnego.

+ Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

+ Odgtosy moze powodowac stop, z
ktdrego wykonane jest naczynie.

+ Przy niskich poziomach stychaé normalny
dla tej zasady dziatania odgtos
wigczania/wytaczania.

+ Odgtos wydaje takze podgrzewane puste
naczynie. Po napetnieniu naczynia woda
lub potrawg odgtos ten cichnie.

+ Styszalny moze by¢ odgtos wentylatora
chtodzacego uktad elektroniczny.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania

E22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund.
E 46 Na panelu sterowania

Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
kuchenki.
Problem zniknie po wyczyszczeniu

pozostawiono jakis przedmiot
lub panel sterowania zostat
wystawiony na dziatanie pary.

panelu sterowania.

Nie jest uzywany garnek

Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek

E47/F1 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
o . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 B+ad komumkaCJl na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wtgcz jg ponownie.
E16-E21 ijad. C.Zan'ka ’Femperatury ha Skontaktuyj sie z autoryzowanym
ptycie indukeyjnej. I A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E23 Btad oprogramowania na ptycie o
E o4 indukcyine]. Skontaktuyj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtgcz jg ponownie.

Btad pracy wentylatora na ptycie

E 25 . 7 Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. d IO A
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
E 48 . . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B+ad ngJm.ka na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
E 51 indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi si
.Jeslip poJ €
ponownie.
Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L L e .
ptycie indukeyjnej. dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
Jesli powierzchnia dotykowego Powierzchnie dotykowego panelu
panelu sterowania zostanie poddana sterowania trzeba stale utrzymywac
dziataniu pary, caty system w czystosci. Moze on podawacd
sterowania zostanie wytgczony, btedne ostrzezenie co do dziatania.

zostanie wyemitowany sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie

migaé symbol ,E". Na panelu sterowania dotykowego
nie wolno stawiaé garnkéw/patelni.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy
sie, a problemy stang sie rzadsze, jesli
wyrdb ten czysci sie w regularnych
odstepach czasu.

Przed konserwacja i czyszczeniem,
odtagcz urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchnil

+ Po kazdym uzyciu doktadnie oczys$é ten
wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci gotowania, unikajac tym
samym ich zapalenia sie na nastepnym
uzyciem urzadzenia.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych $rodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka $ciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

+ Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wyciera¢ wszystko, co sie
rozleje.

+ Do czyszczenia powierzchni i klamki ze
stali nierdzewnej nie uzywaj srodkdéw
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie do czysta
miekka $ciereczka z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

Czyszczenie ptyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkfa
ceramicznego (szklano-ceramiczna) zimna
woda, zwracajac uwage, aby nie pozostawic¢
resztek srodkéw czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekka Sciereczky. Pozostawione
resztki moga spowodowacé uszkodzenie
powierzchni szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu pyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac¢ zyletka, wetng zelazna, ani
podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie
dostepnymi w handlu srodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg iloscig
octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczacym i
odczekaj, az nim nasigknie. Nastepnie
oczys$¢é powierzchnie ptyty wilgotng
Sciereczka.
Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego kremu
lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie.
W przeciwnym razie szklano-
ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni
moze z lekka blaknagé. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne,
a nie defekt.



E Rozwigzywanie problemow

+ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac | wydawac dzwigki. >>> To nie jest

ezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatacz.

+ Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt
wtyczki.

+ Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfacz
urzadzenie bezpiecznikiem. Wtacz je ponownie po uptywie 20 sekund.

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenna do
wystygniecia.

+ Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> SprawdZ naczynie.

+ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie naczynie.

+ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie
jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;j.

+ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na $rodku
strefy gotowania.

+ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysoka temperature. >>> Pozostaw je do
wystygniecia

+ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz
ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do
wystygniecia.

+ Jakis$ przedmiot moze zastaniaé dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z

aczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukeyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie
jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;j.

+ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na $rodku
strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug
instrukgji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawca
urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiaé zepsutego urzadzenia.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Grundig-product. We hopen dat u de beste resultaten
verkrijgt uit uw product, dat vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit.
Lees daarom deze volledige gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt en houd deze ter referentie voor
toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg daar dan de
gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze
gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende
andere modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.
Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige aanwijzingen over het gebruik.
Waarschuwing voor levensgevaarlijke situaties en schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een elektrische schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

e dd

Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INHOUDSOPGAVE

!! Belangrijke instructies en

waarschuwingen voor veiligheid

en milieu 4
Algemene veiligheid ........cccccoovviiiiiininnnn, 4
Elektrische veiligheid ..., 5
Productveiligheid..........cccccooviviiiiiinin, 5
Bedoeld gebruik ........ccccooovvviviiiiiiiiiiee, 8
Kindveiligheid ..o, 8
Het oude product afvoeren.......................... 8
Verpakkingsmateriaal afvoeren.................. 8
Toekomstig transport.........cccccvovvievieieieian, 8

Algemene informatie 10
OVErZICht oo 10
Technische specificaties ... 10

E! Voorbereidingen 11

Tips om energie te besparen...................... 11
Het eerste gebruik. ..., 11
Eerste reiniging van het toestel.................. 11

De kookplaat gebruiken 12
Algemene informatie over koken............... 12
Gebruik van de kookplaten......................... 14
Bedieningspaneel..........ccccccccooivieiionninn, 14

Onderhoud en verzorgin 26
Algemene informatie.............ccc.ccoovvieernnn, 26
Het reinigen van het fornuis....................... 26

Problemen oplossen 27

3/NL



ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor

veiligheid en milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die
helpen persoonlijk letsel of
schade aan eigendommen te
voorkomen. Het niet opvolgen
van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

- Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en personen met
verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale
toestand, of met een gebrek
aan ervaring en kennis, als
deze onder toezicht staan of
instructies zijn gegeven
betreffende het veilige
gebruik van het apparaat en
op de hoogte zijn van de
betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging
en gebruikersonderhoud
dienen niet zonder toezicht
door kinderen uitgevoerd te
worden.

- Dit apparaat mag niet
worden gebruikt door
personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte
fysieke, zintuiglijke of
mentale toestand, of met een
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gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies
hebben gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet
met het apparaat spelen.

- Indien het product voor

persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders
wordt overgedragen, dienen
de gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

- Installatie- en reparatiewerk

moet altijd uitgevoerd
worden door bevoegde
serviceagenten. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit
kan de garantie ongeldig
maken. Lees alvorens de
installatie de instructie
zorgvuldig door.

- Gebruik het apparaat niet als

het defect is of zichtbare
schade vertoont.

- Controleer of de

functieknoppen van het
product na ieder gebruik zijn
uitgeschakeld.



Elektrische veiligheid

- Indien het product een defect
heeft. moet het niet in
gebruikt worden genomen
zonder dat het gerepareerd
is door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans
op elektrische schokken!

- Sluit het product uitsluitend
aan op een geaarde
uitgang/lijn met een voltage
en beveiliging zoals
gespecificeerd in de
“Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het
product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk
voor problemen die zijn
ontstaan doordat het
product niet geaard is in
overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

- Reinig het product nooit door
er water overheen te gooien!
Er is kans op elektrische
schokken!

- Het product moet tijdens
installatie, onderhoud,
reiniging en
reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

- Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet
deze om gevaar te

voorkomen worden
vervangen door de fabrikant,
door zijn onderhoudsdienst
of door soortgelijke
bevoegde personen.

- Het apparaat dient dusdanig

geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te
geschieden door het
uittrekken van de stekker of
het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

- Werk aan elektrische

apparatuur of systemen mag
uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

. Zetin geval van schade het

product uit en sluit het af van
het elektriciteitsnet.
Verwijder daartoe de
zekering in huis.

- Zorg ervoor dat de

stroomwaarde van de
zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

- WAARSCHUWING: Het
toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm
tijdens de werking. Zorg

5/NL



ervoor dat u geen
verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht
staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

- Gebruik het product niet
wanneer uw
beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvlioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

- Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden.
Alcohol verdampt bij hoge
temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het
vlam vat wanneer het in
contact komt met warme
oppervlakken.

- Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het
apparaat aangezien de
zijkanten heet worden tijdens
gebruik.

- Houd alle ventilatiesleuven
vrij van obstakels.

- Gebruik geen stoomreinigers
om het toestel schoon te
maken, want dat kan
elektrische schokken
veroorzaken.

- WAARSCHUWING:
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
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gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

- OPGELET:Er moet worden

toegezien op het kookproces.
Er moet voortdurend worden
toegezien op een kort
kookproces.

- WAARSCHUWING:

Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.

- WAARSCHUWING: Als het

oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

- In geval van een breuk van

de glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en
het elektrisch
verwarmingselement af en
trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

- Na gebruik, schakel de

kookplaat uit met de
bedieningscontrole en
vertrouw niet op de
pandetector.



- Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen
worden.

- Dit apparaat is niet bedoeld
om bediend te worden d.m.v.
een externe timer of een
afzonderlijke
afstandsbediening.

- Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
kookplaatoppervlak of op de
bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

- Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie”-
technologie. Uw
inductiefornuis, dat tijd- en
geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen
de kookplaten niet werken.
Zie. Algemene informatie over koken,
pagina 12, Selecteren van
pannen.

- Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals

een insulinepomp of
pacemaker.

- Plaats geen elektronische

producten zoals mobiele

telefoons, tablets, computers
op de inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

- WAARSCHUWING: Gebruik

uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van
de brandbaarheid van het
product;

. Zorg ervoor dat de stekker

past bij de contactdoos en
dat er geen vonken kunnen
ontstaan.

- Gebruik geen beschadigde of

gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de
originele kabel.

. Zorg ervoor dat er geen

vloeistof of vocht zit op de
ingestoken stekker van het
product.
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Bedoeld gebruik

- Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

- OPGELET: Dit toestel is
uitsluitend bedoeld voor het
koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt”.

- De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief
gebruik of bediening.

Kindveiligheid

- WAARSCHUWING:
Toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik heet
worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

- De verpakkingsmaterialen
kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen. Houd de
verpakkingsmaterialen
buiten het bereik van
kinderen. Doe alle delen van
de verpakking weg volgens
de milieunormen.

- Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen.
Houd kinderen bij het
product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat
ze ermee spelen.
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- Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van
een classificatiesymbool voor afvalsortering
van elektrische en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden en geschikt zijn
voor reclycling. Gooi het restproduct aan het
einde van zijn levensduur niet weg bij
normaal huishoudelijk of ander afval. Breng
het naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke autoriteiten om te
weten waar u deze verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet
aan de EU-richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het
bevat geen schadelijke en verboden
materialen die in deze richtlijn zijn
opgenomen.

Verpakklngsmaterlaal afvoeren
+ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal op
een veilige plek buiten het bereik van
kinderen. Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes af
en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

Toekomstlg transport
Bewaar de originele doos van het product
en vervoer het product daarin. Volg de
aanwijzingen op de doos. Als u de
originele doos niet hebt, verpak het
product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.



Controleer globaal het uiterlijk van uw
product op eventuele schade die
tijdens het transport werd
veroorzaakt.
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F Algemene informatie

Overzicht

1  Extra inductiekookzone
2 Inductiekookplaat

Technische specificaties

3 Keramisch opperviak
4 Basisdeksel

Elektrische spanning / frequentie

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Totaal stroomverbruik

max. 7400 W

Kabeltype/-functionaliteit

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte)

55 mm/770 mm/510 mm(Voor modellen
die worden geleverd met montageveren en
afdichtingspakking die aan het product zijn
bevestigd, moet u rekening houden met de
breedte- en dieptematen als 10 mm meer
dan deze afmetingen.)

Toestelafmetingen (breedte/diepte)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Branders

Links I-1I-111-1V Inductiekookplaat
Afmetingen 92,7 x 200 mm

Stroom 900/1800 W

Midden |- Extra inductiekookzone
Afmetingen 92,7 x 200 mm

Stroom 900/1800 W

Rechts I-1I-11I-1V Inductiekookplaat
Afmetingen 92,7 x 200 mm

Stroom 900/1800 W

De technische specificaties mogen
ﬂ zonder voorafgaande kennisgeving

gewijzigd worden om de

productkwaliteit te verbeteren.

De afbeeldingen in deze handleiding
zijn schematisch en komen mogelijk
niet exact overeen met uw product.
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Waarden vermeld op de productlabels

0 of in de bijgeleverde documentatie
worden verkregen onder
laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante
standaarden. Deze waarden kunnen
schommelen afhankelijk van de
werkings- en
omgevingsomstandigheden van het
product.




E Voorbereidingen

Tips om energie te besparen
De volgende informatie zal u helpen om uw

+ Houd de kookzones en de bodem van de
pannen schoon. Vuil zal de
warmtegeleiding tussen de kookzones en

apparaat op een ecologische manier te de bodem van de pan verminderen.
gebrwken en energie te besparen: + Informatie over energie-efficiéntie volgens
Ontdooi bevroren gerechten voor u ze EU 66/2014 is te vinden op de
bereidt. productkaart die bij het product wordt
+ Gebruik potten/pannen met deksels om te geleverd.
koken. Als u geen deksel gebruikt kan het .
energieverbruik met 4 keer toenemen. Het eerste gebruik
+ Kies de brander die geschikt is voor de Eerste reiniging van het toestel

bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies
altijd de juiste pannemaat voor uw
gerechten. Grotere pannen behoeven
meer energie.

+ Leterop plattebodempannen te gebruiken

Het oppervlak kan beschadigd
geraken door sommige detergenten
of reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve detergenten,

als u met elektrische kookplaten kookt. reinigingspoeder/melk of scherpe

Pannen met een dikke bodem voorzien in voorwerpen tijdens het reinigen.

een betere warmtegeleiding. U kunt tot 1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

een 1/3 energie besparen. , 2.Veeg de oppervlakken van het toestel met
» Schalen en pannen moeten compatibel een vochtige doek of spons en droog het

zijn met de kookzones. De bodem van de met een doek.

schalen of pannen mogen niet kleiner zijn
dan de kookplaat.
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Il De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
& eenderde met olie. Laat de
kookplaat niet onbewaakt achter
als u olie verhit. Oververhitte olie
geeft brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven met
water! Bedek olie als het in brand
vliegt met een branddeken of een
vochtige doek. Zet de kookplaat, als
dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

+ Droog eten steeds goed af voor het koken
en plaats het voorzichtig in de hete olie.
Zorg ervoor dat etenswaren volledig zijn
ontdooid voor het koken.

+ Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

+ Plaats potten en steelpannen zo op de
kookplaat dat de handvatten niet over de
kookplaat hangen om te voorkomen dat
ze opwarmen. Plaats geen kookpotten op
de kookplaat die gemakkelijk overhellen of
omvallen.

+ Plaats geen lege kookpotten en
steelpannen op kookzones die zijn
ingeschakeld. Ze kunnen beschadigd
raken.

+ Een kookzone bedienen zonder kookpot of
steelpan zal schade veroorzaken aan het
product. Schakel de kookzone uit nadat u
klaar bent met koken.

+ Plaats geen plastic of aluminium
kookpotten op het oppervlak omdat dat
heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen
meteen van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet
gebruikt om voedsel in te bewaren.

+ Gebruik enkel steelpannen of kookpotten
met een vlakke bodem.

+ Plaats de aangewezen hoeveelheid
voedsel in steelpannen en pannen. Zo
hoeft u niet onnodig te reinigen door het
overvloeien van voedsel te voorkomen.
Plaats geen deksels van steelpannen of
pannen op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd
staan op de kookzone. Als u een steelpan
van één kookzone naar een andere wenst

12/NL

te verplaatsen, heft u ze op in plaats van
ze naar de andere kookzone te schuiven.

Keuze van de steelpan

+ Glazen keramische oppervlakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast
door grote temperatuursverschillen.

+ Gebruik het glazen keramische oppervlak
niet als opslagplaats of snijopperviak.

+ Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het oppervlak.

5 ¢ Gemorste
vloeistoffen kunnen
het glazen
keramische
oppervlak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen

kookpotten met

concave of convexe
bodems.

Gebruik enkel

steelpannen en

pannen met vlakke
bodem. Deze
verzekeren een

betere

warmteverdeling.

"Het kookgedrag kan per soort pan,
pannenmaat en kookzonemaat variéren.
Voor een meer homogeen kookgedrag dient
een kookzone te worden gebruikt die een
stukje groter is. Het gebruik van een grotere
kookzone is niet van invloed op het
energieverbruik van inductiekookplaten,
want de warmte wordt alleen gecreéerd in
de desbhetreffende zone waar de pan staat.”
Gebruik voor inductieplaten enkel
kookpotten die geschikt zijn voor
inductiekoken.
Test van de steelpan
Gebruik de volgende methodes om te testen
of uw steelpan compatibel is met
inductieplaten of niet.
1. Uw steelpan is compatibel als er een
magneet in de bodem verwerkt is.



2.Uw steelpan is compatibel als " en "

niet flikkert wanneer u de steelpan op de

kookzone plaatst en de kookplaat aanzet.
U kunt steelpannen in staal, teflon of
aluminium gebruiken met een speciale
magnetische bodem die labels of
waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit
roestvrij staal zonder magnetische
aluminium bodem mogen niet worden
gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van
de steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het
oppervlak onder de pan van energie
voorzien. De bodem van de kookpot wordt
herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het
koken stopt wanneer de kookpot van de
kookzone wordt verwijderd. Het " en "
symbool van de geselecteerde kookzone
flikkert.

Veilig gebruik

Gebruik geen hoge kookniveaus als u een
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie
of met zeer weinig olie.

Plaats geen voorwerpen zoals vorken,
messen of deksels van pannen op de
kookplaat omdat deze dan kunnen
verwarmen.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken.
Plaats nooit voedsel dat in aluminiumfolie
ingewikkeld is op de kookzone.

Als er een oven onder uw kookplaat
is en deze aan staat, kan het zijn dat
de kookplaat een verminderd
kookvermogen heeft of wordt
uitgeschakeld.

Houdt voorwerpen met magnetische
eigenschappen zoals kredietkaarten
en cassettes weg van de kookplaat
wanneer deze in gebruik is.

Verlichte kookomgevingen(Het is
mogelijk dat uw product er niet meer
is uitgerust.)

De kookzones op de kookplaat worden
verlicht. De kookzones verschijnen niet als
de kookplaat uitgeschakeld is of in stand-by
staat. Als u de kookplaat inschakelt, zal de
verlichting die de kookzones aanduidt,
verschijnen.

Het gebruik van pannen op de grote
kookzone

De pan die u gebruikt dient beide
middelpunten van de grote kookzone te
bedekken. Gebruik de kookzone niet op een
andere manier. U kunt de grote kookzone
gebruiken door ze te combineren voor
pannen met grotere diameters. U kunt de
grote kookzone op twee verschillende
manieren gebruiken, namelijk de zones
linksachter en de zones linksvoor.

[]

|
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Gebruik van de kookplaten

Laat geen voorwerpen op de
kookplaat vallen. Zelfs kleine
voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.
Gebruik geen gebarsten kookplaten.
Er kan water door deze barsten
lekken en kortsluiting veroorzaken.
Als u enige schade op het oppervlak
aantreft (bijv. zichtbare barsten) dient
u het product onmiddelijk uit te
zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

Bedieningspaneel
™~ O .. o} - [C o] 1] ~O o - (O
1u|s1.‘£rm :l::nwwm & w |u|s1.&rm:|:|a|a1wm
Specificaties Grafieken en getallen dienen slechts
Instelzone (temperatuurniveau) ter informatie. De eigenlijke
schermen en functies kunnen
15 verschillen al naargelang uw

Aan/uit-toets kookplaatmodel.

Toetsvergrendeling

Toets om timer te i

activeren/deactiveren |

Insteltoets voor snel ———

verwarmtoets / booster / \ @ eoe
§5§ Automatische bereidingstoets {

Stoptoets ‘\\
Keuzetoets kookzone met .
groot oppervlak (Deze functie |
is optioneel. Het is mogelijk ! !
dat uw product er niet meer is 4

1 2 3
|
|

i

e —
-,

0

uitgerust.)
+-toets timer Instelzone

Timertoets

Kookzonescherm
Kookzonesymbool (*)

Snel verwarmtoets
Automatische bereidingstoets

(De functies verschillen per productmodel.)

--toets timer

Weergave actieve kookzone
Functiesymbool "Move"

00
0o

Kookplaat-tot-kap-symbool
(Hob to Hood symbol) *

= Wifi-symbool *

*(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is uitgerust.)

* O O AW~

D) o
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Dit apparaat wordt bediend via een
aanraakbedieningspaneel. Elke
handeling die u op de
drukknopbediening uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid bevestigd.

Houd het bedieningspaneel steeds
schoon en droog. Vocht en vuil op
het oppervlak kunnen later
problemen met de functies
veroorzaken.

De kookplaat inschakelen

1 Raak de toets ‘O aan op het
bedieningspaneel.

De kookplaat is klaar voor gebruik.

Als de kookplaat niet binnen de 20
seconden wordt bediend, zal deze
automatisch weer in de standby-
modus gaan.

Als een willekeurige toets ("' toets)
lang ingedrukt wordt schakelt het
product om veiligheidsredenen
automatisch uit.

De kookplaat uitschakelen
1 Raak de toets " aan op het
bedieningspaneel.

De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan

naar de stand-bystand.
Indien "% of "z"-symbool op het
kookzonescherm verschijnt terwijl de
kookplaat uitgeschakeld is, betekent
dit dat de kookzone nog steeds heet
is. Raak die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

Indien het "#"-symbool wordt verlicht op
het kookzonescherm en geeft aan dat de
kookplaat nog heet is en gebruikt kan
worden om een kleine hoeveelheid voedsel
warm te houden. Dit symbool verandert
even later in "2*"-symbool wat minder heet
inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld zal de
indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker dus
niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

De kookzones inschakelen

1. Raak toets ")" aan om de kookplaat in te
schakelen.

» ,,0“—symbool op de kookzoneschermen

2.Raak de instelzone van de kookzone die u
wenst aan te zetten aan schuif uw vinger
over de zone.

Als de kookplaat niet binnen de 20
seconden wordt bediend, zal deze
automatisch weer in de standby-
modus gaan.

De temperatuur instellen
Door de regelzone aan te raken of door met
uw vinger over de zone te bewegen, kunt u

het temperatuurniveau tussen ,,0“ en
,,1 5% instellen.

Hulpkookzones kunnen voor koken
worden gebruikt. Hiervoor moet voor
de hulpkookzone links het
temperatuurniveau voor de kookzone
linksachter worden ingesteld; voor de
hulpkookzone rechts moet het
temperatuurniveau voor de kookzone
rechtsachter worden ingesteld.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde kookzone kan op 2

verschillende manieren worden

uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot niveau
"O"

2. Met gebruik van de uitschakelfunctie op
de timer voor de gewenste kookzone
Als de tijd om is, schakelt de timer de
bijbehorende kookzone uit. De waarden

"0" en 00" zullen op alle schermen
verschijnen. Het "®" symbool op het
kookplaatscherm zal verdwijnen.
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Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij
is. Raak een willekeurige knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm uit te
schakelen.

De kookzone met groot opperviak

inschakelen (Deze functie is optioneel.

Het is mogelijk dat uw product er niet

meer is uitgerust.)

1. Raak toets " aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de keuzetoets kookzone met groot
oppervlak aan

» 0 verschijnt op het scherm van de

kookzone links achteraan en ":." verschijnt

op het scherm van de kookzone vooraan.

Ty
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3 Door de regelzone aan te raken of door
met uw vinger over de zone te bewegen,
kunt u het temperatuurniveau tussen 0 en
15 instellen.

» U kunt het temperatuurniveau wijzigen op

de instelzone van beide kookzones.

De kookzone met groot oppervlak
links wordt uitgelegd bij wijze van
voorbeeld. Als er ook een kookzone
met groot oppervlak is aan de
rechterkant van het fornuis, gelden
voor deze kookzone dezelfde
instructies.

De kookzone met groot opperviak
aanzetten terwijl één of beide linker
kookzones werkzaam zijn (Deze
functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Tijdens de werking van één of beide
kookzones, kunt u beide kookzones
combineren door de kookzone met groot
oppervlak te activeren. Zo kunt u een grotere
kookzone gebruiken met dezelfde waarden.
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1.Raak de keuzetoets van de kookzone met
groot oppervlak aan terwijl een of de twee
kookzones links en rechts aanstaan.
» De laagste temperatuurwaarde van de
kookzone die u eerder hebt geselecteerd
verschijnt op het scherm van de kookzone
links achteraan. Indien er een timeris
ingesteld, verschijnt ook de timerwaarde
van de kookzone met de laagste waarde op

het scherm.
( ““\@ o
—:’@ 'gg.
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» Om de temperatuurwaarden later te
wijzigen, stelt u de gewenste temperatuur in
op de instelzone van beide kookzones.

Indien u de toets kookzone met groot
oppervlak aanraakt terwijl de
kookzone met groot oppervlak actief
is, worden de kookzones gescheiden
en uitgeschakeld.

De kookzone met groot opperviak

uitschakelen: (Deze functie is

optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

De kookzone met groot oppervlak kan op 3

verschillende manieren worden

uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur op "0" te zetten

U kunt de kookzone met groot oppervlak

uitschakelen door het temperatuurniveau te

verlagen tot "0".

2.Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone met groot
oppervlak uit te schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de

kookzone met groot oppervlak uit. 0

verschijnt op het scherm van de linker

kookzone en 00 verschijnt op het scherm

van de timer. Het lampje van toets "®" op

het scherm van de kookzone linksachter

gaat uit.



3.Door het symbool van de kookzone met
groot oppervlak gedurende 3 seconden
aan te raken.
Indien u het symbool van de kookzone met
groot oppervlak gedurende 3 seconden
aanraakt, wordt de kookzone uitgeschakeld.
"Autoflexi"-modus (die toelaat om de
automatische brede kookzone in te
schakelen)
Indien een kookpot zoals hieronder op de
afbeelding wordt geplaatst op kookzones,
wordt de modus “flexi" (brede koorlgzone)
automatisch ingeschakeld. Raak "B een
keer aan om deze modus te verlaten

Modellen met verlicht rond kookzones:

(Het is mogelijk dat uw product er niet
meer is uitgerust.)
A B

r | C )

Wanneer de twee afzonderlijke
kookzones (weergegeven in de figuur
A) worden gecombineerd als een
kookzone met groot oppervlak zoals
weergegeven in figuur B, moet het
scheidingslicht uitgaan. Wanneer de
brede kookzone wordt gescheiden in
twee gescheiden kookzones, moet
het scheidingslicht worden verlicht.

Insteltoets voor booster

U kunt de boosterfunctie gebruiken om te

verwarmen op maximaal vermogen. Deze

functie is echter niet aanbevolen voor een

lange bereiding. De boosterfunctie is

mogelijk niet beschikbaar in alle kookzones.

Wanneer de ingestelde boostertijd (zie Tabel

beperkingen in werkingstijd) voorbij is,

schakelt de kookzone uit.

Het direct selecteren van de BOOSTER:

1. Raak toets " aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de "=l'-toets aan.

De geactiveerde kookzone werkt op

maximumvermogen en het geanimeerde

boostersymbool "i::i" verschijnt op het

kookzonescherm.

» Wanneer de ingestelde boostertijd (zie

Tabel beperkingen in werkingstijd) voorbij is,

schakelt de kookzone uit.

Het selecteren van de booster als de

kookzone ingeschakeld is:

1. Als de kookplaat aanstaat en de
respectievelijke kookzone actief is, raakt u
mfm aan.

De booster kan maar op een van de
zones aan dezelfde kant (links of
rechts) worden geactiveerd. Als een
van de kookzones aan dezelfde kant
op een bepaald temperatuurniveau
werkt, kan de booster niet voor de
andere kookzone aan dezelfde kant
worden ingesteld. Zo lang de grote
kookzone actief is, kan de booster
niet worden ingesteld voor deze
kookzones.

2. De gekozen kookzone zal op maximaal
vermogen werken en er zullen
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respectievelijk drie lichtjes op het
kookzonescherm oplichten. Als de
Boostertijd om is zal de kookzone op de
ingestelde temperatuur overgaan en
wordt enkel de gekozen temperatuur nog
weergegeven,

De booster eerder uitschakelen:

Door de toets "=8" aan te raken, kunt u de
booster op elk gewenst moment
uitschakelen.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om
te voorkomen dat u of iemand anders per

ongeluk de regelingen verandert terwijl de
kookplaat in werking is.

Activering van de toetsvergrendeling

1.Raak "5 3 seconden lang aan om het
bedieningspaneel te vergrendelen.

Als er een toets wordt aangeraakt terwijl de

toetsvergrendeling actief is, zal het licht van

de " toets knipperen.

U kunt de toetsvergrendeling alleen
inschakelen als de kookplaat in
werking is. Als de toetsen zijn
vergrendeld, reageert enkel de O
toets nog. Als u een andere toets
aanraakt zal het licht van de "Y' toets
oplichten om aan te geven dat de
toetsvergrendeling actief is.

Als u de kookplaat uitzet terwijl de
toetsen zijn vergrendeld, moet de
vergrendeling worden uitgeschakeld
om de kookplaat terug te kunnen
aanzetten.

Deactiveren van de toetsvergrendeling

1. Houd de " toets drie seconden
ingedrukt.

De handeling wordt bevestigd met een

geluidssignaal. Het licht van de "&" toets

gaat uit en het bedieningspaneel is

ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u
eenvoudiger. U hoeft niet de hele tijd bij de
oven te staan. De kookzone schakelt
automatisch uit als de door u gekozen tijd is
afgelopen.
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De timer instellen

1. Raak toets "@” aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Het symbool 0" verschijnt op de
schermen van de kookzone.

3.Verhoog het vermogen van de kookzone
die u wilt inschakelen.

4. Raak de knop "®" aan om de timer te
activeren.

,,00“ verschijnt op het scherm van de
betreffende kookzone.

g 2 55

5. Stel de gewenste tijdsduur in door op de
toetsen "®" en " te drukken.

» Raak "®" aan om de instelling te

bevestigen. Als u "®" niet aanraakt, wordt

de instelling enkele seconden later

automatisch geannuleerd.

De timer kan slechts worden

ingesteld voor de kookzones de in
werking zijn.

Herhaal de bovenstaande procedures
voor de andere kookzones waarvoor
u de timer wilt instellen.

De timer kan niet worden aangepast
tenzij u de kookzone en de
temperatuurwaarde gekozen hebt.

De timers uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,
zal de kookplaat automatisch uitschakelen
en een geluidssignaal geven.

Raak een willekeurige toets aan om het
geluidssignaal uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd
afzet, zal de kookplaat op de ingestelde
temperatuur blijven werken tot hij wordt
uitgeschakeld.

U kunt de timer op twee verschillende
manieren voortijdig uitschakelen:



1-De timer afzetten door de waarde in te

stellen op "00":

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "®" toets aan om de timer van de
betreffende kookzone te selecteren.

3. Verlaag de waarde tot ,,00" wordt
weergegeven op het scherm van de
betreffende kookzone. Gebruik hiervoor de
toetsen "@" en ",

2- Schakel de timer uit door de toets

gedurende circa 3 seconden aan te raken.

1. Raak toets "®" van de betreffende
kookzone gedurende ongeveer 3
seconden aan. "®" gaat volledig uit en de
timer wordt geannuleerd.

Automatische bereidingsfunctie
U kunt met deze functie snel op 3
verschillende niveaus bereiden.
1.Warm houden

2. Koken

3. Bakken

De automatische bereidingsfunctie

activeren zonder de timer in te stellen

1. Raak toets " aan om de kookplaat in te
schakelen.

2.Raak de ,"l8)""-toets aan voor de
kookzone die u wilt inschakelen voor de
automatische bereidingsfunctie.

3. De relevante kookzone wordt geactiveerd
op het warmhoudniveau na de eerste

op het scherm.

4. Bij de tweede aanraking wordt de
relevante kookzone geactiveerd op het
kookniveau. De symbool " verschijnen
op het scherm.

5. Bij de derde aanraking wordt de relevante
kookzone geactiveerd op het bak-niveau.

verschijnen op het

» De relevante kookzone zal op het
ingestelde automatische bereidingsniveau
gaan werken.

De automatische bereidingsfunctie
activeren door de timer in te stellen

1. Kies het gewenste automatische
bereidingsniveau door de ,"#/""-toets

van de betreffende kookzone aan te raken.

2.Raak de knop "®" aan om de timer te
activeren.

» Symbolen "00" en "®" verschijnen op het

scherm van de kookzone.

3. Stel de gewenste tijdsduur in door op de
toetsen "Q"/®" te drukken.

» De kookzone blijft gedurende de

ingestelde tijd werken op het geselecteerde

automatische bereidingsniveau.

» Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,

zal de kookplaat automatisch uitschakelen

en een geluidssignaal geven. Raak een

willekeurige toets aan om het geluidssignaal

uit te schakelen.

De automatische bereidingsfunctie

uitschakelen

1. U kunt de relevante kookzone volledig
uitschakelen door de ,"D"-toets aan te
raken om de automatische
bereidingsfunctie te annuleren.

2. Als u de kookzone op een bepaald niveau
wilt laten werken en de automatische
bereidingsfunctie wilt uitschakelen, stelt u
de gewenste temperatuur in door de
toetsen """ aan te raken. De
kookzone blijft werken op de ingestelde
temperatuur. Als de timer eerder werd
ingesteld, wordt de ingestelde
bereidingstijd niet geannuleerd en zal de
ingestelde temperatuur behouden.

Het gebruik van de functie Verplaatsen
Deze functie maakt het u mogelijk snel naar
verschillende kookniveaus te wisselen door
het kookniveau te veranderen bij het
verplaatsen van de pan zonder het
bedieningspaneel te bedienen. Om deze
reden hoeft u niet iedere keer de
temperatuur te verhogen of verlagen.

Om te functie Verplaatsen te kunnen

instellen, moet het formaat van de

pan een of twee kookzones
bedekken.

Om de functie “Verplaatsen” te
activeren.

1.Raak "©” aan om de kookplaat in te
schakelen.
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2. Plaats uw pan op de linker- of
rechterkookzone, naar gelang het
gewenste startniveau, waarbij u ervoor
zorgt dat beide kookzones worden bedekt.

[+
3. Raak "B" tweemaal aan.

» "B en 1 gaan branden, wat aanduidt dat
de functie "Verplaatsen" ingeschakeld is. U
hoeft alleen de pan naar de kookzone te
verplaatsen voor het gewenste kookniveau.
Met deze functie kunt u snel schakelen
tussen 3 kookzones:

+ Niveau 3 (Keep warm): Als u uw pan op
de achterste twee kookzones van de
linker- en rechterkookzones plaatst, werkt
de kookplaat op niveau 3.

Niveau 3

+ Niveau 8 (koken): Als u uw pan op de
middelste twee kookzones van de linker-
en rechterkookzones plaatst, werkt de
kookplaat op niveau 8.

Niveau 8

+ Niveau 15 (bakken): Als u uw pan op de
voorste twee kookzones van de linker- en
rechterkookzones plaatst, werkt de
kookplaat op niveau 15.

Niveau 15

Als u de functie "Verplaatsen”
gebruikt, kan de timer niet voor de
kookzones worden ingesteld.
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Als er een pan is geplaatst op de
desbhetreffende hulpkookzone, kan de
functie "Verplaatsen" niet worden
gebruikt.

Als de pan die u gebruikt drie
kookzones bedekt, wordt de functie
"Verplaatsen" geannuleerd.

Het bedienen van dampkap en
kookplaat indien met elkaar verbonden
(kookplaat aan de dampkap) (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer
is uitgerust.)

Als uw product is voorzien van het symbool
"&"kan uw product in combinatie worden
gebruikt met de dampkap. U kunt uw
kookplaat en dampkap via deze functie met
elkaar koppelen, zodat uw dampkap
automatisch wordt ingeschakeld en het
afzuigniveau wordt aangepast voor
optimale prestaties in functie van het
ingestelde verwarmingsniveau van uw
kookplaat. Om dit mogelijk te maken moet u
dampkap en kookplaat eerst met elkaar
verbinden. Zodra dit is gebeurd kunt u de
verbinding op de kookplaat activeren
waardoor kookplaat en dampkap zullen
samenwerken.

Het koppelen van de kookplaat aan de
dampkap

Het verbindingsproces moet slechts
één keer gebeuren. Activeer gewoon
de verbinding via de kookplaat zodra
de initi€le verbinding tot stand werd
gebracht om kookplaat en dampkap
aan elkaar te koppelen.

1. Raak de toets "0’ aan om de kookplaat in
te schakelen.

2.Raak de toets "8 ongeveer 3 seconden
lang aan.

» Het symbool "d&" knippert op het scherm.

3. Activeer de verbinding van de kookplaat
op de dampkap zoals is aangegeven in de
handleiding van de dampkap. U zult
merken dat het overeenkomstige symbool
op de dampkap begint te knipperen.



» Zodra het koppelen is voltooid brandt het
symbool "&" op beide toestellen constant.

Activeren van de verbonden werking

van kookplaat en dampkap

1 Raak de toets "@” aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak "&" aan op de kookplaat.

3.Zodra de activering is voltooid, zal het
pictogram op de dampkap en het "J&'-
pictogram op de kookplaat continu
branden.

» Afhankelijk van de totale temperatuur van

de koopplaat, wordt de dampkap

automatisch ingeschakeld en verhoogt of

verlaagt het extractieniveau.

De HomeWhiz-app gebruiken

Indien uw product is voorzien van het

pictogram "%, kunt u uw kookplaat

bedienen via uw telefoon of tablet. Volg de
onderstaande stappen om uw kookplaat via
uw tablet of telefoon te bedienen en op te
volgen. U moet uw tablet of telefoon
aansluiten op uw thuisnetwerk en de

HomeWhiz-app vanuit de appstore

downloaden op uw tablet of telefoon.

1. Start de toepassing die u op uw tablet of
telefoon hebt gedownload.

2. Tik op "Product toevoegen/verwijderen”
op de tablet of telefoon.

3.Volg de instructies op de tablet of telefoon
om de instelling te voltooien.

4. Houd de toets "&" gedurende 3
seconden ingedrukt en laat deze dan los.
Op het scherm zal het pictogram "5
langzaam knipperen. Zolang het
pictogram knippert kunt u uw slim
apparaat koppelen.

5. Sluit uw kookplaat aan door de naam en
het wachtwoord in de app te gebruiken in
de instellingen van uw tablet of telefoon.

6. Selecteer het netwerk dat u gebruik in de
netwerklijst en sluit uw kookplaat met
behulp van het vereiste wachtwoord aan
op het netwerk. Wanneer de instellingen
zijn voltooid, zal "2 continu knipperen
op de display. U kunt uw kookplaat
beginnen te gebruiken nadat u deze een
naam hebt gegeven in het gedeelte

"Product toevoegen/verwijderen” in uw
app.
HomeWhiz ondersteunt
frequentieband van 2,4 GHz.

Indien de netwerkverbinding niet
binnen de vijf minuten na het
aanraken van toets "% drie
seconden lang te hebben ingedrukt,
sluit de Homewhiz-app automatisch

Loy
e

en verdwijnt het pictogram "=".

De HomeWhiz-app op uw tablet of
telefoon begeleidt u door de
instelling, de koppeling en het gebruik
van de app.

Uw verbinding moet actief zijn om
het HomeWhiz-menu te kunnen
openen.

Zo lang HomeWhiz is ingeschakeld,
kunt u uw kookplaat bedienen via het
scherm van de kookplaat als via de
slimme toestellen.

Om HomeWhiz af te koppelen, houdt
u de toets "% " gedurende 1 tot 2
seconden ingedrukt en laat u deze
dan los. Het pictogram "% zal van

het scherm verdwijnen.

Als er een stroompanne is en uw
verbinding wordt verbroken terwijl de
HomeWhiz-verbinding van uw
product is ingeschakeld, zal
HomeWhiz automatisch
overschakelen naar de uit-stand.

De kookplaat gebruiken via de tablet

1. Start de HomeWhiz-toepassing die op uw
tablet is geinstalleerd.

» Uw toestel zal zichtbaar zijn op de pagina

van de app.

2. Tik op uw toestel.

» De bedieningspagina voor de kookplaat

verschijnt op de display. Op deze pagina

kunt u de temperatuur van de kookzones

van uw kookplaat instellen, de toetsen

vergrendelen, de verbinding tussen

kookplaat en dampkap activeren en andere

instellingen

27/NL



3.Zodra alle instellingen op uw tablet of
telefoon zijn gedaan, gaat u naar het
product om te bevestigen. De
pictogrammen "1/ en "#" knipperen.
Raak toets "I#J” aan om de instellingen te
activeren.

Uit veiligheidsoverwegingen moet
elke instelling op de tablet of telefoon
via het product worden bevestigd.

De HomeWhiz-app uitschakelen

1. Wanneer uw tablet of telefoon met het
product is verbonden, tikt u op toets "=
Het pictogram "% verdwijnt van het
scherm. Uw tablet of telefoon is nu niet

langer met uw product verbonden.
Een verbonden product verwijderen.

1. Druk tegelijk op de toetsen "Il en "=

» De pictogrammen 'II' en "&" beginnen te

knipperen en u hoort een geluidssignaal.

2.Zodra de pictogrammen "Il en "= niet
meer knipperen op het scherm werd het

product definitief verwijderd.

U moet netwerkverbinding hebben
om de verwijderingsprocedure te
voltooien.

Conformiteitsverklaring

Arcelik A.S. verklaart hierbij dat dit apparaat
conform is met Richtlijn 2014/53/EU. Een
gedetailleerde RED conformiteitsverklaring
is online beschikbaar op
support.grundig.com samen met
bijkomende documentatie op de
productpagina van uw apparaat.

2.4 GHz band: 100 mW max.

Stopfunctie

Met deze functie kunt u alle functies
(behalve de timer) op de kookplaat laten
stoppen.

Als de timer is ingesteld voor een
bepaalde kookzone zal hij tijdens de
pauze verder lopen.
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1. Raak de "lI" toets aan als uw kookplaat in
werking is.

Alle actieve kookzones werken verder op

maximumvermogen.

2.Raak de "Il toets opnieuw aan om alle

gepauzeerde kookzones verder te laten

werken met de vorige instellingen.

Zodra de stoptoets Worqlt.i_ngedrukt,
verschijnt het symbool "#%" op de
schermen van de kookzones die
acties waren op het moment dat

deze toets wordt ingedrukt.

Functie voor energiebeheer

Uw product heeft een energiebeheerfunctie.
Met deze functie kunt u de instelling van het
totale vermogen dat de kookplaat zal
trekken, wijzigen. Er zijn 9 verschillende
niveaus voor de energiebeheerfunctie.
Functie voor energiebeheer - Instelbare
totale vermogensniveaus

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Met de kookplaatzones uit te schakelen,

1. Raak de toets"@®” aan om de kookplaat
aan te zetten.

2.Raak de linker kookzone "®" -toets
achteraan aan, vervolgens de linker
kookzone "®" -toets en tenslotte de "I -
toets zonder uw vinger op te tillen. De
toon klinkt wanneer elke toets wordt
aangeraakt.

3.0p het linker display van de achterste
kookzone verschijnt het ingestelde
vermogensmanagementniveau en op het
linker display van de voorste kookzone de



totale vermogenswaarde van dit niveau.
Stop met het aanraken van de 3 toetsen
na het verschijnen van de waarden.

4. Schakel tussen de niveaus door de toets
aan te raken "Il en stel het totale
vermogen in dat u wilt aanpassen.

5. Bevesti&de instelling door de toets aan te
raken "\U" en zet de brander uit. De totale
vermogenswaarde die u instelt, wordt
geactiveerd.

Afhankelijk van het ingestelde totale
vermogen kunnen de
temperatuurniveaus die u aan de
kookzones kunt geven, variéren.
Afhankelijk van de
vermogensaanpassing van de
kookplaat kan het temperatuurniveau
van de kookzones automatisch
dalen. Ditis geen fout.

Zones voor inductiekoken veilig en
doeltreffend gebruiken
Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekookplaat
is dat hij het kookgerei rechtstreeks
verwarmt. Er zijn dus verschillende
voordelen ten opzichte van andere soorten
kookplaten. Hij werkt efficiénter en het
oppervlak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die
maximale gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust
met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en 280
mm, afhankelijk van het model. Met
de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan
waar. Er bouwt zich enkel energie op
waar het kookgerei de kookzone
raakt en zo wordt er zo weinig
mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaathediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer
kookzones aan blijven, zal de kookzone na
een bepaalde tijd automatisch worden
gedeactiveerd (zie tabel-1). Als er aan de

kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook uitschakelen.
De werktijd is afhankelijk van de gekozen
temperatuur. De maximale werktijd wordt
op dit temperatuurniveau toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten
nadat die automatisch werd uitgeschakeld
zoals hierboven beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,6
12 1,6
13 1,6
14 1
15 1
Snelverwarmen 10 minuten
P1 6
P2 1,6
P3 1

Oververhittingsbeveiliging

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval

van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De actieve kookzones schakelen
eventueel uit.

+ Het gekozen niveau kan zakken. Die
toestand is echter niet te zien op de
indicator.

Veiligheidssysteem tegen overkoken
Uw kookplaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overkoken. Als er iets
overloopt en op het bedieningspaneel
terecht komt, zal het systeem onmiddellijk
de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen.

23/NL



Ondertussen verschijnt "E" of "F" op het
scherm.

Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de
inductiekookplaat is dat hij onmiddellijk op
commando’s reageert. De kookplaat kan het
vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u
voorkomen dat een pan (die water, melk en
enz. bevat) zelfs op het moment van
overkoken overkookt.

Geluiden tijdens de werking

De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden
maken. Die geluiden zijn normaal en horen
bij het proces van inductiekoken.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen

Het geluid wordt luider bij hoge
temperaturen.

De legering van een pan kan geluid
veroorzaken.

Bij lage temperatuur kan men regelmatig
een aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de
basiswerking van een inductiekookplaat.
U zult geluid horen als u een lege pan
opwarmt. Als u water of een bereiding
toevoegt zal het geluid niet meer te horen
zijn.

Het geluid van de ventilator die het
elektrische systeem koelt, is ook hoorbaar.

E22 De inductiekookplaat is
E 26 oververhit.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
opgelost wanneer de temperatuur van
de kookplaat zakt tot onder de
grenswaarden;

Een of meer toetsen worden
gedurende meer dan 10

seconden ingedrukt gehouden.

E 46 Er is een voorwerp op het

bedieningspaneel blijven staan of

het is blootgesteld aan
waterdamp.

Het probleem wordt opgelost wanneer u
uw hand verwijderd van de kookplaat.
Het probleem wordt opgelost wanneer
het bedieningspaneel is gereinigd.

Er is een pot of pan gebruikt die

De fout wordt opgelost wanneer een pot

E47/F1 niet geschikt is voor een of pan wordt gebruikt die geschikt is
inductiekookplaat. voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Communicatiefout op de opnieuw in na 30 seconden.. Neem
ET-E15 : . contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing op opnieuw in na 30 seoonden.. Neem
ET16-E21 dei . contact op met een geautoriseerde
e inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
E 93 Softwarefout op de opnj[eul/v inna tSO secondin.lNeezjn
E o4 inductiekookplaat, contact op met een geautoriseerde

verdeler als het probleem niet is
opgelost.
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E25

Storing in de werking van de

ventilator de inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

Storing in de hardware van het

E31-E45 elektronische bord op de

inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

E 48
E 49
E 51

Sensor storing op de
inductiekookplaat.

De sensorapparatuur moet compatibel
zijn met de omstandigheden waarin ze
wordt gebruikt. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

Eb2-

Hoge temperatuurfout op de

ES7 inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
opgelost wanneer de temperatuur van
de sensor zakt tot onder de
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

Als het oppervlak van het
aanraakpaneel onderhevig is
geweest aan stoom, wordt het
volledige bedieningssysteem
gedeactiveerd, wordt een
geluidssignaal gegeven en knippert
"E" op het scherm.

Houd het oppervlak van het
aanraakpaneel schoon. Het kan een
waarschuwing geven van incorrecte
werking.

Er mogen geen potten en pannen
worden geplaatst op het
aanraakscherm.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden
verlengd en er zullen minder vaak
problemen zijn als het product regelmatig
wordt gereinigd.

Sluit het product van de stroom af
voor te beginnen met onderhouds-
en reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

Laat het product afkoelen voordat u
het reinigt.

Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

+ Reinig het product grondig na ieder
gebruik. Zo kunt u kookresten
gemakkelijker verwijderen, en voorkomt u
dat ze verbranden als u het apparaat de
volgende keer gebruikt.

+ Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen
vereist om het product te reinigen.
Gebruik warm water met wasvloeistof,
een zachte doek of spons voor het
reinigen van het product en een droge
doek om het te drogen.

+ Zorg er steeds voor dat overvloedige
vloeistoffen worden afgeveegd na de
reiniging en dat gemorste vloeistoffen
steeds meteen worden afgeveegd.

+ Gebruik voor het reinigen van
roestvrijstalen oppervlakken en de
handgreep geen reinigingsmiddelen die
zuur of chloride bevatten. Gebruik een
zachte doek met een vloeibaar detergent
(niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat uin één
richting veegt.

ﬂ Het oppervlak kan beschadigd
geraken door sommige detergenten
of reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.
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Gebruik geen stoomreinigers om het
toestel schoon te maken, want dat
kan elektrische schokken
veroorzaken.

Het reinigen van het fornuis

Keramisch oppervlak

Veeg het keramische oppervlak
(glaskeramiek) met koud water, waarbij u
erop moet letten geen resten van
schoonmaakmiddel achter te laten, en
droog met een zachte doek. Resten kunnen
het keramische oppervlak beschadigen bij
het volgende gebruik van de kookplaat.
Gedroogde resten mogen in geen geval van
het keramische oppervlak (glaskeramiek)
worden gekrast met scherpe messen,
staalwol of soortgelijke gereedschappen.
Verwijder kalkvlekken (gele vlekken) met in
de winkel verkrijghare ontkalker of een
kleine hoeveelheid azijn of citroensap.
Breng als het oppervlak zwaar bevuild is een
schoonmaakmiddel aan op een spons en
wacht tot het goed is ingetrokken. Reinig
daarna het oppervlak van de kookplaat met
een vochtige doek.

Voedingswaren op basis van suiker,
zoals pudding en siroop moeten
meteen worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak is
afgekoeld. Anders kan het
keramische oppervlak permanent
worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de
coating of andere oppervlakken licht
vervagen. Dit heeft geen invloed op de
werking van het product.

Vervaging van de kleur en vlekken op het
keramische oppervlak zijn normaal en dus
geen defect.



[@ Problemen oplossen

+ Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid
is geen fout.

e hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang of reset deze indien nodig.

+ De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
plugkoppeling.

+ Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los
bij de stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

+ Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

* The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

s

w

+ Uheeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de
kookzone staat.

+ Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is
voor inductie.

+ De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd
genoeg voor de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist
op de kookzone.

+ De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

e bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe
bereidingstijd instellen of het bereiden beéindigen.
+ Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
+ Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het
paneel

+ Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is
voor inductie.

+ De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd
genoeg voor de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist
op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent
of de dealer waarbij u het product
hebt gekocht als u, ondanks het
doorvoeren van de aanwijzingen in
dit gedeelte, het probleem niet kunt
oplossen. Probeer nooit om een
product met gebreken zelf te
repareren.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Grundig. Esperamos que obtenga los mejores
resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada
tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de usuario y la
documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde para futuras
consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla
con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las
diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacién de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacién importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la

seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

Seguridad general

- Este aparato podra ser
utilizado por ninos mayores
de 8 afos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su uso, y que sean
conscientes de los riesgos.
Los nifios no deben jugar
con el aparato. Los nifios no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

- Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifios)
con minusvalia fisica,
sensorial o mental, o por
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falta de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados o
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
su seguridad.

Los nifios bajo supervision
no deben jugar con el
aparato.

- Sida el aparato a otra

persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

- Deje los procedimientos de

instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles dafios
derivados de la realizacion
de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la
garantia. Antes de la
instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



- No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dafo visible.

- Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad eléctrica

- Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
gue no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

- Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierray con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en
la tabla "Especificaciones
técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la
instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el
aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compafia no se hara
responsable de ningun dafno
que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion
a tierra en conformidad con
la normativa local.

- Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua

sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.

- Es preciso desenchufar el

aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.

- En caso de que el cable de

alimentacion del aparato
esté danado, debera solicitar
su sustitucion al fabricante,
su agente de servicio técnico
o personal cualificado
similar con el fin de evitar
resgos.

- El aparato debe instalarse de

manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.

- Deje en manos de personal

autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre
sistemas y equipos
eléctricos.

- En caso de dafos, apague el

aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.
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- Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

- ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
anos a no ser que los
someta a vigilancia continua.
- Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

- Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

- No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.

- Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

- No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
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que esto podria causar una
descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: Desatender

alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso0, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga,
por ejemplo.

- PRECAUCION: El proceso de

coccion debe ser
supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe
ser supervisado
continuamente.

- ADVERTENCIA: Peligro de

incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de
coccion.

- ADVERTENCIA: Si la

superficie estuviera
agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

- En caso de rotura del cristal

de la placa: Apague
inmediatamente todos los
quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico
y desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No



toque la superficie del

aparato. No utilice el aparato.

- Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde
su control y no confie en el
detector de sartenes.

- No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales
como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas, puesto
que pueden calentarse.

- El aparato no esta disefiado
para su manejo a través de
un temporizador externo o
un control remoto
independiente.

- La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimeray el fondo de las
ollas estén siempre secos.

- Las zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira
ahorrar tiempo y dinero.
Utilicela siempre con
recipientes adecuados para
la coccion por induccion, de
lo contrario las zonas de
coccion no funcionaran. Vea

Informacidn general sobre la coccion de
alimentos, pag. 12, seleccion de
los recipientes.

- Dado que las placas de

induccion crean un campo
magnético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como
bombas de insulina o
marcapasos.

- No cologue productos

electrénicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccidn. Su producto
puede estar danado.

- ADVERTENCIA: Use

Unicamente protectores de
placa disefiados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:
- Asegurese de que el enchufe

encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

- No use el cable original si

presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.
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- Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

Uso previsto

- Este aparato ha sido
disenado para uso
domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.

- PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro proposito, por ejemplo
para caldear una estancia

- El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de dafos derivados de
un Uso 0 Mmanejo
inadecuados.

Seguridad de los ninos

- ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

- Los materiales de embalaje
son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

- Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
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Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

- No deposite encima del
aparato articulos que
puedan quedar al alcance de
los nifios.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y
eliminacién del aparato al final de su
vida atil:

Este producto es conforme con la directiva
de la UE sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE)
(2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los
residuos de aparatos eléctricos y
electréonicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y
materiales de primera calidad, que pueden
ser reutilizados y son aptos para el reciclado.
No se deshaga del producto junto con sus
residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida util. LIévelo a un
centro de reciclaje de dispositivos eléctricos
y electrénicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es conforme
con la directiva de la UE sobre la restriccion
de sustancias peligrosas (RoHS)
(2011/65/UE). No contiene ninguno de los
materiales nocivos o prohibidos
especificados en la directiva.
Eliminacion del material de
embalaje
+ Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguroy lejos del alcance de los nifios.



Los materiales de embalaje del aparato se
han fabricado con materiales reciclables.
Deshéagase de ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones para
el reciclaje de residuos. No los arroje ala
basura junto con los residuos domésticos
normales.

Eliminacion del aparato
+ Guarde la caja de cartén original del
aparato y transporte en ella el producto.

Siga las instrucciones indicadas en la caja.
Si no dispone de la caja de cartén original,
envuelva el aparato en plastico de
burbujas o cartén grueso y sujételo con
cinta adhesiva.

Compruebe el aspecto general del
aparato con el fin de identificar
posibles dafios producidos durante el
transporte.
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A Informacion general

Resumen

4
1 Zona de coccion por induccion auxiliar
2 Zona de coccion por induccion

Especificaciones técnicas

3 Superficie vitroceramica
4 Cubierta base

Voltaje/frecuencia

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Consumo energético total

max. 7400 W

Tipo de cable / seccién

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Dimensiones externas
(altura/anchura/profundidad)

55 mm/770 mm/510 mm(Para los modelos
gue vienen con resortes de montaje y junta
de sellado adjunta al producto, considere
las medidas de ancho y profundidad como
10 mm mas que estas medidas.)

Dimensiones de instalacion

750 (+2) mm/490 (+2) mm

(anchura/profundidad)

Quemadores

Izquierda I-11-11I-1V Zona de coccidn por induccion
Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Central |-l Zona de coccidn por induccion auxiliar
Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Derecha I-1I-11I-1V Zona de coccidn por induccion
Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso con
el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicasy es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.
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Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o enla
documentacion que los acompaia
se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos
valores pueden variar en funcion de
las condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.




El Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a

utilizar su aparato de manera respetuosa

con el medio ambiente y a ahorrar energia.

+ Descongele los platos congelados antes
de cocinarlos.

+ Utilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia
se multiplica por 4.

+ Seleccione el quemador méas adecuado
para el tamafio de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamafio méas adecuado para
sus platos. Los recipientes mas grandes
requieren mas energia.

+ No olvide utilizar recipientes de base
plana cuando cocine en placas eléctricas.
Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del
calor. Puede reducir hasta un tercio el
consumo energético.

+ Los recipientes deben ser compatibles
con las zonas de coccién. La base de los

recipientes no debe ser mas pequefia que
la zona de coccion.

+ Mantenga limpias las zonas de coccion y
las bases de los recipientes de cocina. La
presencia de suciedad reducira la
conduccién de calor entre la zona de
coccion y la base del recipiente.

+ Lainformacién sobre la eficiencia
energética de acuerdo con la UE 66/2014
se puede encontrar en la ficha del
producto proporcionada con el producto.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada
por la accién de algunos detergentes
0 agentes de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.
2. Pase un pafio humedecido o una esponja
por todas las superficies de la unidad y

seque con un trapo.
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I como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

Nunca vierta en una sartén una

& cantidad de aceite superior a un
tercio de su capacidad. No deje la
placa desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de
extinguir un incendio con agua. Si
el aceite prende, cubra el recipiente
con una manta ignifuga o un pafio
humedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

+ Antes de freir alimentos, siempre
séquelos bieny depositelos con suavidad
en el aceite caliente. Asegurese de que los
alimentos congelados se hayan
descongelado completamente antes de
freirlos.

+ No cubra los recipientes en los que
caliente aceite.

+ Coloque las ollas y cazuelas de forma que
sus asas no queden situadas encima de
la placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.

+ No coloque recipientes vacios en las
zonas de coccidn activas, ya que podrian
dafiarse.

+ Si utiliza las zonas de coccidn sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafios. Apague las zonas de
coccidn una vez completada la coccién.

+ Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no coloque sobre ella
recipientes de plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo
de dichos materiales que pueda haber
guedado sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este
tipo de recipientes para conservar
alimentos.

+ Utilice Unicamente recipientes de base
plana.

+ Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta
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forma evitara limpiezas innecesarias por
rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y
cazuelas sobre las zonas de coccion.
Cologue las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando
desee cambiar de zona de coccidn un
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Seleccion del recipiente

+ La superficie vitroceramica es resistente
al calor, y no se ve afectada por las
grandes diferencias de temperatura.

+ No utilice la superficie vitroceramica
como almacén o como tabla de corte.

+ Utilice Unicamente ollas y cazuelas con
bases mecanizadas. Los bordes
angulados pueden rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafar la
superficie
vitroceramica y
causar incendios.
No utilice recipientes
de base céncava o
convexa.

Utilice Unicamente
ollas y cazuelas de
base plana, ya que
facilitan la
transferencia del
calor.

"El comportamiento de ebullicidon puede
variar en funcion del tipo de olla, el tamafo
de la olla y el tamafio de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se pueden utilizar zonas de
coccién mas grandes en un solo paso. La
utilizacién de una zona de coccidn mas
grande no tiene ningun efecto negativo en el
consumo de energia de las placas de
induccion, ya que el calor se produce
Unicamente en la superficie de la olla en
cuestion.”

Cuando cocine en la placa de induccion,
utilice inicamente recipientes aptos para
la coccion por induccién.



Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para

comprobar si su recipiente es compatible o

no con la placa de induccion.

1. Su recipiente es compatible si su base es
magnética.

2.Su recipiente es compatible si al colocarlo
sobre la zona de coccion y poner en
marcha la placa, el simbolo y."no
parpadea.

Puede utilizar recipientes de acero, teflén o

aluminio con base magnética especial y

cuya etiqueta indique que son aptos para la

coccion por induccion. No utilice recipientes

de vidrio, ceramica y acero inoxidable con

fondo de aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de
enfoque

En la coccion por induccion, solo se
energiza el area de la zona de coccion
cubierta por el recipiente. El sistema
reconoce la base del recipiente y
Unicamente calienta el drea correspondiente
de forma automatica. La coccidn se detiene
si el recipiente de coccion se retira de la
zona de coccidn durante el proceso. El visor
de la zona de coccion seleccionada y el
simbolo " y " parpadean
alternativamente.

Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento
elevados si va utilizar un recipiente
antiadherente (teflén) sin aceite o con muy
POCO aceite.

No deje objetos metalicos tales como
tenedores, cuchillos o tapas de ollas sobre
la placa, ya que podrian calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para
cocinar alimentos. Nunca deposite
alimentos envueltos en papel de aluminio en
la zona de coccion.

Si tiene instalado un horno debajo de
su placay esté en funcionamiento,
los sensores de la placa pueden
reducir el nivel de coccion o apagar el
horno.

Cuando la placa esté en
funcionamiento, mantenga los
objetos con propiedades magnéticas
tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Areas de coccién iluminadas(Puede
que no esté presente en su producto.)
Se iluminaran las zonas de coccién de la
placa de coccioén. Las zonas de coccidn no
apareceran cuando la placa esté enla
posicion de apagado o de espera. Cuando
encienda la placa de coccién, aparecera la
iluminacion que indica las zonas de coccién.

Uso de sartenes o cacerolas en la zona

de coccion grande

La sartén o cacerola que estd usando debe
cubrir ambos centros de la zona de coccion
grande. No utilice la zona de coccidn de
manera diferente. Puede utilizar la zona de
coccion grande mediante su combinacion
para las cacerolas de gran diametro. La
zona de coccidn grande se puede utilizar de
dos maneras diferentes, esto es, la zona
trasera izquierda y la zona delantera
izquierda




Uso de las placas

No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso los objetos pequefios,
como por ejemplo un salero, pueden
dafiarla.

No utilice la placa si esta
resquebrajada. Podria penetrar agua
en las grietas y causar un
cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier
tipo de dafio (p. g). grietas visibles),
apague inmediatamente el aparato
para reducir el riesgo de descarga
eléctrica.

Panel de control
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Especificaciones

B Zona de ajuste (del nivel de
temperatura)
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Tecla de encendido/apagado

Tecla de blogueo de teclas

CR:S

Tecla de
activacion/desactivacion del
temporizador

Tecla de calentamiento
rapido/Ajuste de alta potencia
(funcién de refuerzo)

Tecla de coccién automatica

Tecla de parada

Tecla de seleccion de zona de
coccién combinada (Esta
caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en
su producto.)

Tecla de incremento del nivel
del temporizador

Tecla de reduccion del nivel del
temporizador

Pantalla de area de coccion
activa

Simbolo de la funcién "Move"

Simbole Hob to Hood (Hob to
Hood symbol) *
Simbolo Wifi *
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*(Esta caracteristica es opcional. Puede
que no esté presente en su producto.)

Las ilustraciones y las cifras tienen

un caracter meramente informativo.
Los visores y funciones de su placa
pueden variar segun el modelo.

1 2 3
|
|
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Area de ajuste

Tecla Temporizador

Visor de zona de coccién

Simbolo de zona de coccidn ()

Tecla de calentamiento rapido

Tecla de coccidn automatica

(Varfa en funcion del modelo del producto.)
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Este aparato se controla mediante un
panel de control tactil. Cada
operacion que efectle a través del
panel de control tactil serd
confirmada mediante una sefial
acustica.

ﬂ Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La presencia

de suciedad y humedad sobre la
superficie puede causar problemas
de funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla D del panel de control.
La placa esta lista para su uso.

Si no se realiza ninguna operacion en
el plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo
en espera.

Al pulsar cualquier tecla (tecla "=")
durante un periodo largo de tiempo,
el aparato se apaga
automaticamente por razones de
seguridad.

Apagado de la placa

1. Toque la tecla "D del panel de control.

La placa se apagara y pasara al modo en

espera.
Si los simbolos "#” o "z aparecen
en el visor de la zona de coccién una
vez apagada la placa, esto indica que
dicha zona de coccidn esta aun
caliente. No toque las zonas de
coccion.

Indicador de calor residual

Si el simbolo "#" aparece en el visor de la
zona de coccidn, significa que dicha zona
de cocciodn estd aun caliente y puede
utilizarse para mantener calientes pequefas
cantidades de alimentos. Este simbolo se
transformara al cabo de un momento en el
simbolo "2, que indica que el calor ha
disminuido.

Si se produce un corte de
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encenderay
por tanto no advertird al usuario de la
presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion

1.Toque la tecla L0} para encender la placa.

» Se muestra «O»en la zona de control.

2. Toque la zona de ajuste de la zona de
coccion que desee activary deslice el
dedo por la zona.

Si no se realiza ninguna operacion en
el plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo
en espera.

Ajuste del nivel de temperatura
Puede ajustar el nivel de temperatura entre

los valores «Q» y «15»tocando el area de
ajuste o deslizando su dedo por dicha area.

Las zonas de coccion auxiliares son
capaces de cocinar por cuenta
propia. Para lograrlo, hay que ajustar
la temperatura de la zona de coccidn
trasera izquierda, para la zona de
coccioén auxiliar izquierda. En la zona
de coccidén auxiliar derecha, se debe
ajustar la temperatura de la zona de
coccion trasera derecha.

Apagado de las zonas de coccién:
Una zona de coccidn seleccionada se puede
apagar de dos formas distintas:
1. Bajando el nivel de temperatura al nivel
«0»
Puede apagar la zona de coccién bajando

el nivel de temperatura a «O».
2. Mediante la opcion de apagado del

temporizador correspondiente a la zona
de coccion deseada
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Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de coccién
que tenga vinculada. Todos los visores

mostraran el valor «O» 0 «00». El
simbolo "®" en el visor de la placa
desaparecera.
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonara una sefial acustica. Toque
cualquier botén del panel de control para
silenciar la sefial acustica.
Encendido de la zona de coccidn
combinada (Esta caracteristica es
opcional. Puede que no esté presente
en su producto.)

1.Toque la tecla D para encender la placa.

2. Toque la tecla de seleccion de la zona de
coccién combinada
» El visor de la zona de coccion trasera

izquierda mostrard «0» y ".%." aparecerd en

puede utilizar conjuntamente ambas zonas
de coccion activando la zona de coccién
combinada. Ello le permite utilizar una zona
de coccion mas amplia con los mismos
valores.

e (0)E
0 15 i [} 15
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1. Toque la tecla de seleccion de la zona de
coccion combinada con una o ambas
zonas de coccion del lado izquierdo en
funcionamiento.

» El visor de la zona de coccidn trasera

izquierda mostrara el mas pequefio de los

valores de las temperaturas de las zonas de
coccion previamente seleccionadas. Para
una determinada duracién de temporizador,
el visor mostrara el menor valor del
temporizador de la zona de coccion.

el visor de la zona delantera de coccidn.

/;T)@
@T 3\0 15 m:'

3. Puede ajustar el nivel de temperatura
entre los valores «0» y «15» tocando el
area de ajuste o deslizando su dedo por
dicha area.

» Puede cambiar el nivel de temperatura de

la zona de ajuste de ambas zonas de

coccion.

Las zonas de coccion combinada del
lado izquierdo se explican como
ejemplo. Si hay una zona de coccion
combinada también en el lado
derecho de la placa, se aplicaran las
mismas instrucciones ala
mencionada zona de coccion.

piitd

Encendido de la zona de coccién
combinada con una o ambas zonas de
coccion del lado izquierdo en
funcionamiento (Esta caracteristica es
opcional. Puede que no esté presente
en su producto.)

Cuando una o ambas zonas de coccion del
lado izquierdo estan en funcionamiento,
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» Para cambiar los valores de la
temperatura posteriormente, ajuste la
temperatura deseada en la zona de ajuste
de ambas zonas de cocciodn.

Si toca la tecla de la zona de coccion
combinada con la zona de coccion
combinada activa, las zonas de
coccidn se separardny se apagaran.

Apagado de la zona de coccién
combinada: (Esta caracteristica es
opcional. Puede que no esté presente
en su producto.)

La zona de coccion combinada puede

apagarse de tres formas diferentes:

1. Bajando el nivel de temperatura al nivel
«0»

Puede apagar la zona de coccién

combinada poniendo el nivel de

temperatura a «0».

2. Mediante la opcion de apagado del
temporizador correspondiente a la zona
de coccion combinada

Una vez agotado el tiempo, el temporizador

apagara la zona de coccion combinada. El



visor de la zona de coccién del lado

izquierdo mostrara «0» y el visor del

temporizador mostrard «00». La luz de la
tecla "®" de la zona de coccién del lado
trasero izquierdo se apagara.

3. Tocando el simbolo de la zona de
coccion combinada durante tres
segundos

Si toca el simbolo de la zona de coccidon

combinada durante tres segundos, dicha

zona de coccidn se apagara.

Modo "Autoflexi" (Activacion de la

zona de coccion automatica de gran

superficie)

Si el recipiente se coloca en las zonas de

coccién como se muestra a

continuacion,"flexi". (zona de coccidn de

gran superficie) se activaréh
automaticamente. Toque "B una vez para
salir de este modo.

Modelos con zonas de coccion ilumi-
nadas: (Puede que no esté presente en
su producto.)

A B

r A 2= 7

Cuando las dos zonas de coccion
separadas (que se muestran enla
figura A) se combinan como una
zona de coccidn de superficie amplia
que se muestra en la figura B, la luz
de separacion debe apagarse.
Cuando la zona de coccidn de
superficie ancha se separa
nuevamente en dos zonas de
coccion separadas, la luz de
separacion debe iluminarse.

Ajuste de alta potencia (FUNCION DE
REFUERZO)

Puede usar la funcion de refuerzo para
calentar a méaxima potencia. No obstante,
no se recomienda usar esta funcion para la
coccion durante periodos prolongados.
Puede que la funcion de refuerzo no esté
disponible para todas las zonas de coccion.
Cuando el tiempo de ajuste de la funcién de
refuerzo (ver Tabla de los limites de los
tiempos de funcionamiento) haya finalizado,
la zona de coccidn se apagara.

Seleccién directa de la funcién de
REFUERZO:

1.Toque la tecla O para encender la placa.
2.Toque la tecla B

La zona de coccion activada funcionara con
la maxima potencia y el simbolo animado
de la funcién de refuerzo " aparecera en
el visor de la zona de coccion.

» Cuando el tiempo de ajuste de la funcion
de refuerzo (ver Tabla de los limites de los
tiempos de funcionamiento) haya finalizado,
la zona de coccidn se apagara.

Seleccion de la funcion de refuerzo
con la zona de coccion activa:

1. Mientras la placa de coccidn estd
encendida y la zona de coccion

correspondiente estd activa, toque m
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El refuerzo sélo puede activarse en
una de las zonas del mismo lado
(izquierda o derecha). Si una de las
zonas de coccidn del mismo lado
funciona a un nivel de temperatura
determinado, el refuerzo no puede
ajustarse para la otra zona de
coccion del mismo lado. Mientras la
zona de coccidn grande esta activa,
el refuerzo no se puede ajustar para
estas zonas de coccion.

2.La zona de coccion seleccionada
funcionara a la maxima potencia y tres
luces parpadearan en el visor de la zona
de coccion respectivamente. Una vez
agotado el periodo de la funcién de
refuerzo, la zona de coccién pasard a
nivel de temperatura fijado y el visor solo
mostrara el valor de la temperatura
seleccionado.

Apagado prematuro del ajuste de alta
potencia (FUNCION DE REFUERZO):
Puede apagar la funcién de refuerzo
tocando la tecla "=0" cuando quiera.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para
evitar cambiar las funciones por error
cuando la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Toque "' durante 3 segundos para
bloguear el panel de control.

Si se pulsa cualquier tecla con el blogueo de

teclas activo, la luz de la tecla "&r"

parpadeara.

El bloqueo de teclas solo puede
activarse con la placa en
funcionamiento. Cuando el blogueo
de teclas estd activo, solo la tecla D
" estard operativa. Si toca cualquier
otra tecla, la luz de la tecla "2
parpadeara para indicar que el
blogueo de teclas esta activo.

Si apaga la placa con las teclas
bloqueadas, deberd desactivar el
blogueo de teclas para poder volver a
encender la placa.
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Desactivacion del bloqueo de teclas

1.Mantenga la tecla " pulsada durante
tres segundos.

La operacion serd confirmada mediante una

sefial acUstica. La luz de la tecla 2" se

apagara y el panel de control quedara

desbloqueado.

Funcion del temporizador

Esta funcidn le facilita el cocinar. No serd

necesario que esté pendiente del horno

durante todo el periodo de coccioén. La zona

de coccion se apagara automaticamente al

final del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1.Toque la tecla L0 para encender la placa.

2. El simbolo «0» aparecerd en las pantallas
de la zona de coccion.

3. Incremente el nivel de la zona de coccién
gue desee encender.

4. Toque la tecla "®" para activar el
temporizador.

«00» aparecera en el visor de la zona de
coccioén pertinente.

5. Seleccione la duracion deseada mediante
las teclas " y O,

» Toque "®" para confirmar el ajuste. Si no

toca "®”, el ajuste se cancelara

automaticamente en unos segundos.

El temporizador solo puede activarse
para las zonas de coccion
operativas.

Para fijar los temporizadores de las
otras zonas de coccion, repita el
proceso explicado anteriormente.

El temporizador no podré ajustarse a
no ser que seleccione una zona de
coccion y un valor de temperatura
para ella.



Desactivacion de los temporizadores
Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se
apagara automaticamente y emitira una
sefial acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha
sefial acustica.

Desactivacion de los temporizadores
antes de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que
se agote el tiempo fijado, la placa sequird
funcionando a la temperatura fijada hasta
que se apague.

Puede desactivar el temporizador antes de
tiempo de dos formas distintas:

1. Reduciendo su valor hasta dejarlo en

«00»:

1. Seleccione la zona de coccidn cuyo
temporizador desee desactivar.

2. Toque la tecla "®" para seleccionar el
temporizador de la zona de coccién
pertinente.

3. Toque las teclas L0 y O para reducir el
valor hasta que el visor de lazona de
coccion pertinente muestre«00».

2-Desactivando el temporizador tocando

su tecla durante unos tres segundos:

1. Toque la tecla "®" de la zona de coccién
pertinente durante unos 3 segundos; ©r
se apagara completamente y el
temporizador se cancelara.

Funcion de coccién automatica

Se puede cocinar rapidamente a tres niveles

diferentes por medio de esta funcion.

1. Conservacion del calor

2. Ebullicion

3. Freir

Activacion de coccion automatica sin

temporizador

1.Toque la tecla L0 para encender la placa.

2. Toque la tecla «'1%J"» de la zona de
coccidn cuya funcién de coccidn
automatica desee activar.

3.La zona de coccidn pertinente se activara
en el nivel de mantenimiento de calor
después del primer contacto. El visor
mostrara los simbolo "::i".

4. LLa zona de cocciodn pertinente se activara
en el nivel de ebullicién después de la

segunda pulsacion. El visor mostrara los
simbolo ",

5.La zona de coccidn pertinente se activara
en el nivel de fritura después del tercer

contacto. El visor mostrara los simbolo

» La zona de coccion comenzaré a operar
en el nivel de coccidn automatico
establecido.

Activacion de coccion automatica

ajustando el temporizador

1. Seleccionar el nivel de coccidn
automatica que desee tocando la tecla
<"+ de la zona de coccidn
correspondiente.

2. Toque la tecla "®" para activar el
temporizador.

» Los simbolos «00» y "®" se iluminaran en

el visor de la zona de coccién.

3. Seleccione la duracién deseada mediante

las teclas @/@

» La zona de cocciodn seguird funcionando a
la temperatura automatica fijada durante el
tiempo establecido.

» Una vez agotado el tiempo fijado, la placa
se apagara automaticamente y emitira una
sefal acustica. Pulse cualquier tecla para
silenciar dicha sefial acustica.

Desactivacion de la funcién coccién

automatica

1. Se puede desactivar completamente la
zona de coccidn correspondiente al tocar
la tecla «'Drw para cancelar la funcion de
coccion automatica.

2.Si desea que la zona de coccidn funcione
a un nivel determinado y desactivar asila
funcion de coccion automatica, ajuste el
nivel de temperatura que desee tocando
las teclas "©"/"®)". La zona de coccién
seguira funcionando a la temperatura
fijada. Si el temporizador se ha
establecido anteriormente, el tiempo de
coccidn no se cancelara y se mantendra
en el nivel de temperatura establecido.

Uso de la funcién Mover

Esta funcion le facilita el cambio rapido a

diferentes niveles de coccidn al cambiar el

nivel de coccién mediante el movimiento de
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la bandeja sin tener que entrar en el panel
de control. Por lo tanto, no es necesario
aumentar o disminuir la temperatura cada
Vez.

Para que la funcién Mover esté
activada, el tamano de la cacerola
debe cubrir una o dos zonas de
coccion.

Para activar la funcion "Mover":

1.Toque L0 para encender la placa.

2. Coloque su sartén o cacerola en la zona
de coccion izquierda o derecha, segln el
nivel de inicio deseado, asegurandose de
que cubrr1a ambas zonas de coccion.

3. Toque "B’ dos veces.

» "B y I ge encenderan, indicando que la

funcién "mover” esta activada. Basta con

deslizar la sartén o cacerola en la zona de
coccion para obtener el nivel de coccidn
deseado. Esta funcion le permite cambiar
rapidamente entre 3 zonas de coccion:

+ Nivel 3 (Conservacion del calor): Si
coloca su sartén o cacerola en las dos
zonas de coccidn posteriores de las
zonas de coccidénizquierda y derecha, la
placa de coccion funcionara en el nivel 3.

Nivel 3

4444444444444444 3

la cacerola en el centro de las dos zonas

de coccion izquierda y derecha, la placa

de coccidn funcionara en el nivel 9.
Nivel 8

+ Nivel 8 (Ebullicion): Si coloca la sartén o :

+ Nivel 15 (Freir): Si coloca su sartén o
cacerola en las dos zonas de coccion
delanteras de las zonas de coccion
izquierda y derecha, la placa de coccion
funcionara en el nivel 15.
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Nivel 15

Cuando utilice la funcién "Mover”, el
temporizador no se podra ajustar
para las zonas de coccion.

Si hay una cacerola en la zona de
coccioén auxiliar correspondiente, no
se podra utilizar la funcién "Mover”.

Si la cacerola que esté utilizando
cubre tres zonas de coccidn, se
cancelara la funcion "Mover".

Uso de la campana extractora y placa
como conectada (de placa a campana)
(Puede que no esté presente en su
producto.)

Si su producto tiene el simbolo "R su
producto tiene la capacidad de funcionar en
combinacion con la campana extractora.
Puede conectar su placay campana
extractora mediante esta funcion que
permite que la campana funcione
automaticamente ajustando el nivel de
extraccion para obtener un rendimiento
optimo de acuerdo con el nivel de
calentamiento ajustado de su campana
extractora. Para ello, primero debe conectar
la campana extractoray la placa entre si,
una vez hecho esto, puede activar la
conexion en la placa permitiendo que la
placay la campana extractora funcionen
juntas.



Emparejar la placa y la campana
extractora entre si

El proceso de conexidn de la placay
la campana extractora sélo es
necesario una vez. Para conectar la
placay la campana extractora, basta
con activar la conexion a través de la
placa una vez realizada la conexidn
inicial.

1.Para encender la placa, toque la tecla (03

2.Toque la tecla "&" durante 3 segundos
aproximadamente.

» EI simbolo " parpadea en la pantalla.

3. Active el emparejamiento correspondiente
ala placa de su campana (consulte el
manual de la campana) y el simbolo
correspondiente de la campana
comenzard a parpadear.

» Una vez finalizado el emparejamiento,

aparecera constantemente el simbolo "o8"”

de la placay el correspondiente simbolo de

la campana.

Activacion del funcionamiento
conectado de la placa y de la campana
extractora
1.Para encender la placa, toque la tecla 03
2. Toque la tecla "&" en la placa extractora.
3. Una vez finalizada la activacion, el
simbolo correspondiente en la campana
extractoray el simbolo "&" de la placa
apareceran de forma continua.
» Dependiendo del nivel de temperatura
total de su placa, su campana extractora
funcionard, aumentara o disminuira el nivel
automaticamente.

Uso de la aplicaciéon HomeWhiz
Si su producto tiene un simbolo "%
controlar su placa a través de la
tablet/teléfono. Siga los pasos que se
indican a continuacion para controlary
realizar el seguimiento de su placa través de
su tablet/teléfono. Necesita conectar su
tablet/teléfono a su red doméstica y
descargar la aplicacion HomeWhiz en su
tablet/teléfono desde la tienda de
aplicaciones de su dispositivo inteligente.

, puede

1. Ejecute la aplicacion que ha descargado a
su tablet/teléfono.

2. Toque "AfRadir/retirar producto” en la
tablet/teléfono.

3.Sigalas instruccionesenla
tableta/teléfono para completar la
configuracion.

4. Mantenga presionada la tecla "%
durante 3 segundosy luego suéltela. El
simbolo "% parpadeara en la pantalla.
Durante este tiempo, puede conectarse a
su dispositivo inteligente.

5. Conecte la placa, con el mismo nombre y
contrasefia de la aplicacién en los ajustes
de su tablet/teléfono inteligente.

6. Seleccione la red que esta utilizando en la
lista de redes y conecte su placa alared
con la contrasefia necesaria. Una vez
completada la configuracién, el simbolo
"2 parpadeara de forma continua en la
pantalla. Puede empezar a usar su placa
tras darle un nombre en la seccién
«Afadir/retirar producto» de su aplicacion.

HomeWhiz es compatible con la
banda de frecuencia de 2,4 GHz.

Si la conexion de red no puede
configurarse en 5 minutos después
de tocar la tecla "3 durante unos 3
segundos, la aplicacion homewhiz se
cerrara automaticamente y el
simbolo "&" desaparecera.

La aplicacion HomeWhiz en su
tablet/teléfono le guiara para
configurar la conexion y utilizar la
aplicacion.

Para poder llegar al menu de
HomeWhiz, es preciso que su
conexion esté activa.

Mientras HomeWhiz esté encendido,
usted puede controlar y monitorizar
su placa tanto en la pantalla de la
placa como a través de dispositivos
inteligentes.
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Para desconectar HomeWhiz,

mantenga presionada la tecla
luego suéltela. EI simbolo "=
apagaréa en la pantalla.

n/\n

y
se

Si se produce un corte de corriente y
SU conexion se interrumpe mientras
la conexion de HomeWhiz de su
producto estd activada, HomeWhiz
cambiard automaticamente a la
posicién de apagado.

Uso de la placa a través de la tablet

1. Abra la aplicacion HomeWhiz instalada en
su tablet/teléfono.

» Su dispositivo se mostrara en la pagina de

la aplicacion.

2. Toque su dispositivo.

» La pagina de control y monitorizacion de

la placa aparecerd en la pantalla. En esta

pantalla se puede ajustar el nivel de

temperatura de las zonas de coccion, el

blogueo de teclas, la activacion de la

conexion de la placa-campana extractora

(de placa a campana) y otros ajustes.

3. Después de terminar todos los ajustes
realizados desde su tablet/teléfono, vaya
al producto para confirmarlo y
parpadearan los simbolos "1%" y ",
Toque la tecla "I#J" y active los ajustes.

Cada ajuste en la tablet/teléfono
requiere la confirmacion del producto
por razones de seguridad.

Como cerrar la aplicaciéon HomeWhiz

1. Cuando su tablet/teléfono esté conectado
con el producto, toque la tecla "=, El
simbolo "&" desaparece en la pantalla.
Durante este tiempo, su tablet/teléfono se
desconecta de su producto.

Borrado de un producto conectado

1. Toque las teclas "I'y "% de forma
simultanea.

» Los simbolos "lI" y empiezan a

parpadeary se oira una advertencia audible.

2.Unavez que dejen de parpadear los
simbolos "lI"y "&" en la pantalla,
finalizard el proceso de borrado.

nf\n
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Debe disponer de una conexion de
red para completar el proceso de
borrado.

Declaracion de conformidad

Arcelik A.S. declara por la presente que este
aparato cumple con la Directiva
2014/53/UE. En la pagina web
support.grundig.com, entre los documentos
adicionales de la pagina del producto del
electrodomeéstico, encontrara una detallada
declaracion de conformidad RED.

Banda de 2,4 GHz: 100 mW max.

Funcion de parada

Puede detener todas las funciones (excepto
el temporizador) activas en la placa por
medio de esta funcion.

Si hay activado un temporizador para
alguna de las zonas de coccidn, éste
sequira funcionando durante el
periodo en que la funcién de parada
esté activa.

™~ O &
§ 0 15 ;1 T

1. Toque la tecla "Il con la placa en
funcionamiento.

Todas las zonas de coccién activas sequird

funcionando al nivel minimo.

2. Toque de nuevo la tecla "ll' para reanudar
el funcionamiento de todas las zonas de
coccion con los ajustes previamente
seleccionados.

Al tocar |a tecla de parada, el

simbolo'i aparecera en los visores
de las zonas de coccidn activas
antes de pulsar esta tecla.

Funcion de gestion de la energia

Su producto tiene una funcién de gestion de
la energia. Con esta funcion, puede cambiar
el nivel de la potencia que la placa mostrara.
Hay 9 niveles diferentes para la funcién de
gestion de la energia.



Funcidn de gestion de la energia - Niveles
de energia que se pueden seleccionar

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Posicion de apagado para las zonas de

coccion,

1. Toque el botdn L0 para encender la
placa.

2. Toque la tecla "®" de la zona de coccidn
trasera izquierda, luego la tecla "®"dela
zona de coccidn delantera izquierda 'y
finalmente la tecla "II"sin levantar el dedo.
El tono suena cuando se toca cada tecla.

3. El nivel de gestién de potencia
seleccionado en la pantalla de la zona de
coccion trasera izquierda y el valor de
potencia total de este nivel aparecen en la
pantalla de la zona de coccidn delantera
izquierda. No toque los 3 botones
después de que aparezcan los valores.

4. Cambie de nivel tocando el botén "y
establezca el valor de potencia total que
desee.

5. Confirme la seleccion tocando el botén
O y apague la placa. Se activara el valor
de potencia total que ha seleccionado.

Dependiendo del nivel de potencia
total seleccionado, los niveles de
temperatura de las zonas de coccidn
pueden variar. Dependiendo del
ajuste de potencia de la placa, el nivel
de temperatura de las zonas de
coccion puede bajar
automaticamente. Esto no es ningun
error.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas
de induccidn calientan directamente el

recipiente de coccion. Por lo tanto,
presentan varias ventajas en comparacion a
otros tipos de placas. Su funcionamiento es
mas eficiente y su superficie no se calienta.
Su placa de induccidn dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de
coccioén por induccion de 145, 180,
210y 280 mm de didmetro, segun el
modelo. La funcién de induccion
permite que cada zona de coccidn
detecte automaticamente el
recipiente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo a la zona
de contacto entre recipiente y la zona
de coccidn, con lo que se consigue
reducir al minimo el consumo
energético.

Limites del tiempo de funcionamiento
El control de la placa dispone de un
limitador del tiempo de funcionamiento.
Cuando una o mas zonas de coccién
gueden encendidas, se desactivara
automaticamente una vez transcurrido un
cierto tiempo (ver Tabla 1). Si se ha
asignado un temporizador a la zona de
coccion, el visor del temporizador también
se apagara mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la
funcién de refuerzo depende del nivel de
temperatura seleccionado. A este nivel de
temperatura se aplica el maximo tiempo de
funcionamiento.

El usuario podra reiniciar la zona de coccidn
tras su apagado automatico siguiendo el
procedimiento anterior.

Tabla 1: Limites del tiempo de
funcionamiento

Mlojojo|o|O
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6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,6
12 1,6
13 1,6
14 1
15 1
Calentamiento 10 minutos
rapido

P1 6
P2 1,6
P3 1

Proteccion frente al sobrecalenta-

miento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de sobrecalentamiento:

+ Lazona de coccioén activa puede
apagarse.

+ El nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador no
puede reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a derra-
mamiento

Su placa dispone de un sistema de
seguridad frente a derramamiento. Si se

Cédigos d / ibl

E22 La cocina de induccion esta

E 26 sobrecalentada.

produce un derramamiento que afecta al
panel de control, el sistema cortara el fluido
eléctrico inmediatamente y apagara la placa.
Mientras tanto, en la pantalla aparecera "E"
o"F".

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de
las placas de induccidn es su inmediata
reaccion a los comandos. Los cambios de
potencia tienen efecto con enorme rapidez.
Ello le permitird evitar que un recipiente que
contenga agua, leche, etc., se derrame
incluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Funcionamiento con ruido

La placa de induccion puede producir

algunos ruidos. Esto ruidos son normales y

forman parte del proceso de coccién por

induccion.

+ Elruido se hace mas presente en los
niveles de temperatura altos.

+ La aleacion del recipiente de coccion
puede causar ruidos.

+ Enlos niveles bajos de temperatura, es
posible que se escuche un ruido que
aparece y desaparece debido al
funcionamiento.

+ Es posible que escuche un ruido al
calentar un recipiente vacio. Cuando
deposite agua o alimentos en él, este
ruido desaparecera.

+ Esposible que oiga el ruido del ventilador
que refrigera el sistema eléctrico.

Apague la cocina de induccion y espere
hasta que se enfrie. El error se resolvera
cuando la temperatura de la cocina
descienda por debajo de los limites.

Una o mas teclas se mantienen

pulsadas durante mas de 10

El problema se resolvera cuando retire

segundos. sumano de la cocina.
E 46 . . .
Un objeto se ha dejado sobre el El problema se resolvera cuando se
panel de control o el control se limpie el panel de control.
ha expuesto al vapor.
No se ha utilizado una olla El error se resolvera cuando se utilice
E47/F1 adecuada para el calentamiento  una olla adecuada para el

por induccion.

calentamiento por induccion.
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Apague la placa de induccion y vuelva a

Error de comunicacion en la encenderla después de 30 segundos.
E1-E156 ; - . o
placa de induccion. Pdngase en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva a
Error del sensor de temperatura  encenderla después de 30 segundos.
E16-E21 : L ; T
en la placa de induccion. Pdngase en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva a
E23 Error de software en la placa de  encenderla después de 30 segundos.
E24 induccion. Pdngase en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.
Error de funcionamiento del Apague la placa dg induccion y vuelva a
} encenderla después de 30 segundos.
E 25 ventilador en la placa de . PR
) 9 Pdngase en contacto con el distribuidor
induccion. . . .
autorizado si el problema se repite.
Error de hardware de tarjeta Apague la placa dg induccion y vuelva a
L encenderla después de 30 segundos.
E31-E45 electronica en la placa de . P
) L Pdngase en contacto con el distribuidor
induccion. . ) X
autorizado si el problema se repite.
Equipo de sensores deberéa ser
E 48 compatible con las condiciones de
Error del sensor en la placa de ; . .
E 49 induccion funcionamiento. Péngase en contacto
E 51 ' con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la cocina de induccion y espere
hasta que se enfrie. Error se resolvera
E50-E57 Error de alta temperatura en la cuando la temperatura del sensor

placa de induccion. descienda por debajo de los limites.
Pdngase en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.

Si la superficie del panel de control
entra en contacto con vapor, se
desactivara todo el sistema de
control, se escuchara una alarmay
«E» parpadeard en el visor.Si la
superficie del panel de control entra
en contacto con vapor, se
desactivara todo el sistema de
control, se escuchara una alarmay
«E» parpadeara en el visor.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. Puede que dé
un aviso de funcionamiento erréneo.

No se debe colocar ninguna cazuela
o sartén sobre el panel de control
tactil.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida Util y reducira la
frecuencia de aparicion de los problemas
mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las
tareas de mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Antes de limpiar el aparato deje que
se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

+ Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta manera
eliminara los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen
la proxima vez que utilice el aparato.

+ No es necesario utilizar agentes
limpiadores especiales para limpiar el
aparato. Limpie el aparato con un pafio
suave 0 esponja humedecido en agua
caliente con un producto limpiador y
séquelo con un pafio suave.

+ Aseglrese de secar bien la placa tras la
limpieza y de enjugar inmediatamente
cualquier liquido derramado.

+ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies inoxidables y el asa. Utilice un
pafio suave con un detergente liguido no
abrasivo para la limpieza de esas partes,
procurando pasar el pafio siempre la
misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada
por la accién de algunos detergentes
0 agentes de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.
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No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto podria
causar una descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitrocerdmica un
pafio humedecido en agua fria, con cuidado
de no dejar residuos, y séquela con un pafio
suave. Los residuos podrian dafiar la
superficie vitrocerdmica la proxima vez que
utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la
superficie vitrocerdmica no deben
eliminarse bajo ningun concepto con
cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas
amarillas) con una pequefa cantidad de
producto antical comercial o bien con
vinagre o zumo de limén.

Si la superficie presenta un grado alto de
suciedad, aplique el producto de limpieza
con una esponja y espere hasta que se haya
absorbido bien. A continuacién limpie la
superficie de la placa con un pafio
humedecido.

Los alimentos azucarados como la
crema o el almibar deben eliminarse
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, la
superficie vitrocerdmica podria sufrir
dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los
recubrimientos y otras superficies sufran
una ligera decoloracion, cosa gue no
afectard al funcionamiento del aparato.

La decoloracién y la aparicién de manchas
en la superficie vitrocerdmica es normal, no
un defecto.



[ Resolucién de problemas

+ Las plezas metalicas se calientan'y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no
constituye ninguna anomalia.

« Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

+ El producto no esta conectada a la toma (con conexio a tierra). >>> Compruebe la
conexion del enchufe.

+ Siel visor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del
aparato. Espere 20 sequndos y posteriormente vuelva a conectarlo.

+ La proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.
El recipiente de coccidn no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

El visor de la zona de coccion muestra el simbolo

+"No ha colocado el recipiente sobre Ta zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay un
recipiente en la zona de coccion.

+ Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

+ El recipiente de coccidon no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante
ancha para la zona de coccidén. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo
adecuadamente en la zona de coccion.

+ El recipiente o la zona de coccidn se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

Puede ajustar un nuevo tiempo de coccidn o bien finalizar la coccion.
+ La proteccién frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.
+ Esposible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el objeto
situado en el panel.

El recipiente de coccion no se calienta,  aunque la zona de coccion esta activada.

+Sureciplente no es compatlble con Ia coccion por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

+ El recipiente de coccidon no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante

ancha para la zona de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo

adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde haya
adquirido el producto si no puede
solucionar el problema después de
sequir las instrucciones de esta
seccion. No intente reparar usted
mismo un producto defectuoso.
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