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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Grundig Dziekujemy za wybodr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac jg. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktore
pomoga zapobiec ryzyku
uszkodzenia ciata lub mienia.
Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

Nieprzestrzeganie niniejsze;
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu serwisowi lub
osobie wskazanej przez
importera.

A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w instrukcii
obstugi.

A Nie wolno modyfikowac
urzadzenia.

AUzytkowanie

Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

Nie wolno uzywac produktu w
ogrodach, na balkonach lub w
innych miejscach na zewnatrz.
Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku w kuchniach
domowych i dla personelu w
sklepach, biurach i innych
miejscach pracy.
OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Belpiecflenstwo dllieci,
0sO0b wymagajacych
slicllegblinego traktowania i
PCwier?iat domowych
Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,



umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania sprzetu
w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mieC pewnosc,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotow, do ktorych
moga dosiegnac dzieci.

Raczki garnkow i patelni nalezy
ustawic€ z boku tak, aby dzieci
nie mogly ich ztapac i sie
oparzyc.

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.
Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
(Jesli twoj produkt ma wtyczke)
Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjacC wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.

A Bezpieczenstwo
elektryczne

Urzadzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu powinny
znajdowac sie w fatwo
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dostepnym miejscu (z dala od
ptomienia). Jesli nie jest to
mozliwe, powinien istnieC
mechanizm (bezpiecznik,
wytgcznik, przetgcznik itp.) w
instalacji elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno podtgczac
do gniazdka podczas montazu,
naprawy i transportu.
Urzgdzenie podtgczy¢ produkt
do gniazdka, ktore spetnia
wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego) Nalezy
uzywac wytacznie kabla
potaczeniowego okreslonego
w rozdziale ,Specyfikacje
techniczne”.

Nie nalezy blokowac przewodu
zasilajgcego pod i za
produktem. Nie umieszczaj
ciezkich przedmiotow na
przewodzie zasilania. Przewod
zasilajgcy nie powinien byc
zgiety, zgnieciony ani stykac
sie z zadnym zrodtem ciepta.
Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
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przecietych lub uszkodzonych
kabli lub przedtuzaczy.

Jesli przewod zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub
osobe wskazang przez firme
importujgca, aby zapobiec
mozliwym zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)
Nie nalezy podtaczac
urzadzenia do gniazdka, ktore
jest luzne, wyszto, jest zepsute,
brudne, oleiste, istnieje ryzyko
kontaktu z woda (na przyktad
woda, ktéra moze sciekac z
blatu).

Nie wolno dotykaC wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas
transportu

Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.



Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.
Sprawdz ogdiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo
montazu

Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.
Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

Wszystkie kanaty wentylacyjne
muszg pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo
uzytkowania

Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest
wytaczone.

Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczyC go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

Nie wolno uzywac¢ wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyC je
od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.
OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.
Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego powodu.
Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.
Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.
Zeliwo, aluminium lub naczynia
kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni. Podczas
wyjmowania naczyn nalezy
podnosi¢ pojemniki, nie
przesuwac po powierzchni.
7/PL



Tworzgce sie z powodu wilgoci
na powierzchni ptyty grzejne;
lub na dnie naczynia cisnienie
pary moze powodowac
przesuwanie sie naczyn.
Dlatego upewnij sie, ze
powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.
Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzezenia dotyczace
temperatury
OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia lbez nadzoru osoby
dorostej.

Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego
na powierzchniach do
gotowania.
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AUzycie akcesoriow
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju
bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytagcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka
lub kocem gasniczym.
Zachowaj ostroznosc¢ podczas
dodawania alkoholu do potraw.
Alkohol odparowuje w
wysokich temperaturach i
moze zapaliC sie pod wptywem



gorgcych powierzchni,
powodujac pozar.

A Ptyta indukcyjna

Ptyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatacC. Aby
uzyskac szczegodtowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybor naczynia”.

Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp insulinowych
lub rozrusznikow serca.

Po uzyciu wytacz ptyte na
panelu sterowania, nie polega;
na czujniku garnka.

Metalowe przedmioty, takie jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki
nie powinny by¢ umieszczane
na powierzchni ptyty, poniewaz
mogq sie nagrzac.

Metalowe przedmioty
przechowywane w szufladach
pod ptytg moga bardzo sie
nagrzewac podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.

Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta grzejna.

Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
Przecz czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.
Gorace powierzchnie moga
powodowac oparzenial

Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

Nie czyscic produktu za
pomocg odkurzaczy parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

SaAl, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby moga
powodowac zarysowanie |
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie szklano-
ceramiczng nalezy utrzymywac
w czystosci.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow
Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu

== Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywad i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii
Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dotaczonej do produktu. Ponizsze
wskazowki pomogg uzywacd produktu w
sposob ekologiczny i energooszczedny:
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.
Uzywaj garmkdw/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiece;
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkow. Brud
ogranicza przenoszenie ciepta migdzy
strefg gotowania a dnem garnka.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

3

Indukeyjna strefa gotowania
Indukeyjna strefa gotowania

modelu.
Sterowanie piyta

1 Szklana powierzchnia do gotowania sterowania produktu. Mogg

2 Dolna obudowa wystepowac réznice w rysunkach i

3 niektérych funkcjach w zaleznosci od
4

Wprowadzenie i uzycie
panelu sterowania
W tej czesci mozna znalezé przeglad i

o o
0
Ly © ®

Przyciski ® : Przycisk zmniejszania

0, : Klawisz ® : Przycisk zwigkszania
wigczania/wytaczania Symbole

o : Przycisk czasu : Symbol kombinacji stref
: Przycisk szybkiego (2 gotowania z szerokg

Al nagrzewania/Przycisk powierzchnig
ustawienia przyspieszenia & : Symbol witgczonej blokady
(booster)

9 : Przycisk blokady
czyszczenia

1 : Przycisk STOP
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L 2 i 4.

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

2 Przycisk skrdcenia temperatury

3 Przycisk wydtuzenia temperatury

4  Wskaznik temperatury odpowiednie;
strefy gotowania

1 Dioda LED punktu pracy timera

2 Wskaznik programatora
czasowego.

3 Przycisk wydtuzenia czasu

4 Dioda LED punktu dziatania blokady
przyciskéw/blokady rodzicielskiej

5 Przycisk skrécenia czasu
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Ogolne informacje o ptycie

1 2
4 3

1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania

4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania
Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Powierzchnie
grzewczg mozna obstugiwac jako
niezalezne od siebie ptyty. Mozesz
aktywowac funkcje tgczong dla tych
stref i zmieni¢ je w jedng powierzchnie
do gotowania dla duzych garmkdw.
Uzywanie odpowiednich gamkow dla
tych pdl i funkcji kombinaciji opisano w
rozdziale ,Jak korzystac z ptyty”.



__ ecyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd)

52 mm*/580 mm/510 mm (W przypadku
modeli, ktdére sg dostarczane ze
sprezynami montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci i
gtebokosci jako o 10 mm wigksze niz te
pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napiecie / Czestotliwosé

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ i przekrdj kabla
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm?

Catkowit

7200 W

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster; 2300 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster; 2300 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster; 2300 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster; 2300 W

*

Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie

bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie

do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji
sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i Srodowiskowych produktu wartosci

te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.
Pierwsze czyszczenie

1. Usun wszystkie materiaty

opakowania.

2. Whytrzyj powierzchnie produktu

wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj

szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdéw.
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UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin mogg sie wydzielad
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.



B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania plyty

Ostrzezenia ogdlne:

Nie pozwdl, aby na ptyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, mogg
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze
przedostac sie przez te pekniecia i
spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek sposdb
uszkodzona (np. widoczne pekniecia),
najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis
w celu odtgczenia produktu, aby
zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem.
Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,

ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

Nie podgrzewaj pustych
garnkow/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzadzenie moga ulec zniszczeniu.

Po zakoriczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

Korzystanie z ptyt bez garnkow/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wylgcza
piyty.

Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie gorgca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkdw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki stopionego
materiatu.

Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogag
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazac, aby nie rozla¢ zimnych ptynéw
podczas gotowania.

W garnkach/patelni nalezy umiescic
odpowiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega
to wylewaniu sie zywnosci z

garnkow/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

Pokrywek garmkdw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.
Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawic
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiesci¢ na wybranym
palniku. Nie nalezy przesuwac garnka
po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.
Obwod zamyka sie, gdy postawione
zostang na nim garnki / patelnie
przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a ukfad elektroniczny pod
szklang powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowa podstawa
garnkow / patelni jest podgrzewana
poprzez pobieranie energii z tego pola
magnetycznego. W ten sposdb ciepto
nie jest wytwarzane na powierzchni ptyty,
ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzigki
garnkom/patelni.

Zalety gotowania na plycie
indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest
przekazywanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni.

Oznacza to, ze potrawy, ktdre wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sig szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.
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Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.
Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do gamkdw/patelni oraz
to, ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia
bezpieczniejsze uzytkowanie i zapobiega
mozliwym wypadkom podczas
gotowania.

W celu zapewnienia
bezpieczenstwa uzytkowania:

W przypadku uzywania garnkow/patelni
Z nieprzywierajgca powierzchnia, ktére
sg pokryte niewielkg warstwa oleju lub
do ktdrych nie stosuje sie oleju (teflon),

nie nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.

Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotdw lub jako deska do krojenia.
Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdw, takich jak sztucce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinigtej w folie
aluminiowa.

Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od
piyty.

Jesli pod ptytg znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytgaczy¢ ptyte.

Pyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajduja sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkow z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopic i uszkodzi¢
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powierzchnie gotowania oraz urzadzenie
nim wigczy sie automatyczny system
wytgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkow/patelni o wysokiej jakosci,
ktdre sg opatrzone etykietg lub
ostrzezeniem, ze nadajg sie do uzywania
na ptycie indukcyjnej. Im wyzsza
zawartos¢ zelaza, tym lepsza wydajnosé
garnkéw/patelni. Srednica dna gamkéw
/ patelni do gotowania powinna
odpowiadac strefie indukcyjnej.
Sugerowane wymiary podano ponizsj.

Odpowiednie garnki/patelnie:
Garnki/patelnie zeliwne

Garnki/patelnie emaliowane

Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnegj (z etykieta lub ostrzezeniem,
ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
Garnki/patelnie aluminiowe
Garnki/patelnie miedziane
Garnki/patelnie z mosigdzu
Garnki/patelnie ze szkta
Ceramika

Ceramika i porcelana

Zalecenia:

Uzywaj wytgcznie garnkow/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkow/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

X

Uzywac garnkow/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkdéw z cienkim dnem
nalezy zachowac ostroznosé, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez
co moze sie stopi¢ i uszkodzi¢



powierzchnie gotowania oraz urzadzenie
nim wtgczy sie automatyczny system
wytgczania. Ostre krawedzie mogg
uszkodzi¢ powierzchnie.

A

Dna niektérych gamkdw/patelni majg
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego
ciepto nie jest rownomiernie
rozprowadzane, a wydajnos¢ gotowania
spada. Ponadto takie garnki/patelnie
moga nie zostac¢ wykryte przez duze
ptyty indukcyjne. W zwigzku z tym ptyta
powinna zosta¢ wybrana zgodnie z
wielkoscig pola ferromagnetycznego.

Niektore garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub mogg w
ogole nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektdrych przypadkach
moze pojawic sie ostrzezenie o zlym
garnki/patelnie.

Rdwne rozmieszczenie naczyn na
prawej, lewej oraz srodkowe;
ptycie przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajnosc
gotowania podczas gotowania
wielu positkdw na ptytach
indukcyjnych.

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z
ponizszych metod.

Jesli w podstawie garnka znajduije sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

Jesli symbol "=" nie miga po
postawieniu garnka na ptycie i jgj
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

Zalecane rozmiary

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
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Strefa gotowania z
szeroka (flexi)
powierzchnig

Szerokos$é 230 -
Dtugos¢ 390

Wykrywanie garnkow/patelni do
gotowania przez ptyty indukcyjne zalezy
od S$rednicy i materiatu
ferromagnetycznego w ich podstawie.
Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkow/patelni oraz wydajne
gotowanie, gamki/patelnie nalezy
dobiera¢ zgodnie z rozmiarem ptyty.
Rozmiary garnkow/patelni zalecanych
dla rozmiardw ptyt kuchennych podano
POWYZEj.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu gamka, wielkosci
garnka i wielkosci strefy gotowania. Aby
uzyskac¢ bardziej jednorodny charakter
wrzenia, mozna zastosowac strefe
gotowania o jeden stopien wieksza.
Korzystanie z wigkszej strefy gotowania
nie powoduje marnowania energii na
ptytach indukcyjnych, poniewaz ciepto
jest wytwarzane tylko w odpowiednim
obszarze gamka.

Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o
szerokich (flexi) powierzchniach. Strefe
mozna obstugiwac jako niezalezng od
siebie ptyte dla mnigjszych
garnkow/patelni. Mozesz aktywowac
funkcje faczong dia tych stref i zmienic je
w jedng powierzchnie do gotowania dla
duzych garnkodw.
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Strefy grzejne o
duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu
i Z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiesci¢ na
srodku
poszczegdlnych
stref.

Aby gotowac z
uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiesci¢ go
na srodku przedniej
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkow/patelni na
Srodku strefy
gotowania.

W przypadku
korzystania z
duzych
garnkow/patelniach,
umies¢ naczynie
tak, aby zakrywato
srodki obu stref i
znajdowato sie na
srodku.




Panel sterowania
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Przyciski

0 : Klawisz
wigczania/wytgczania

o : Przycisk czasu
: Przycisk szybkiego

Al nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia
(booster)

a : Przycisk blokady
czyszczenia

1 : Przycisk STOP

® : Przycisk zmniejszania

© : Przycisk zwigkszania
Symbole

: Symbol kombinagji stref Wskaznik programatora czasowego.
M| gotowania z szeroka 1 Dioda LED punktu pracy timera
powierzchnig 2 Wskaznik programatora

czasowego.
3 Przycisk wydtuzenia czasu

4 Dioda LED punktu dziatania blokady
przyciskéw/blokady rodzicielskiej

5 Przycisk skrdécenia czasu

Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

1 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

2 Przycisk skrdcenia temperatury

3 Przycisk wydtuzenia temperatury

4  Wskaznik temperatury odpowiednie;
strefy gotowania
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Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.

Ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
Czynnosci.

To urzadzenie wytgczy sie
automatycznie ze wzgleddw
bezpieczenstwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Wiaczanie ptyty:
1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku@.
»0” pojawia sie na wyswietlaczu

Wylaczanie strefy gotowania:
Aktywng strefe gotowania mozna
wytaczac na 3 rdzne sposoby:

1. Dotykajac przycisku O
Dotknij przycisku ®.

2. Poprzez obnizenie temperatury do
”Oi!

Strefe gotowania mozna wytgczyc,
ustawiajac jej temperature na ,,0”.

3. Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
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Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0” lub ,,00”.
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wyciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
4. Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw O/ wybranej strefy
gotowania
Witasciwg strefe gotowania mozna
wytaczy¢, dotykajac jednoczesnie jej
przyciskow /D,
Jezeli po wytaczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol
,H" lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal gorgca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H", oznacza to, ze ptyta
jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol ,h” oznaczajacy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownikdéw przed
gorgcymi strefami gotowania.

Regulacja temperatury
1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®.
2. Wyreguluj zgdang temperature,




» Wiasciwa strefa gotowania wigczy sie
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy
gotowania ptyty indukcyjnej o
Srednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wyposazona w takg strefe)
jest wigczana wytacznie przy
dostatecznie duzym naczyniu,
ktdre zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach
gotowania.

Wybér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®.
Dotknij przycisku A8 witasciwej strefy.

» Wybrana strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng moca, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
symbol ,,P”. Funkcja Booster zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9”'

Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢
w dowolnym momencie, dotykajac
przycisku @ lub A8,

Funkcja wzmacniacza zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9»'

Zasada dziatania 2 stref
umieszczonych w tym samym kie-
runku pionowym:

Pola indukcyjne potaczone sa w pary
pionowo — catkowita moc ptyty
rozdzielana jest pomiedzy te pary.
Funkce Booster mozna wigczyé w tym
samym momencie dla jednego pola
indukcyjnego w kazdej parze. Jesli po
aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni

1. Dotknij D, aby wlaczy¢ piyte.

2. Aby witgczy¢ strefe gotowania o
duzej powierzchni, przytrzymaj
jednoczesnie wcisniete przyciski A
obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundy.

» »,0” pojawi sie na wyswietlaczu lewe;
tylnej strefy gotowania. © pojawi sie na
wyswietlaczu lewej przednigj strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

3. Dotknij przyciskow ©/@ lewej tylnej
strefy gotowania, aby ustawic
temperature od ,,0” do ,9”.

Po aktywowaniu strefy gotowania
o duzej powierzchni temperatur
mozna ustawi¢ przyciskami ©y
lewej tylnej strefy gotowania.
Temperature mozna ustawic
przyciskami Om lewej przedniej
strefy gotowania.
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Lewe strefy gotowania o duze;
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
majg te same instrukcije.

» Strefa gotowania zaczyna dziatac.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziataja
jedna lub obie lewe strefy
gotowania

Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wiekszej
strefy gotowania na tym samym
poziomie.

1. Aby wigczy¢ strefe gotowania o
duzej powierzchni, kiedy aktywna jest
jedna lub dwie lewe strefy gotowania,
przytrzymeﬂ jednoczesnie wcisniete
przyciski A8 obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy.

» Wartos¢ temperatury ostatnio
wybrane;j strefy gotowania pojawi sie na
wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

» Potgczone strefy gotowania nadal
dziatajg przy wartosciach temperatury
oraz czasomierza (jesli jest dostepny)
wybranej przedtem lewej strefy
gotowania. Wartosc¢ lewej strefy
gotowania, ktdra zostata ustawiona jako
pierwsza przed potgczeniem stref
gotowania zostanie anulowana.
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» Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow O lewej tylnej strefy
gotowania i ustaw wybrang temperature.

Jesli dotkniesz przycisku A8 lewej
strefy gotowania podczas
dziatania strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie
wzmacniacza.

Wylaczanie stref gotowania o
duzej powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢ na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do
”Oi!

Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢, obnizajac jej
temperature do ,,0”".

2. Stosujgc wzgledem strefy
gotowania o duzej powierzchni
wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy strefe gotowania o
duzej powierzchni. Na wyswietlaczu
lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na
wyswietlaczu czasomierza zas pojawi
sie 00.

3. Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw ©/@® dowolnej lewej
strefy gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskow
O/® jakiejkolwiek lewej strefy
gotowania, strefy gotowania zostang
roztgczone i wylgczone.

4. Poprzez jednoczesne nacisniecie
przycisku 8 obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy



Strefy gotowania wytgczg sie po
jednoczesnym nacisnieciu przyciskow A
obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundly.

Blokada na czyszczenie
Blokada na czyszczenie na 20 sekund
wytacza dziatanie wszystkich przyciskow
na panelu sterowania, umozliwiajac jego
szybkie oczyszczenie przy wigczonej
ptycie. Przez ten czas urzadzenie nie
pobiera zadnej mocy.
Uruchamianie blokady na
czyszczenie
1. Przy wiaczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku &
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwickowy.
Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu z wyjatkiem przycisku @.
Wylaczanie blokady na
czyszczenie
Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie,
nie trzeba naciskac¢ zadnego przycisku.
Po 20 sekundach ptyta wyda sygnat
dzwiekowy i blokada na czyszczenie
wytaczy sie automatycznie.
Jesli chcesz wezesniej wytaczye
te blokade, dotknij przycisku % i
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwickowy.

Blokada dostepu dzieci

Gdy strefy gotowania sg wytgczone,
ptyte mozna zabezpieczy¢ blokadag
dostepu dzieci, aby uniemozliwic¢
dzieciom wigczenie stref gotowania.
Blokade dostepu dzieci mozna wtgczad
lub wytgczad tylko wtedy, gdy strefy
gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1. Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow il przytrzymaj je, az

rozlegnie sie pojedynczy sygnat

dzwiekowy.

Blokada dostepu dzieci zostanie

witgczona.Na wyswietlaczu wszystkich

stref gotowania na krétko pojawi sie

,L" , a kropka dziesietna przycisku &

zaswiedi sie.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci nacisniety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L”.

Wylaczanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie podwdjny sygnat
dzwiekowy.
» Blokada dostepu dzieci zostanie
wytaczona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie migac ,L” a
lampka przycisku & zgasnie.
Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac,
aby nie dopusci¢ do przypadkowe;
zmiany funkciji w trakcie dziatania ptyty.
W razie przerwy w zasilaniu
blokada przyciskdw kasuje sie.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.

Blokada przyciskow wigczy sig, a
kropka dziesietna przycisku & zaswieci
sie po miganiu.
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Blokade przyciskéow mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk ®. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku migac bedzie kropka
dziesietna przycisku &
sygnalizujgc, ze aktywna jest
blokada przyciskdw. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy
wytaczy¢ blokade przyciskow, aby
mac ponownie wigczy¢ ptyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytaczania blokady
przyciskéw na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
miga¢ ,L", sygnalizujac, ze
aktywna jest blokada przyciskdw.
Wytgcz blokade przyciskdw, aby
ponownie wtgczy¢ piyte.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Gdy blokada przyciskéw jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow i lll, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwickowy.

» Lampka przycisku & zgasnie i panel
sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.
2. Wyreguluj zgdang temperature,
dotykajgc przyciskow QD strefy.
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3. Wigcz czasomierz, dotykajgc

przycisku ®. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migat symbol ,,00”
oraz kropka dziesietna wybranej strefy.
4. Ustaw zadany czas trwania,
dotykajgc przyciskow O
czasomierza.
5. Po 10 sekundach ustawienie
zostanie aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migac kropka
dziesietna.
6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtdrz proces objasniony
POWYZEj.
Jezeli ustawiono wiecej niz jedna
warto$¢ czasomierza dia innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na
wyswietlaczu oraz bedzie migac
kropka dziesietna dla tej strefy.
Kropki dziesietne innych stref
Swiecg ciggle.

o Po dotknieciu przycisku O

wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas
gotowania. Po kazdym dotknieciu
wyswietla sie wartosé
czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
wartos¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania
oraz wysokosci temperatury dla
tej strefy.



Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwigkowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwiekowy, nacisnij dowolny przycisk.
Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,
sygnat dzwiekowy wytgczy sie po kilku
minutach.

Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli wezesnie) wylaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze, az sie ja
wytaczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ wczesnie)
na dwa rézne sposoby:

Wytgczanie czasomierza wtasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do ,00":

1. Dotykaj przyciskéw ©/®
czasomierza, az na wyswietlaczu strefy
gotowania, ktdrej czasomierz jest
aktywny, pojawi sie wartos¢ ,,00”.

» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Wytgczanie czasomierza danej strefy
przez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw ©/@® wiasciwej strefy:

1. Dotknij jednoczesnie przyciskow ©
/® wtasciwej strefy.

» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wihasciwej strefy wyniesie ,0” ,
czyli na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).

Jedli dla jakies$ strefy nastawiono
czasomierz, bedzie on dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

1. W trakcie dziatania dowolnej strefy
gotowania dotknij przycisku .

Wszystkie dziatajgce strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie minimalnym
(poziom 1). Symbol "' pojawi sie na
wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.
2. Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
strefy gotowania z poprzednimi
ustawieniami, ponownie dotknij
przycisku .

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w
funkcje zarzadzania mocg. Za pomocg
tej funkcji mozna zmienic¢ catkowitg moc,
ktéra moze byc¢ pobierana przez
kuchenke. Dostepnych jest 8 poziomow
funkciji zarzadzania moca.

Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite

25 2,5 kW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 kKW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®.
Wytacz ptyte, ponownie dotykajac
przycisku ®.

Nastepnie dotknij odpowiednio
przycisku A prawej strefy przedniej,
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przycisku ) przycisku wytacznika
czasowego o), przycisku wytacznika
CZasowego @ i wreszcie lewy przycisk
strefy przedniej A

Ustawiony poziom zarzadzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego.

Dotknij przycisku (i, aby przetaczac
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku 0) wytacz ptyte. Ustawiona
catkowita warto$¢ mocy zostanie
aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie roznic¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu
mocy zostanie dotkniety przycisk
inny niz podana sekwencja,
ustawienia nie mozna
wprowadzi¢. Musisz powtdrzy¢
kroki od poczatku, aby dokonacé
ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia
zgodnie z zasadg swojego dziatania.
Dlatego ma wiele zalet w porownaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest zimnigjsza.
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Ptyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukcyjnej. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Ptyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzgdzenia.

System automatycznego
wylaczania

Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa piyty grzejne;
po chwili wytacza sie automatycznie
(patrz: Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
piyty, ekran wytgcznika czasowego
zostanie rowniez wytaczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po je;j
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
POWYZEj.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wytaczania



0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (wzmacniacz) 10 minut (%)
(*) Po 10 minutach ptyta obnizy
poziom do 9

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki
zapewniajgce ochrone przed
przegrzaniem. W razie przegrzania
mozna zaobserwowad, co nastepuje:
Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wytaczyc.

Wybrany poziom moze spas¢ z wyzszej
wartosci do poziomu 7.

System zabezpieczenia przed
wykipieniem

Piyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosé
naczyn przelewa sie na panel
sterowania, system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym
czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”.

Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasadg dziatania ptyta
indukcyjna natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele
do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostaé wytgczony |
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogdlne
dotyczace plyty

Nigdy nie wolno napetniac rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasié¢ ognia wodg! Gdy olej
sie zapali, natychmiast przykry¢ go
kocem gasniczym lub wilgotng szmata.
Gdy juz bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i zadzwoni¢ po straz
pozarna.

Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usunac z niej nadmiar
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wody, a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktéw mrozonych nalezy je
wczesniej rozmrozic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze gamek, ktdrego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

Zalecenia dotyczgce gotowania z
0szczedzaniem energii mozna znalezé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
srodowiska”.

Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.



Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

Nie umieszcza¢ detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc. Dzieki
temu tatwo usunaé pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposob zywotnose urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmnigjszone.

Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy czyscic
za pomocy ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub gagbki,
a nastepnie osuszy¢ sucha szmatka.
Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnos¢ podczas gotowania.
Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do ptyty:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga

powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usungc
natychmiast po ostygnieciu ptyty
poprzez jej wytgczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej
i INOX

Nie wolno uzywac srodkdow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdw ze stali nierdzewnej lub INOX.
Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

Nalezy uzywac¢ miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym kierunku.
Nalezy natychmiast usung¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki
z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
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detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.
W zadnym wypadku zaschnietej
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

Plamy wapniowe (z&tte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za pomocag
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.
Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i
malowane powierzchnie
Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

Nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

Nalezy upewni¢ sie, ze potagczenia
elementdow urzgdzenia nie sg wilgotne |
nie majg sladow detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystapi¢ korozja.

Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do
gotowania

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,Ogdlne informacije dotyczace
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czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz
wyczyscic urzgdzenie zgodnie z
ponizszymi informacjami.

Produkty na bazie cukru, takie jak
ciemna $mietana, skrobia i syrop, nalezy
natychmiast wyczyscic, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zostaé
trwale uszkodzona.

Nie uzywaj srodkdw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ sucha
szmatka. Nie wolno zdejmowac pokretet
ani uszczelek znajdujgcych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretta
moga zostac uszkodzone.

Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretet. Wskazniki
wokdt pokretet mozna usunagc.
Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia panelu
sterowania. W przeciwnym razie na
przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia

Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potgczenie
wiykowe,

Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzgdzenie
jest wyposazone w funkcje blokady przyciskdw, blokada moze byc¢ wigczona.
Nalezy wytgczyc.

Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odfgczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastgpnie
podigcz ponownie.

Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az plyta ostygnie.
Garnek nie jest odpowiedni. >>> SprawdZ garnek.

Nie ustawites garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.
Garnek lub pole

grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwol im ostygnac.

Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego mogt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawic nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az plyta ostygnie.

Moze zakrywac¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usurl przedmiot z panelu.

Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

N|e jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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odczas gotowania z kuchenki moga wydobywac sie dzwieki. DZzwieki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. Dzwigki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukeyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wigcza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.
Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak
w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatow.

Odgtos pisku: Pisk moze byc¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E 22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. o kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel .
panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikaciji na ptycie

ET1-E15 indukeyine.
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E16-E21

Btad czujnika temperatury na

ptycie indukcyjnej.

yvtacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 23
E24

Btad oprogramowania na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E25

Btad pracy wentylatora na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

Eb2-Eb57

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukcyjne;.

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartosci. Skontaktyj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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