Profi 3355 - 4L - 3200 W Profi 3505 - 5L - 3200 W Profi 3855 - 2x 5L - 2x 3200 W

Profi 4605 - 8L - 3300 W Profi 4905 - 2x 8L - 2x3300 W

Profi 4620 - 8L - 3300 W Profi 4920 - 2x 8L - 2x3300 W

INSTRUKCJA OBStUGI
Przed uzyciem tego urzadzenia uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi.
Zachowaj instrukcje uwaznie!


https://www.onlinedoctranslator.com/pl/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution

OPIS URZADZENIA

. Plyta czotowa ze stali nierdzewnej 18/10

. Panel sterowania

. Kontrolka temp.

. Pokretto termostatu

. Przycisk RESET (czerwony)

. Element grzejny z systemem TURBO SF®

. Miska ze stali nierdzewnej 18/10

. Wsporniki koszy na elemencie grzejnym (tylko dla 8L i 2x8L)
9. Maksymalny poziom oleju

10. Minimalny poziom oleju

11. Obudowa

12. Pozycja topnienia ttuszczu | dla tluszczu statego
13. Kosz z rgczka

0N oY U WN =

14. Kran (miska frytkownicy z kranem jest nie wyjmowalna)



INSTRUKCJA OBStLUGI

Przed uzyciem urzgdzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi!

Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

Gratulacje! Wtasnie kupite$ wysokiej jakosci frytkownice, ktéra zapewni Ci mnéstwo frajdy ze
smazenia. Zadna osoba, ktdra nie zapoznata sie z niniejszg instrukcjg obstugi, nie moze uzywac tej
frytkownicy. Zwré¢ uwage na warunki gwarancji!

I. ZASADY BEZPIECZENSTWA

Niniejsza frytkownica zostata zbudowana zgodnie z europejskimi normami bezpieczeristwa CE. Podobnie
jak w przypadku wszystkich urzgdzen elektrycznych, nalezy podjg¢ wszelkie Srodki bezpieczeristwa, aby
zapobiec wypadkom i/lub unikng¢ uszkodzen frytownicy.

Prosze o uwage! Niebezpieczeristwo! W wyniku
uzywania urzadzenia powierzchnia staje sie gorgca. Dotykaj

tylko uchwytdéw lub przyciskdéw sterujgcych, gdy urzadzenie
pracuje.

= Prosze o uwage! Po wytgczeniu powierzchnie urzgdzenia
pozostajg gorgce, co stwarza ryzyko poparzenia. Przed wymiang,
czyszczeniem lub odtozeniem urzgdzenia nalezy poczeka¢, az
catkowicie ostygnie.

= To urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
0 do 8 lat. Z tego urzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku od 8
lat i starsze, jesli znajdujqg sie pod statym nadzorem. To
urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Trzymaj urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci w
wieku ponizej 8 lat. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci.



= Urzgdzenia kuchenne nalezy ustawi¢ w stabilnej pozycji, z
uchwytami (jesli wystepujg) ustawionymi tak, aby unikngc
rozlania gorgcych ptynow.

= Ta(te) frytownice nie sg przeznaczone do uzytku domowego.

= To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w temperaturze
pokojowej. NIGDY NIE mozna uzywac urzgdzenia na zewnatrz.

» Uszkodzony przewdd zasilajgcy moze spowodowad porazenie
prgdem. NIGDY nie uzywaj urzgdzenia, jesli jest uszkodzone,
upadto, wykazuje awarie lub jesli uszkodzony jest przewdd zasilajacy
lub wtyczka. We wszystkich tych przypadkach nalezy zwrécic
urzgdzenie do punktu sprzedazy lub uznanego serwisu
posprzedaznego.

= NIGDY nie mozna dotykac¢ elementu grzejnego, przewodu
elektrycznego lub wtyczki mokrymi rekami i NIGDY nie zanurzaj

go w wodzie lub innym ptynie.
" NIGDY nie nalezy uzywac oddzielnych timerdw lub systemow zdalnego sterowania.

= Natychmiast wytgcz urzadzenie i wyciggnij wtyczke: po uzyciu
lub gdy urzgdzenie NIE jest uzywane, jesli urzgdzenie nie dziata
prawidtowo oraz podczas czyszczenia urzgdzenia.



Zawsze wczesniej usun nadmiar szronu, aby unikngc¢ rozpryskow oleju.

NIGDY nie umieszczaj kosz wypetniony mrozonkami nad olejem. Powoduje to niebezpieczne
rozpryski oleju/ttuszczu do smazenia.

NIGDY nie przesuwaj frytownicy, dopdki olej lub ttuszcz do smazenia sg gorgce.

ZAWSZE umieszczaj urzgdzenie na solidnej i ptaskiej podstawie, takiej jak blat kuchenny lub stot, tak
aby urzadzenie nie przesuwato sie ani nie przewracato.

NIGDY nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, aby odtgczy¢ urzadzenie, ale tylko wtyczke.

Nie uzywaj przedtuzaczy lub gniazdek. Umies¢ urzadzenie w poblizu gniazdka elektrycznego i
podtagcz je bezposrednio. ZAWSZE catkowicie rozwin przewdd zasilajacy.

NIGDY nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu.

NIGDY nie umieszczaj urzadzenia i przewodu zasilajgcego w poblizu zrédet ciepta, takich jak

kuchenki, grzejniki lub piekarniki.

NIGDY nie umieszczaj urzadzenia i przewdd zasilajgcy w poblizu zrédet wody, takich jak krany,

zlewy, rury wodociggowe itp.

NIGDY nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu zaston, dekoracji sciennych, odziezy, recznikéw lub innych
tatwopalnych przedmiotow.

Frytownice nalezy uzywac wytgcznie przy napieciu 230 V AC.

Zgodnie z prawnymi normami bezpieczenstwa frytownica musi by¢ zawsze podtgczona do
uziemionego gniazdka.

Dla wtasnego bezpieczenstwa frytownica bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy zostanie prawidtowo zmontowana.
Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaty prawidtowo zmontowane.

Frytkownicy uzywaj wytgcznie do smazenia potraw.

NIGDY nie mozna pozostawiac urzadzenia bez nadzoru i NIGDY nie przesuwaj go, gdy jest

podtgczone.

Przed ztozeniem uchwytu lub demontazem frytkownicy olej musi catkowicie ostygnac.

NIGDY nie obrd¢ przewdd zasilajgcy wokot frytkownicy, NIE mozna go zgig¢ lub Scisnac.
ZAWSZE wytacz urzadzenie i wyciggnij wtyczke: po uzyciu lub gdy urzadzenie nie jest uzywane,
jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo oraz podczas czyszczenia urzadzenia

NIGDY nie mozna uzywac akcesoriéw lub czesci zamiennych innych urzgdzen lub marek.
Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez uznang stacje obstugi lub centrum serwisowe.

. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie opakowania i naklejki.

Trzymaj caty materiat opakowaniowy poza zasiegiem dzieci.

Sprawdz, czy frytownica lub przewdd zasilajgcy nie sg uszkodzone.

uszkodzenia, nie uzywaj frytkownicy i zwrdc jg do punktu sprzedazy.

Przed pierwszym uzyciem frytkownicy nalezy oczysci¢ mise i kosz (patrz punkt IV)

Rozt6z frytkownice w nastepujgcej kolejnosci: kosz - panel sterowania - miska.
Wyczy$¢ mise i koszyk



= Zt6z frytkownice w nastepujgcej kolejnosci: miska - panel sterowania z elementem grzejnym -
kosz
IWktadajgc mise z powrotem do obudowy, hak kosza (wewnatrz miski) musi by¢ ustawiony
naprzeciwko suwakéw (tyt frytownicy).
! Nastepnie sprawdz, czy Twoja frytownica zostata prawidtowo zamontowana, czyli czy suwaki
doktadnie wchodzg w wykonane w tym celu otwory (tylny panel sterowania)

= Upewnij sie, ze napiecie oznaczone na tabliczce znamionowej jest takie samo, jak napiecie
gtdbwne.

* Podwdjne frytkownice majg oddzielne przewody kablowe, dzieki czemu mozna ich uzywac
osobno. Mozna je rowniez oddzielnie demontowac. Nalezy je podtgczy¢ do 2 oddzielnych
obwoddw.

III. UZYWANIE

1. Napetnij mise olejem lub ttuszczem pomiedzy poziomem MIN i MAX.
! NIGDY nie rozgrzewaj frytownicy bez oleju lub z jego niewystarczajacg iloscig.
Jezeli to zrobisz, frytownica moze zosta¢ trwale uszkodzona.
NIGDY nie wiaczaj frytkownicy, zanim zostanie napetniona wystarczajgcg iloscig oleju lub ttuszczu. NIGDY
nie zostawiaj wody w misce ze stali nierdzewnej podczas napetniania jej olejem lub ttuszczem. Poziom oleju musi
zawsze znajdowac sie pomiedzy MIN a MAX, w przeciwnym razie termostat bezpieczeristwa wytgczy sie.
Zalecamy uzycie oleju. Uzywajac ttuszczu, nalezy najpierw pokroic ttuszcz na mate kawatki i
potozyc je bezposrednio na elemencie grzejnym (NIGDY nie wktadaj ttuszczu do kosza). Obrdo¢
pokretto termostatu na temperature topnienia ,, - i
poczekaj, az tluszcz sie roztopit, przed ustawieniem pokretta termostatycznego na zagdang
temperature.

2. Przed witozeniem wtyczki do gniazdka nalezy roztozy¢ uchwyt koszyka i zawiesi¢ kosz na

haczyku.

3. Teraz obré¢ pokretto termostatu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Zapala sie lampka kontrolna ogrzewania. Po osiggnieciu wybranej temperatury lampka
kontrolna ogrzewania gasnie.

4. Frytownica jest gotowa do smazenia. Gdy temperatura oleju spadnie, grzatka i lampka
kontrolna wtgczg sie ponownie i zgasng po ponownym osiggnieciu wybranej temperatury.

5. Wt6z wezesniej wysuszong zywnosc do koszyka (maksymalnie dwie trzecie catosci). Aby uzyskac
optymalny efekt smazenia, zalecamy nastepujace ilosci:

- Frytki mrozone: Napetnij koszyk max. 2/3

- Swieze frytki: max. 150 gr./litr oleju lub na 900 gr. staty thuszcz

- Delikatne potrawy, takie jak krokiety, ryby,...: przykrywaj tylko dno kosza.
I Zawsze wczesniej usun nadmiar szronu, aby unikng¢ rozpryskéw oleju. !

6. Delikatnie zanurz koszyk w oleju lub ttuszczu, aby woda zawarta w potrawie odparowata.
WAZNE: Aby unikna¢ uszkodzenia oleju, nie mozna w trakcie smazenia dodawac soli lub

przypraw.
Lepiej nie rozmrazac¢ zamrozonych porgcji, wtedy jakos¢ bedzie znacznie lepsza.

7.NIGDY nie rozgrzewaj frytownicy z zatozong pokrywa.



8. Po smazeniu podnie$ koszyczek i zawie$ go na haczyku.

9. Ustaw pokretto termostatu z powrotem w pozycji najnizszej temperatury i odtgcz wtyczke.
Przed opréznieniem i czyszczeniem frytkownicy poczekaj na catkowite ostygniecie. Zt6z uchwyt
kosza dopiero wtedy, gdy olej catkowicie ostygnie. Wt6z przewdd do etui na przewad.

IV. CZAS I TEMPERATURY SMAZENIA

Cooking temperatures and times in the table are approximate, and will vary according to the quantity of food being fried and to your individual tastes.
Potato dishes Time Temp. Fish dishes Time Temp.
French fries, pre fry 3 - 5 min. 150-170°C* Filets of fish coated w. bread crumbs 3 - 4 min. 150-170°C
French fries, second fry 2-3min.  190°C Sole 3 -5 min. 150-170°C
Deep frozen French fries 2-4min.  190°C Trout, cod 3 -5 min. 150-170°C
Potato chips/crisps 3-4min. 190°C Dishes coated w. bread crumbs  Time Temp.
Sweet dishes Time Temp. Potato croquettes 3-4min. 190°C
Custard doughnuts, apple fritters 3-5min.  190°C Cheese croquettes 2-4min.  190°C
Doughnuts 5-6min.  190°C Shrimp croquettes, Fish croquettes 3 -4 min.  190°C
*Frying temperature depends on the season and type of potatoes Meat balls 3-4min.  190°C

Wyjasnienie dotyczgce wstepnego smazenia frytek:

Swieze frytki zalecamy wstepnie smazy¢ w temperaturze 150°C. UWAGA: ziemniaki z nowego zbioru zawieraja
wiecej wody, dlatego w tym przypadku zalecamy wstepne smazenie w temperaturze 170°C. Jesli jednak
uzyjesz starszych ziemniakdéw, stang sie one brgzowe/zabarwione juz podczas pierwszego cyklu pieczenia.

V. KONSERWACJA

1. Wyjmij wtyczke i poczekaj, az frytownica catkowicie ostygnie przed jej demontazem. Najpierw
wyjmij kosz, nastepnie panel sterowania z elementem grzejnym i mise. Modele 4 -5i2x5 L
posiadajg pokrywe ze stali nierdzewnej. Za pomocg prostego pociggniecia mozna zdjg¢
przednig ptyte z panelu sterowania. Po wyczyszczeniu panel ze stali nierdzewnej mozna tatwo
zatozy¢ z powrotem na miejsce.

2. -NIGDY nie mozna zanurzac¢ panelu sterowania w wodzie lub innym ptynie. Czysci¢ go

wytgcznie wilgotng szmatka.

- Obudowe ze stali nierdzewnej, pokrywe ze stali nierdzewnej i mise ze stali nierdzewnej
mozna czysci¢ w zmywarce lub w gorgcej wodzie z detergentem. Niemniej jednak zalecamy
czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu, poniewaz
agresywne detergenty stosowane w zmywarce mogg wptywac na potysk stali nierdzewne;.

- Wyczysci¢ kosz w goracej wodzie z dodatkiem detergentu i szczoteczkg do mycia naczyn. NIGDY nie
pozwdl, aby kosz namoczyt sie w wodzie, aby unikngc¢ rdzewienia.

3. Jesli chcesz szybko, tatwo i bezpiecznie wyczysci¢ swojg frytkownice, zalecamy uzycie Srodka
czyszczacego do frytownic FRITEL. Napetnij mise frytkownicy cieptg wodg o temperaturze
+40°C i dodaj okoto 10 nakretek Srodka czyszczgcego do frytownic FRITEL. Produkt nalezy
nasigknac¢ +/- 20 minut, nastepnie oprézni¢ miske.



Dokfadnie sptucz i wytrzyj miekkim recznikiem. Srodek do czyszczenia frytownic FRITEL zawiera
naturalne enzymy. Jest wiec przyjazny dla $rodowiska, biodegradowalny i nietoksyczny. Srodek
czyszczacy FRITEL do frytownic mozna naktadac na wszystkie materiaty, takie jak stal nierdzewna,
tworzywo sztuczne, emalia itp.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Najpierw przejrzyj ponizszg liste kontrolna:

1. Przepala sie bezpiecznik:
* Najpierw poczekaj, az frytownica ostygnie, usun problem, a nastepnie nacisnij przycisk
Reset. Frytownica jest gotowa do ponownego uzycia.
2. Frytownica nie nagrzewa sie:
* Termostat bezpieczenstwa jest przerwany: Nacisng¢ przycisk Reset
* Wytgcznik bezpieczenstwa jest przerwany: Panel sterowania nie jest prawidtowo zamontowany
na suwakach, misa jest btednie zamontowana lub jeden z suwakéw jest uszkodzony. W
pierwsze dwa przypadki: prawidtowo zamontuj frytownice. W ostatnim przypadku: zanotuj dane w schowku na
przewdd, a nastepnie udaj sie do punktu sprzedazy.
3. Olej wydziela dym lub wrze:
* Olej/ttuszcz jest stary lub zdegradowany: Wymien olej/ttuszcz
* Wybrana temperatura jest za wysoka: Wybierz nizszg temperature
* Smazona zywnos$¢ zawiera za duzo wody lub za duzo zbednego lodu.
4. Smazone jedzenie jest zbyt ttuste:
* Olej/ttuszcz jest stary i zdegradowany: Wymien olej/ttuszcz
* Wybrana temperatura jest za niska: Wybierz wyzszg temperature
* Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, natychmiast zanies$ frytkownice do punktu
sprzedazy.
5. Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, natychmiast zanies$ frytkownice do punktu sprzedazy.

Jesli w dalszym ciggu nie naprawite$ usterki, skontaktuj sie z punktem sprzedazy.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane do uzytku domowego. W przypadku uzywania go do celéw
zawodowych warunki gwarancji ulegng zmianie. Wszelkie uszkodzenia powstate na skutek
nieprawidtowego uzytkowania (nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi) powodujg utrate
gwarancji.



VII. SRODOWISKO

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie wyrzucaj go razem ze zwyktymi
E odpadami domowymi, ale oddaj je do oficjalnego punktu zbidrki w celu recyklingu. W ten
mmm SPOSOb pomozesz chroni¢ Srodowisko.

VII. NOTA

Wszelkie zobowigzania wobec konsumenta(-6w) i 0séb trzecich, ktére mogg wynikac z
nieprzestrzegania wszystkich zasad bezpieczenstwa okreslonych w niniejszej instrukcji obstugi, w
zadnym wypadku nie mogg zostac obcigzone producentem. W przypadku nieprzestrzegania
niniejszych przepiséw bezpieczenstwa, uzytkownik urzgdzenia lub inna osoba nieprzestrzegajgca
tych przepiséw bezpieczehstwa chroni producenta przed wszelkimi obowigzkami, jakie mogg go
obcigzyc.



http://www.fritel.com/
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Dystrybutor:

Terabajt Mateusz Reszka

ul. gen. Wiadystawa Andersa 38
15-113 Bialystok

Poland

Serwis: serwis@emidas.com.pl



