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Instrukcja obstugi urzgdzenia Airfryer

Koszyk

Naczynie

Uchwyt koszyka

Ilkona nagrzewania / dmuchawy

Przycisk wtaczania / wytgczania zasilania
Przyciski sterujgce timerem (0-30 min) €5
Przyciski regulacji temperatury (80-200°C)
Wilot powietrza

. Otwory wylotowe powietrza |
0. Przewdd zasilajacy Qr c € ‘%’
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Niebezpieczenstwo

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie sptukiwa¢ pod biezgca wodg ze wzgledu na
elementy elektryczne i grzewcze.

Unikaj dostania sig cieczy do urzadzenia, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym
lub zwarcia.

Wszystkie sktadniki umieszczaj w koszyku, aby nie dopusci¢ do kontaktu z elementami
grzejnymi.

Nie zakrywac¢ wlotu i wylotu powietrza, gdy urzadzenie pracuje.

Napetnienie miski olejem moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

Nie dotyka¢ wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania.

Ostrzezenie:

Sprawdz, czy napigcie wskazane na urzgdzeniu jest zgodne z lokalnym napieciem
sieciowym.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wystepuje uszkodzenie wtyczki, przewodu zasilajgcego
lub innych czesci.

Nie nalezy udawac sie do nieautoryzowanej osoby w celu wymiany lub naprawy
uszkodzonego przewodu gtéwnego.

Przechowuj urzadzenie i jego przewdd zasilajacy poza zasiegiem dzieci.

Trzymaj przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni.

Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone do uziemionego gniazdka $ciennego.
Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka $ciennego.

Nie podtaczaj urzgdzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

Nie umieszczaj urzadzenia na/lub w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich jak obrus
lub firanka.

Nie umieszczaj urzadzenia dotykajac sciany lub innych urzadzen. Zostaw co najmnie;j
10 cm odstepu z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzgdzeniem.

Nie ktadz niczego na urzgdzeniu.

Unika¢, aby urzadzenie pracowato bez nadzoru.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza wydostaje
sie gorgca para. Trzymaj dtonie i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i stworz drogi
wylotowe powietrza. Podczas wyjmowania naczynia z urzgdzenia nalezy rowniez uwazac na
goracg pare i powietrze. Wszelkie powierzchnie w poblizu moga sie nagrzewac¢ podczas
uzytkowania. (Rys. 2)

Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zobaczysz ciemny dym wydobywajacy sie z urzgdzenia.

Zanim wyjmiesz naczynie z urzgdzenia, poczekaj az dym nie bedzie si¢ wydobywat.

Upewnij sie, ze urzgdzenie jest ustawione na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.
To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby ostygng¢ do bezpiecznego trzymania i
czyszczenia.

Automatyczne wyltaczanie

Urzadzenie ma wbudowany timer, ktory automatycznie wytgczy urzadzenie, gdy

odliczanie dojdzie do zera. Urzgdzenie mozna wylgczyc¢ recznie, obracajgc pokretto timera do zera
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzadzenie spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych (EMF).

Zgodnie z dostepnymi danymi naukowymi, przy prawidtowym uzytkowaniu nie ma zadnego
niebezpieczenstwa dla ludzkiego organizmu na podstawie dostepnych badan naukowych.
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Przed pierwszym uzyciem

1. Wyczys¢ koszyk i naczynie gorgcg wodg z dodatkiem ptynu do mycia, za pomocg nierysujgcej
gabki. Te czesci mozna bezpiecznie umy¢é w zmywarce.

2.  Przetrze¢ czystg szmatka elementy w $rodku oraz na zewnatrz.

Korzystanie z urzadzenia

3. Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni. Nie stawiaj urzgdzenia na
nieodpornej na ciepto powierzchni.

4. Wiozy¢ naczynie do koszyka. (Rys.6)

5. Nie ktadz niczego na urzadzeniu, poniewaz przeptyw powietrza zostanie zaktécony.Umie$c
skfadniki w koszyku, a nastepnie wsun koszyk do urzgdzenia.

Smazenie gorgcym powietrzem

1 Podtgcz wtyczke do gniazdka $ciennego z uziemieniem.

2 Ostroznie wyciggnij koszyk z frytkownicy (rys.3)

3 Wiozy¢ naczynie do koszyka. (rys.4)

4 Wtozy¢ sktadniki do koszyka. (rys. 5)

5 Wsun koszyk do FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE (rys.6)

Uwaga: Nie dotykaj koszyka w trakcie i w krétkim czasie po uzyciu, poniewaz jest

bardzo gorgcy. Koszyk nalezy trzymac tylko za rgczke.

1 Ustaw pokretto regulacji temperatury na odpowiednig temperature. Zobacz rozdziat ,Ustawienia”, aby
okresli¢ odpowiednig temperature (rys.7).

2 Okresl wymagany czasu przygotowania sktadnika (patrz sekcja ,Ustawienia” w tym rozdziale).

3 Aby wiaczy¢ urzgdzenie, obro¢ pokretto timera na zgdany czas przygotowania (rys.8).

Uwaga: Jesli chcesz, mozesz réwniez podgrzac urzgdzenie bez zadnych sktadnikéw w srodku. W tym
przypadku nalezy przekreci¢ pokretto timera na dtuzej niz 2 minuty i poczekac, az sie nagrzeje lampka
zgasnie (po okoto 2 minutach). Nastepnie napetnij koszyk i obré¢ pokretto timera na wymagany czas
przygotowania.

4) Kontrolka zasilania i kontrolka nagrzewania zapalajg sie.

Uwaga: Urzadzenie przestanie sie nagrzewac po wyjeciu naczynia. Poniewaz technologia Rapid Air
btyskawicznie podgrzewa powietrze wewnatrz urzgdzenia, na chwile wyciagnij patelnie z urzgdzenia,
podczas gdy smazenie gorgcym powietrzem prawie nie zaktdca tego procesu.

5) Minutnik rozpocznie odliczanie ustawionego czasu przygotowania.

Uwaga: Podczas smazenia gorgcym powietrzem od czasu do czasu zapala sie i gasnie kontrolka
nagrzewania. Oznacza to, ze element grzejny jest witgczany i wytgczany w celu utrzymania ustalone;j
temperatury.

6) Olej ze sktadnikow zbiera sig na dnie naczynia.

7) Niektére sktadniki wymagajg wstrzgéniecia w potowie czasu przygotowania (patrz punkt
,2Ustawienia” w tym rozdziale) .W tym celu wyciagnij koszyk z urzadzenia za

uchwyt i potrzg$nij nim. Nastepnie wsun koszyk z powrotem do frytkownicy powietrznej (rys.9).

8) Kiedy ustyszysz dzwonek timera, oznacza to ze ustawiony czas przygotowania uptynat. Wyciagnij
naczynie z urzgdzenia i umies¢ je na zaroodpornym uchwycie.

Uwaga: Urzgdzenie mozna réwniez wytaczy¢ recznie, jesli temperatura
pokretta regulacji jest ustawiona na 0.

9) Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. (rys.10)
Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun naczynie z powrotem do urzadzenia i ustaw
minutnik na kilka dodatkowych minut.

10) Aby usunaé¢ sktadniki (np. wotowine, kurczaka, mieso, wszelkie sktadniki z wtasnym ttuszczem,
ktére beda miaty nadmiar ttuszczu ze sktadnikdéw zebranych na dnie koszyka), uzyj szczypce do
wybrania ich jeden po drugim. (rys.12)

Uwaga: Nie odwracaj naczynia, w przeciwnym razie olej zebrany na dnie koszyka wycieknie na
sktadniki.

®
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11) Aby usuna¢ sktadniki (np. frytki, warzywa lub sktadniki bez nadmiaru olej u ze sktadnikéw), nalezy
wytgczy¢ koszyk i przesypac sktadniki na talerz. (rys.11)

Wskazoéwka: Aby usung¢ duze lub delikatne sktadniki, wyjmij je z koszyka za pomocg szczypiec.

12) Po prawidtowym ugotowaniu potrawy frytkownica powietrzna jest natychmiast gotowa do kolejnego
gotowania.

Uwaga: Nalezy pamigta¢, ze te ustawienia sg tylko wskazéwkami. Poniewaz sktadniki roznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowag, ze jest to najlepsze
ustawienie dla Twoich sktadnikow.

Porady:
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Mate sktadniki zwykle wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.
Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt koncowy i
moze pomdc w zapobieganiu nierbwnomiernemu smazeniu sktadnikéw.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakéw i smaz sktadniki przez kilka minut, a nastgpnie uzyskaj
chrupigca efekt.

Nie przygotowuj we frytkownicy wyjatkowo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupkich frytek to 500 gramoéw.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo uzyska¢ przekagski. Ciasto gotowe wymaga réowniez
krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Jesli chcesz upiec ciasto lub placki, albo jesli chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub nadziewane,
wiéz forme do pieczenia lub naczynie do pieczenia do koszyka frytkownicy.

Mozesz réwniez uzy¢ frytkownicy powietrznej do podgrzania sktadnikow. Aby podgrza¢ sktadniki,
ustaw temperature na 150 ° C na maksymalnie 10 minut.
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Minimum Czas Temperatura Potrzasna¢ Informacje dodatkowe

maksimum
llos¢ (min) (°C)
()
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone frytki 300-550 10-16 200 potrzasng¢
Grube mrozone frytki 300-550 15-20 200 potrzasnaé
Domowe frytki
(8x8mm) 300-550 10-15 200 potrzasngé Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe tédeczki ziemniaczane 300-550 20-25 200 potrzagsng¢ Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe kostki ziemniaczane 300-550 12-18 200 potrzasngé Dodaj 1/2 tyzki oleju
Rosti 200 12-18 180 potrzasng¢
Zapiekanka ziemniaczana 350 15-18 200 potrzasnaé
Mieso i drob
Stek 100-450 20-25 200
Kotlety wieprzowe 100-450 20-25 200
Hamburger 100-450 20-25 200
Butka z kietbasg 100-450 20-25 200
Pateczki kurczaka 100-400 18-22 200
Piers kurczaka 100-450 20-25 200
Przekaski
Sajgonki 100-400 10-15 200 potrzasngc¢) Uzyj gotowego
Mrozone nuggetsy z kurczaka ~ 100-450 6-10 200 potrzasng¢ g do uzycia
Mrozone paluszki rybne 100-400 10 200 w piekarniku
Mrozone jedzenie panierowane
Serowe przekaski 100-400 8-10 180 Uzyj gotowego do
uzycia w piekarniku
@ Faszerowane warzywa 100-400 10 170
Pieczenie
Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia
Placki 350 20-22 180 Uzy¢ formy do pieczenia/
naczynia do piekarnika
Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do pieczenia

Czyszczenie

Wyczys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nie czysci¢ naczynia, koszyka i wnetrza urzgdzenia metalowymi przyborami kuchennymi ani $ciernymi
Ssrodkami czyszczgcymi, poniewaz moze to uszkodzi¢ ich nieprzywierajaca powtoke

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego, aby urzgdzenie ostygto.

Uwaga: Wyjmij naczynie, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Umyj naczynie i koszyk goracg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i nierysujgcej ggbki.

Pozostaty brud mozna usung¢ za pomocg ptynu odttuszczajgcego.

Uwaga: Naczynie i koszyk mozna my¢ w zmywarce.

Wskazoéwka: Jesli brud przyklei sie do koszyka lub dna naczynia, napetnij garnek gorgcg wodg

z ptynem do mycia naczyh. Umies¢ koszyk na nacyzniu i pozwol naczyniu i koszykowi moczy¢ sie
przez okoto 10 minut.

4. Wyczys$¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i nierysujgca ggbka.
5. Wyczysc¢ element grzejny szczoteczkg do czyszczenia, aby usuna¢ wszelkie resztki jedzenia.

Przechowywanie
Przechowywac tylko w suchym miejscu.

Srodowisko

Nie wyrzucaj urzgdzenia wraz z normalnymi odpadami domowymi, gdy jest zuzyte, tylko oddaj je w
oficjalnym punkcie zbioérki w celu recyklingu. W ten sposéb przyczyniasz si¢ do ochrony srodowiska.
(Rys.14)
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Urzadzenie Airfryer
nie dziata

Sktadniki smazone w
urzadzeniu Airfryer
nie sg gotowe

Sktadniki sg nieréwno
smazone w urzgdzeniu
Airfryer

czas przygotowania

Smazone przekaski nie
sg chrupigce po wyjeciu
z urzadzenia Airfryer

Nie moge prawidtowo
witozy¢ naczynia do
urzgdzenia

Z urzgdzenia wydobywa
sie biaty dym.

Swieze frytki smazg
sie nieréwnomiernie w
urzadzeniu Airfryer

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z
urzadzenia Airfryer
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Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie jest
podtgczone

Nie ustawites
Timera

Za duza ilos¢ sktadnikéw
w koszyku.

Ustawiona temperatura
jest za niska.

Niektére rodzaje
sktadnikéw nalezy
wstrzgsngé w potowie
,Uzywania urzadzenia”

Uzytes rodzaju przekasek
przeznaczonych do
przygotowania w
tradycyjnej frytkownicy.

Jest za duzo
skfadnikéw w koszyku.

Koszyk nie jest
prawidtowo umieszczony
na naczyniu.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Na naczyniu nadal
znajdujg sie pozostatosci
tluszczu z poprzedniego
uzycia

Nie uzytes odpowiedniego
rodzaju ziemniaka.

Frytki ziemniaczane
nie zostaty doktadnie
wyptukane przed ich
usmazeniem.

Chrupkosc¢ frytek zalezy
od ilosci oleju i wody we
frytkach.
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Rozwigzanie

Wt6z wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka
sciennego

Przekre¢ pokretto timera na zgdane ustawienie,
aby witgczy¢ urzgdzenie

Wktadaj mniejsze porcje sktadnikéw do koszyka.
Mniejsze partie jedzenia sg smazone réwnomiernie

Obréci¢ pokretto regulacji temperatury do zgdanej
pozycji

Ustawienie temperatury (patrz sekcja ,Ustawienia”
w rozdziale ,Korzystanie z urzadzenia”)

Sktadniki, ktére lezg jeden na drugim (np. frytki)
nalezy wstrzgsng¢ w potowie czasu przygotowania.
Zobacz sekcje ,Ustawienia” w rozdziale

Uzyj przekasek do piekarnika lub lekko nasmaruj je
olejem, aby uzyskac¢ bardziej chrupiacy efekt.

Nie napetniaj koszyka powyzej oznaczenia MAX

Weisnij koszyk do miski, az ustyszysz klikniecie.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw w
urzgdzeniu Airfryer

do naczynia wycieknie duza ilo$¢ oleju. Olej
wydziela biaty dym i naczynie moze sie bardziej
nagrzac anizeli normalnie. Nie ma to wptywu na
urzadzenie ani na wynik koncowy.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sig
ttuszczu w naczyniu. Upewnij sie, ze doktadnie
czyscisz naczynie po kazdym uzyciu.

Uzywaj swiezych ziemniakéw i upewnij sie, ze
pozostang jedrne podczas smazenia.

Dobrze optucz frytki ziemniaczane, aby usung¢
skrobie z zewnetrznej powierzchni.

Upewnij sie, ze frytki ziemniaczane sg dobrze
wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokrdj frytki ziemniaczane na mniejsze, aby
uzyskac bardziej chrupigcy rezultat. Dodaj nieco
wiecej oleju, aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy
rezultat.
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