Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

.......

///4/

1. Pulpit sterujacy
2. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczne)

3. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gorna/grill
Oswietlenie

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

8. Dolna grzatka
(niewidoczna)

Nowv s

OPIS PANELU STEROWANIA

- o | Ha.. .

o -

1 2 3 4 6 7
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Wiaczanie i wytaczanie piekarnika.  Odtworzenie listy ulubionych Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji
2. MENU GLOWNE funkgj. 6" Sense Live Whirlpool.
Szybki dostep do gtéwnego menu. 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ

5. NARZEDZIA Przerwanie dziatania danej

Do wybierania sposrod kilku
opcji piekarnika oraz do zmiany
ustawien i preferencji.

funkcji urzadzenia poza zegarem,
minutnikiem kuchennym oraz
blokada elementéw sterujacych.
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AKCESORIA

BLACHA NA
RUSZT SCIEKAJACY TLUSZCZ

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

* Dostepne tylko w wybranych modelach

SZYNY PRZESUWNE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gérze.
Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob, jak ruszt.
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK
- Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
Z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac¢
prowadnice.
Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gérze, wsungc je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE PRZESUWNYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice pétki z piekarnika i zdja¢
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to
mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt

sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢
prowadnice, nalezy docisnag¢ mocno dolng cze$¢
zacisku do prowadnicy pétki. Sprawdzi¢, czy
prowadnice przesuwajga sie swobodnie. Powtérzyc
powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy pétki na
tym samym poziomie.

Uwaga: Prowadnice wysuwane mozna montowac na
dowolnym poziomie.
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FUNKCJE PIECZENIA
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@ FUNKCJE RECZNE

« SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

« KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

 GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca
sie zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz:
Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic¢ na
dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej
500 ml wody pitnej.

- TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, »
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz

mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej

»

WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie ré6znych
rodzajow ciast. Aby zachowa¢ wysoka jakos¢
wyrastania ciasta, nie nalezy witaczac tej
funkcji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane
po poprzednim cyklu pieczenia.

WYGODA

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej
lub w lodéwce (biszkopty, rézne ciasta,
muffinki, dania z makaronu oraz pieczywo).
Za pomoca tej funkcji mozna szybko i
delikatnie upiec wszelkie potrawy oraz
podgrzac wczesniej upieczong potrawe.

Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
przygotowania podanych na opakowaniu.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas

blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml
wody pitnej.
WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej

samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja

ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.
FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej same;j
temperaturze, jednoczesnie na czterech
poziomach. Funkcji tej mozna uzywac do
pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(rowniez mrozonej) oraz do przygotowywania
catych positkdw. Nalezy postepowac zgodnie
ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby uzyskac
najlepsze rezultaty.

KONWEKCYJNE PIECZENIE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

FUNKCJE SPECJALNE

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

pieczenia w celu zapewnienia rbwnomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do
czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

» WYMUSZONY NADMUCH ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkow
miesa i filetéw na jednej potce. Potrawy
sq zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli
funkcja ECO jest wiaczona, swiatetko kontrolki
pozostanie wyfaczone podczas pieczenia.
Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

«  MROZONY WYPIEK

Funkcja automatycznie dobiera optymalna
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 r6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

th

6 6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane
pieczenie wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac¢
sie do wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby wybra¢ lub zatwierdzi¢: Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagang ekranu:
wartos¢ lub pozycje z menu. Dotkna¢ ,USTAW” lub ,DALEJ".

12:35 < Wybierz temperature
wymuszonego nadmuchu.

Funkcje rgczne@

Funkcje 6th Sense

Aby przewing¢ menu lub liste: Aby powréci¢ do poprzedniego ekranu:
Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz dotkngé¢ <
wyswietlacza, aby przewingc¢ pozycje lub

wartosci. ymuszony nadmuch

Funkcje reczne | ‘& KCJA GOTOWANIA:
Do gotowania réznych potraw
Konwencjonalne Kpnwekg:yjne wymagajacych tej samej a’e
pieczenie temperatury gotowania na kilku '§

poIkach (maksymalnle trzech)

= YaToYa ie. Funkcja ta pq
Wymusz Grill OPOZNIENIE ROZPOCZNIJ

nadmuch

Wybierz temperature

< wymuszonego nadmuchu.

°C
) 2 O O 4
Ustaw; ztowania
~
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PIERWSZE UZYCIE
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Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

ustawic jezyk i czas.

+ Przeciggnac¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢
liste dostepnych jezykow.

« Dotkna¢ wybranego jezyka.

Dotkniecie € umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6" Sense Live pozwala na zdalng obstuge
piekarnika z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwic¢
zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy najpierw
pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podtaczenia
go do sieci domowe;.

« Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ" aby rozpoczac
konfiguracje potaczenia.

W przeciwnym razie dotkna¢ ,POMIN’, aby odtozy¢

potaczenie urzadzenia na pdzniej.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkcji, nalezy posiadac: Smartfon lub
tablet oraz bezprzewodowy router podtgczony do
internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej
sieci jest silny w poblizu urzadzenia.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na app store (platforma z aplikacjami)
kompatybilnos¢ aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.
Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja
6™ Sense Live poprowadzi uzytkownika przez
wszystkie opisane tutaj kroki. Mozna pobrac aplikacje
6" Sense Live ze sklepu iTunes Store lub Google Play
Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen
w siec¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia
Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Potrzebny bedzie numer
identyfikacyjny urzadzenia mobilnego (SAID), aby
zakonczy¢ proces rejestracji. Unikalny numer mozna
znalez¢ na tabliczce znamionowej dotgczonej do
urzadzenia.

4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedura scan-to-connect
(skanowanie w celu potaczenia). Aplikacja poprowadzi
uzytkownika przez proces podtaczenia urzadzenia do
bezprzewodowej sieci domowe;.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub wyzszy),
wybra¢,RECZNE", a nastepnie dotkna¢,Konfiguracja
WPS”: W bezprzewodowym routerze nacisngc¢ przycisk
WPS w celu nawigzania pofaczenia miedzy dwoma
urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez potfaczyc
urzadzenie recznie za pomocg opcji,Szukanie sieci".

Kod SAID jest uzywany do synchronizacji urzadzenia
mobilnego z posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢ powtérzona
jedynie jesli zmienione zostang ustawienia posiadanego
routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca danych)

3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi,

ze godzina i data ustawig sie automatycznie. W

przeciwnym razie konieczne bedzie reczne ustawienie

godziny i daty

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
godzine.

« Dotkna¢,USTAW’, aby potwierdzi¢.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.

« Dotknac¢,USTAW", aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie
ustawi¢ godzine i date.

4. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16
amperow): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartosc (13 amperéw).
« Dotknac wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.
« Dotkna¢,OK’, aby zakonczy¢ poczatkowa
konfiguracje.

5. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktéry jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przystgpieniem do
przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie pustego
piekarnika, co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200° C na okoto godzine.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

« Aby wtaczy¢ piekarnik, nacisng¢ lub dotkna¢
ekranu w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybér pomiedzy funkcja

Reczne a funkcjami 6t Sense.

« Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

« Przewijac¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z
lista.

- Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zgdanej funkgcji istnieje mozliwos¢
zmiany jej ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac
sie ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA / POZIOM GRILLA

« Przewina¢ sugerowane wartosci i wybrac zagdana
wartoscé.

Jeéli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ »f ,
aby aktywowa¢ nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢

uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo

piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej

okres. Po zakonczeniu czasu pieczenia konczy sie ono

automatycznie.

« Aby ustawi¢ czas trwania pieczenia, dotkna¢
+sUstaw czas gotowania”.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
zadany czas pieczenia.

- Dotkna¢,DALEJ", aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas

pieczenia i dalej zarzadzac recznie koncowym etapem

pieczenia, dotkna¢ ustawionego czasu trwania pieczenia i
wybrac¢ ,STOP”".

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6" SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiaja przygotowywanie

szerokiej gamy potraw poprzez wybranie potrawy z

listy. Wiekszos¢ ustawien pieczenia jest wybierana

automatycznie przez urzadzenie w celu osiggniecia

najlepszych rezultatow.

«  Wybra¢ przepis z listy.

Funkcje wyswietlajg sie wedtug kategorii jedzenia w menu

,POTRAWA 6™ SENSE" (patrz odpowiednie tabele) oraz

wedtug wiasciwosci przepisu w menu ,LIFESTYLE".

« Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢
cechy potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma byc
pieczona, aby uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU
PIECZENIA

Mozna opdzni¢ pieczenie przed rozpoczeciem
dziatania funkcji: Funkcja rozpocznie dziatanie o
godzinie, ktora zostanie wczeéniej ustawiona.

- Nacisnij, OPOZNIENIE", aby ustawi¢ zadang
godzine rozpoczecia.

- Po ustawieniu zgdanego opdznienia, dotknac
+OPOZNIENIE ROZPOCZECIA", aby rozpocza¢ czas
oczekiwania.

«  Wtozyc¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢
drzwiczki: Funkcja rozpocznie dziatanie
automatycznie po okresie, ktory zostat obliczony.

Aby zaprogramowac opdzniony czas rozpoczecia pieczenia,

faza nagrzewania piekarnika musi by¢ wytaczona: Piekarnik

bedzie stopniowo nagrzewat sie do wymaganej temperatury,

CO 0ZNacza, ze czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy niz

podany w tabeli pieczenia.

« Aby natychmiast wiaczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opdznienia, dotkng¢ ® .

5. WLACZANIE FUNKCIJI

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotknac
.ROZPOCZNLIJ", aby aktywowac funkcje.

Jedli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmienic wartosci, ktore zostaty ustawione, dotykajgc wartosdi,

ktéra ma by¢ zmieniona.

« Nacisna¢ , aby zatrzymac aktywna funkcje w
kazdym momencie.

6. NAGRZEWANIE

Jesli wczesniej zostata aktywowana, po wtgczeniu

funkcji wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego

nagrzewania. Po zakoniczeniu tej fazy zostanie

wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiggnat

ustawiong temperature.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wtozy¢ danie.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkng¢ ,WYKONANO", aby
rozpoczac¢ pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢

przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie

fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie

piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego

nagrzewania.

W przypadku funkcji gotowania, ktére umozliwiaja

reczna

zmiane ustawienia domyslnego opcji podgrzewania,

mozna zmieni¢ ustawienie domysline.

«  Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie
funkcji podgrzewania.

« Nacisnij ikone »f) , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
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wstepne podgrzewanie. Zostanie to ustawione
jako opcja domysina.

7. WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6™ Sense wymagaja obracania potrawy

podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka mowiaca o

koniecznosci wykonania czynnosci.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

+ Przeprowadzi¢ czynnos¢ wskazang na wyswietlaczu.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkng¢, WYKONANO”,
aby wznowic pieczenie.

Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze

wyswietli¢ polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam

sposob.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie wskazoéwka méwigca o koniecznosci

wykonania czynnosci.

« Sprawdzi¢ potrawe.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkng¢,WYKONANO”,
aby wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu

0znaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone. Przy

niektérych funkcjach, po zakoriczeniu pieczenia mozna

dodatkowo przyrumienic¢ potrawe, wydtuzy¢ czas

pieczenia lub zapisac funkcje jako ulubiona.

- Dotknag¢ (@, aby zapisa¢ w Ulubionych.

«  Wybra¢,Dodatkowe przyrumienienie”, aby rozpocza¢
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

- Dotkna¢ ® , aby zapisa¢ wydtuzenie pieczenia.

|

. PL
« Dotkna¢,ROZPOCZNLI" aby rozpoczaé pieczenie.
ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna dodac¢ do ulubionych
obraz lub nazwe, aby dostosowac¢ funkcje do swoich
preferencji.

«  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotkna¢ ,EDYCJA".

«  Wybrac wihasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotknac¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe
wiasciwosci.

+ Dotknac¢,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac funkcje,

ktére zostaty zapisane:

- Dotkng¢ € na danej funkgiji.

- Dotkna¢,USUNTO".

Mozna réwniez dostosowac godzine, o ktérej s

wyswietlane rézne positki:

. Nacisna¢ & .

- Wybra¢ B8 ,Preferencje”.

+  Wybra¢,Godziny i daty”

« Dotknac¢,Twoje godziny positkow”.

+  Przewingc¢ liste i dotkng¢ odpowiedniej godziny.

+ Dotknac¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go
zmienic.

Mozliwe bedzie potaczenie przedziatu czasowego jedynie z

positkiem.

10. NARZEDZIA

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika
dla ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane
funkcje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzgdzenie
zaproponuje dodanie funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE
Po zakonczeniu dziatania funkcji dotkna¢ (@ , aby
zapisac jg w Ulubionych. Umozliwi to szybkie uzywanie
danej funkgji w przysztosci przy zachowaniu tych
samych ustawien. Wyswietlacz umozliwia zapisanie
funkcji wskazujac maksymalnie 4 pory ulubionych
positkéw, w tym $niadania, obiadu, przekaski i kolacji.
- Dotknac ikony, aby wybra¢ przynajmniej jeden
positek.
« Dotknac¢,ULUBIONY", aby zapisac funkcje.
WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ Q) : funkcje

beda podzielone wedtug pory positku i podane beda

pewne sugestie.

« Dotknac ikony positkéw, aby zobaczy¢ odpowiednie
listy

+ Przewing¢ zaproponowana liste.

« Dotknac zadanego przepisu lub funkgji.

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie. To menu umozliwia wybor
sposrad kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji
dla urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji 6™ Sense Live
Whirlpool.

MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiejs

funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu. Po

wigczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odliczac czas, nie zaktdcajac dziatania

funkgji. Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna

takze wybrac i wtgczy¢ funkcje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gdérnym rogu

ekranu.

Aby przywrdéci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

. Nacisnac¢ & .

. Dotkna¢ @ .

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

. Dotkna¢,ODRZUC’, aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

+ Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK’, aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

Whjr/lﬁool ’



OSWIETLENIE

Aby wtaczy¢/wytaczy¢ lampe piekarnika.

@ SAMOCZYSZCZENIE

Uruchomi¢ funkcje ,Samoczyszczenie” w celu

optymalnego oczyszczenia wewnetrznych

powierzchni urzadzenia.

W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac¢ drzwiczek

piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z komory

piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac na rezultat

czyszczenia.

« Przed wtaczeniem tej funkcji wyjac wszystkie
akcesoria z piekarnika.

« Kiedy piekarnik jest zimny, wla¢ na jego dno 200
ml wody pitne;j.

« Dotkna¢,ROZPOCZNIJ" aby uruchomi¢ funkcje
czyszczenia.

Po wybraniu cyklu mozna opdznic rozpoczecie

automatycznego czyszczenia. Dotkng¢ ,OPOZNIENIE”, aby

ustawic czas zakonczenia czyszczenia tak, jak zostato to

opisane w odpowiedniej sekji.

@WYCISZ

Dotknga¢ ikony, aby wyciszy¢ lub anulowac¢ wyciszenie
wszystkich dzwiekow i alarmow.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych umozliwia
zablokowanie przyciskéw na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisng¢ przez przypadek.

Aby aktywowa¢ blokade:

. Dotkna¢ ikony ® .

Aby dezaktywowac blokade:

« Dotkna¢ wyswietlacza.

« Przeciggnac¢ palcem w gore po wyswietlonym
komunikacie.

WIECEJ TRYBOW

Aby wybra¢ tryb szabatu lub uzyska¢ dostep do
pozycji Moc.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI-FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowej
sieci.

INFO

Do wyfgczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.

’ Whjr/lﬁool



TABELA PIECZENIA

TEMPERATURA. (°C)/ | CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA
2
=] Tak 170 3050 2
Leavened cakes / Sponge cakes (Ciasta B 2
drozdzowe / biszkopty) Tak 160 30-50 A=
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple Tak 160 — 200 30-85 ! 3 j
pie) (Ciasta z nadzieniem (sernik, strucla,
szarlotka)) Tak 160 - 200 35-90 gt e
=] Tak 150 20-40 3,
4
Cookies / Shortbread (Ciasteczka / Tak 140 3050 —
Kruche ciasteczka) Tak 140 30-50 4 1
=] Tak 170 20-40 3
Tak 150 30-50 4
Small cakes / Muffin (Ciastka / Muffiny)
Tak 150 30-50 4 1
Tak 150 0-60 2, 2!,
= Tak 180 - 200 30-40 3
Choux buns (Ptysie) Tak 180- 190 35-45 _‘_”4|__._,._’_ 1
Tak 180 - 190 35-45% o 3 ]
= Tak 90 110- 150 3
Bezy Tak 9 130-150 | A ]
Tak % 10-160% | 2. amtan L
=] Tak 190-250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
Tak 190 - 230 050 | 4]
Pizza (Thin, thick, focaccia) ((na cienkim ) % 5 3 1
lub grubym ciescie, focaccia)) Tak 220-240 2550 As AR s
= Tak 250 10-15 L3,
Mrozona pizza Tak 250 10-20 2]
Tak 220 - 240 15-30 1, 0 3 .
Tak 180 - 190 45-55 | o
Savoury pies (vegetable pie,quiche) ) B 4 1
(Tarty stone (warzywna, quiche)) Tak 180-190 4>-60 e iaaaa el \iaaas
Tak 180 - 190 as-70* 2 S 1
E Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers
(Nadziewane ciasto francuskie/ Tak 180-190 20-40 ! 4 j 1
przekaski z ciasta ptysiowego) . E 3 ]
- Tak 180- 190 20-40*
albs sl -
Lazania/ Flan/ Baked pasta (Zapiekanka 3
makaronowa)/ Cannelloni EI Tak 190-200 45-65 J
e = ] =] = ®)
onwencjonalne . ; ri urbo Gri axi Cookin ook 4
K jonal Wymuszony Konwekcyjne Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook Wymuszony
nadmuch pieczenie nadmuch Eco
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TEMPERATURA. (°C)/

CZAS TRWANIA

BLACHY |

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA

Jagniecina / cielecina / wotowina / B N 3
wieprzowina 1 kg lzl Tak 190-200 80-110 L J
Roast pork with crackling (Kotlety s ) ) 2
wieprzowe z chrupiaca skérka) 2 kg x 170 110150 —J
Kurczak / Rabbit (krélik) / Duck (kaczka) 3
A =] Tak 200-230 s0-100 |3,

) B ~ 2
Turkey / Goose (Indyk / ges) 3 kg lzl Tak 190-200 80- 130 L J
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w . B 3
papierze (filet, w catosci) Izl Tak 180 - 200 40-60 —J
Warzywa faszerowane(pomidory,
(courgettescukinie), aubergines Tak 180 - 200 50-60 _\é”_
(baktazany) T
Toast (Tost) [] . 3 (Wysoka) 3.6 L0

H 0 H P _ < _ *% 4 3
Fish fillets / Steaks (Filety / kawatki ryb) Ifl 2 (Srodkowa) 20-30 — 1 [
Sausages (Kietbaski)/ Kebab/ Spare ribs Ifl ) 2 - 3 (Srodkowa — 15 - 30 ** g 4
(zeberka)/ hamburger Wysoka) )
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 - 70 *¥** _\_”2“_’ 1 ! r
Udziec jagniecy/ Shanks (golonka) - 2 (Srodkowa) 60-90 " 1| 3 J
Roast potatoes (Pieczone ziemniaki) - 2 (Srodkowa) 35- 55 **% L 3 J
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) - 3 (Wysoka) 10 - 25 L 3 J
Ciasteczka @ Tak 135 50-70 > qéF qéﬁ L
Ciasteczka — —
Tarty
&)
Pizza okragta Pizza Tak 210 40-60 _\_”5|__._,._’_ _\_”4|__._,._’_ _\!Tin_,_’_ _\!71_“_,_’_
okragta

Petne danie: Fruit tart (Tarta owocowa)
(poziom 5)/lazania (poziom 3)/mieso Tak 190 40-120* -\%u- _\%ﬁ \ ! |
(poziom 1)
Petne danie: Fruit tart (Tarta owocowa)
(poziom 5)/ pieczone warzywa (poziom @4 Tak 190 40-120 5 4 2 1
4) / lazania (poziom 2) / cuts of meat Menu e
(plastry miesa) (poziom 1)
Lazania i mieso Tak 200 50-100* _\_”i_m’_ \ ! J
Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100* ,\é’ \ ! J
Fish & Vegetebles (Ryby i warzywa) Tak 180 30-50*% _\é’_ \ ! j
Stuffed roasting joints (Nadziewane i ) o 3
pieczone kawatki miesa) e 200 80-120 —J
Cuts of meat (Plastry miesa) (rabbit ) 200 50-100 * 3

(krolik), kurczak, jagniecina)

* Szacowany czas. Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferendji.
** Obrdci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Lista z tabeli: przepisy, jesli nagrzewanie wstepne jest wymagane, temperatura (°C), poziom grilla, czas pieczenia (minuty), akcesoria oraz sugerowany poziom pieczenia.

Czasy pieczenia s3 liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy

pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridw. Poczatkowo nalezy stosowad najnizsze sugerowane wartosd, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzyc wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac
najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecert podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoridw i ich rozmieszczenia na odpowiednich potkach.

=] i =) Y
PONKEE Konwencjonalne Wymuszony - Konwekcyjne Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Wymuszony
nadmuch pieczenie nadmuch Eco
10
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TABELA PIECZENIA

Kategorie zywnosci Poziom i akcesoria llos¢
z: .
5. 200730009
—
S5
Zz< : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
S E : : doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem beszamelowym i
';':J % : Mrozona lazania :-\h....i,.;,- 500-3000g i posypac serem
N (@] o
P
o
...................................................... osmarovvacolejem|natrzecsolmpleprzemDopravv\c
. , ©3 . - czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu
: . Pieczen wotowa i— 600-2000g pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15
. Wotowina “minut
Hamb 53 i Przed pieczeniem nalezy natrzec¢ olejem i posoli¢.
: amburger 2 72em brocic¢ przy 3/5 czasu pieczenia.
: i Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawic¢
] Pieczona 3 600- 2500 czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu
: wieprzowina — 9 i pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15
o iminut
i : Wieprzowina  5qp0rka I  Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢.
= wieprzowe e T 500-20009 - Obrécic przy 2/3 czasu pieczenia
Kietbasy i 5 4 _— : Rozlozy¢ réwnomiernie na ruszcie.
] parowki < b o -4cm - Obréci¢ na druga strone przy 3/4 czasu pieczenia
) osmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrzec solg i
: Pieczony kurczak — 600-30009 i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescig piersiowa do gory
] Kurczak Filet / Pieré - i Przed pieczeniem nalezy natrzec¢ olejem i posolic.
: ilet / Pier$ -5cm : L ' .
: bréci¢ przy 2/3 czasu pieczenia
Kebab ratk rzed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
: €ba I kratka Obréci¢ przy 1/2 czasu pieczenia
Fresh Fillets 05-3
: Pieczone (Swieze filety) ' cm Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic
filety Frozen Fillets 3 B 05-3cm czosnkiem i ziotami wedtug gustu
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ (Mrozonefilety) ™romtesd B
Przegrzebki 4 jedna taca : E(i?ast);ﬁsazc'k;)u’fka tartg i doprawic olejem, czosnkiem, paprykg i
: Zapiekane matze 4 jedna taca
: Owoce morza S E :
: grillowane Krewetki jedna taca : Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
: i czosnkiem i ziotami wedtug gustu
Krewetki : . :
: { dna taca
koktajlowe : )
................................. Przedumleszczememvvp|ekarn|kupokromnakawa’fk\
E Ziemniaki 500-15009 doprawic olejem, solg i ziotami
: Pieczone Warzywa 100-500 g na
: warzywa faszerowane kazde Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
: czosnkiem i ziotami wedtug gustu
Inne warzywa 500-1500¢g
= 7i iaki 1 i Przed umieszczeniem w piekarniku pokroi¢ na kawatki,
= lemniaki taca i doprawic olejem, solg i ziofami
E Pomid 1 osypac butka tartg i doprawic olejem, czosnkiem, papryka i
g omidory taca ietruszka
: . L3 : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
3 gvzp;lzil\(;: ¢ Papryka inFe 1taca i doskonate przyrumienienie, posypac serem
: Brokut 3 1 taca
y e i Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
Kalafior F‘%F 1 taca : doskonate przyrumienienie, polac sosem beszamelowym i
: posypac serem
Inne ;_\h_ﬂi,_,,_ 1 taca ;
[ - aFr | SR L TS
AKCESORIA . Blacha na $ciekajacy ttuszcz  Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
Ruszt Taca ub forma do ciasta / Blacha do pieczenia lub ttuszcz/ blacha do ttuszcz

na ruszcie

taca naruszcie

pieczenia napetniona 500 ml wody

Whj;lﬁool

11



Kategorie zywnosci

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

: Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze
:500-900 g. Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i
{ nasmarowang ttuszczem forme

rzygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
i :200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
Ciasteczka 3 i 200-600g  iPozostawi¢ do ostygniecia. Rozciagnac rownomiernie ciasto
w ; ; ‘i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na blasze do
N i pieczenia
g Croissanty : ‘edna t
< (fresh) (($wieze)) ~— Jednataca  Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia. Przed
.E Ciasto ptysiowe 3 jedna taca podaniem pozostawi¢ do ostygniecia
o Wyroby i Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
8 Do karni i3 200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
$ : piekarnicze Tartaw blasze = ¢ 400-1600g D i d iecia. Rozc b AR
S liplackiz H H ; 0zostawicC do ostygniecia. Rozciggngc rownomiernie ciasto
= nadzieniem i utozy¢ na blasze. Wypetni¢ marmoladg do pieczenia
3 i Przygotowac mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke,
z_‘) orzeszkdw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej.
Strudel 3 400-1600g Wiozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec
przez 10-15 minut. Zawina¢ nadzienie w ciescie, zaginajac
zewnetrzng czesc
Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego
Ciasto z 2 500-2000 g spod butka tarta, by wchtoneta sok wyciekajacy z owocow.
owocami N Wypetni¢ masg przygotowang ze $wiezych, krojonych
owocdw zmieszanych z cukrem i cynamonem
Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10
SLONE CIASTA _\!ﬁiﬂ_ 800-1200¢g porcji i naktu¢ ciasto widelcem. Dodac¢ farsz zgodnie ze
swoim ulubionym przepisem
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
Bulki 3 60 - 150 gna pigc;ywo |§kkie. Ufgrmovvac’ butki pr;ed Wyro§nieciem.
— kazde Uzy¢ funkcji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
S S O . .. S
i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
400-600g na i pieczywo lekkie. Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie do
@ sztuke : pieczenia chleba. Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej
6 """ cjalnie dowyrastana
700-2000g Przygpﬁgwac ciasto zgodn.le z ulgblonym przepisem i
......................................... umiescic je na blasze do pieczenia
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
Bagietki 3 200 -300g na pigcgywo Ie'kk.ie qurmovvac’ bagietki przeql wyros’nieciem.
— sztuke Uzy¢ funkcji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
wyrastania
Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 159
Swiezych drozdzy, 200-225 g maki i soli + oleju. Pozostawic
do wyrosniecia, uzywajac specjalnej funkcji piekarnika.
Pizza na grubym cieécie 2 okragta - taca Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do
— pieczenia. Dodac dodatki, np. pomidory, ser mozzarella i
T S & SZYTKG
= 2
4 Wvisé dan Kowania. Rozozve 6 -
Pizza Frozen (Pizza mrozona) -\T.,. 13# 1 1 - 4 poziomy u?zife anie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na
A, Al —8—
5 4 2
....................................................... B U A P
SN AFen — ~ SN
AKCESORIA Taca lub forma do ciasta Blacha na soel@qcy t"ruszcz Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
Ruszt ; / Blacha do pieczenia lub ttuszcz/ blacha do thuszcz
na ruszcie . . . .
taca na ruszcie pieczenia napetniona 500 ml wody
12
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. PL

Przed przystapieniem do jakichkolwiek  Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich  Przed przystapieniem do jakichkolwiek

czynnosci serwisowych lub czyszczenia  gabek lub sciernych/zracych srodkéw czynnosci serwisowych upewnic sig, ze
upewnic sie, ze piekarnik ostygt. do czyszczenia, poniewaz moga one piekarnik zostat odtagczony od zasilania.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

para. Uzywac rekawic ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

+ Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

« Nie stosowac zragcych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu pozostawi¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte i usunac resztki jedzenia
lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢ zgromadzonga podczas

pieczenia produktow o duzej zawartosci wody,
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego schtodzenia, a
nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

+ Uruchomic funkcje ,Samoczyszczenie” w celu
optymalnego oczyszczenia wewnetrznych
powierzchni urzadzenia.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Aby ufatwic sobie czyszczenie piekarnika, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

+ Po kazdym uzyciu zanurzyc¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc¢ za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

+  Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

« Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

+ Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym piekarniku
jest przeznaczona do urzadzer domowych i nie nadaje sie do

0gdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic¢ w
autoryzowanym serwisie. Nie dotykac zarowek gotymi rekami -
slady palcow pozostawione na powierzchni mogg doprowadzic
do uszkodzenia zardwek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona
lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

 Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

Z.

+  Przymknac drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac¢ drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz fatwo zdjg¢ drzwiczki, dociskajac je przez
caly czas i jednoczesnie wyciagajac do gory, az wysung
sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok,
umieszczajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki , przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania

i blokujgc gérna czes¢ na swoim miejscu.

«  Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

+ Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepoOw jest prawidtowe.

o

«  Sproébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

Whj;lﬁool °



Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktére protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajow europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:
wigczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji
routera.

Czy sa jakies réznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywac dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkgcji tetheringu z
telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sa opracowane dla urzadzen na
state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziata a funkcja fagcznosci bezprzewodowej
jest wlaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytacz wszystkie inne potaczenia
transmisji danych, zanim sprébujesz wyszuka¢ swoja
siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potgczonych z dana
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Nacisng¢ &, a nastepnie dotkng¢ & WiFi lub
spojrze¢ na swoje urzadzenie: Zobaczysz etykiete z
adresami SAID i MAC. Adres Mac skfada sie z
kombinacji cyfr i liter zaczynajacych sie od ,88:e7".

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wiaczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzyj swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6t Sense Live, aby sprawdzi¢ czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potagczona z chmura.

Czy jest co$, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sa potaczone z
siecig, nie zuzywajq catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sig, czy ilos¢ urzadzen z wtaczong funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sa
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac

inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi, mozna
uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery sieciowe
power line (nie s3 one dostarczane w komplecie z
urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do moje;j sieci
bezprzewodowe;j?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktorych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podtaczonego do internetu.

Co mam zrobig¢, jesli méj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sasiedztwie?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wiasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli symbol = pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyskac stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?

Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczyc sie z
routerem, ale nie moze potaczyc¢ sie z Internetem. Aby
potaczy¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzic¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.
Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wigczona, zapora
sieciowa i DHCP muszg by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z informagji
zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jedli liczba adreséw MAC,
ktore moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potgczenie urzadzenia
7 chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest
jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac swojego
dostawce ustug internetowych, jak potaczy¢ z Internetem
urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane s przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢
urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wiaczy¢
piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul
urzadzenia.

Niektdre ustawienia wyswietlajg sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmieni¢ swoje konto Whirlpool i jednoczeénie
miec caly czas polaczenie z moimi urzadzeniami?
Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamieta¢,
aby usung¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz
pokazuje litere ,F",
po ktérej nastepuje
liczba lub litera.

Zasilanie w domu
zostaje wytaczone.

Piekarnik nie
nagrzewa sie.

Na wyswietlaczu

pojawi sie ikona ="

Pofaczenie nie jest
obstugiwane.

Mozliwa przyczyna

- zasilania.

%Tryb demonstracyjny jest
-uruchomiony.

i Rozwiazanie

;Awaria zasilania.
-Urzadzenie odtaczone od

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

‘prawidtowo podtaczone do sieci. Wytgczy¢ piekarnik i
‘wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
-ustapita.

* Skontaktowatsi 2 nablzszym Biurem Obstugi Kienta |
_podac¢ numer nastepujacy po literze ,F".

gAwaria piekarnika.

‘Nacisna¢ &, dotkna¢ @, a nastepnie wybrac,Factory
‘Reset”.

Wszystkie zapisane ustawienia uzytkownika zostaja

‘anulowane.

Sprawdzi¢, czy pobér‘fﬁé&ﬂaarﬁb'\)\'/ej sie¢ elektrycznej

‘Blad ustawien poboru mocy.

“ma wartos¢ nie mniejszg niz 3 kW. W przeciwnym

wypadku zmniejszy¢ moc do 13 amperéw. W tym celu

‘nalezy nacisna¢ & , wybra¢ B ,Wiecej Trybow”, a
_nastepnie wybra¢,Moc”.

%Nacianc’ & , dotkng¢ ,Info’, a nastepnie wybrac
j,,Zapamiegtaj tryb demq‘r‘lg"c’r‘gg’yj’ny”’,’aby wyjsc.

‘Router WiFi jest wytaczony.
- Ustawione wiasciwosci
routera zostaty zmienione.
Potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia.
- Piekarnik nie jest w stanie
-uzyskac¢ statego potaczenia
:zdomowag siecia.
Potaczenie nie jest
obstugiwane.

| - Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potaczony z internetem.
 Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest
-dobra.

Sprébowac uruchomic router ponownie.
Patrz paragraf ,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot.

- WiFi”
Jedli wtasciwoséci domowej sieci bezprzewodowej zostaty

zmienione, nalezy przeprowadzi¢ parowanie z siecia:
Nacisng¢ & , dotkng¢ B ,WiFi”, a nastepnie wybra¢
,Potacz z siecia”

Uaktywnianie zdalne nie
jest dozwolone w danym
kraju.

:Przed dokonaniem zakupu nalezy sprawdzi¢, czy
.dany kraj zezwala na zdalne sterowanie urzadzen
-elektronicznych.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstugq posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.
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