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EN

Dear Customer,

Thank you for having purchased this SHARP product. We would like to inform you that your warranty rights are in the
European warranty card. You can download them from www.sharpconsumer.eu or contact your retailer where you
purchased your device. You can also obtain the copy of the warranty rights via the electronic or conventional mail
after submitting your request to service.de@umc-service.eu (DE) | service.pl@umc-service.eu (PL) or calling the
number +49 89 89658758 (DE) | +48-22-1253453 (PL).

Keep proof of purchase because it is necessary to apply warranty rights.

DE

Sehr geehrte Kundin/Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie dieses SHARP-Gerat gekauft haben. Wir mdchten Sie dariiber informieren, dass Sie Ihre
Gewahrleistungsrechte auf der europdischen Garantiekarte (European Warranty Card) finden. Sie kdnnen sie von
der Website www.sharpconsumer.eu herunterladen oder lhren Einzelhdndler darum bitten, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Sie konnen die Kopie der Gewahrleistungsrechte auch per E-Mail oder normale Post erhalten, wenn
Sie eine Anfrage an service.de@umc-service.eu senden oder die Nummer +49 89 89658758 anrufen.

Bitte bewahren Sie lhren Kaufbeleg auf, da er zur Inanspruchnahme der Gewahrleistungsrechte benétigt
wird.

PL

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy Ci za zakup urzadzenia SHARP. Informujemy, ze Twoje uprawnienia gwarancyjne sa wskazane w Europe-
jskiej Karcie Gwarancyjnej. W celu uzyskania jej warunkéw, prosimy o jej Sciagniecie ze strony internetowej www.
sharpconsumer.eu lub zwrécenie sie do sprzedawcy, u ktérego urzadzenie zostato nabyte. Kopia warunkéw karty
gwarancyjnej moze by¢ Panstwu przestana za posrednictwem poczty elektronicznej lub tradycyjnej, po skierowaniu
prosby na adres service.pl@umc-service.eu lub po kontakcie telefonicznym pod numerem +48-22-1253453

W celu skorzystania z uprawnien gwarancyjnych, konieczne jest zachowanie dowodu zakupu urzadzenia.
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Attention:
Your product
is marked with
this symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household
waste. There
is a separate
collection
system for these
products.
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A. Information on Disposal for Users
(private households)

1. In the European Union

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dustbin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and

in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product free
of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or accumulators,
please dispose of these separately beforehand according to local requirements.
By disposing of this product correctly you will help ensure that the waste
undergoes the necessary treatment, recovery and recycling and thus prevent
potential negative effects on the environment and human health which could
otherwise arise due to inappropriate waste handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and ask
for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned free of
charge to the dealer, even if you don't purchase a new product.

Further collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or
www.sens.ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:

Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back of
the product. You might be charged for the costs arising from take-back and
recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by your
local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard of this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

\_ /
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i SPECIFIC/

Model name: YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS81E
AC Line Voltage 1230V, 50 Hz single phase |:230V, 50 Hz single phase |:230V, 50 Hz single phase |: 230V, 50 Hz single phase
Distribution line fuse/circuit breaker :10A :10A :10A :10A
AC Power required: Microwave :1270W :1450W 1450 W 1450 W
Output power: Microwave :800W :900W :900W :900W

Grill : 1000 W :1000 W 1100 W

Standby 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W

Energy Save Mode :<0,5W :<0,5W :<0,5W :<0,5W
Microwave Frequency : 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* : 2450 MHz*
Outside Dimensions (W) x (H) x (D) mm 1440 x 258 x 324 1513 x 306 x 394 :513x 306 x 394 :512x300x 396
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)** mm :306 x 205 x 304 :328x 206 x 368 :328 x 206 x 368 1348 x 240 x 356
Oven Capacity 120 litres** 125 litres** : 25 litres** : 28 litres**
Turntable 10255 mm 19315 mm 19315 mm 1315 mm
Weight rapprox. 11,9 kg :approx. 14,5 kg :approx. 15,4 kg :approx. 15,8 kg
Oven lamp :25W :25W :25W :25W

*-This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.
Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic radiation for the heat treatment of

food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

**- Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is less.

AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICATIONS

WITHOUT NOTICE.
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OVEN 12 3
1. Door 71 ’/

2. Door hinges | 5
3. Ovenlamp —

4. Waveguide cover (DO NOT REMOVE)
5. Control panel

6. Coupling

7. Door latches

8. Oven cavity

9. Door seals and sealing surfaces
10. Door safety latches

11. Ventilation openings

12. Outer cabinet

13. Power supply cord

14. Door opening button

ACCESSORIES:

Check to make sure the following accessories are provided:
15. Turntable (glass)

16. Turntable support

17. Coupling

18. Rack (Only for models with Grill)

Place the turntable support in the centre of the oven floor so that it can freely
rotate around the coupling. Then place the turntable on to the turntable
support so that it locates firmly into the coupling.

To avoid turntable damage, ensure dishes and containers are lifted clear of
the turntable rim when removing them from the oven.

For use of the rack, refer to the grilling sections on page EN-19.

Never touch the grill when it is hot.

NOTE: When you order accessories, please mention two items: part name and
model name.

-

Hub (inside)

15—

NOTES:

The waveguide cover is fragile. Care should be taken when cleaning inside the oven to ensure that it is not damaged.

After cooking fatty foods without a cover, always clean the cavity and especially the grill heating element thoroughly, these
must be dry and free from grease. Built-up grease may overheat and begin to smoke or catch fire.

Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough, even cooking. A
badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the oven.

All food and containers of food are always placed on the turntable for cooking.

The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the oven. This does
not affect cooking performance.

&WARNING: This symbol means that the surfaces are liable to get hot during use. The door, outer
cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation. To prevent burns,
always use thick oven gloves.
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KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

microwave solo microwave + grill

DIGITAL DISPLAY
WEIGHT DEFROST key
TIME DEFROST key
AUTO MENU keys
TIME keys
MICROWAVE POWER LEVEL key:
Press to select microwave power level.
Grill key
Combi. key
WEIGHT/PORTION keys (up and down)
0. KITCHEN TIMER key
Press to use as a minute timer, or to programme standing time.
11. CLOCK SET key
12. START/> +30s
13. STOP/ECO key
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!
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS:
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

To avoid the danger of fire.

The microwave oven should not be left unattended
during operation. Power levels that are too high, or
cooking times that are too long, may overheat foods
resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop only. It is
not designed to be built into a kitchen unit.

Do not place the oven in a cabinet.

The electrical outlet must be readily accessible so that the
unit can be unplugged easily in an emergency.

The AC power supply must be 230V, 50 Hz, with a
minimum 10 A distribution line fuse, or a minimum 10 A
distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance should be
provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated.
For example, close to a conventional oven.

Do not install the oven in an area of high humidity or
where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the oven
and keep the door closed in order to stifle any flames.
Use only microwave-safe containers and utensils.
Utensils should be checked to ensure that they are
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suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

Clean the waveguide cover, the oven cavity, the
turntable and turntable support after use.

These must be dry and free from grease. Builtup
grease may overheat and begin to smoke or catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or
ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food and
food packages. Arcing on metallic surfaces may cause a
fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep frying.
The temperature cannot be controlled and the oil may
catch fire.

To make popcorn, use only special microwave

popcorn makers.

Do not store food or any other items inside the oven.
Check the settings after you start the oven to ensure the
oven is operating as desired.

To avoid overheating and fire, special care must be taken
when cooking or reheating foods with a high sugar or
fat content, for example, Sausage rolls, Pies or Christmas
pudding.

See the corresponding hints in the operation manual.
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To avoid the possibility of injury.
WARNING:
Do not operate the oven if it is damaged or
malfunctioning. Check the following before use:
a) Make sure the door closes properly and ensure it is not
misaligned or warped.
b) Check to make sure the hinges and safety door latches
are not broken or loose.
¢) Ensure that the door seals and sealing surfaces have
not been damaged.
d) Make sure inside the oven cavity or on the door are no
dents.
e) Ensure that the power supply cord and plug are not
damaged.
If the door or door seals are damaged, the oven must not
be operated until it has been repaired by a competent
person.
Never adjust, repair or modify the oven yourself.
It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation
which involves the removal of a cover which gives
protection against exposure to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter the
door safety latches in any way. Do not operate the oven
if there is an object between the door seals and sealing

surfaces.
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Do not allow grease or dirt to build up on the door
seals and adjacent parts. Clean the oven at regular
intervals and remove any food deposits.

Follow the instructions for “Care and Cleaning” on
page EN-24. Failure to maintain the ovenin a clean
condition could lead to a deterioration of the surface
that could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their
doctor or the manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock.

Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of a spill,
turn off and unplug the oven immediately, and call an
authorised SHARP service agent.

Do not immerse the power supply cord or plug in water or
any other liquid.

Do not let the power supply cord hang over the edge of a
table or work surface.

Keep the power supply cord away from heated surfaces,
including the rear of the oven.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.
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Do not attempt to replace the oven lamp yourself or allow
anyone who is not an electrician authorised by SHARP to
do so. If the oven lamp fails, please consult your dealer or
an authorised SHARP service agent.

If the power supply cord of this appliance is damaged, it
must be replaced with a special cord.

The exchange must be made by an authorised SHARP
service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden
boiling:

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

Never use sealed containers. Remove seals and lids before
use. Sealed containers can explode due to a build up of
pressure even after the oven has been turned off.

Take care when microwaving liquids. Use a wide mouthed
container to allow bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked containers such
as baby bottles, as this may result in the contents
erupting from the container when heated and cause
burns.
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To prevent sudden eruption of boiling liquid and possible
scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar utensil (not
metal) into the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven at
the end of cooking time to prevent delayed eruptive
boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard

boiled eggs should not be heated in microwave ovens

since they may explode even after microwave cooking
has ended. To cook or reheat eggs which have not
been scrambled or mixed, pierce the yolks and the
whites, or the eggs may explode. Shell and slice hard
boiled eggs before reheating them in the microwave
oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages and
fruit before cooking, or they may explode.

To avoid the possibility of burns.

WARNING: The contents of feeding bottles and

baby food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in order to
avoid burns.

Use pot holders or oven gloves when removing food
from the oven to prevent burns.
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Always open containers, popcorn makers, oven cooking
bags, etc., away from the face and hands to avoid steam
burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature and

stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies, children or
the elderly. Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

Temperature of the container is not a true indication of the
temperature of the food or drink; always check the food
temperature.

Always stand back from the oven door when opening it to
avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release steam
and avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them
burning themselves.

To avoid misuse by children.

WARNING: Only allow children aged from 8 years

and above to use the oven without supervision

when adequate instructions have been given so that
the child is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use. When the
appliance is operated in the GRILL, MIX GRILL and
AUTO MENU operation, children should only use the
oven under adult supervision due to the temperature
generated.
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This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with
the appliance. Models with Electronic touch panel are
enabled with a child lock mode, refer to page EN-20.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play with
the oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety
instructions: use of pot holders, careful removal of food
coverings - paying special attention to packaging (e.g. self-
heating materials) designed to make

food crisp, as they may be extra hot.

Other warnings

Never modify the oven in any way.

Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential
environments;
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- bed and breakfast type environments.
This oven is for home food preparation only and may only
be used for cooking food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads, slippers, sponges,
damp cloth and similar may lead to risk of injury, ignition
or fire. It is not suitable for commercial or laboratory use.

To promote trouble-free use of your oven and avoid
damage.

Never operate the oven when it is empty. When using a
browning dish or self-heating material, always place a
heat-resistant insulator such as a porcelain plate under it
to prevent damage to the turntable and turntable support
due to heat stress. The preheating time specified in the
dishes instructions must not be exceeded.

Do not use metal utensils, which reflect microwaves and

may cause electrical arcing. Do not put cans in the oven.

Use only the turntable and the turntable support designed

for this oven. Do not operate the oven without the

turntable.

To prevent the turntable from breaking:

a) Before cleaning the turntable with water, leave the
turntable to cool.

b) Do not put hot foods or hot utensils on a cold turntable.

¢) Do not put cold foods or cold utensils on a hot
turntable.

Do not place anything on the outer cabinet during

operation.
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NOTE:

Do not use plastic containers for microwaving if the oven
is still hot from using the GRILL and MIX GRILL operation
because they may melt.

Plastic containers must not be used during above modes
unless the container manufacturer says they are suitable.
If you are unsure how to connect your oven, please consult
an authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept

any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the correct electrical
connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on the oven
walls or around the door seals and sealing surfaces. This is
a normal occurrence and is not an indication of microwave
leakage or a malfunction.

This symbol means that the surfaces are liable to
get hot during use.
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. Remove all packing materials from the inside of the
oven cavity and remove any protective film found on
the microwave oven cabinet surface.

. Check the oven carefully for any signs of damage.

. Place the oven on a secure, level surface, strong enough
to take the oven weight, plus the heaviest item likely
to be cooked in the oven. Do not place the ovenin a
cabinet.

. Select a level surface that provide enough open space
for the intake and/or outlet vents. See picture on the
first page.

The rear surface of appliance can be placed against a wall.

« The minimum installation height is 85 cm.

« A minimum space of 20 cm is required between the sides

of the microwave oven and any adjacent walls or objects.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

+ Do not remove the feet from the bottom of the oven.

« Blocking the intake and/or outlet openings can damage

the oven.

« Place the oven as far away from radios and TV as possible.

Operation of microwave oven may cause interference to

your radio or TV reception.
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5. Securely connect the plug of the oven to a standard
earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING: Do not place the oven where heat, moisture or
high humidity are generated, (for example, near or above
a conventional oven) or near combustible materials (for
example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

Do not touch the exterior of the microwave oven during or
shortly after operation as it will be hot.

EN-16




Plug in the oven. The oven display will display: “0:00", an audible signal will sound once.
This model has a clock function and the oven uses less than 1.0 W in stand by mode. To set the clock, see below.

Your oven has a 24 hour clock mode.

1. Pressthe CLOCK SET key @ once and “00:00” will flash.

2. Pressthe time keys and enter the current time. Enter the hours by pressing the 10 min key and enter the minutes by
pressing the 1 min and 10 s keys.

3. Pressthe CLOCK SET key @] to finish clock setting.

NOTES:

If the clock is set, when cooking is complete, the display will show the correct time of day. If the clock has not been set, the

display will only show “0:00” when cooking is complete.

To check the time of day during a cooking process, press CLOCK SET key and the LED will display the time of day for 2-3

seconds. This does not affect the cooking process.

While in the clock setting mode, if the STOP key is pressed or if there is no operation within 1 minute, the oven will go back

to the former setting.

If the electrical power supply to your microwave oven is interrupted, the display will intermittently show “0:00” after the

power is reinstated. If this occurs during cooking, the programme will be erased. The time of day will also be erased.

.

.

.

.

Press the MICROWAVE
POWER LEVEL ke i
Power Level y Display
Tﬂ:b_ (Percentage)

x1 100P
HIGH

X2 90P

X3 80P
MEDIUM HIGH

x4 70P

x5 60P
MEDIUM

X6 50P
MEDIUM LOW x7 40P
(DEFROST) X8 30P

x9 20P
LOW x10 10P

x11 oP

Your oven has 11 power levels, as shown.

To change the power level for cooking, press the MICROWAVE POWER LEVEL key until the display indicates the desired
level. Set up the desired cooking time by pressing time keys. Press the START key to start the oven.

To check the power level during cooking, press the MICROWAVE POWER LEVEL key.

As long as your finger is pressing the MICROWAVE POWER LEVEL key the power level will be displayed. The oven continues
to count down although the display will show the power level.

« If“OP"is selected, the oven will work with fan for no power. You can use this level to remove any odours.

.

.

Generally the following recommendations apply:
100P/90P - (HIGH) used for fast cooking or reheating e.g. for casseroles, hot beverages, vegetables etc.
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80P/70P - (MEDIUM HIGH) used for longer cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf and plated meals, also for
sensitive dishes such as sponge cakes. At this reduced setting, the food will cook evenly without over cooking at the sides.
60P/50P - (MEDIUM) for dense foods which require a long cooking time when cooked conventionally, e.g. beef casserole, it is
advisable to use this power setting to ensure the meat will be tender.

40P/30P - (MEDIUM LOW) to defrost, select this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This setting is also ideal
for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg custard.

20P/10P - (LOW) For gentle defrosting, e.g. cream, gateaux, or pastry.

Opening the door:
To open the oven door, press door opening button.

Starting the oven:

Prepare and place food in a suitable container onto the turntable or place directly onto the turntable. Close

the door and press the START/<]> +30s key after selecting the desired cooking mode. You may extend the

desired cooking time during manual cooking by pressing TIME keys or START/<> +30s key.

Once the cooking programme has been set and the START/<]> +30s key is not pressed in 1 minute, the

setting will be cancelled.

The START/<> +30s key must be pressed to continue cooking if the door is opened during cooking. The audible signal will

sound once when the button is pressed in th ecorrect manner.

Use the STOP key to:

1. Erase a mistake during programming.

2. Stop the oven temporarily during cooking.

3. Cancel a programme during cooking, press the STOP key twice.

4. To set and to cancel the child lock (refer to page EN-20).

NOTE

« If the Microwave is not used for a period of 5 minutes (and the door is closed) the safety lock will automatically activate.
The keypad will no longer operate. To turn the safety lock off simply open the door to the Microwave and the keypad will
become active again.

START/+30s

STOP/ECO

Your oven can be programmed for up 99 minutes 50 seconds (99.50).

MANUAL COOKING/MANUAL DEFROSTING

+ Enter the cooking time and use microwave power levels T00P to 10P to cook or defrost (refer to page EN-17).
« Stir or turn the food, where possible, 2 - 3 times during cooking.

« After cooking, cover the food and leave to stand, where recommended.

- After defrosting, cover the food in foil and leave to stand until thoroughly defrosted.

Example:

To cook 2 minutes and 30 seconds on 70% microwave power.

1. Input the power level by pressing
the MICROWAVE POWER LEVEL
key 4 times for 70 P.

2. Enter the cooking time by pressing
the 1 min key twice and then the
10 s key 3 times.

3. Pressthe START/D> +30s key to
start the timer.
(The display will count down
through the set cooking/defrosting

Al

time.)
c 30

NOTE:

+ When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise.
+ If the door is opened during cooking/defrosting to stir or turn over food, the cooking time on the display stops
automatically. The cooking/defrosting time starts to count down again when the door is closed and the START key is

pressed.

+ When cooking/defrosting is complete, open the door or press STOP key and the time of day will reappear on the display, if

the clock has been set.
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« If you wish to know the power level during cooking, press the MICROWAVE POWER LEVEL key. As long as your finger is
pressing the MICROWAVE POWER LEVEL key, the power level will be displayed.

IMPORTANT:

Close the door after cooking/defrosting. Please note that the light will remain on when the door is open, this is for safety
reason to remind you to close the door.

If you cook food for more than the standard time (see chart below) using the same cooking mode, the oven’s safety
mechanisms automatically activate. The microwave power level will be reduced or the grill heating element will turn on and
off.

Cooking Mode Standard time

Microwave 100 P 30 minutes

Grill cooking* Intermittent operation, temperature controlled

Mix grill cooking* 99 mins 50 sec

1. GRILL ONLY COOKING

The grill at the top of the oven cavity has one power setting only. The grill is assisted by the turntable which rotates
simultaneously to ensure even browning. Use the rack for grilling small items of food such as bacon, gammon and teacakes.
Food can be placed either directly onto the rack, or into a flan dish/heat-resistant plate on the rack.

Example:

To grill for 20 minutes, using GRILL key.

1. Press GRILL key once. 2. Enter the required heating time by | 3.

pressing the 10 min key twice.

Press the START/<> +30s key to
start the grilling.

(The display will count down
through the set grilling time.)

2. MIX GRILL COOKING

MIX GRILL combines microwave power with the grill. MIX means to cook by Microwave power and Grill power alternately.
The combination of microwave power with the grill reduces cooking time and provides a crisp, brown finish.

There are 2 choices for the combination:

COMBINATION 1 (Display: C-1)

55% time for microwave power, 45% time for grill cooking. Use for fish and au gratin.

COMBINATION 2 (Display: C-2)

36% time for microwave cooking, 64% time for grill cooking. Use for pudding omelets, and poultry.

Example:

To cook for 15 minutes, using MIX GRILL with 55% time microwave power and 45% grill power (C-1).

1. Press MIX GRILL key once.

WX1

2. Enter the required heating time by
pressing the 10 min key once and
the 1 min key 5 times.

3.

Press the START/<]> +30s key to
start the cooking.

(The display will count down
through the set cooking time.)

C-1

NOTES for GRILL and MIX GRILL COOKING:

« Itis not necessary to preheat the grill.

« When browning foods in a deep container, place on the turntable.

« You may detect smoke or a burning smell when using the grill for the first time. This is normal and not a sign that the oven is

faulty. To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven without food for 20 minutes on grill.
IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen ventilation on.
NOTE: When using the grill function, the grill will turn on and off at regular intervals to prevent overheating.
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AWARNING: The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation.
To prevent burns, always use thick oven gloves.

*- Only for models with Grill.

1. SEQUENCE COOKING
This function allows you to cook using up to 2 different stages which can include manual cooking time and mode and/or time
defrost as well as weight defrost function. Once programmed there is no need to interfere with the cooking operation as the
oven will automatically move onto the next stage. The audible signal will sound once after the first stage.
Note: Auto menu cannot be set as one of the multiple sequences.
Example: If you want to defrost the food for 5 minutes, then to cook with 80P microwave power for 7 minutes. The
steps are as follows:

1. Press the TIME DEFROST key once, in the LED display will appear dEF2.

2. Enter the cooking time by pressing the 1 min key 5 times.

3. Input the power level (80P) by pressing the MICROWAVE POWER LEVEL key 3 times.

4. Enter the cooking time by pressing the 1 min key 7 times.

5. Press the START key once to start cooking.

2. +30s FUNCTION (Auto-start)
The +30s key allows you to operate the two following functions:
a. Direct start
You can directly start cooking on 100 P microwave power level for 30 seconds by pressing the +30s key.
b. Extend the cooking time
You can extend the cooking time during manual cooking, time defrost and auto menu operation for multiples of 30
seconds if the +30s key is pressed while the oven is in operation. You may extend the desired cooking time also by
pressing TIME keys "10min", "1min", "10s". During the weight defrost, the cooking time cannot be increased.
NOTE: The cooking time may be extended to a maximum of 99 minutes 50 seconds.

3. KITCHEN TIMER FUNCTION :

You can use the kitchen timer for timing where microwave cooking is not involved for example to time boiled eggs cooked on
conventional hob or to monitor the standing time for cooked/defrosted food.

Example:

To set the timer for 5 minutes.

START/+30s

1. Press the KITCHEN
TIMER key once.

2. Enter the desired time
by pressing the 1 min
key 5 times.

3. Pressthe START/
+30s key to start the
timer.

4. Check the display.
(The display will count
down through the set

A

cooking/defrosting
time.)

When the timer time arrives, the audible signal will sound 5 times and the LED will display then time of day.

You can enter any time up to 99 minutes, 50 seconds. To cancel the KITCHEN TIMER whilst counting down, simply press the
STOP key.

NOTE: The KITCHEN TIMER function cannot be used whilst cooking.

4. CHILD LOCK:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by little children.
a. To set the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP key for 3 seconds, a long bleep will be heard and the display will indicate “LOC". The oven is now
in the CHILD LOCK mode. While in this mode, the display will show the clock, if any key is pressed or the door is opened,
“LOC" will be seen for ten seconds.
b. To cancel the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP key for 3 seconds until a long beep sound.

5. ECO MODE:

In standby mode, press the “ECO” button once, the LED display will be off and microwave oven enter to ECO

STOP/ ECO
mode, any operation can light the LED display again, and the microwave oven will return to standby mode.
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1. TIME DEFROST

This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the
food type. Follow the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:10 - 99:50.
Example: To defrost the food for 10 minutes.

4. Pressthe START/D +30s key to
start the defrosting.

2. Enter the cooking time by pressing
the 10 min key once.

1. Select the menu required by
pressing the TIME DEFROST key

once.
@@ x1
the display will show:

Notes for Time Defrost:

« After cooking the audible signal will sounds fi ve times and the LED will display then time of day, if the clock has been set. If
the clock has not been set, the display will only show “0:00” when cooking is complete.

« The preset microwave power level is 30P and can not be changed.

2. WEIGHT DEFROST

The microwave oven is pre-programmed with a time and power level so that the following food is defrosted easily: Pork, beef

and chicken. The weight range for this food is from 0.1kg - 2kg in 0.1kg steps.

Follow the example below for details on how to operate these functions.

Example: To defrost a Meat joint weighing 1.2kg using WEIGHT DEFROST.

Place the meat in a flat dish or microwave oven defrost rack on the turntable.

1. Select the menu required by
pressing the WEIGHT DEFROST

key once.
Ol

2. Enter the weight by pressing the
WEIGHT/PORTION keys until the
desired weight is displayed

3. Press the START/KD> +30s key to
start the defrosting.
(The display will count down
through defrosting time)

the display will show: | dEF1

kg 2= @ display:

Frozen foods are defrosted from -18°C.
NOTES FOR WEIGHT DEFROST:

- Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quality.
« Food weight should be rounded up to the nearest 0.1kg, for example, 0.65kg to 0.7kg.
« If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the areas from

becoming warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

The AUTO MENU keys automatically work out the correct cooking mode and cooking of the foods (details on page EN-4 and
EN-22). Follow the example below for details on how to operate this function.

Example: To cook two jacket potatoes (0.46kg) by using the AUTO MENU function.

1. Select the menu required by
pressing the Jacket Potato key
once.

®x1

2. Press WEIGHT/PORTION UP/
DOWN keys or continue to press
the Jacket Potato key to choose
the required number of potatoes
(up to 3).

3. Press the START/KD +30s key to
start the cooking.
(The display will count down
through cooking time)

the display will show: 1

kg/-E’r @ display: 2

NOTES:

« The weight or quantity of the food can be input by pressing the WEIGHT/PORTION UP/DOWN keys until the desired weight/
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quantity is displayed. Enter the weight of the food only. Do not include the weight of the container.
+ For food weighing more or less than the weights/quantities given in the AUTO MENU chart on page EN-22 cook by manual
operation.

Auto Menu WEIGHT/ PORTION / UTENSILS Procedure
Place the popcorn bag directly on the turntable.
Popcorn 0.05kg, 0.1kg (Please see the note below: ‘Important Information

About Microwave Popcorn Feature’)

Jacket Potato

1,2, 3 potatoes (pieces)
1 potato = approx. 0.23kg
(initial temp. 20° C)

Please use potatoes with a similar size of approx.
230q.

Pierce each potato in several places and place
towards the edge of the turntable. Turn over and
re-arrange halfway through cooking. Stand for 3 -5
minutes before serving.

Pizza

0.1kg, 0.2kg, 0.4kg
(initial temp 5°C)
Plate

Place the Pizza on a plate in the centre of the
turntable. Do not cover.

Frozen vegetable
e.g. Brussel sprouts, green
beans, peas, mixed vegetables,

0.15kg, 0.35kg, 0.5kg
(initial temp -18°C)

Place vegetables in a suitable container. Add 1tbsp
of water per 1009 of vegetables, cover the dish
and place on the turntable. Stir halfway through

broccoli Bowland lid cooking and after cooking.
1,2,3 .
REHEAT TEA & Coffee - Place the cup(s) on the turntable and stir after
(120ml/ cup) (initial temp. 5° C) heatin
p. Cup 9.
. 0'.2'5.kg, 0.35kg;0.5kg Place the plate in the centre of the turntable. Do
Dinner Plate (initial temp. 5° C) R .
not cover. Stir after cooking.
Plate
Notes:

+ The final temperature will vary according to the initial food temperature. Check food is piping hot after cooking. If
necessary, you can extend the cooking manually.

+ The results when using auto cook depend on variances such as the shape and size of the food and your personal preference
as regards cooking results. If you are not satisfi ed with the programmed result, please adjust the cooking time to match

your requirement.

Important Information about Microwave Popcorn Feature:

1. When selecting 100 grams of popcorn, it is suggested that you fold down a triangle

on each corner of the bag before cooking.

Refer to the picture at right.

2. If/When the popcorn bag expands and no longer rotates properly, please press
STOP key once and open the oven door and adjust the bag position to ensure even

cooking.
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To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

Microwave .
Cookware Grill Comment
Safe
Small pieces of aluminium foil can be used to shield
food from overheating. Keep foil at least 2cm from the

Aluminium foil / oven walls, as arcing may occur.

Foil Containers v/x v Foil containers are not recommended unless specifi ed
by the manufacturer, e.g. Microfoil ®, follow instructions
carefully.

Always follow the manufacturers instructions.

Browning dishes v/X X Do not exceed heating times given. Be very careful as
these dishes become very hot.

Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china

China and ceramics v/X 4 are usually suitable, except for those with metallic
decoration.

Glassware e.q. Pyrex © v v Care should be taken if using fi ne glassware as it can

S break or crack if heated suddenly.
Metal Itis not recommended to use metal cookware as it will
X v arc, which can lead to fire.

Plastic/Polystyrene e.g fast Care must be taken as some containers warp, melt or

food containers v X discolour at high temperatures.

Cling film It should not touch the food and must be pierced to

9 v X let the steam escape.
. Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are

Freezer/Roasting bags

/ 90ag v X suitable for microwave use.

Paper - Plates, cups and v X Do not use plastic or metal ties, as they may melt or

kitchen paper catch fi re due to the metal ‘arcing"

Straw and wooden Only use for warming or to absorb moisture.

Containers v X Care must be taken as overheating may cause fi re.
Always attend the oven when using these materials as

Recycled paper and X v overheating may cause fire.

newspaper May contain extracts of metal which will cause ‘arcing’
and may lead to fire.

&WARNING: When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of
ignition.
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CAUTION: DO NOT USE COMMERCIAL OVEN CLEANERS,
STEAM CLEANERS, ABRASIVE, HARSH CLEANERS, ANY
THAT CONTAIN SODIUM HYDROXIDE OR SCOURING
PADS ON ANY PART OF YOUR MICROWAVE OVEN.
Before cleaning, make sure the oven cavity, door, oven
cabinet and accessories are completely cool. CLEAN THE
OVEN AT REGULAR INTERVALS AND REMOVE ANY FOOD
DEPOSITS - Keep the oven clean, or the oven could lead
to a deterioration of the surface. This could adversely
affect the life of the appliance and possibly resultin a
hazardous situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be cleaned easily with mild
soap and water. Make sure the soap is wiped off with a
moist cloth, and dry the exterior with a soft towel.

Control panel

Open the door before cleaning to de-activate the control
panel. Care should be taken in cleaning the control panel.
Using a cloth dampened with water only, gently wipe the
panel until it becomes clean.

Avoid using excessive amounts of water. Do not use any sort
of chemical or abrasive cleaner.

Oven Interior

1. For cleaning, wipe any splatters or spills with a soft damp
cloth or sponge after each use while the oven is still warm.
For heavier spills, use a mild soap and wipe several times
with a damp cloth until all residues are removed. Built-up
splashes may overheat and begin to smoke or catch fire,
and cause arcing. Do not remove

the waveguide cover.

2. Make sure that mild soap or water does not penetrate
the small vents in the walls which may cause damage to
the oven.

3. Do not use spray type cleaners on the oven interior.

4. Heat up your oven regularly by using the grill and heat
the oven without food for 20 minutes on grill (page EN-19).
Remaining food or fat splashed can cause smoke or bad
smell.

Keep the waveguide cover clean at all times.

The waveguide cover is constructed from a fragile material
and should be cleaned with care (follow the cleaning
instructions above).

NOTE: Excessive soaking may cause disintegration of the
waveguide cover.

The waveguide cover is a consumable part and without
regular cleaning, will need to be replaced.

Accessories

The accessories like turntable, turntable support and rack
should be washed in a mild washing up liquid solution and
dried. They are dishwasher safe.

Door

To remove all trace of dirt, regularly clean both sides of the
door, the door seals and adjacent parts with a soft, damp
cloth. Do not use abrasive cleaner.

NOTE: A steam cleaner should not be used.

Cleaning tip - For easier cleaning of your oven:

Place half a lemon in a bowl, add 300ml (1/2 pint) water and heat on 100% for 10 -12 minutes.

Wipe the oven clean using a soft, dry cloth.
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Achtung:
lhr Produkt tragt
dieses Symbol.
Es besagt, dass
Elektro- und
Elektronikgerate
nicht mit dem
Haushaltsmuill
entsorgt, sondern
einem getrennten
Riicknahmesystem
zugefiihrt werden

sollten.

4 N

A. Entsorgungsinformationen fiir Benutzer aus
Privathaushalten

1. In der Europdischen Union

Achtung: Werfen Sie dieses Gerat zur Entsorgung bitte nicht in den normalen
Hausmdll!

GemaR einer neuen EU-Richtlinie, die die ordnungsgemaRe Riicknahme,
Behandlung und Verwertung von gebrauchten Elektro- und Elektronikgerdten
vorschreibt, missen elektrische und elektronische Altgerdte getrennt entsorgt
werden.

Nach der Einflihrung der Richtlinie in den EU-Mitgliedstaaten konnen
Privathaushalte ihre gebrauchten Elektro- und Elektronikgerdte nun kostenlos
an ausgewiesenen Riicknahmestellen abgeben*.

In einigen Landern* kdnnen Sie Altgerate u.U. auch kostenlos bei lhrem
Fachhandler abgeben, wenn Sie ein vergleichbares neues Gerat kaufen.

*) Weitere Einzelheiten erhalten Sie von Ihrer Gemeindeverwaltung.

Wenn |hre gebrauchten Elektro- und Elektronikgerate Batterien oder Akkus
enthalten, sollten diese vorher entnommen und gema@ ortlich geltenden
Regelungen getrennt entsorgt werden.

Durch die ordnungsgemaRe Entsorgung tragen Sie dazu bei, dass Altgerdte
angemessen gesammelt, behandelt und verwendet werden. Dies verhindert
mogliche schadliche Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit durch eine
unsachgemafle Entsorgung.

2. In anderen Léandern auBBerhalb der EU

Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach dem
ordnungsgemaBen Verfahren zur Entsorgung dieses Gerats.

Fur die Schweiz: Gebrauchte Elektro- und Elektronikgerate kdnnen kostenlos
beim Handler abgegeben werden, auch wenn Sie kein neues Produkt kaufen.
Weitere Riicknahmesysteme finden Sie auf der Homepage von www.swico.ch
oder www.sens.ch.

B. Entsorgungsinformationen fiir gewerbliche Nutzer

1. In der Europdischen Union

Wenn Sie dieses Produkt fir gewerbliche Zwecke genutzt haben und nun
entsorgen mochten:

Bitte wenden Sie sich an Ihren SHARP Fachhandler, der Sie Giber die Riicknahme
des Produkts informieren kann. M&glicherweise mussen Sie die Kosten fiir die
Riicknahme und Verwertung tragen. Kleine Produkte (und kleine Mengen)
kénnen moglicherweise bei lhrer 6rtlichen Riicknahmestelle abgegeben
werden.

Fir Spanien: Bitte wenden Sie sich an das vorhandene Riicknahmesystem oder
Ilhre Gemeindeverwaltung, wenn Sie Fragen zur Riicknahme lhrer Altgerate
haben.

2. In anderen Liandern auBBerhalb der EU

Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach dem
ordnungsgemaBen Verfahren zur Entsorgung dieses Gerats.
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Bedienungsanleitung

ENTSORGUNGSINFORMATIONEN 1
INHALT 2
TECHNISCHE DATEN 2
GERAT UND ZUBEHOR 3
BEDIENFELD 4
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 5-15
AUFSTELLANWEISUNGEN 16-17
VOR INBETRIEBNAHME 18
EINSTELLEN DER UHR 18
MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN 18
MANUELLER BETRIEB 19
GAREN MIT DER MIKROWELLE 19
GAREN MIT DEM GRILL/ MIX-GRILL-BETRIEB 20
ANDERE NUTZLICHE FUNKTIONEN 21
ZEITGESTEUERTES AUFTAUEN UND GEWICHTSABHANGIGES AUFTAUEN 22
AUTO MENU BETRIEB 23
AUTO MENU TABELLE 23
GEEIGNETES GESCHIRR 24
REINIGUNG UND PFLEGE 25
()
{ TECHNIS
Modellname: YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS81E
Stromversorgung 1230V, 50 Hz einphasing  |: 230V, 50 Hz einphasing |: 230V, 50 Hz einphasing |: 230V, 50 Hz einphasing
Sicherung/Sicherungsautomat :10A :10A :10A :10A
Leistungsaufnahme: Mikrowelle $1270W :1450 W :1450 W :1450 W
Leistungsabgabe: Mikrowelle :800W 1900 W :900W 1900 W
Grill : 1000 W :1000W :1100W
Standby 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W
Energiespar-Modus :<0,5W :<0,5W :<0,5W :<0,5W
Mikrowellenfrequenz : 2450 MHz* : 2450 MHz* : 2450 MHz* : 2450 MHz*
Auflenabmessungen (B) x (H) x (T) mm 1440 x 258 x 324 :513x306 x 394 :513x 306 x 394 :512x300x 396
Garraumabmessungen (B) x (H) x (T)** mm :306 x 205 x 304 :328x 206 x 368 :328 x 206 x 368 1348 x 240 x 356
Garrauminhalt : 20 Liter*™ : 25 Liter™ : 25 Liter*™ : 28 Liter**
Drehteller 10255 mm 19315 mm 19315 mm 1315 mm
Gewicht tca. 11,9kg 1ca. 14,5 kg 1ca. 15,4 kg :ca.158kg
Garraumlampe 125W 125W 125W :25W

*- Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der europdischen Norm EN55011.

Das Produkt wird standardkonform als Gerdit der Gruppe 2, Klasse B eingestuft.
Gruppe 2 bedeutet, dass das Gert zweckbestimmt hochfrequente Energie in Form elektromagnetischer Strahlen zur Wdrmebehandlung von Lebensmit-

teln erzeugt.

Klasse B bedeutet, dass das Gerdit fiir den Einsatz im héuslichen Bereich geeignet ist.

**. Die interne Kapazitdt wird durch die Messung der maximale Breite, Tiefe und Hohe berechnet. Die tatscichliche Kapazitdt zur Aufnahme von Lebens-

mitteln ist weniger.

TECHNISCHEN DATEN KONNEN JEDERZEIT OHNE ANGABE VON GRUNDEN GEANDERT WERDEN, UM DEM TECHNISCHEN

FORTSCHRITT GERECHT ZU WERDEN.
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GERAT 12 3

1. Tor /] /

2. Tirscharniere | 5
3. Garraumlampe —

4. Spritzschutz fiir den Hohlleiter (NICHT ENTFERNEN)
5. Bedienfeld

6. Antriebswelle

7. Tirschlossoffnungen

8. Garraum

9. Turdichtungen und Dichtungsoberflichen
10. Tursicherheitsverriegelungen

11. Luftungsoffnungen

12. AuBenseite

13. Netzkabel

14. Turoffner-Taste

ZUBEHOR:

Uberpriifen Sie, ob das folgende Zubehér enthalten ist:
15. Drehteller (Glas)

16. Drehteller-Trager

17. Antriebswelle

18. Rost (Nur fiir Modell mit Grill)

Platzieren Sie die Drehteller-Trager zentral auf dem Boden des Gerates,
sodass diese frei um die Antriebswelle rotieren kann. Setzen Sie danach

den Drehteller auf die Drehteller-Trager, sodass er fest mit der Antriebswelle
verbunden ist.

Um Schaden am Drehteller zu vermeiden, ist darauf zu achten, dass Geschirr
und Behalter bei der Entnahme nicht den Rand des Drehtellers beriihren.
Anweisungen zur Verwendung des Rosts finden Sie in den entsprechenden
Abschnitten auf der Seite DE-20.

Niemals den Grill beriihren, wenn dieser heif ist.

HINWEIS: Bei der Bestellung von Zubehor teilen Sie bitte folgende Angabe
mit: Name des Zubehorteils und Bezeichnung des Modells.

-

Drehkreuzeinlass (innen)

15—

HINWEISE:

Der Spritzschutz fiir den Hohlleiter ist zerbrechlich. Beim Reinigen des Garraums sollte darauf geachtet werden, dass er
nicht beschadigt wird.

Reinigen Sie den Garraum nach dem Garen von Lebensmitteln mit hohem Fettanteil und ohne Abdeckhaube immer sehr
grindlich, besonders das Grill-Heizelement. Dieses muss trocken und frei von Fettriickstanden sein. Akkumuliertes Fett
kann sehr hei3 werden und zu Rauch- oder Feuerentwicklung fiihren.

Betreiben Sie das Gerét stets mit richtig eingesetztem Drehteller und Drehteller-Trager. Dies sorgt fiir ein gleichmafiges
Garergebnis. Ein schlecht sitzender Drehteller rattert unter Umstanden, dreht sich nicht richtig und konnte das Gerét
beschadigen.

Alle Nahrungsmittel und Nahrungsbehalter missen beim Garen immer auf dem Drehteller gestellt werden.

Der Drehteller rotiert im oder gegen den Uhrzeigersinn. Die Drehrichtung @ndert sich méglicherweise jedes Mal, wenn Sie
das Gerat starten. Dies hat keinen Einfluss auf die Garleistung.

&WARNUNG: Dieses Symbol bedeutet, dass die Oberflaichen wéahrend des Betriebs heifl werden
kénnen. Die Tiir, das Gehéuse, der Garraum, das Zubehor und das Geschirr werden beim Betrieb sehr heif3.
Verwenden Sie zur Vermeidung von Verbrennungen Ofenhandschuhe.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

]

@ o

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

solo mikrowelle mikrowelle + rost

DIGITALANZEIGE
GEWICHTSABHANGIGE AUFTAUEN-Taste
ZEITGESTEUERTE AUFTAUEN-Taste
AUTO MENU Tasten
ZEITEINGABE-Tasten
MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-Taste.
Driicken, um die Leistungsstufe der Mikrowelle auszuwéhlen.
GRILL-Taste
Combi.-Taste
GEWICHTSEINGABE/PORTION-Taste (mehr und weniger)
0. ZEITSCHALTUHR-Taste
Driicken, um als Minuten-Timer oder als programmierte Standzeit zu verwenden.
11. UHR EINSTELLEN-Taste
12. START/> +30s
13. STOP/ECO taste

oUuPwnN=

o 9®N
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:
BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUR REFERENZ
AUFBEWAHREN

Zur Vermeidung von Feuer:

Mikrowellengerite sollten wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt gelassen werden. Zu hohe
Leistungsstufen oder zu lange Garzeiten konnen das
Gargut liberhitzen und Feuer verursachen.

Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz auf einer Arbeitsflache
vorgesehen. Es ist nicht flr den Einbau in einem
Kichenschrank konzipiert.

Gerat nicht in einen Schrank stellen.

Die Steckdose muss standig zuganglich sein, so dass der
Netzstecker im Notfall einfach abgezogen werden kann.
Die Netzspannung muss 230V Wechselstrom, 50 Hz
betragen und sollte mit einer Sicherung von mindestens
10 A oder einem Sicherungsautomaten von mindestens 10
A ausgestattet sein.

Ein getrennter, nur dem Betrieb dieses Gerats dienender
Stromkreis sollte vorgesehen werden.

Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem
Hitze generiert wird, z.B. neben einen konventionellen
Herd. Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen hohe
Luftfeuchtigkeit vorhanden ist oder sich Kondenswasser
bilden kann.

Das Gerat nicht im Freien lagern oder aufstellen.

Wird Rauch festgestellt, ist das Gerat sofort
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auszuschalten oder der Netzstecker abzuziehen

und die Tiir geschlossen zu halten, damit eventuelle
Flammen erstickt werden.

Nur Mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden.
Geschirr sollte liberpriift werden, ob es fiir
Mikrowellengerate geeignet ist.

Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder
Papierbehiltern miissen Sie das Gerat iiberwachen,
da diese sich entziinden konnten.

Den Spritzschutz fiir den Hohlleiter, den Garraum,
den Drehteller und den Drehteller-Trager nach
Verwendung reinigen. Diese Bauteile sollten trocken
und fettfrei sein. Zurlickbleibende Fettspritzer
konnen liberhitzen, zu rauchen beginnen oder sich
entziinden.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des Gerates
oder den Luftungsoffnungen lagern.

Niemals die Luftungsoffnungen blockieren.
Alle Metallverschliisse, Drahte usw. von Lebensmitteln
und Verpackungen entfernen. Funkenbildung auf
Metalloberflachen kann zu Feuer flihren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln in Ol oder Fett verwenden. Temperaturen
konnen nicht kontrolliert werden und das Fett kann sich
entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur fur
Mikrowellengerate vorgesehenes Popcorn-Geschirr
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verwendet werden.

Keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im Gerat
lagern.

Die Einstellungen nach dem Starten des Gerates
Uberprifen, um sicherzustellen, dass das Gerat wie
gewlinscht arbeitet.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte
besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn
Lebensmittel mit einem besonders hohen Zucker- oder
Fettgehalt gegart oder aufgewarmt werden, wie z.B.
Wirstchen, Kuchen oder weihnachtliche StiBspeisen.
Beachten Sie die entsprechenden Hinweise in dieser
Bedienungsanleitung.

Zur Vermeidung von Verletzungen:
WARNUNG:
Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt ist oder
Fehlfunktionen aufweist. Uberpriifen Sie vor dem Betrieb
die folgenden Punkte:
a) Die Tur muss einwandfrei schlieBen und darf nicht
schlecht ausgerichtet oder verzogen sein.
b) Die Scharniere und Tursicherheitsverriegelungen
dirfen nicht gebrochen oder lose sein.
¢) Die Turdichtungen und Dichtungsoberflachen dirfen
nicht beschadigt sein.
d) Im Garraum und an der Tir diirfen keine Dellen oder
andere Beschadigungen vorhanden sein.
e) Das Netzkabel und der Netzstecker diirfen nicht
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beschadigt sein.
Falls die Tir bzw. die Turdichtungen beschadigt sind, darf
das Gerat nicht weiter betrieben werden, bevor es durch
eine kompetente Person repariert wurde.
WARNUNG: Nehmen Sie unter keinen Umstanden
Reparaturen oder Anderungen an lhrem
Mikrowellengerat selbst vor. Reparaturen,
insbesondere solche, bei denen die Abdeckung des
Gerats entfernt werden muss, diirfen ausschlieB8lich
von entsprechend qualifizierten Technikern
vorgenommen werden.

Das Gerat nicht mit gedffneter Ture betreiben oder
verandern Sie die Tursicherheitsverriegelung in keiner
Weise. Gerat nicht betreiben, wenn sich ein Objekt
zwischen den Turdichtungen und den Dichtung
Oberflachen befindet.

Vermeiden Sie die Bildung von Schmutz oder Fett an
Tiurdichtungen und angrenzenden Teilen. Reinigen Sie
das Gerat in regelmaBigen Abstanden und entfernen
Sie Lebensmittelriickstande. Bitte folgen Sie den
Hinweisen im Kapitel “Reinigung und Pflege” auf
Seite DE-25. Wird das Gerat nicht in einem sauberen
Zustand gehalten kann dies zu einer Beschadigung
der Oberflache fiihren, was die Gebrauchsdauer des
Gerates nachteilig beeinflussen und moglicherweise
zu einer Gefahrensituation fiihren kann.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren
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Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers
nach VorsichtsmaBnahmen beim Umgang mit
Mikrowellengeraten befragen.

Zur Vermeidung von elektrischen Schlagen:

Unter keinen Umstanden sollte das dul3ere Gehause
entfernt werden.

Niemals Flussigkeiten in die Offnungen der
Tursicherheitsveriegelung oder Luftungséffnungen
eintreten lassen, ferner keine Gegenstande in diese
Offnungen stecken. Wenn gréBere Mengen Flissigkeiten
verschittet werden, Gerat sofort ausschalten, den
Netzstecker ziehen und den SHARP-Kundendienst
kontaktieren.

Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in Wasser
oder andere Flissigkeiten legen.

Das Netzkabel nicht Giber scharfe Kanten eines Tisches
oder einer Arbeitsplatte flihren.

Das Netzkabel von erwdarmten Oberflachen fernhalten,
einschlie8lich der Geraterlickseite.

Gerat und Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren aufstellen.

Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst
auszuwechseln, sondern nur von einem von SHARP
autorisierten Elektriker auswechseln lassen! Wenn die
Garraumlampe ausfallen sollte, wenden Sie sich bitte an
Ihren Elektrohandler oder eine von SHARP autorisierte
Kundendienststelle!
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Bei beschadigtem Netzkabel muss dieses mit einem
speziellen Kabel ersetzt werden.
Der Austausch muss von qualifizierten Personen
durchgefiihrt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Zur Vermeidung von Explosionen und plotzlichem
Sieden:

WARNUNG: Speisen in fliissiger und anderer Form
diirfen nicht in verschlossenen Gefdf3en erhitzt
werden, da diese explodieren konnten.

Die Erhitzung von Getridnken durch Mikrowellen
kann verspdtetes Aufwallen verursachen. Bei der
Handhabung der GefdBle ist daher Vorsicht geboten.

Niemals verschlossene Behalter verwenden. Verschliisse
und Abdeckungen entfernen. Verschlossene Behalter
kéonnen durch den Druckanstieg selbst nach dem
Ausschalten des Gerates noch explodieren. Beim
Erhitzen von Flussigkeiten vorsichtig sein. Behalter mit
groBer Offnung verwenden, damit entstehende Blasen
entweichen konnen.

Niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefa3en
(z.B. Babyflaschen) erhitzen, da der Inhalt heraus
spritzen kann und zu Verbrennungen fiihren konnte.

Um Verbrennungen durch plétzliches Uberkochen
(Siedeverzug) zu vermeiden:
1. Stellen Sie keine extrem langen Garzeiten ein.

2. Die Flussigkeiten vor dem Kochen/Erhitzen umrihren.
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3. Es wird empfohlen, wahrend des Erhitzens einen
Glasstab oder ahnlichen Gegenstand (kein Metall) in
den Behalter zu stellen.

4. Nach dem Erhitzen die Flussigkeiten noch mindestens
20 Sekunden im Gerat stehen lassen, um verspatetes
Aufwallen durch Siedeverzug zu verhindern.

Eier nicht mit der Schale kochen. Hartgekochte Eier
diirfen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt werden,
da sie selbst nach der Erwarmung explodieren
konnen.

Zum Kochen oder Aufwarmen von Eiern, die nicht
verquirlt oder verrithrt wurden, das Eigelb und
EiweiB anstechen, damit es nicht explodiert. Vor

dem Aufwdarmen im Mikrowellengerit die Schale von
gekochten Eiern entfernen und die Eier in Scheiben
schneiden.

Die Schale von Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln,
Wirstchen oder Obst vor dem Garen anstechen, damit der
Dampf entweichen kann.

Zur Vermeidung von Verbrennungen:

Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-
Nahrungsbehadltnissen muss vor dem Gebrauch
geschiittelt bzw. geriihrt und die Temperatur muss
vor dem Verzehr gepriift werden, um Verbrennungen
zu vermeiden. Beim Entnehmen von Gargut aus dem
Garraum sollten Topflappen oder Ofenhandschuhe

verwendet werden.
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Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer

vom Gesicht und den Handen abgewandt 6ffnen, um
Verbrennungen durch Dampf und Siedeverzug zu
vermeiden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die
Lebensmitteltemperatur prifen und umrihren, bevor
Sie das Gargut servieren. Besondere Vorsicht ist geboten,
wenn die Lebensmittel oder Getranke an Babys, Kinder
oder altere Personen weitergereicht werden. Zugangliche
Teile werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder
deshalb fern.

Die Temperatur des Behalters ist kein echter Hinweis

auf die tatsachliche Temperatur des Lebensmittels oder
Getranks; immer die Temperatur prifen.

Halten Sie beim Offnen der Gerétetiir ausreichenden
Abstand, um Verbrennungen durch austretende Hitze
oder Dampf zu vermeiden.

Schneiden Sie gefiillte und gebackene Speisen nach dem
Garen in Scheiben, um den Dampf entweichen zu lassen
und Verbrennungen zu vermeiden.

Kinder von der Tur fern halten, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Zur Vermeidung von Missbrauch durch Kinder:
WARNUNG: Nur Kinder uiber 8 Jahren sollten

das Gerat ohne Beaufsichtigung verwenden,
wenn entsprechende Sicherheitseinweisungen
gegeben wurden, und das Kind versteht, dass der
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Gebrauch gefahrlich sein kann. Wenn das Gerat

in den Modi GRILL, MIX-GRILL und AUTO MENU
betrieben wird sollten Kinder das Gerat wegen

der hohen Temperaturen nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen betreiben. Dieses Gerat ist nicht fiir die
Verwendung von Personen (einschlieBlich Kinder)
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Wissen bestimmt, es sei denn sie stehen unter
Aufsicht oder ausfiihrliche Anleitung zur Benutzung
des Gerits durch eine verantwortliche Person

fiir ihre Sicherheit. Kindern sollten Anweisungen
gegeben werden, dass dieses Gerdt kein Spielzeug ist.
Modell mit elektronischer Steuerung sind mit einer
Kindersicherung ausgestattet, siehe Seite DE-22.

Nicht an die Geratetir lehnen oder hangen. Nicht mit dem
Gerat spielen, oder es als Spielzeug verwenden.

Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshinweisen
vertraut gemacht werden, wie z.B. Verwendung von
Topflappen und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln.
Beachten Sie besonders Verpackungen, die Lebensmittel
knusprig machen (z.B. selbstbraunende Materialien), da
diese besonders heil’ werden.

Sonstige Hinweise

Niemals das Gerat in irgendeiner Weise modifizieren.
Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.
Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten.
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Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen
und darf nur zum Erwarmen von Lebensmitteln und
Getranken verwendet werden.

Trocknen von Speisen oder Kleidung und Erwarmung
von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Putzlappen und Ahnlichem kann zu Verletzungen,
Entziindungen oder Feuer flihren.

Es eignet sich nicht fir gewerbliche Zwecke oder den
Gebrauch in einem Labor.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und
Beschadigungen dieses Gerates:

Das Gerat niemals im leeren Zustand betreiben.

Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr

oder selbsterwarmenden Materialien muss eine
hitzebestandige Isolierung (z.B. ein Porzellanteller)
zwischen Geschirr und Drehteller gestellt werden.
Dadurch werden Beschadigungen des Drehtellers durch
Warme vermieden. Die angegebene Aufheizzeit fiir das
Geschirr darf nicht tGberschritten werden.

Keine Metall-Utensilien verwenden, die Mikrowellen

reflektieren, da dies Funkenbildung zur Folge haben kann.

Stellen Sie keine Konservendosen in das Gerat.

Nur fiir das Gerat konzipierte Drehteller und Drehteller-

Trager verwenden. Gerat nie ohne Drehteller betreiben.

Um den Drehteller vor Bruch zu bewahren:

a) Lassen Sie den Drehteller vor der Reinigung mit Wasser
abkuhlen.
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b) Stellen Sie keine heil3en Lebensmittel oder Utensilien
auf den kalten Drehteller.
c) Stellen Sie keine kalten Lebensmittel oder Utensilien
auf den heif3en Drehteller.
Stellen Sie wahrend des Betriebs keine anderen
Gegenstande auf das Gehause.

HINWEIS:

Verwenden Sie fiir das Garen mit Mikrowellen keine
Plastikbehalter, wenn das Gerat vom GRILL oder MIX-GRILL
heils ist. Diese konnten schmelzen.

Plastikbehalter diirfen in den oberen Modi nicht
verwendet werden, es sei denn, der Hersteller des
Behalters versichert, dass diese Mikrowellen geeignet sind.
Sollten Sie sich beim Anschluss des Gerates nicht sicher
sein, so kontaktieren Sie bitte einen Fachmann.

Weder der Hersteller noch der Handler Gbernimmt
Haftung fir Schaden am Gerat oder Verletzungen, die
infolge von Nichtbeachtung des elektrischen Anschlusses
entstehen.

An den Innenwanden oder den Dichtungen und
Dichtungsoberflaichen kénnen Wasserdampf oder Tropfen
entstehen.

Dies ist ein normaler Vorgang und kein Zeichen fiir eine
Fehlfunktion der Mikrowelle.

Dieses Symbol bedeutet, dass die Oberachen
wahrend des Gebrauchs auch heil3 werden kdnnen.
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1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial aus dem
Inneren des Gerates und jegliche Schutzfolien von der
Gehauseoberflache des Gerates.

2. Uberpriifen Sie das Gerit auf eventuelle
Beschadigungen.

3. Platzieren Sie das Gerat auf einer sicheren, ebenen
Oberflache, die stabil genug ist, um das Gewicht des
Gerates und der darin zubereiteten Lebensmittel zu
tragen. Das Gerat nicht in einem Schrank aufstellen.

4. Wahlen Sie eine ebene Flache, die Giber genligend
Freiraum fur die Ein- und/oder Auslasse verfligt. Die
Rickseite des Gerates sollte an einer Wand platziert
werden.

- Die minimale Installationshohe sollte 85 cm betragen.

« Ein minimaler Abstand von 20 cm zwischen Gerat und

angrenzenden Wanden muss eingehalten werden.

« Es ist ein Mindestabstand von 30 cm Giber dem Gerat

einzuhalten.

« Nicht die StandfiiBe des Gerates entfernen.

- Ein Blockieren der Ein- und/ oder Auslasséffnungen kann

das Gerat beschadigen.

- Platzieren Sie das Gerat so weit als moglich von Radios

und TV-Geraten entfernt. Der Mikrowellenbetrieb kann
den Radio- oder TV-Empfang storen.
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5. Den Netzstecker des Mikrowellengerates mit einer
normalen, geerdeten Steckdose verbinden.

WARNUNG: Das Gerat nicht an Orten aufstellen an
denen Hitze, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit

(z. B.in der Nahe oder Giber einem konventionellen
Backofen) auftreten kbnnen, oder in der Nahe brennbarer
Materialien (z.B. Vorhange).

Liftungsoffnungen nicht blockieren oder behindern.
Nichts auf die Oberseite des Gerates stellen.
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Gerét einstecken. Im Display wird "0:00" angezeigt und ein akustisches Signal ertont.
Dieses Modell verfiigt iber eine Uhrzeitanzeige und verbraucht im Stand-by Betrieb weniger als 1.0 W.
Siehe nachfolgende Anweisungen zum Einstellen der Uhr.

Die Uhr des Gerates hat einen 24 Stunden Modus.

1. Driicken Sie die UHR EINSTELLEN-Taste @ einmal und “00:00” beginnt zu blinken.

2. Driicken Sie die Zeiteingabe-Tasten und stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein. Geben Sie die Stunden durch Driicken der 10
min-Taste ein und stellen Sie die Minuten durch driicken der 1 min und 10 s-Tasten ein.

3. Driicken Sie die UHR EINSTELLEN -Taste, @ um die Einstellung der Uhrzeit zu beenden.

HINWEISE:

Falls die Uhrzeit eingestellt ist, so zeigt das Display nach dem Garprozess die korrekte Tageszeit an. Wurde die Uhr nicht
eingestellt, zeigt das Display nach dem Garen nur “0:00” an.

Um wahrend des Garvorgangs die Tageszeit zu Uberprifen, driicken Sie die UHR EINSTELLEN-Taste und die LED-Anzeige
zeigt die Tageszeit fiir 2-3 Sekunden an. Dies hat keinen Einfluss auf den Garprozess.

Das Gerét kehrt zur vorherigen Einstellung zuriick, wenn beim Prozess der Uhr-Einstellung die STOP-Taste gedriickt wird,
oder innerhalb einer Minute keine Bedienung erfolgt.

Wird die Stromzufuhr zu Ihrem Mikrowellengerat unterbrochen, zeigt das Display voriibergehend “0:00” an, nachdem das
Gerat wieder an die Stromquelle angeschlossen wird. Geschieht dies beim Garen, wird das Programm gel6scht. Auch die
Tageszeit wird geldscht.

CJ:] MIKROWELLEN-

Driicken Sie die MIKROWELLEN- .
Leistungsstufe LEISTUNGSSTUFEN- Taste Anzeige
_d:ﬂ]_ (Prozentual)

x1 100P
HOCH

x2 90P

x3 80P
MITTELHOCH

x4 70P

x5 60P
MEDIUM

x6 50P
MEDIUM NIEDRIG X7 40P
(AUFTAUEN) X8 30P

x9 20P
NIEDRIG x10 10P

x11 oP

lhr Mikrowellengerat hat, wie dargestellt, 11 Leistungsstufen.

Um die einzelnen Leistungsstufen fur den Kochvorgang zu dndern, driicken Sie die Taste MIKROWELLEN-
LEISTUNGSSTUFE, bis das Display den gewtinschten Wert anzeigt. Stellen Sie dann die gewunschte Garzeit mit den Tasten
TIME ein. Driicken Sie die Taste START, um die Mikrowelle zu starten.

Um die Leistungsstufe wahrend des Garvorgangs zu tiberprifen, driicken Sie auf die MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-
Taste. Die Leistungsstufe wird so lange angezeigt, wie Sie die MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN -Taste gedriickt halten.
Die Riickzdhlung der Garzeit lauft weiter, auch wenn im Display die Leistungsstufe angezeigt wird.

Wenn “OP” ausgewahlt ist, arbeitet das Gerat nur mit dem Liifter, aber ohne Leistung. Sie konnen diese Funktion wahlen, um
das Gerat von Geriichen zu befreien.
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Generell gelten folgende Empfehlungen:

100P/ 90P - (HOCH) wird fiir schnelles Garen oder Aufwarmen fiir z.B. fir Aufldufe, heie Getranke, Gemuse usw. verwendet.
80P/ 70P - (MEDIUM HOCH) wird zum Garen von kompakteren Speisen wie Braten, Hackbraten oder Tellergerichten, als auch
fur empfindliche Speisen wie Riihrkuchen verwendet. Mit dieser niedrigeren Einstellung werden die Speisen gleichmaBig
gegart und ein Ubergaren an den Seiten wird verhindert.

60P/ 50P - (MEDIUM) fiir feste Lebensmittel, die eine lange Garzeit erfordern, wenn sie konventionell gegart werden, z.B.
Rindfleisch, sollte diese Leistungseinstellung verwendet werden, damit das Fleisch zart wird.

40P/ 30P - (MEDIUM NIEDRIG) wird zum Auftauen verwendet, damit Speisen gleichmafig auftauen. Diese Stufe ist auch
bestens geeignet, um Reis, Nudeln und KléBe garzuziehen und gebackenen Eierpudding zuzubereiten.

20P/ 10P - (NIEDRIG) wird zum schonenden Auftauen fiir z.B. Sahnetorten oder Blatterteig verwendet.

Offnen der Geritetiir:

Die Ofentdir 6ffnet sich, indem Sie die Turéffnungstaste driicken.

Starten des Gerites:

Bereiten Sie Ihre Nahrung vor und platzieren Sie diese in einem geeigneten Behilter direkt auf dem

Drehteller. SchlieBen Sie die Tiire und driicken Sie auf die START/<}> +30s-Taste, nachdem Sie die gewiinschte

Betriebsart ausgewahlt haben. START/+30s

Wenn das Garprogramm ausgewihlt wurde und die START/)> +30s-Taste nicht innerhalb einer Minute

gedriickt wurde, wird die Einstellung abgebrochen.

Wenn wihrend des Garens die Tiir geéffnet wird, muss die START/<> +30s-Taste erneut gedriickt werden, um den

Garvorgang fortzusetzen. Nach effizientem Driicken der Taste ertont ein akustisches Signal einmal, wahrend bei ineffizientem

Driicken kein Signal ertont.

Verwenden Sie die STOP-Taste, um:

1. Einen Fehler bei der Programmierung zu l6schen.

2. Das Gerat wahrend des Garens voriibergehend anzuhalten.

3. Um ein Programm wéhrend des Garvorgangs abzubrechen, driicken Sie die STOP-Taste zweimal. STOP/ECO

4. Aktivieren und Deaktivieren der Kindersicherung (siehe Seite DE-22).

HINWEIS

« Wenn die Mikrowelle 5 Minuten lang nicht benutzt wird (und die Tiir geschlossen ist), wird automatisch die Kindersicherung
aktiviert. Die Tastatur funktioniert dann nicht mehr. Um die Kindersicherung zu deaktivieren, 6ffnen Sie einfach die Tiir der
Mikrowelle, und die Tastatur wird wieder aktiviert.

lhr Gerét kann auf bis zu 99 Minuten, 50 Sekunden (99.50) programmiert werden.

MANUELLES GAREN/ MANUELLES AUFTAUEN

« Geben Sie die Garzeit ein und verwenden Sie zum Garen oder Auftauen die Leistungsstufen 100P bis 10P (siehe Seite DE-18).
« Rihren Sie die Lebensmittel moglichst wahrend des Garens 2 - 3 Mal um oder wenden Sie sie gegebenenfalls.

« Decken Sie die Lebensmittel nach dem Garen ab und lassen Sie sie gegebenenfalls etwas stehen.

« Decken Sie die Lebensmittel nach dem Auftauen mit Folie ab oder lassen Sie sie stehen, bis sie vollstandig aufgetaut sind.
Beispiel:

Zum Garen fiir 2 Minuten und 30 Sekunden bei 70% Mikrowellenleistung:

1. Geben Sie die Leistungsstufe ein, 2. Geben Sie die Garzeit ein, indem 3. Driicken Sie die START/> +30s

indem Sie die MIKROWELLEN Sie zweimal die 1 min-Taste Taste, um den Timer zu starten. (Im
LEISTUNGSSTUFEN- Taste viermal driicken und die 10 s-Taste dreimal Display wird die Auftauzeit/Garzeit
fiir 70 P. driicken. driicken. herunter gezahlt.)

i
230 230
HINWEIS:

« Wenn das Gerét startet, leuchtet die Garraumlampe auf und der Drehteller dreht sich im oder gegen den Uhrzeigersinn.
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Wird die Tur wahrend des Garens/Auftauens zum Umriihren oder Wenden der Lebensmittel gedffnet, stoppt die Garzeit

im Display automatisch. Die Gar-/Auftauzeit wird weiter herunter gezahlt, wenn die Tiir geschlossen und die START-Taste,

gedriickt wird.

Offnen Sie nach Abschluss des Garens/Auftauens die Tiir oder driicken Sie die STOP-Taste. Wenn die Uhrzeit eingestellt

wurde, erscheint im Display wieder die Tageszeit.

Um waéhrend des Garvorgangs die Mikrowellen-Leistungsstufe zu tiberprifen, driicken Sie die MIKROWELLEN-

LEISTUNGSSTUFEN-Taste. Solange Sie mit dem Finger die MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-Taste berthren, wird die

Leistungsstufe angezeigt.

WICHTIG:

« SchlieBen Sie nach dem Garen/Auftauen die Tiire. Beachten Sie, dass aus Sicherheitsgriinden das Licht leuchtet, wenn die
Tire geoffnet ist. Dies dient als Erinnerung, um die Tiire zu schliefen.

+ Wenn Sie die Speisen in der Standardgarzeit in nur einer Betriebsart garen 100 P, wird die Leistung des Gerates automatisch

reduziert, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Die Mikrowellenleistung wird vermindert oder das Grill-Heizelement wird

ein- und ausgeschaltet.

Betriebsart Standardzeit

Mikrowelle 100 P 30 Minuten

Garen mit dem Grill* Intervallbetrieb, temperaturgeregelt
Garen im Mix-Grill Betrieb* 99 Minuten 50 Sekunden

1. GAREN NUR MIT DEM GRILL

Der Grill an der Oberseite des Gerates hat eine Leistungsstufe. Der Grill wird durch den Drehteller unterstiitzt, der sich
zeitgleich dreht, um eine gleichméBige Braunung zu gewahrleisten. Verwenden Sie den Rost zum Grillen von kleineren
Lebensmitteln wie Speck, Schinken oder Teacakes. Die Lebensmittel konnen entweder direkt auf dem Rost, oder auf einem
flachen/hitzebestandigen Teller auf dem Rost platziert werden.

Beispiel:

Grillen fur 20 Minuten mit der GRILL-Taste.

1. Driicken Sie die GRILL-Taste 2. Geben Sie die erforderliche 3. Driicken Sie die START/<)> +30s -Taste,
einmal. Garzeit ein, indem Sie die 10 um den Timer zu starten.

min-Taste zweimal driicken. (Im Display wird die einprogrammierte

Grillzeit herunter gezahlt.)

2. GAREN IM MIX-GRILL-BETRIEB

Die Betriebsart MIX-GRILL kombiniert die Mikrowelle und den Grill. Mix bedeutet, dass die Grillleistung und
Mikrowellenleistung wechselweise eingesetzt werden.

Die Kombination aus Mikrowelle und Grill reduziert die Garzeit und liefert eine knusprige, braune Kruste.
Fiir die Kombination gibt es zwei Auswahlméglichkeiten:

KOMBINATION 1 (Anzeige: C-1)

55% der Zeit mit Mikrowellenleistung, 45% mit Grillleistung. Fur Fisch oder Auflaufe.

KOMBINATION 2 (Anzeige: C-2)

36% der Zeit mit Mikrowellenleistung, 64% mit Grillleistung. Fir Pudding, Omelette und Gefliigel.
Beispiel:

Um etwas fiir 15 Minuten zu garen im MIX-GRILL-BETRIEB mit 55% der Zeit Mikrowellenleistung und 45% mit Grillleistung (C-1).

1. Driicken Sie die MIX-GRILL Taste 2. Geben Sie die gewiinschte Garzeit | 3. Driicken Sie die START/<D>

einmal. ein, indem Sie einmal die 10 min- +30s-Taste, um den Garprozess zu
w ] Taste driicken und dann fiinfmal starten.
X die 1 min-Taste. (Im Display wird die Garzeit

herunter gezéhlt.)




HINWEISE fiir das Garen mit GRILL und MIX GRILL:

« Der Grill muss vor dem Garen nicht vorgeheizt werden.

«+ Geben Sie die Lebensmittel zum Braunen in einem tiefen Behdlter auf den Drehteller.

« Bei der ersten Benutzung des Grills kann es zu Rauchentwicklung oder Brandgeruch kommen. Das ist normal und kein
Anzeichen dafir, dass das Gerat funktionsuntichtig ist. Um dieses Problem beim erstmaligen Gebrauch zu vermeiden,
betreiben Sie den Grill fiir 20 Minuten lang ohne Speisen.

WICHTIG: Um den Abzug von Rauch oder Gerlichen zu ermdglichen, 6ffnen Sie ein Fenster oder stellen Sie die

Dunstabzugshaube in Ihrer Kiiche an.

HINWEIS: Wenn die Grillfunktion verwendet wird, schaltet sich das Grillgerat in regelmaBigen Abstanden ein und aus, um

eine Uberhitzung zu vermeiden.

&WARNUNG: Die Tiir, das Gehéduse und der Garraum werden beim Betrieb sehr hei3. Verwenden Sie
immer dicke Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

*- nur fiir Modell mit Grill.

1. GAREN MIT VERSCHIEDENEN GARFOLGEN
Diese Funktion erlaubt Ihnen mit bis zu 2 verschiedenen Stufen zu garen, welche manuelles Garen und/oder zeitbezogenes
Auftauen sowie gewichtbezogenes Auftauen beinhalten kénnen. Wenn diese Funktion einmal programmiert ist, muss der
Garbetrieb nicht mehr unterbrochen werden, da das Gerat automatisch auf die nachste Stufe schaltet. Das akustische Signal
ertont einmal nach der ersten Stufe. Wenn eine Stufe Auftauen sein soll, sollte diese Stufe als Erste gewéhlt werden.
Hinweis: Auto Mens kdnnen nicht als eine der mehreren Sequenzen eingestellt werden.
Beispiel: Wenn Sie Lebensmittel fiir 5 Minuten auftauen, und dann mit 80P Mikrowellenleistung fiir 7 Minuten garen
mochten, fithren Sie die folgenden Schritte durch:

1. Driicken Sie die ZEITGESTEUERTE AUFTAUEN -Taste einmal. Im LED-Display erscheint dEF2.
. Geben Sie die Garzeit ein, indem Sie die 1 min-Taste flinfmal driicken.
. Geben Sie die Leistungsstufe (80P) ein, indem Sie die MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-Taste dreimal driicken.
. Geben Sie die Garzeit ein, indem Sie die 1 min-Taste siebenmal driicken.
. Driicken Sie einmal die START-Taste, um den Garvorgang zu starten.

2. +30s FUNKTION (Auto Minute)

Die +30s-Taste erlaubt Ihnen, die zwei folgenden Funktionen auszuwahlen:
a. Direkt start START/+30s
Sie kdnnen den Garvorgang direkt mit 100 P Mikrowellenleistung fiir 30 Sekunden durch Driicken der
+30s -Taste beginnen.
b. Verlangerung der Garzeit
Sie kdnnen die Garzeit wahrend des manuellen Garens, des zeitgesteuerten Auftauens und der Auto Men(s fir mehrere
Sekunden verlangern, indem Sie die +30s-Taste wahrend das Gerat in Betrieb ist mehrfach driicken. Sie kénnen die
gewilinschte Garzeit auch durch Driicken der ZEITEINGABE- Tasten "10min’, "Imin", "10s" verldngern. Wahrend dem
gewichtabhédngigen Auftauen kann die Garzeit nicht verlangert werden.

HINWEIS: Die Garzeit kann bis auf ein Maximum von 99 Minuten und 50 Sekunden erh6ht werden.

3. ZEITSCHALTUHR-FUNKTION:

Sie kdnnen die Zeitschaltuhr-Funktion verwenden, wenn die Garfunktion nicht bené&tigt wird, z.B. wenn Eier auf einem
konventionellen Herd gekocht werden, oder auch um die Standzeit fiir kochende/auftauende Lebensmittel zu tiberwachen.
Beispiel:

Zum Einstellen der Zeitschaltuhr auf 5 Minuten.

s WN

1. Driicken Sie die 2. Geben Sie die 3. Driicken Sie die START/ | 4. Uberpriifen Sie die
ZEITSCHALTUHR Taste gewiinschte Zeit ein, < +30s -Taste, um den Anzeige. (Im Display
einmal. indem Sie die 1 min- Timer zu starten. wird die Zeit herunter

a Taste fuinfmal driicken gezahlt.)

Wenn die Timer-Zeit abgelaufen ist ertont ein akustisches Signal 5 mal und das LED zeigt die Tageszeit an.

Sie kdnnen eine beliebige Zeit bis zu 99 Minuten und 50 Sekunden einstellen. Um die Zeitschaltuhr wahrend des
Herunterzahlens abzustellen, einfach die STOP -Taste drticken.

HINWEIS: Die ZEITSCHALTUHR kann wéhrend des Garens nicht verwendet werden.
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4. KINDERSICHERUNG:

Vermeiden Sie den unbeaufsichtigten Betrieb des Gerates durch kleine Kinder.
a. Um die Kindersicherung einzustellen:
Driicken und Halten Sie die STOP-Taste 3 Sekunden langbis ein langer Signalton ertont. Auf der Anzeige erscheint "LOC".
Die Mikrowelle befindet sich nun im Kindersicherungs Modus. In diesem Modus zeigt die Anzeige die Uhrzeit an. Wenn
eine Taste gedriickt oder die Tiir gedffnet wird, erscheint zehn Sekunden lang "LOC" in der Anzeige.
b. Um die Kindersicherung abzustellen:
Driicken und halten Sie die STOP-Taste fiir 3 Sekunden bis ein langer Signalton ertont.

5. Energiesparmodus (ECO-Modus):

Im Standby-Modus mussen Sie einmal die Taste ,ECO” driicken, die LED-Anzeige erlischt und die Mikrowelle
wechselt in den ECO-Modus. Jeder Vorgang schaltet erneut die LED-Anzeige wieder an und die Mikrowelle
kehrt in den Standby Modus zurtick.

STOP/ECO

1. ZEITGESTEUERTES AUFTAUEN

Diese Funktion erlaubt Ihnen, je nach Lebensmittel-Typ ein schnelles Auftauen indem Sie eine geeignete Auftauperiode
wahlen.

Im folgenden Beispiel erfahren Sie, wie Sie diese Funktion nutzen kénnen. Der Zeitbereich ist 0:10 - 99:50.

Beispiel: Lebensmittel fir 10 Minuten auftauen.

1. Wahlen Sie das gewiinschte Menti | 2. Geben Sie die Garzeit ein, indem 4. Driicken Sie einmal die START/<}>

durch einmaliges Driicken der Sie einmal die 10 min- Taste +30s Taste, um den Auftauvorgang
ZEITGESTEUERTE AUFTAUEN- driicken. zu starten.
Taste.

6@ X1

e
in der Anzeige erscheint: | dEF2 oo

Hinweise fiir Zeitgesteuertes Auftauen:

» Nach dem Garen ertont ein akustisches Signal 5 mal und das LED zeigt die Tageszeit an, wenn die Uhr eingestellt ist. Wurde
die Uhr nicht eingestellt, erscheint in der Anzeige "00:00", wenn die Garzeit abgelaufen ist.

- Die voreingestellte Mikrowellen-Leistungsstufe betragt 30P und kann nicht geandert werden.

2. GEWICHTSABHANGIGES AUFTAUEN

Das Mikrowellengerét ist vorprogrammiert mit einer Zeit und Leistung, so dass folgende Lebensmittel einfach aufgetaut

werden kénnen: Schweinefleisch, Rindfleisch und Gefliigel. Das Gewicht fiir diese Lebensmittel kann von 0,1 kg - 2 kg in 0,1 kg

Schritten eingestellt werden.

Im folgenden Beispiel erfahren Sie, wie Sie diese Funktionen nutzen kénnen.

Beispiel: Um 1,2 kg Bratenfleisch mit der gewichtsabhangigen Auftauen-Funktion aufzutauen:

Platzieren Sie das Fleisch auf einen flachen Teller oder einem mikrowellengeeigneten Auftaurost auf den Drehteller.

1. Wahlen Sie das gewiinschte 2. Geben Sie das Gewicht durch 3. Driicken Sie einmal die START/>
Meni durch einmaliges Driicken Driicken der GEWICHTSEINGABE/ +30s Taste, um den Auftauvorgang
der GEWICHTSABHANGIGE PORTION Tasten ein, bis das zu starten.

AUFTAUEN Taste. gewlinschte Gewicht angezeigt (In der Anzeige wird die Auftauzeit

=® wird. herunter gezihlt.)

in der Anzeige erscheint: | dEF1 (OE=Ten Anzeige:

Tiefgefrorene Lebensmittel werden von einer Temperatur von -18°C aufgetaut.

HINWEISE FUR GEWICHTSBEZOGENES AUFTAUEN:

+ Achten Sie vor dem Einfrieren darauf, dass die Lebensmittel frisch und von guter Qualitat sind.

- Das Lebensmittelgewicht muss auf die néchsten 0,1 kg aufgerundet werden, z.B. 0,65 kg auf 0,7 kg.

+ Gegebenenfalls diinnere Teile des Fleisches oder Gefliigels vor dem Auftauen mit kleinen Aluminiumstreifen abdecken.
Dies verhindert, dass diinnere Teile wahrend des Auftauens zu warm werden. Achten Sie darauf, dass die Folie nicht die
Garraumwande bertiihrt.
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Die AUTO MENU-Tasten erkennen automatisch den richtigen Garmodus und garen die Lebensmittel (Details hierzu finden Sie
auf Seite DE-4 und DE-23). Im folgenden Beispiel erfahren Sie, wie Sie diese Funktion nutzen kénnen.
Beispiel: Um zwei Pellkartoffeln (0,46 kg) mit der AUTO MENU-Funktion zu garen.

-Taste driicken.
1
1h

@x1

1. Wahlen Sie das gewiinschte Mend,
indem Sie die Gro3e Pellkartoffel

2. Driicken Sie die
GEWICHTSEINGABE/ PORTION
MEHR/ WENIGER-Tasten,
oder Driicken Sie die GroB3e
Pellkartoffel -Taste, um die
gewtinschte Anzahl der Kartoffeln
einzugeben (bis zu 3).

Driicken Sie die START/<]> +30s
Taste, um den Garvorgang zu
starten.

(In der Anzeige wird die Garzeit
herunter gezéhlt.)

in der Anzeige erscheint: 1

kg g==: @ Anzeige: 2

HINWEISE:

« Das Gewicht bzw. die Menge der Lebensmittel kann durch Driicken der GEWICHTSEINGABE/ PORTION-Tasten Mehr/
WENIGER eingestellt werden, bis das gewiinschte Gewicht/Menge angezeigt wird. Geben Sie nur das Gewicht der
Lebensmittel ein. Das Gewicht des Behlters nicht addieren.

angegeben bitte manuell garen.

Lebensmittel mit einem gréReren oder geringeren Gewicht/Menge als in der AUTO MENU-Tabelle auf Seite DE-23

GEWICHT/ PORTION /
Auto Menu UTENSILIEN Verfahren
Legen Sie die Popcorn-Tute direkt auf den
Popcorn 0.05kg, 0.1kg Drehteller (Siehe Hinweis unten: "Wichtige

Informationen Uber die Mikrowellen-Popcorn-
Funktion")

GroRe Pellkartoffel

1, 2, 3 Kartoffeln (Stuick)
1 Kartoffel = ungefédhr 0,23 kg
(Ausgangstemp. 20°C)

Bitte verwenden Sie Kartoffeln mit einer dhnlichen
GroBe von ungefahr 230 g. Stechen Sie jede
Kartoffel mehrmals ein und legen Sie diese dann
auf den Rand des Drehtellers. Wenden Sie die
Kartoffeln nach der Hélfte der Garzeit. Lassen Sie
die Kartoffeln vor dem Servieren 3-5 Minuten
abkuhlen.

Gekuhlte Pizza

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(Ausgangstemp. 5°C)
Teller

Legen Sie die Pizza auf einen Teller in die Mitte des
Drehtellers. Nicht abdecken.

Tiefkiihlgemse z.B.
Rosenkohl, griine
Bohnen, Erbsen,
Gemiise, Brokkoli

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(Ausgangstemp. -18°C)
Schissel und Deckel

Fillen Sie das Gemise in einen geeigneten
Behilter.

Fugen Sie 1 Essloffel Wasser pro 100 g Gemiise
hinzu, decken Sie die Schiissel ab und stellen
Sie diese auf den Drehteller. Nach der Halfte der
Garzeit und nach dem Garen umriihren.

Getrénke
(120ml/ Tasse)

1,23
(Ausgangstemp. 5°C)
Tasse

Stellen Sie die Tasse(n) auf den Drehteller und
rihren Sie nach dem Erwdrmen um.

Tellergericht

0,25kg, 0,35kg, 0,5kg
(Ausgangstemp. 5°C)
Teller

Stellen Sie den Teller in die Mitte des Drehtellers.
Nach dem Garen umrihren.
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HINWEISE:

+ Die Temperatur am Ende der Garzeit hangt von der Ausgangstemperatur ab. Vergewissern Sie sich, dass die Speisen nach
dem Garen vollstandig gegart sind. Falls notig kdnnen Sie den Garvorgang manuell verlangern.

- Die Ergebnisse des Garens mit der AUTO MENU-Funktion sind abhéngig von der Form und GréBe der Lebensmittel und
Ihren personlichen Vorlieben beziiglich des Garergebnisses. Falls Sie mit dem einprogrammierten Ergebnis nicht zufrieden
sind, passen Sie die Garzeit an Ihre Bedrfnisse an.

Wichtige Informationen iiber die Mikrowellen-Popcorn-Funktion:

1. Wenn Sie 0,1 kg Popcorn wéhlen, wird empfohlen, vor dem Garen ein Dreieck an

jeder Ecke des Beutels zu falten.
Siehe Bild rechts.
2. Wenn sich die Popcorn-Tite aufbldst und nicht mehr richtig dreht driicken Sie die

> o%i0d
—

STOP-Taste einmal, 6ffnen die Tur des Gerates und platzieren die Tute erneut, um ein
gleichméBiges Erhitzen sicherzustellen.

Beim Garen/Auftauen in einem Mikrowellengerat muss die Mikrowellenenergie den Behélter durchdringen kdnnen, um auf
die Lebensmittel wirken zu kdnnen. Daher ist es wichtig, geeignetes Geschirr zu wahlen.

Bevorzugen Sie runde/ovale Behdlter, da Lebensmittel in den Ecken von quadratischen oder langlichen Behaltern schnell
libergaren. Wie im Folgenden beschrieben, kdnnen viele verschiedene Arten von Geschirr verwendet werden.

Mik I-
Geschirr ! rou.re Grill Kommentare
lengeeignet

Kleine Stlicke aus Aluminiumfolie kdnnen verwendet
werden, um die Lebensmittel vor Uberhitzung zu schiitzen.
Halten Sie die Folie mindestens 2 cm von den Wanden des
v/X 4 Innenraums entfernt, da Lichtbgen auftreten kdnnen.
Folienbehalter werden generell nicht empfohlen, aufler vom
Hersteller anders angegeben, wie z.B. Microfoil ®. Folgen Sie
den Anweisungen sorgféltig.

Aluminiumfolie
Folienbehalter

Befolgen Sie unbedingt die Anweisungen des Herstellers.
Braunungsgeschirr v/X }'4 Uberschreiten Sie nicht die angegebenen Erwirmzeiten.
Seien Sie sehr vorsichtig, da dieses Geschirr sehr heif8 wird.

Porzellan, Tonware, glasiertes Steingut und feines Porzellan
Porzellan und Keramik v/X $'4 sind grundsétzlich geeignet, sofern Sie kein metallisches
Dekor haben.

Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von feinen Glasern,

las z.B. P ®
Glas 2.8. Pyrex v v diese kdnnen beim plétzlichen Erwdrmen zerspringen.

Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da sich Funken bilden

Metall N L
X v kénnten und somit ein Feuer verursacht werden kann.

Bitte beachten Sie, dass sich einige Behdlter bei hohen
4 X Temperaturen verformen, schmelzen oder ihre Farbe
verandern.

Plastik/Polystyrol, z.B.
Fastfood-Behalter

Sollte die Lebensmittel nicht bertihren und muss

Klarsichtfolie v X eingestochen werden, damit der Dampf entweichen kann.

Muss angestochen werden, damit der Dampf entweichen
Gefrierbeutel/Bratfolie 4 X kann. Stellen Sie sicher, dass die Beutel fiir Mikrowellen
geeignet sind.

Verwenden Sie keine Kunststoff- oder Metall-Bindungen, da
v }'4 diese schmelzen und aufgrund von Metall-Lichtbégen Feuer
fangen kénnen.

Pappteller/-becher und
Kiichenpapier
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Nur zum Aufwarmen oder zur Absorbierung von Feuchtigkeit
verwenden.

Behalteraus Stroh und Holz v X Bitte darauf achten, dass eine Uberhitzung einen Brand
verursachen kann.
Uberwachen Sie das Gerat immer, wenn Sie dieses Material
. . . verwenden, da eine Uberhitzung zu Brénden fiihren kann.
Recyclingpapier und Zeitungen $'4 v

Kann metallische Bestandteile enthalten, die zu
Funkenbildung und Branden fiihren kdnnen.

&WARNUNG: Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papierbehiltern miissen Sie das Gerét
liberwachen, da diese sich entziinden kénnten.

VORSICHT: ZUR REINIGUNG DURFEN KEINESFALLS
HANDELSUBLICHE BACKOFENREINIGER,
DAMPFREINIGER, SCHEUERMITTEL, SCHARFE
REINIGUNGSMITTEL, NATRIUMHYDROXIDENTHALTENDE
REINIGUNGSMITTEL ODER SCHEUERSCHWAMME
VERWENDET WERDEN: DIES GILT FUR ALLE TEILE DES
GERATES.

Achten Sie vor dem Reinigen darauf, dass der Garraum,
die Tiir und das Zubehér vollkommen abgekiihlt sind.
REINIGEN SIE DAS GERAT IN REGELMASSIGEN
ABSTANDEN UND ENTFERNEN SIE
LEBENSMITTELRUCKSTANDE - Das Geriit sauber

halten, da sonst die Oberflachen beschadigt werden
konnen. Dies kann die Gebrauchsdauer des Gerédtes
nachteilig beeinflussen und méglicherweise zu einer
Gefahrensituation fiihren.

AuBenbereich des Gerdtes

Die AuBBenseite des Gerates mit einer milden Seifenlauge
reinigen. Die Seifenlauge griindlich mit einem feuchten
Tuch abwischen und mit einem Handtuch nachtrocknen.
Bedienfeld

Offnen Sie vor der Reinigung die Tiir, um das Bedienfeld zu
deaktivieren. Bei der Reinigung des Bedienfeldes vorsichtig
vorgehen. Nur mit einem feuchten Tuch sanft abwischen,
bis das Bedienfeld sauber ist.

Niemals zuviel Wasser und keine chemischen oder
scheuernden Reiniger verwenden.

Garraum

1. Verschmutzungen mit einem weichen, feuchten Tuch
oder Schwamm nach jedem Gebrauch abwischen, wahrend
das Gerat noch warm ist. Starke Verschmutzungen mit einer
milden Seifenlauge beseitigen und mehrmals mit einem
feuchten Tuch nachwischen, bis alle Riickstande entfernt
sind. Verschmutzungsriicksténde konnen sich Gberhitzen,
Rauch oder Feuer und Funkenuberschlag verursachen.

Die Hohlleiterabdeckung nicht entfernen.

2. Stellen Sie sicher, dass keine Seifenlauge oder Wasser
durch die kleinen Offnungen in den Wanden gelangt.

Dies kann zu Schaden am Gerét fuhren.

3. Keine Spriihreiniger im Garraum verwenden.

4. Heizen Sie das Gerét regelmafig mit dem Grill und ohne
Lebensmittel fiir 20 Minuten. Zuriickgelassene Lebensmittel
oder verspritztes Fett kann Rauch oder schlechte Gertiche
verursachen.

Spritzschutz fiir den Hohlleiter immer sauber halten.

Der Spritzschutz fiir den Hohlleiter besteht aus
zerbrechlichem Material und sollte mit Sorgfalt

gereinigt werden (folgen Sie den oben aufgefiihrten
Reinigungsanweisungen).

HINWEIS: UberméaRige Durchnéssung des Spritschutzes fiir
den Hohlleiter kann zu dessen Auflésung flihren.

Der Spritzschutz fiir den Hohlleiter ist ein VerschleiB3teil

und muss ohne regelmaBige Reinigung irgendwann
ausgetauscht werden.

ZUBEHOR

Zubehor wie Drehteller, Drehteller-Trager und Rost sollten
mit einer milden Spulmittel-L6sung gewaschen und danach
getrocknet werden. Das Zubehr ist spllmaschinenfest.
GERATETUR

Die Tir auf beiden Seiten, die Tirdichtung und die
Dichtungsoberflachen des Ofteren mit einem feuchten Tuch
abwischen, um Verschmutzungen zu entfernen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
HINWEIS: Dampfreiniger diirfen nicht verwendet werden.

Reinigungstipp - Zur leichteren Reinigung lhres Gerates:

Geben Sie eine halbe Zitrone in eine Schissel, figen Sie 300 ml Wasser hinzu und erhitzen Sie diese fiir 10 - 12 Minuten bei

100%.

Reiben Sie das Gerat mit einem weichen, trockenen Tuch sauber.
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Uwaga:
Panstwa
produkt jest
oznaczony tym
symbolem.
Oznacza on,
ze zuzytych
urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych
nie mozna
taczyc ze
zwyktymi
odpadami z
gospodarstw
domowych. Dla
tych produktow
istnieje
oddzielny
system zbiorki

\ odpadéw. )

a A. Informacje dla uzytkownikéw (prywatnych N
gospodarstw domowych) dotyczace usuwania odpadow

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jesli chca Panstwo usunac to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwyktych
pojemnikéw na $mieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac oddzielnie, zgodnie

z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzysku i
recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Czionkowskich prywatne
gospodarstwa domowe na terenie krajéw UE moga bezptatnie* zwracac zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpaddw.
W niektorych krajach* mozna bezptatnie zwréci¢ stary produkt do lokalnych
punktéw sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupia Parstwo podobny
nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub
akumulatory, nalezy je usunag¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych
przepisow.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we wiasciwy sposéb, pomogga Panstwo
zapewni¢, ze odpady zostang poddane przetworzeniu, odzyskowi i
recyklingowi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom

dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie
mogtyby mie¢ miejsce na skutek niewtasciwej obrébki odpaddw.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna
bezptatnie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy
produkt. Szczegoty na temat punktdw zbidrki odpadow sa wymienione na
stronie: www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych dotyczace
usuwania odpadoéw

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierzajg

go Panstwo usuna¢: Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry

poinformuje o mozliwosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Paristwo musieli

ponies¢ koszty zwrotu i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw (i

w matych ilosciach) mozna zwrdéci¢ do lokalnych punktéw zbidrki odpaddw.

W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie sie

wyznaczonym punktem systemu zbiérki odpadéw lub wiadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
kpozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi. J
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{ DANETE
Typ kuchenki: YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS81E
Napiecie zasilajace (prad zmienny jednofazowy) 1230V, 50 Hz (prad...) :230V, 50 Hz (prad...) :230V, 50 Hz (prad...) 1230V, 50 Hz (prad...)
Bezpiecznik/wytgcznik automatyczny :10A :10A :10A :10A
Wymagana moc wejsciowa: Mikrofale $1270W :1450 W :1450 W :1450 W
Output power: Mikrofale :800W :900W :900W 1900 W
Grill 11000 W :1000 W :1100W
Tryb gotowosci 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W 1< 1,0W
Oszczedzania Energii :<0,5W :<0,5W :<0,5W :<0,5W
Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz* : 2450 MHz* : 2450 MHz* : 2450 MHz*
Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) x (gt.) mm |:440 x 258 x 324 :513 x306 x 394 :513x 306 x 394 :512x 300 x 396
Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt.)** mm | : 306 x 205 x 304 1328 x 206 x 368 1328 x 206 x 368 1348 x 240 x 356
Pojemnos¢ kuchenki : 20 litrow** : 25 litrow** : 25 litrow** : 28 litrow**
Talerz obrotowy 1@ 255 mm :@315mm :@315mm :2315mm
Ciezar :ok.11,9kg :ok. 14,5 kg :ok. 15,4 kg :ok. 15,8 kg
Lampka o$wietleniowa :25W :25W :25W :25W

*- Opisywane urzqdzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.

Zgodnie z tym standardem urzqdzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezqcy do grupy 2 i klasy B.

Przynaleznos¢ do grupy 2 oznacza, ze urzqdzenie w sposéb zamierzony generuje fale radiowe stuzqce do podgrzewania jedzenia.
Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzqdzenie moze pracowac w gospodarstwach domowych.

**- Pojemnosc kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci komory operacyjnej. Rzeczywista pojemnos¢
przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO
ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.

PL-2



KUCHENKA 12 3

1. Drzwiczki . ,/

2. Zawiasy drzwiczek | 5
3. Lampka oswietleniowa —

4. Ostona zrédfa mikrofal (NIE USUWAJ)
5. Panel sterowania

6. Gniazdo napedowe

7. Zatrzaski drzwiczek

8. Komora operacyjna

9. Uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajgce
10. Zatrzaski bezpieczenstwa drzwiczek
11. Otwory wentylacyjne

12. Obudowa

13. Przewdd zasilajacy

14. Przycisk otwierania drzwiczek

WYPOSAZENIE:

Nalezy upewnic sig, ze wraz z kuchenka dostarczone zostaty
nastepujace akcesoria:

15. Talerz obrotowy (szklany)

16. Podstawa talerza obrotowego

17. Gniazdo napedowe

18. Ruszt (Tylko dla modeli z grillem)

Podstawe talerza obrotowego nalezy umiesci¢ posrodku na spodzie kuchenki,
zeby mogta swobodnie obracac sie wokét gniazda napedowego. A nastepnie
doktadnie zamocowac talerz obrotowy w gniezdzie napedowym.

Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn lub pojemnikéw nalezy ostroznie
unosic je nad krawedzig talerza obrotowego, zeby zapobiec uszkodzeniu |
talerza. Porady na temat wykorzystania rusztu znajdziesz w czesci dotyczacej

obstugi funkgji grillowania na stronie PL-20. l |
Nigdy nie dotykaj nagrzanego rusztu.

UWAGA: W celu zaméwienia wyposazenia dodatkowego, podaj dwie
pozycje: nazwe czesci i nazwe modelu.

-

Hub (inside)

15—

UWAGI:

Ostona zrédta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowa¢
szczegolng ostroznosc w trakcie czyszczenia wnetrza kuchenki.

Po gotowaniu ttustych potraw bez uzycia ostony zawsze doktadnie wyczys$¢ komore operacyjng, w szczegdlnosci element
grzejny grilla - musi by¢ on suchy i wolny od ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze spowodowac przegrzanie, dymienie, a
nawet pozar.

Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga to w rGwnomiernym
gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kotysa¢, obraca¢ nieprawidtowo, a nawet spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawia¢ na talerzu obrotowym.
Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki. Nie wptywa to
na efektywnos¢ gotowania.

QOSTRZEiENIE: Ten symbol oznacza, ze scianki kuchenki bardzo sie nagrzewaja. Drzwiczki,
obudowa, komora operacyjna, elementy wyposazenia i naczynia bardzo silnie si¢ nagrzewaja podczas
pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice,
zeby zapobiec poparzeniom.
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FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES ~ TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES ~ TEA & COFFEE PLATE
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MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

mikrofala solo mikrofal + ruszt

WYSWIETLACZ CYFROWY

Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
Przycisk CZAS ROZMRAZANIA

Przyciski AUTOMATYCZNE GOTOWANIE
Przyciski CZAS

Przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL:

Nacisnij, zeby wybra¢ poziom mocy mikrofal.
7. Przycisk GRILL

8. Przycisk Combi.
9

1

oUuPwnN=

Przyciski WAGI/PORCII (+/-)
0. Przycisk TIMER KUCHENNY
Nacisnij, zeby uzy¢ jako minutnik, albo zeby ustawi¢ czas odstawienia potrawy.
11. Przycisk USTAWIANIE ZEGARA
12. START/> +30s
13. Przycisk STOP/ECO
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS:
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLO

Zeby uniknaé niebezpieczenstwa pozaru:

Nie powinno sie pozostawiac pracujacej kuchenki

bez nadzoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu
mocy lub zbyt dlugiego czasu gotowania moze
doprowadzic do przegrzania potrawy i spowodowac
pozar.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do instalacji
na blacie szafki. Nie jest przeznaczona do instalacji w
zabudowie.

Nie wolno umieszcza¢ kuchenki wewnatrz szafki. Gniazdko
elektryczne, do ktérego podtaczana jest kuchenka, musi
byc¢ stale dostepne, zeby w razie koniecznosci mozna

byto po prostu wyciagna¢ wtyczke. Napiecie sieci musi
wynosi¢ 230V (prad zmienny, 50 Hz), instalacja elektryczna
powinna by¢ wyposazona w bezpiecznik/wytacznik
automatyczny o dopuszczalnym pradzie 10 A lub
wiekszym.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego
obwodu pradu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrodet ciepta, np.
w poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej
wilgotnosci lub tam, gdzie moze sie skraplac para.

Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urzadzenia na
wolnym powietrzu.

w
(@)
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Jesli podgrzewane produkty zaczna dymié, wytacz
kuchenke lub odtacz wtyczke i odczekaj, az
podgrzewane produkty przestang dymic.
Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przeznaczone
do kuchenek mikrofalowych.
Nalezy stosowac wylacznie naczynia nadajace sie do
kuchenek mikrofalowych.
Korzystajac z plastykowych, papierowych lub innych
latwopalnych pojemnikow na zywnos¢ nigdy nie
pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
Ostone zrodta mikrofal, komore operacyjna, talerz
obrotowy i jego podstawe nalezy oczyscic po uzyciu.
Czesci te powinny by¢ suche i bez ttuszczu.
Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzad, zaczaé
dymic lub zapalic sie.
W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych
nie wolno przechowywac materiatéw tatwopalnych.
Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.
Usuwaj z produktow i opakowan wszystkie metalowe
zamkniecia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na
powierzchniach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.
Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw w
gtebokim oleju. Temperatury oleju nie mozna kontrolowac¢
i ttuszcz moze sie zapalic.
Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytagcznie
do tego przeznaczone naczynia.
Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani innych
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przedmiotéw.
Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby
upewnic sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem. Zeby
uniknac¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ podczas gotowania i podgrzewania
potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub ttuszczu, np.
krokietéw z miesem lub budyniu. Niniejszej instrukgji
obstugi nalezy uzywac razem z podanymi dalej
wskazéwkami dotyczacymi gotowania.
Zeby uniknaé obrazen ciata:
OSTRZEZENIE:
Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub wykazuje
wadliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem sprawdz
nastepujace punkty:
a) Drzwiczki: muszg sie zamyka¢ prawidtowo i nie moga
by¢ skrzywione lub scentrowane.
b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy sie
upewnic, ze nie sg ztamane ani luzne.
¢) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie moga by¢
uszkodzone.
d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze by¢
zadnych wgniecen ani innych uszkodzen
e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie moga byc
uszkodzone.
Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub uszczelki
drzwiczek sg uszkodzone. Naprawe nalezy powierzyc
wykwalifikowanym pracownikom serwisu.
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Nigdy nie probuj samodzielnie regulowa¢, naprawiac
ani modyfikowac¢ urzadzenia. Wszelkie naprawy,
zwlaszcza wigzace sie z otwarciem obudowy,
moga by¢ przeprowadzone wytacznie przez

wykwalifikowanych pracownikow serwisu firmy
SHARP.

Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub
zamknieciu przerobionym w jakikolwiek sposéb. Nie
uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwiczek
a powierzchniami uszczelniajgcymi znajduja sie jakies$
przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie tluszczu i
zabrudzen na uszczelce drzwiczek i powierzchniach
uszczelki. Stosuj sie do wskazowek w rozdziale
»~Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-21.
Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia
kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej Scianek,
doprowadazi do jej przedwczesnego zuzycia oraz moze
wywota¢é sytuacje niebezpieczne.

Osoby majgce ROZRUSZNIK SERCA powinny zapytac
swojego lekarza lub producenta rozrusznika o srodki
ostroznosci podczas postugiwania sie kuchenkami
mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:

W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac zewnetrznej
obudowy kuchenki. Nie nalezy wprowadzac zadnych
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przedmiotow ani ptynéw w otwory zatrzaskdw
bezpieczenstwa drzwiczek ani w otwory wentylacyjne.
Jesli jakis ptyn rozleje sie wewnatrz kuchenki, urzagdzenie
nalezy natychmiast wytaczy¢, wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazda i zwrdcic sie do serwisu firmy
SHARP. Przewodu zasilajacego ani wtyczki nie wolno
zanurza¢ w wodzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Przewdd nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi

stotu lub blatu kuchennego. Przewdd zasilajacy nalezy
prowadzi¢ z dala od powierzchni nagrzewajacych sie,
wigcznie z tylng Scianka kuchenki.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwic
zblizanie sie do kuchenki i kabla zasilajgcego.

Nie wolno samodzielnie wymienia¢ lampki oswietleniowe;j
w kuchence ani tez pozwala¢, by wymieniat jg ktokolwiek,
niebedacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.
Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, nalezy
zainstalowac nowy przewdéd tego samego typu. Wymiana
powinna by¢ dokonywana przez wykwaliflkowane osoby
w celu unikniecia zagrozenia.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:

OSTRZEZENIE: Plynéw i innych pokarméw nie wolno
podgrzewac w zamknietych pojemnikach, poniewaz
mogq one eksplodowad.

Podczas przenoszenia pojemnika z plynem
podgrzanym w kuchence nalezy zachowac szczegodina
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ostroznos¢, poniewaz moze nastapic opoznione
wykipienie cieczy.
Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych
pojemnikéw. Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki i
wieczka. Szczelnie zamkniete pojemniki moga wybuchnac
wskutek wzrostu cisnienia, nawet po wytaczeniu kuchenki.
Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac
szczegolng ostroznos<. Stosuj naczynia o szerokim
wylocie, aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzic.
Nigdy nie nalezy ogrzewa¢ ptynéw w pojemnikach o
waskich szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat,
poniewaz goracy ptyn moze z nich gwattownie
wytrysnaé, powodujac oparzenia.
Zeby unikna¢ gwattownego wytrysniecia wrzacej cieczy i
oparzen:
1. Nie nalezy przekraczac zalecanych czaséw
podgrzewania.
2. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest witozenie do naczynia szklanej pateczki
lub podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4. Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozostawié
co najmniej 20 sekund w kuchence, aby zapobiec
opdznionemu wykipieniu.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w
skorupkach ani do podgrzewania jajek gotowanych
na twardo. Moga one eksplodowac nawet po
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zakonczeniu procesu gotowania. Przed gotowaniem
lub podgrzewaniem jajek nie roztrzepanych czy
rozmieszanych nalezy przektuc zéttko i biatko, gdyz

w przeciwnym razie jajka moga eksplodowac. Jajka
ugotowane na twardo nalezy przed podgrzewaniem
w kuchence mikrofalowej obrac i pokrajac w plasterki.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich
produktéw jak ziemniaki, parowki i owoce — w przeciwnym
razie mogq eksplodowac.

Zeby uniknaé poparzen:

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia poparzen nalezy
zawsze sprawdzac temperature pokarmoéw dla
niemowlat i miesza¢ zawartos¢ butelek i naczyn przed
podaniem. Podczas wyjmowania potraw z kuchenki
nalezy uzywa¢ chwytek do garnkéw lub rekawic
kuchennych.

Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do
pieczenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by para nie
wydobywata sie z nich na twarz i rece.

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdzac
temperature pokarméw i mieszac je przed podaniem;
szczegoblna ostroznos¢ nalezy zachowac w przypadku
temperatury pokarméw i napojow przeznaczonych dla
niemowlat, matych dzieci oraz oséb starszych. Nie wolno
dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty sie dzieci, poniewaz
niektore jej elementy bardzo sie nagrzewaja.
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Temperatura naczynia nie jest miarodajnym wskaznikiem
temperatury pokarmu czy napoju; zawsze nalezy
sprawdzac temperature samego pokarmu.
Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac
ostroznos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z
wnetrza parj i falg goraca.
Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu
pokraja¢ w plastry, by para mogta ujsc.
Nie wolno pozwala¢ dzieciom, zeby zblizaty sie do
drzwiczek podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie
poparzyc.
Zeby zapobiec niewlasciwemu uzyciu przez dzieci:
OSTRZEZENIE: Dzieci w wieku 8 lat lub starsze

moga korzystac z kuchenki bez nadzoru tylko, jesli
zostaly szczegotowo poinstruowane o sposobie
bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumieja
ryzyko zwigzane z niewlasciwym uzyciem. Dzieci
powinny uzywac kuchenki wytacznie pod nadzorem
dorostych, gdy urzadzenie pracuje w trybach
GRILLA, PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM i
GOTOWANIA AUTOMATYCZNEGO ze wzgledu na
generowanie wysokiej temperatury. Urzadzenie

nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (wtacznie
z dzie¢mi) z obnizonymi zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi badz umystowymi, a takze przez osoby
bez doswiadczenia i wiedzy na temat obstugi, chyba
ze dostaly pozwolenie, badz udzielono im instrukgji
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obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny pozostawac¢ pod
opieka, aby nie bawily sie urzadzeniem. Modele z
elektronicznym panelem sterowania sa wyposazone
w blokade rodzicielska, sprawdz na stronie PL-22.

Nie wolno opierac sie ani hustac¢ na drzwiczkach kuchenki.
Nie wolno traktowac kuchenki jako przedmiotu do
zabawy.

Dzieciom nalezy wpoic¢ zasady bezpieczenstwa: uzywanie
rekawic kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek,
zachowanie szczegodlnej ostroznosci co do opakowan (np.
materiatdw samonagrzewajacych sie), gdyz opakowania te
moga by¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia:

Nie wolno w zaden sposdb samodzielnie dokonywac
modyfikacji kuchenki.

Nie wolno porusza¢ kuchenka podczas jej pracy.
Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w
gospodarstwach domowych. Kuchenka ta stuzy wytacznie
do przygotowywania potraw w warunkach domowych i
mozna jej uzywac tylko do takich celéw. Suszenie odziezy,
podgrzewanie poduszek rozgrzewajacych, kapci, gabek,
szmatek itp. moze prowadzi¢ do obrazen, poparzen

oraz podpalen. Nie jest ona przeznaczona do uzytku
przemystowego ani laboratoryjnego.

Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i uniknaé
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uszkodzen:

Nigdy nie nalezy wiaczac pustej kuchenki. Uzywajac

naczynia powodujgcego rumienienie potraw lub

materiatdw samonagrzewajacych sie, zawsze nalezy pod

nimi umiescic¢ izolacje termiczng, na przyktad porcelanowy

talerz, zeby zapobiec uszkodzeniu talerza obrotowego

i podstawy talerza na skutek nadmiernego wzrostu

temperatury. Niedopuszczalne jest przekraczanie czasu

podgrzewania, podanego w przepisach.

Nie wolno uzywac naczyn metalowych odbijajacych

mikrofale i mogacych spowodowac powstawanie tukow

elektrycznych. Nie wktadaj do kuchenki puszek.

Nalezy uzywac wyltacznie talerza obrotowego i jego

podstawy przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie

uzywaj kuchenki, jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

Zeby unikna¢ uszkodzenia talerza obrotowego:

a) Przed rozpoczeciem mycia talerza obrotowego woda
nalezy odczekac dopdki nie ostygnie.

b) Nie wolno ustawiac¢ gorgcych produktow lub naczyn na
zimnym talerzu obrotowym.

¢) Nie wolno ustawia¢ zimnych produktéw lub naczyn na
goracym talerzu obrotowym.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie

stawiac jakichkolwiek przedmiotéw.

UWAGA:
Nie wolno uzywac plastikowych naczyn, jesli komora
operacyjna nie ostygta jeszcze po uzyciu grilla (tryby GRILL
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i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM), poniewaz mogtyby
sie roztopi¢. W wymienionych trybach nie wolno uzywac
plastikowych naczyn, o ile ich producent nie zaznaczyt, ze
sq one do tego celu przeznaczone.

W przypadku watpliwosci co do sposobu przytaczenia
kuchenki nalezy skontaktowac sie z upowaznionym,
wykwalifikowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponoszg zadnej
odpowiedzialnosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia
ciata, powstate wskutek zaniedbania poprawnych
potaczen elektrycznych.

Na sciankach kuchenki lub wokot uszczelki drzwiczek
moze czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody.
Jest to zjawisko normalne i nie Swiadczy o wydobywaniu
sie mikrofal na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu
kuchenki.

Ten symbol informuje o powierzchniach, ktore
moga byc gorace podczas uzycia.
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1. Wyjmij ze srodka kuchenki wszystkie elementy
opakowania i zdejmij warstwe ochronng znajdujaca sie
na obudowie urzadzenia.

2. Upewnij sig, ze kuchenka nie nosi zadnych sladow
uszkodzenia.

3. Ustaw kuchenke na rownym i ptaskim podtozu,
dostatecznie wytrzymatym, by mogto uniesc¢ ciezar
kuchenki wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia. Nie
wolno umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

4. Wybierz miejsce, ktére zapewni dostateczna ilos¢
wolnej przestrzeni dla prawidtowego dziatania otworéw
wlotowych i/lub wylotowych powietrza.

Tylna scianka kuchenki moze opierac sie o $ciane.

- Minimalna wysokos¢ instalacji wynosi 85 cm.

- Pomiedzy kuchenka a sgsiadujgcymi scianami nalezy

pozostawic przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

- Nad kuchenka nalezy pozostawic¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.

- Nie nalezy demontowa¢ nézek znajdujacych sie na
spodzie kuchenki.

- Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych
powietrza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej
odlegtosci od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
Korzystanie z kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktocenia odbiornikoéw radiowych i telewizyjnych.
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5. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego
uziemionego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzgdzenia w poblizu
zrodet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w
poblizu zwyktego piekarnika) lub w poblizu palnych
materiatow (np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otworéw
wentylacyjnych. Nie nalezy ustawiac¢ zadnych
przedmiotow na obudowie urzadzenia.

PL-17



Podtacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie:,0:00” i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat
dzwiekowy.

Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W. Zeby ustawi¢ zegar,
postepuj wedtug ponizszego opisu.

Zegar kuchenki mozna ustawi¢ w 24-godzinnym formacie czasu.

1. Nacisnij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA @ .Zacznie pulsowac wskazanie, 00:00"

2. Ustaw biezaca godzing przy pomocy przyciskéw CZAS. Wprowadz godzine naciskajac przycisk 10 min.
Whprowadz minuty naciskajac przyciski 1 mini 10s.

3. Nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA |@] , zeby zakonczy¢ ustawianie zegara.

UWAGI:

Jedli zegar zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Jesli zegar nie zostat
ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie,0:00"

Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, naci$nij przycisk CLOCK SET. Na wyéwietlaczu przez 2-3 sekundy
widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

Jedli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP lub po 1 minucie bezczynnosci, kuchenka powréci do
poprzedniego ustawienia.

Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywrdceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien czas bedzie pojawiac sie
wskazanie,0:00" Jesli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy kuchenki, program zostanie skasowany. Ustawienie czasu
zostanie réwniez skasowane.

Nacisnij przycisk POZIOM MOCY
MIKROFAL

Poziom mocy Wyswietlany poziom (w procentach)

x1 100P
WYSOKI

X2 90P
i x3 80P
SREDNIO WYSOKI

x4 70P

x5 60P
SREDNI

X6 50P
SREDNIO NISKI x7 40P
(ROZMRAZANIE) X8 30P

X9 20P
NISKI x10 10P

x11 oP

Opisywana kuchenka posiada 11 poziomdéw mocy, ktére opisano w tabelce obok.

Aby zmieni¢ poziom mocy dla qotowania naciskaj przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL dopoki wyswietlacz nie pokaze
zadanego poziomu. Naciskajac przycisk TIME zmienisz czas gotowania. Naciskajagc START uruchomisz kuchenke.

W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal podczas trwania procesu nalezy nacisna¢ przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL.
W czasie naciskania przycisku widoczny bedzie poziom mocy. Podczas wyswietlania poziomu mocy mikrofal kuchenka nie
przerywa pomiaru czasu procesu.

Jesli wybierzesz poziom mocy ,0 P’, uruchomiony zostanie tylko wentylator. Mozna wykorzystac¢ ten poziom mocy do
usuwania zapachéw z kuchenki.
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W ogdlnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom 100 P/90 P (WYSOKI) nalezy stosowac podczas szybkiego gotowania lub podgrzewania potraw, np. duszonego
migsa, puszkowanych produktéw, goracych ptynéw, warzyw itp.

Poziom 80 P/70 P (SREDNIO WYSOKI) nalezy stosowac podczas diuzszego gotowania gestych potraw (np. pieczeni, klopséw
i potraw w panierce) oraz delikatnych dan, na przyktad pulchnego ciasta. Przy tym poziomie mocy mikrofal potrawa bedzie
gotowana réwnomiernie bez przypalenia po jednej stronie.

Poziom 60 P/ 50 P (SREDNI) nalezy stosowac¢ do gestych potraw, ktére wymagaja diugiego czasu gotowania w przypadku
gotowania tradycyjnego, na przyktad dan z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy mikrofal jest wskazane, zeby migso byto
migkkie.

Poziom 40 P/30 P (SREDNIO NISKI) stuzy do rozmrazania. Wybierz to ustawienie, zeby zapewni¢ rownomierne rozmrozenie
dania. Jest ono réwniez idealne w przypadku gotowanego ryzu, makaronu, knedli i stodkiego sosu z gotowanych jajek z
dodatkiem maki.

Poziom 20 P/10 P (NISKI) stuzy do tagodnego rozmrazania, na przyktad tortu lub ciasta z kremem.

Otwieranie drzwiczek:

Aby otworzy¢ mikrofale nacisnij przycisk otwierania drzwiczek.

Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i wtéz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na talerzu obrotowym lub umies¢

potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po wybraniu zadanego trybu pracy nacisnij

przycisk START/<> +30s. START/+30s

Jesli nie naciéniesz przycisku START/> +30s po uptywie 1 minuty po wyborze programu gotowania,

program zostanie anulowany.

Jesli podczas gotowania otwarte zostana drzwiczki, zeby kontynuowac proces nalezy nacisna¢ przycisk START/<)> +30s.

Prawidfowe nacisniecie potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym, nieskuteczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania

sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania.

2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP dwa razy). STOP/ECO

4. Wiaczania i wytaczania zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-22).

UWAGA

- Jesli kuchenka pozostaje nieuzywana przez 5 minut (i jej drzwiczki sg zamkniete), automatycznie wiaczy sie blokada
bezpieczenstwa. Panel sterowania kuchenki nie bedzie aktywny. Zeby wytaczy¢ blokade bezpieczenistwa, nalezy otworzy¢
drzwiczki kuchenki - panel sterowania stanie sie z powrotem aktywny.

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 99 minut i 50 sekund (99:50)

GOTOWANIE RECZNE / RECZNE ROZMRAZANIE

« Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od 100 P do 10 P (patrz strona PL- 18).
- Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.

« Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.

« Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowa i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:

Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z moca mikrofal 70%.

1. Wprowadz poziom mocy mikrofal 2. Wprowadz czas gotowania 3. Naci$nij przycisk START/<> +30s
(70 P) naciskajac cztery razy przycisk naciskajac dwa razy przycisk 1 min, zeby uruchomic timer kuchenny.
POZIOM MOCY MIKROFAL. a nastepnie trzy razy przycisk 10 s. (Na wyswietlaczu rozpocznie

" I @ sie odliczanie czasu gotowania/
rozmrazania.)

230 (230
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UWAGA:

Po uruchomieniu kuchenki lampka oswietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo lub w prawo.

Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostang drzwiczki w celu zamieszania lub obrécenia potrawy, odliczanie

czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie wznowione po

zamknieciu drzwiczek i nacisnieciu przycisku START.

Po zakonczeniu gotowania/rozmrazania otworz drzwiczki lub nacisnij przycisk STOP. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny

czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony.

Jesli chcesz sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal podczas trwania procesu gotowania, nacisnij przycisk POZIOM MOCY

MIKROFAL. W czasie naciskania przycisku widoczny bedzie poziom mocy.

WAZNE:

+ Po zakoriczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamietac, ze oswietlenie wnetrza
kuchenki pozostaje wiaczone, gdy drzwiczki sg otwarte. Wynika to ze wzgledéw bezpieczerstwa, zeby przypomiec o
koniecznosci zamkniecia drzwiczek.

+ W przypadku gotowania potraw w trybie 100 P przez czas dtuzszy od standardowego, poziom mocy zostanie obnizony
automatycznie, zeby zapobiec przegrzaniu.

Tryb pracy Standardowy czas

Mikrofale 100 P 30 minut

Praca z grillem* Praca p rzerywana, s terowana termostatem
Praca kombinowana z grillem* | 99 minut 50 sekund

1. Tryb pracy tylko z wykorzystaniem GRILLA

Grill zamontowany nad komorg operacyjna kuchenki ma tylko jedno ustawienie mocy. Obrotowy talerz wspomaga prace
grilla zapewniajac réwne opiekanie potraw. Skorzystaj z rusztu podczas grillowania jedzenia o matych rozmiarach, takich jak
bekon, szynka wedzona i buteczki z rodzynkami. Jedzenie mozna umieszczaé bezposrednio na ruszcie lub na ustawionym na
nim naczyniu zaroodpornym.

Przyktad:
Grillowanie przez 20 minut przy pomocy przycisku GRILL.

1. Nacisnij jeden raz przycisk GRILL. 2. Wprowadz zadany czas 3. Naciénij przycisk START/S> +30s
podgrzewania naciskajac dwa razy zeby rozpocza¢ proces grillowania.
przycisk 10 min. (Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu grillowania.)

2. TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM

TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM taczy moc mikrofal z funkgcjg grilla. Na przemian stosowane jest promieniowanie
mikrofalowe i opiekanie przy pomocy grilla.

Tryb kombinowany pozwala na zmniejszenie czasu gotowania i uzyskanie chrupigcych i zarumienionych potraw.

Tryb kombinowany posiada dwie opcje:

KOMBINACJA 1 (wskazanie wyswietlacza: C-1)

Przez 55% czasu gotowania uzywane sa mikrofale, a przez 45% czasu wykorzystywany jest grill. Zalecamy stosowac przy
gotowaniu ryb i potraw zapiekanych (au gratin).

KOMBINACJA 2 (wskazanie wyswietlacza: C-2)

Przez 36% czasu gotowania uzywane sa mikrofale, a przez 64% czasu wykorzystywany jest grill. Zalecamy stosowac przy
przygotowywaniu puddingéw, omletéw i drobiu.

Przyktad:

Gotowanie przez 15 minut w trybie PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM - przez 55% czasu uzywane jest promieniowanie
mikrofalowe, a przez 45% czasu opiekanie przy pomocy grilla (C-1).
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1. Nacisnij jeden raz przycisk PRACA | 2. Wprowadz zadany czas 3. Naciénij przycisk START/<> +30s
KOMBINOWANA Z GRILLEM. podgrzewania naciskajac jeden raz zeby rozpocza¢ gotowanie. (Na
W » przycisk 10 min, a nastepnie pigc¢ wyswietlaczu rozpocznie sie
razy przycisk 1 min. odliczanie czasu gotowania.)

C-1 00

UWAGI dotyczace trybow GRILL i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM:

« Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie grilla.

« W przypadku opiekania zywnosci w wysokim naczyniu nalezy umiescic je na obrotowym talerzu.

« Przy pierwszym uzyciu grilla moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny; jest to zjawisko normalne i nie $wiadczy o
uszkodzeniu kuchenki. Zeby unikna¢ tego problemu, nalezy przy pierwszym uruchomieniu wtaczy¢ pusta kuchenke na 20
minut w trybie pracy z grillem.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub wiaczy¢ wyciag kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie

dymu i zapachéw.

UWAGA: Aby podczas korzystania z funkg;ji grilla zapobiec przegrzaniu, grill jest wtaczany i wytaczany w regularnych

odstepach czasu.

QOSTRZEiENIE: Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie sie
nagrzewaja podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je
przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.

*-Tylko dla modeli z grillem.

1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE
Ta funkcja pozwala na gotowanie z 2 réznymi etapami, w ktérych wykorzystywane sa funkcje gotowania recznego, recznego
ustawienia czasu gotowania i/lub czasu rozmrazania oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zaprogramowaniu nie ma potrzeby
ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do kolejnego etapu. Po zakoriczeniu pierwszego
etapu zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jesli wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym
etapem.
Uwaga: Programu automatycznego gotowania nie mozna wykorzystac jako jednego z etapéw gotowania sekwencyjnego.
Przyktad: Jesli chcesz rozmrazac potrawe przez 5 minut, a nastepnie gotowac ja przez 7 minut przy poziomie mocy
mikrofal 80 P, zaprogramuj nastepujace etapy:

1. Nacis$nij jeden raz przycisk CZAS ROZMRAZANIA, a na wyswietlaczu pojawi sie numer programu dEF2.
. Wprowadz zadany czas gotowania naciskajac 5 razy przycisk 1 min.
. Wprowadz poziom mocy mikrofal (80 P) naciskajac trzy razy przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL.
. Wprowadz zadany czas gotowania naciskajac 7 razy przycisk 1 min.
. Naci$nij jeden raz przycisk START, zeby rozpocza¢ gotowanie.

u b wN

2. FUNKCJA +30s (automatyczne ustawianie minut)
Przycisk +30s umozliwia korzystanie z dwoch nastepujacych funkgji:
a. Bezposredni start START/+30s
Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia procesu, przy ustawionym poziomie mocy 100 P, trwajacego 30 sekund
naciskajac przyciskiem +30s.
b. Wydtuzenie czasu trwania procesu
Czas procesu mozna wydtuzac w trybie gotowania recznego, podczas automatycznego rozmrazania i w progra-mach
automatycznych o wielokrotnos¢ 30 sekund naciskajac przycisk +30s podczas pracy kuchenki. Mozesz wydtuzy¢ czas
gotowania o0 "10min", "Tmin" lub "10s" przez nacisnigcie przycisku TIME. Podczas rozmrazania czas gotowania nie moze
by¢ wydtuzony.
UWAGA: Czas gotowania mozna zwigkszy¢ maksymalnie do 99 minut 50 sekund.
3. TIMER KUCHENNY:
Mozesz uzy¢ timera kuchennego do ustawienia czasu procesu, przy ktérym tryb pracy z mikrofalami nie jest wykorzystywany
(na przykfad podczas gotowania jajek na tradycyjnej ptycie grzejnej) lub do nadzorowania czasu po odstawieniu
zagotowanych/rozmrozonych potraw.

Przyktad:
Ustawienie timera na 5 minut.
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1. Nacisnij jeden raz 2. Wprowadz zadany 3. Nacisnij przycisk 4. Sprawdz wskazanie

przycisk TIMER czas naciskajac 5 razy START/<> +30s, zeby wyswietlacza. (Na
KUCHENNY. przycisk 1 min. uruchomi¢ timer wyswietlaczu rozpocznie
a kuchenny. sie odliczanie
; czasu gotowania/

.

rozmrazania.)

Jesli ustawiony czas dobiegnie korica, zostanie wyemitowany 5 razy sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
wskazanie zegara.

Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 99 minut i 50 sekund. Zeby anulowa¢ TIMER KUCHENNY podczas odliczania czasu, po
prostu nacisnij przycisk STOP.

UWAGA: Funkcji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.

4. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez mate dzieci przy braku nadzoru osoby dorostej.
a. Wiaczenie ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI:
Nacisnij | przytrzymaj przycisk STOP przez 3 sekundy. Po dtugim sygnale na wyswietlaczu pojawi sie napis “LOC". Kuchenka
jest teraz w trybie blokady rodzicielskiej. W tym czasie wyswietlacz pokaze zegar, a po nacisnieciu dowolnego przycisku
lub otwarcia drzwi, na wyswietlaczu pojawi sie napis “LOC".
b. Wytaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:
Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwiekowy.

5. Tryb ECO:

Nacisnij przycisk “ECO” w trybie czuwania. Wyswietlacz wytaczy sie, a kuchenka mikrofalowa wejdzie w tryb

STOP/ ECO
ECO. Jakakolwiek operacja wznowi dziatanie wyswietlacza, a kuchenka wrdci do trybu czuwania.

1. ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkgcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajgc wybdr odpowiedniego czasu rozmrazania w zaleznosci od
rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac¢ szczegétowe informacje na temat obstugi
tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:10 - 99:50.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Wybierz zadana opcje z menu 2. Wprowadz czas gotowania 4. Naci$nij przycisk START/<D> +30s
naciskajac jeden raz przycisk naciskajac jeden raz przycisk zeby rozpocza¢ rozmrazanie.
ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI. 10 min.

6@ x1

-
na wyswietlaczu pojawi sie: | dEF2 ooy

Uwagi dotyczace czasu rozmrazania:

+ Po zakoriczeniu gotowania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas, jesli
zegar zostat wczesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie
tylko wskazanie, 00:00".

+ Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany na 30 P i nie mozna wybrac innego poziomu.

2. ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wcze$niej zaprogramowane, dzieki czemu

rozmrazanie nastepujacych potraw jest fatwe: wieprzowiny, wotowiny i kurczakéw. Dla tych potraw mozna ustawic zakres

wagowy od 0,1 do 2 kg (ze skokiem 0,1 kg).

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tych funkgji.

Przyktad: Rozmrazanie pieczeni migsnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDLUG WAGIL.

Utéz mieso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Wybierz zagdang opcje z menu 2. Przy pomocy przyciskéw WAGI/ 3. Naciénij przycisk START/S> +30s
naciskajac jeden raz przycisk PORCJI ustaw zadana wage. zeby rozpocza¢ rozmrazanie.
ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI. (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

i@ kg =" @ odliczanie czasu rozmrazania.)
x1
Q
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na wyéwietlaczu pojawi sie: | dEF1

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

UWAGI DOTYCZACE ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI:

« Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona $wieza i dobrej jakosci.

« Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 0,1 kg, na przyktad 0,65 kg do 0,7 kg.

- W razie potrzeby ostor niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii aluminiowej.
Zapobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sig, ze folia nie dotyka $cianek komory kuchenki.

wskazanie wyswietlacza:| 1.2

Przyciski AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiajg automatyczne dobranie najbardziej odpowiedniego trybu
przygotowania potrawy (szczegétowe informacje mozna znalez¢ na stronach PL-4 i PL-23). Zapoznaj sie z instrukcjami w
ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegétowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Gotowanie dwoch ziemniakéw w mundurkach (0,46 kg) korzystajac z funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA.

2. Przyciskami WAGI/PORCJI (+/-)
naciskajac jeden raz przycisk lub po raz kolejny kilkakrotnie
Ziemniaki w mundurkach. naciskajac przycisk Ziemniaki

) w mundurkach wybierz zadana
liczbe ziemniakéw (maks. 3).

ke
wskazanie wyswietlacza:

1. Wybierz zadang opcje zmenu 3. Naciénij przycisk START/<> +30s
Zeby rozpocza¢ gotowanie.
(Na wyswietlaczu rozpocznie sie

odliczanie czasu gotowania)

na wyswietlaczu pojawi sie:

UWAGI:

- Wage lub ilo$¢ potrawy mozna wprowadzi¢ naciskajac przyciski WAGI/PORCJI (+/-), dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie
zadana waga/ilo$¢. Nalezy wprowadzi¢ wytacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.

+ W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA na stronie
PL-23, nalezy korzystac z recznego trybu pracy.

Program automatycznego

. WAGA/PORCJE/NACZYNIA Procedura
gotowania
Umies¢ torebke z prazong kukurydza bezposrednio
Prazona kukurydza 0.05kg, 0.1kg na talerzu obrotowym.

(Patrz ponizej: ,Wazne informacje dotyczace funkgji
prazenia kukurydzy w kuchence mikrofalowej”)

Wybierz ziemniaki mniej wiecej jednakowe;j
wielkosci (o wadze ok. 230 g). Naktuj kazdy

Ziemniaki w mundurkach

1,2, 3 ziemniaki (w plasterkach)
1 ziemniak = ok. 0,23 kg
(temp. pocz. 20°C)

ziemniak w kilku miejscach i umies¢ przy krawedzi
talerza obrotowego.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania przewrd¢
na druga strone i przetdz je. Odstaw na 3-5 minut
przed podaniem.

Pizza schtodzona

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(temp. pocz. 5°C)
Talerz

Umies$¢ pizze na srodku talerza obrotowego. Nie
przykrywaj.

Zamrozone warzywa, np.
brukselka, zielona fasolka,
groszek, mieszanka warzywna,
brokuty

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(temp. pocz.-18°C)
Naczynie z pokrywa

Utéz warzywa w odpowiednim naczyniu.
Dodaj 1 tyzke stotowa wody na 100 g warzyw,
nakryj naczynie przykrywka i ustaw na talerzu
obrotowym. Po uptywie potowy czasu i po

zakonczeniu procesu zamieszaj.
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1,2,3
(temp. pocz. 5°C)
Filizanka

Napoje
(120 ml/1 filizanka)

Umies¢ filizanke(i) na talerzu obrotowym i po
podgrzaniu zamieszaj.

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
Potrawa na ptytkim talerzu (temp. pocz. 5°C)
Talerz

Umies$c talerz na srodku talerza obrotowego. Nie
przykrywaj. Po podgrzaniu zamieszaj.

Uwagi:

+ Koricowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki sprawdz, czy potrawa jest
wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzyc¢ recznie czas procesu.

+ Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zaleza od réznych czynnikdw, takich jak ksztatt i rozmiary
potrawy oraz od osobistych preferencji odnosnie postaci positku. Jesli nie jestes zadowolony z wynikéw dziatania
zaprogramowanych funkgji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.

Wazne informacje dotyczace funkgji prazenia kukurydzy w kuchence mikrofalowej:

1. Przy ustawieniu 0,1 kg prazonej kukurydzy wskazane jest zagiecie kazdego naroznika

torebki w tréjkat przed rozpoczeciem gotowania.
Patrz rysunek po prawej stronie.
2. Jedlitorebka prazonej kukurydzy zwiekszyta swoja objetos¢ i nie obraca sie

“
—

prawidtowo, naci$nij jeden raz przycisk STOP. Otwoérz drzwiczki kuchenki i zmien
potozenie torebki, zeby zapewnic¢ rbwnomierne podgrzewanie.
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Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przenikna¢ przez pojemnik do
naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sa naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywno$¢ w rogach moze sie
nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista.

Odpowiednie
Naczynie do kuchenek Grill | Komentarze
mikrofalowych
Mozna uzy¢ matych kawatkéw folii aluminiowej do ochrony
potraw przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie
Folia aluminiowa Naczynia przynajmniej 2 cm od scianek kuchenki, poniewaz moze dojs¢
z folii v/x v do wytadowan. Naczynia foliowe nie sa zalecane, o ile wyraznie
nie okreslit tego producent (np. Microfoil®). Nalezy przestrzegac
dotaczonych instrukgcji.
Zawsze przestrzegaj zalecen producenta.
Naczynia powodujace Nie nalezy przekracza¢ podanych czaséw nagrzewania.
rumienienie potraw v/x X Zachowaj szczegdlna ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga sie
znacznie nagrzewac.
. ) Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porcelana kostna
Porcelana i naczynia ) o A P
. v/X 4 s zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem naczyn posiadajacych
ceramiczne )
metaliczne ozdoby.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy uzywaniu
Naczynia szklane np. Pyrex® 4 v | delikatnych naczyn szklanych, poniewaz moga sie sttuc lub
peknaé w wyniku nagtego podgrzania.
Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn, poniewaz
Metal 4 v | powoduja one wytadowania elektryczne, a co za tym idzie moga
doprowadzi¢ do pozaru.
Plastik/polistyren, np. Nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz niektére naczynia
naczynia z baréw szybkiej v X moga sie odksztatci¢, stopic lub stracic kolor przy wysokich
obstugi temperaturach.
Folia plastikowa v X Nie nalezy d(?tyk'ac’ potraw i folie nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢
na wydostanie sie pary.
T ez KHuc. 2 lie o
Torby do zamrazania/ orby na ezy przektud, zeby pozwoli¢ na w‘yd<.)stan|e sie
) ) v 4 pary. Upewnij sig, ze torby nadajg sie do uzycia w kuchence
pieczenia ) )
mikrofalowej.
Papierowe talerze, kubki i Nie nalezy ich wigza¢ materiatami plastikowymi lub metalowymi,
papier kuchenny v X poniewaz mogga sie stopi¢ lub zapali¢ w wyniku wytadowan.
Naczynia stomiane i M-ozna-uzywalc tylko prz;{ podgrzevyfmlu |ljlb dq wchlaruanla
drewniane v X | wilgoci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz nadmierne
podgrzanie moze spowodowac pozar.
Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas korzystania
. . . z takich materiatéw, poniewaz nadmierne podgrzanie moze
Papier z recyklingu i gazety X 4

spowodowac pozar. Moga zawierac¢ skrawki metalu, ktére moga
powodowac wytadowania i wywotac pozar.

&OSTRZEiENIE: Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na
zywnos¢ nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA JAKICHKOLWIEK ELEMENTOW
KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY
PREPARATOW DO CZYSZCZENIA PIEKARNIKOW | KUCHENEK,
ODKURZACZY PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWANIA
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENEK SODU LUB SZORSTKICH
ZMYWAKOW. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie
upewnic¢, ze komora operacyjna, drzwiczki, obudowa kuchenki i
wyposazenie wystygty.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USUWAC Z NIEJ
WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA.

Korzystanie z zanieczyszczonej kuchenki moze doprowadzi¢

do uszkodzenia scianek komory operacyjnej i szybszego
zuzycia kuchenki. Moze by¢ réwniez przyczyna sytuacji
niebezpiecznych.

Zewnetrzne elementy obudowy

Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna fatwo oczyscic¢
delikatnym detergentem i wodga. Roztwor detergentu nalezy zetrze¢
wilgotna $ciereczka, a nastepnie osuszy¢ powierzchnie miekkim
recznikiem.

Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki, zeby
wytaczy¢ panel sterowania. Przy czyszczeniu panelu sterowania
nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosc¢. Czysci sie go delikatnie
pocierajac Sciereczky zwilzona tylko woda.

Nalezy unika¢ uzywania nadmiernych ilosci wody. Nie nalezy uzywac
zadnych chemikaliéw ani $rodkéw do szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po kazdym uzyciu
zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy miekka, wilgotna $ciereczka
lub gabka, dopdki kuchenka jest jeszcze ciepta. W wypadku
silniejszego zabrudzenia trzeba uzy¢ delikatnego detergentu i
wielokrotnie przecierac zabrudzone miejsce wilgotna Sciereczka, az
do catkowitego usuniecia zabrudzenia. Trwate zabrudzenia moga
spowodowac przegrzewanie, dymienie, pozar lub powstawanie
tukéw elektrycznych.

Nie nalezy zdejmowac ostony zrédta mikrofal.

2. Nalezy zwracac¢ uwage, by woda lub roztwoér
detergentu nie dostaty sie do matych otworéw
wentylacyjnych w $ciankach kuchenki; mogtoby to
spowodowac uszkodzenie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac
Srodkéw czyszczacych w aerozolu.

4. Regularnie rozgrzewaj pustg kuchenke przez

20 minut uzywajac elementéw grzejnych grilla.
Resztki jedzenia i krople thuszczu na $ciankach
komory operacyjnej moga powodowac
powstawanie dymu i przykrych zapachéw.

Ostone zrodta mikrofal nalezy utrzymywac w statej
czystosci.

Ostona jest wykonana z delikatnego materiatu i
nalezy zachowac ostroznosc¢ przy jej czyszczeniu
(przestrzegaj powyzszych instrukcji na temat
czyszczenia).

UWAGA: Nadmierne zmoczenie moze
doprowadzi¢ do zniszczenia ostony zrédta mikrofal.
Ostona zrédta mikrofal nalezy do elementéw
eksploatacyjnych i bez regularnego czyszczenia
bedzie wymagata wymiany.

Wyposazenie

Wyposazenie, jak talerz obrotowy, podstawe
talerza obrotowego i ruszt, nalezy my¢ w wodzie z
ptynem do mycia naczyn i osuszy¢. Srodki do mycia
naczyn sa bezpieczne.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladéw zabrudzen, obie
strony drzwiczek oraz uszczelki nalezy regularnie
czysci¢ miekka, wilgotna Sciereczka. Nie nalezy
stosowac srodkéw do szorowania.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu
kuchenki nie nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Porada ulatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Wiéz potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej z moca 100% przez 10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej Sciereczki.
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